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N° | Simbolo Descripcién
La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
1 | [ABC] /[......]

completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
. [
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccidén, segin
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . : .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020 y julio 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o0 a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

0
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REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho finy, en el caso de persona
natural, por este 0 su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.
Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante
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Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto

ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
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contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccidn especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

¢ En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la udltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

" O/
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La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizar4 de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES
Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

PROGRAMA INTEGRAL NACIONAL PARA EL BIENESTAR FAMILIAR

Nombre

RUC N° 20507920722

Domicilio legal :Av. San Martin N° 685 — Pueblo Libre
Teléfono: 417-6720

Correo electrénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
ALIMENTOS DE VIVERES FRESCOS — PARA EL PROCESO DE SUBASTA INVERSA -
REGION MADRE DE DIOS.

inabif.sul_co21@inabif.gob.pe

PAI(EEETE DESCRIPCION U.M. CANTIDAD
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KG 2280
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO KG 11760
MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA KG 72
FILETE DE TILAPIA REFRIGERADO KG 816
FILETE DE TRUCHA REFRIGERADO KG 120
PACO ENTERO REFRIGERADO KG 1392
CARAMBOLA CATEGORIA | KG 912
DURAZNO CATEGORIA | KG 3264
LIMON CATEGORIA | KG 3360
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KG 3936
MANZANA DELICIA CATEGORIA | KG 3888
MELON CATEGORIA PRIMERA KG 384
NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 3696

"FX'EZE'::;S NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA | KG 2880
PALTA FUERTE CATEGORIA | KG 3792
PAPAYA CATEGORIA | KG 5040
SANDIA CATEGORIA PRIMERA KG 5280
TANGELO CATEGORIA | KG 960
UVA RED GLOBE CATEGORIA | KG 3216
UVA VERDE ITALIA CATEGORIA | KG 960
AJO CATEGORIA PRIMERA KG 1104
PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA KG 14592
PAPA HUAYRO CALIDAD PRIMERA KG 5520
PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA KG 2112
YUCA CATEGORIA | KG 6240
VAINITA CALIDAD | KG 1776
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KG 3360

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato N° 60 Solicitud y Aprobacion de
Expediente de contratacion de fecha 03 de diciembre de 2021.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios
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La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de

seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

PLAZO DE ENTREGA
El periodo de ejecucion contractual es por 24 meses, sin embargo, en caso culminado dicho plazo
existiera saldo contractual, se procedera hasta el agotamiento del mismo.

El periodo de ejecucion contractual se inicia al dia siguiente de la suscripcion del contrato, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CONDICIONES DE ATENCION

Los viveres frescos seran entregados los dias lunes de cada semana en las direcciones indicadas
en el Anexo “Directorio”, el mismo que puede variar durante la ejecucién del contrato previo aviso
al contratista por parte del Organo encargo de las contrataciones

La orden de compra de los viveres frescos sera notificada al proveedor via correo electrénico por
parte de la Sub Unidad de Logistica, los dias jueves o viernes de la semana anterior a la entrega
de los mismos, para lo cual el proveedor debe indicar al menos un correo electrénico que se
consignara en la Clausula DOMICILIO PARA EFECTOR DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
del Contrato.

En caso excepcional por feriados, se debera entregar un dia anterior o posterior préximos a la
fecha de entrega indicada, previa coordinacion entre el Contratista, la Sub Unidad de Logistica 'y
la Unidad de Linea.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el cual debe sefialar la
periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la convocatoria (por ejemplo, puede
establecerse fechas fijas, semanales, quincenales o mensuales).

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 10.00 (Diez y 00/100 soles) en Caja de la Entidad sito en Av. San Martin
N° 685 — Pueblo Libre, posteriormente debera recogerlas en la Sub Unidad de Logistica.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
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- Ley N°31085 del Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2021.
- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF, y modificatorias.

- Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante el

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, y modificatorias.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.
- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion

Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de Alimentos

y Bebidas y sus modificatorias.
- Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.
- Cadigo Civil

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).
Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE! y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

' Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

14:47 -05:00

O
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentaciéon de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio y correo electrénico para efectos de la notificacion durante la ejecucién del
contrato.

g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

h) Lista de distribuidores autorizados con su respectiva copia de los certificados de salud o
carné de salud o carné de sanidad actualizado del personal distribuidor, indicando nombre,
apellidos, DNI, N° de carné, vigencia, entre otros.

i) Lista de vehiculos para la distribucion de los viveres frescos y copia de los documentos de
los vehiculos de transporte de alimentos (hombre de propietario, volumen de carga, placa
del vehiculo y tarjeta de propiedad) adecuadamente acondicionados conforme a la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias
de Buenas Préacticas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral
N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA.

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

9 Y,

3
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Importante
e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente este
para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser el caso,
ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en el articulo 148
del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la denominacién o razén
social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de lo contrario no podran ser
aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna Unicamente
la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva “Participacion de Proveedores

en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

o En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez por
ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo
149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE,
consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de
retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de
MYPE, lo cual ser& verificado por la Entidad en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-
linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no
corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también aplica
a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto
sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual ejecucion,
sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan validez
en el Pery, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y refrendados por el
Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de documentos publicos emitidos
en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en cuyo caso bastard con que estos
cuenten con la Apostilla de la Haya*.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el presente
numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la Sub Unidad de Tramite Documentario sito en
Av. Rodriguez de Mendoza N° 360 — Pueblo Libre, en el horario de 8:00 a.m. a 4:00 p.m.

FORMA DE PAGO
El pago se realizard de manera mensual, previa conformidad, en concordancia con el numeral
7.2 de las especificaciones técnicas.

4

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable de la
adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la necesidad de
su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de contratacion.

Ministerio

5;33 PERU | de la Mujery

&2 Poblaciones Vulnerables

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS DE VIVERES FRESCOS - PARA EL PROCESO
DE SUBASTA INVERSA - REGION MADRE DE DIOS

1. OBJETO DEL BIEN:
Adaquirir alimentos para la atencion de nifios, nifias y adolescentes atendidos en los diferentes CAR de la Unidad de Servicios
de Proteccion de Nifios, Nifias y Adolescentes (USPNNA) de la regién de Madre de Dios , bajo administracion del INABIF,

2. FINALIDAD PUBLICA:
La adquisicion de la presente contratacion tiene como finalidad brindar una alimentacion balanceada para los nifios, nifias y
adolescentes que acogen los Centros de Acogida Residencial de la region de Madre de Dios de la Unidad de Servicios de
Proteccion de Nifios, Nifias y Adolescentes (USPNNA) del INABIF

3. AREA USUARIA:
CARs de la region de Madre de Dios de la Unidad de Servicios de Proteccion de Nifios, Nifias y Adolescentes
(USPNNA)

4. FICHATECNICA

ITEM PAQUETE I:

+ Huevo de gallina calidad primera. Version 4. 12/05/2021

+ Pollo entero sin menudencia refrigerado. Version 1. 30/12/2020
+ Menudencia de pollo refrigerada (HIGADO DE POLLO). Version 1. 30/12/2020
« Filete de tilapia refrigerado. Version 1 16/09/2019

+ Filete de trucha refrigerado. Version 2 12/05/2021

+ Paco entero refrigerado, calidad a. Version 2 12/05/2021

+ Carambola categoria |. Version 4.12/05/2021

+ Durazno categoria |. Version 5.12/05/2021

+ Limén categoria |. Version 3. 12/05/2021

+ Mandarina satsuma categoria I. Version 3. 30/12/2016

+ Manzana delicia categoria |. Version 6. 12/05/2021

+ Melon categorfa primera. Version 7 12/05/2021

+ Naranja valencia categoria |. Version 3. 30/12/2016

« Naranja Washington navel categoria I. Version 3. 30/12/2016
« Palta fuerte categoria I. Version 4. 12/05/2021

+ Papaya categoria |. Version 4. 12/05/2021

Sandia categoria primera. Version 7. 12/05/2021

Tangelo categoria |. Version 3. 30/12/2016

Uva red globe categoria [. Version 3. 12/05/2021

» Uva verde, ltalia, categoria 1. Version 3. 12/05/2021

Ajo categoria primera. Version 7. 12/05/2021

Papa Yungay calidad primera. Version 7. 12/05/2021

Papa Huayro calidad primera. Version 7. 12/05/2021

Papa Peruanita calidad primera. Version 7. 12/05/2021

Yuca categoria |. Version 6. 12/05/2021

Vainita calidad primera. Version 6. 12/05/2021

Zapallo macre categoria primera. Version 3. 12/05/2021

DAVE

5:00
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5. DESCRIPCION DETALLADA DE LAS CARACTERISTICAS DEL BIEN
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DESCRIPCION U.M. | CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

HUEVO DE
GALLINA

KG TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

HUEVO DE GALLINA DE CALIDAD PRIMERA (Huevos frescos)

EN KILOS , ENVASADO EN CAJAS DE 15 UNDADES, ENVUELTO EN BOLSA DE
POLIETILENO y ROTULADO SEGUN LA NTP 209.038:2019: minimo cumplir lo siguiente:
- Nombre del producto

- Marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador

- Clasificacion por peso y presentacion

- Numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento otorgado por SENASA

- Fecha de caducidad

- Lote (puede ser la fecha del vencimiento)

- Contenido neto o nimero de unidades

- Instrucciones para su conservacion
- Codigo de R bilidad

en el proc primario del alimento

Los huevos de gallina, deberéan ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
ventilados y bien presentados.

Cumplir con la Ficha Técnica OSCE HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA version 04 o
NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y clasificacion

Tamario Mediano (De 55.55 gr. A 62.5 gr).

Color: Pardo

Si se consigna la fecha de vencimiento en rotulo, debera ser como minimo de 10 dias desde el
ingreso al almacén.

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiente que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segtn el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

Olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las caracteristicas de
un huevo apto contemplan cascara libre de roturas y quifiaduras, sin cuemos extrafios ni

has que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema debera tener forma casi esférica de
contomo ligeramente definido.

TIPO
PRESENTACION

POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA

REFRIGERADO CALIDAD

KG

SEGURIDAD

POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

EMBOLSADOS POR UNIDAD DE 1.7 KG. A 2.0 KG Y ROTULADO SEGUN LA NTP
209.038:2019 y NTP 201.054:2009, deberan indicar lo siguiente como minimo:

- Nombre o denominacién del producto

- Codigo o clave del lote

- Pais de procedencia

- Fecha de vencimiento

- Condiciones de conservacion

- Contenido Neto

- Nombre del envasador o distribuidor responsable

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA

Cumplir con la Ficha Técnica OSCE POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
version 01 0 CON LA NTP 201.054:2009. Came y productos camicos. Aves de consumo.
Como minimo en lo siguiente;

-Refrigeracion de la carcasa entre 0°C a 4°C.

-Los vehiculos que se utificen en el transporte de las carcasas, cortes y menudencias deberan
ser de material aislante e impermeables que permitan su facil limpieza, deberan estar provistos
de sistemas de refrigeracion y ser isotérmicos de manera que asegure el producto de 4°C a
menos.

-El hielo que se utilice para la conservacidn debera cumplir con los mismos requisitos de la
calidad de! agua potable.

-Copia simple de! Certificado de A ion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segn indica el art. 33° del “Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante Decreto Supremo N°004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias

-Certificado de calidad para el numeral 6.3 de la NTP 201.054:2009 y para el literal X1: Came
cruda de ave refrigerada y congelada (pollo, gallina, pavo, pato, avestruz, ofras) segun
Resolucion Ministerial N°591-2008/MINSA, normativa vigente.

Para los ensayos y procedimiento en mencion, €l laboratorio debera ser acreditado por INACAL
Nota*: Los costos que demande la certificacion deberé ser asumidos por el proveedor y seran
entregados a la Entidad trimestralmente durante la ejecucion contractual.

-Camet de salud o similar del personal distribuidor.
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- ‘Poblaciones Vulnerables
CARACTERISTICAS | Came de olor y color caracteristico, firme y eléstica al tacto, sin hielo, sin cabeza, sin plumas, no
debe presentar incisiones o rasgaduras de !a piel que afecten su apariencia, ni presentar lesiones
por frio 0 escaldado
DESCRIPCION UM. | CARACTERISTICAS DETALLE DE LA CARACTERISTICA
P':)ELNL%DENC’A BE KG Q. MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA (Higado De Pollo Fresco Refrigerado)
REFRIGERADA PRESENTACION EN KILOS, EMBOLSADOS POR PRESENTACION DE 1.0 KG Y ROTULADO SEGUN LA NTP
(HIGADO DE 209.038:2019, deberén indicar lo siguiente como minimo:
POLLO) - Nombre o denominacién del producto
- Codigo o clave del lote
- Pais de procedencia
- Fecha de vencimiento
- Condiciones de conservacion
- Contenido Neto
- Nombre del dor o di responsabl
- NUmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA.
CALIDAD Cumplir con la Ficha Técnica OSCE MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA
version 01 CUMPLIR CON LA NTP 201.054:2009. Came y productos camicos. Aves de
consumo. Como minimo en lo siguiente:
-Refrigeracion entre 0°C a 4°C.
-Los vehiculos que se utilizan en el transporte de las carcasas, cortes y menudencias deberan
ser de material aislante & impermeables que permitan su facil limpieza, deberan estar provistos
de sistemas de refrigeracion y ser isotérmicos de manera que asegure el producto de 4°C a
menos.
-El hielo que se utilice para la conservacion debera cumplir con los mismos requisitos de la
calidad del agua potable.
SEGURIDAD -Copia simple del Certificado de Autorizacié Establecil vigente, otorgadk
por el Servicio Nacional de Sanidad Agrana SENASA segun indica el art. 33° del
“Reglamento de Inocuidad Agroali Decreto N°004-2011-
AG, y sus modificatorias y complemmtanas
- Certificado de Calidad para el literal X4: Visceras de aves, bovinos, ovinos, caprinos,
refrigerados y congelados segiin Resolucion Ministerial N°591-2008/MINSA, segin normativa
vigente.
Para los ensayos y procedimiento en mencion, el laboratorio debera ser acreditado por
INACAL. Nota*; Los costos que demande la certificacion deberé ser asumidos por el proveedor
y serén entregados a la Entidad tri I durante la ej
-Carnet de salud o similar del personal distribuidor.
CARACTERISTICAS | Came de olor y color caracteristico, firme y elastica al tacto.
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DESCRIPCION

UM.

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

FILETE DE TILAPIA
REFRIGERADO

KG

mPQ

PRESENTACION

ICALIDAD

[SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

PESCADO TILAPIA FRESCO EN FILETE

Por kilos, Son tajadas de came de pescado de la especie Oreochronis sp. De forma y dimensiones
imegulares, separadas del cuerpo mediante cortes paralelos a la columna vertebral; pudiendo
cortarse transversalmente. El filete no debe contener piel ni espinas.

En bolsas de polietileno selladas de primero uso dentro de caja térmica, cubiertas de hielo. EI
hielo utilizado, debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable
y estar convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el
pescado, tal como lo indica el D.S. 040-2001-PE y sus modificatorias.

CUMPLIR CON LA FICHA TECNICA SEACE DE FILETE DE TILAPIA REFRIGERADO VERSION
01 PUBLICADO EL 16/09/2019, Y LA NTP 041.001:2019. PESCADO FRESCO. REQUISITOS.
32 EDICION, O LAS VERSIONES ACTUALIZADAS Y VIGENTES DURANTE EL PROCESO DE
ADQUISICION DEL BIEN.

Vehiculos de transporte frigorificos o isotérmicos en buen funcionamiento (para la distribucion),
ademas estos deben cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 204.026:2019. El pescado
debera mantenerse a una temperatura cercana a los 0°C, y estar permanentemente en hielo hasta
el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente de hielo,
segun lo indicado en los numerales 28 y 50 del D.S. N° 040-2001-PE y sus modificatorias y en el
4.1.2 de la norma NTP-CAC/RCP 52-2017. Asimismo, debe dar cumplimiento a las disposiciones
sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional a causa del
COVID-19

- Protocolo Técnico Habilitacion o Registro de Planta de Procesamiento industrial de productos

pesqueros y acuicolas, centros de depuracion, plantas de procesamiento primario o artesanal y

elaboracion de piensos, emitido por el SANIPES.

- Camet de sanidad o camet de salud del personal distribuidor.

- Certificado de calidad para los métodos de ensayo indicados en el numeral XI. PRODUCTOS
HIDROBIOLOGICOS (X1.1 Productos hidrobiolégicos crudos (frescos, refrigerados, congelados,
salpresos 0 ahumados en fria)), segtin la R.M. N°591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece
los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano*

Seguin el numeral 5.7 de la R.M. N°591-2008-MINSA, los métodos de ensayo utilizados en cada
una de las determinaciones, deben ser métodos intemacionales o nacionales normalizados,
reconocidos y acreditados por el organismo nacional de acreditacion, o bien pueden ser métodos
intemacionales modificados que han sido validados y acreditados por el organismo nacional de
acreditacion, conforme a lo dispuesto por este.

Nota: Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el proveedor y serén
entregados a la Entidad de manera tri | durante la ejecucio

- Musculo firme, consistente, elastico y reluciente, color caracteristico, olor fresco y caracteristico,
libre de parasitos y materia exirafia, segun la nommativa vigente.

FILETE DE TRUCHA
REFRIGERADO

KG

PO

PRESENTACION

CALIDAD

[SEGURIDAD

PESCADO TRUCHA FRESCO EN FILETE

Por kilos, tajadas de came de pescado de la especie Oncorhynchus mykiss de forma y dimensiones
imegulares, separadas del cuerpo mediante cortes paralelos a la columna vertebral;
pudiendo cortarse transversaimente. El filete debe contener piel y sin espinas.

-En bolsas de polietileno selladas de primero uso dentro de caja témica, cubiertas de hielo. E!
hielo utilizado, debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y
estar convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado,
tal como lo indica el D.S. 040-2001-PE y sus modificatorias.

CUMPLIR CON LA FICHA TECNICA SEACE DE FILETE DE TRUCHA REFRIGERADO VERSION
02 PUBLICADO EL 12/05/2021, Y LA NTP 041.001:2019. PESCADO FRESCO. REQUISITOS.
32 EDICION, O LAS VERSIONES ACTUALIZADAS Y VIGENTES DURANTE EL PROCESO DE
ADQUISICION DEL BIEN.

- Vehiculos de transporte frigorificos o isotérmicos en buen funcionamiento (para la distribucitn),
ademas estos deben cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 204,026:2019. El pescado
debera mantenerse a una temperatura cercana a los 0°C, y estar permanentemente en hielo
hasta el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente de
hielo, segtn lo indicado en los numerales 28 y 50 del D.S. N 040-2001-PE y sus modificatorias
y en el 4.1.2 de la noma NTP-CAC/RCP 52-2017. Asimismo, debe dar cumplimi a las
disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional
a causa del COVID - 19

- Protocolo Técnico de Habilitacion o Registro de Planta de Procesamiento industrial de productos
pesqueros y acuicolas, centros de depuracion, plantas de procesamiento primario o artesanal y
elaboracién de piensos, emitido por el SANIPES.

- Camet de sanidad o camet de salud del personal distribuidor.

- Certificado de calidad para los métodos de ensayo indicados en e! numeral XI. PRODUCTOS

HIDROBIOLOGICOS (XI.1 Productos hidrobiolégicos crudos (frescos, refrigerados, congelados,
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ICARACTERISTICAS

salpresos 0 ahumados en frio)), seguin fa R .M. N°591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece
los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano®

Segn el numeral 5.7 de la R.M. N°591-2008-MINSA, ios métodos de ensayo utilizados en cada
una de las determinaciones, deben ser métodos intemacionales o nacionales normalizados,
reconocidos y acreditados por el organismo nacional de acreditacién, o bien pueden ser métodos
internacionales modificados que han sido validados y acreditados por el organismo nacional de
acreditacion, conforme a fo dispuesto por éste.

- Nota: Los costos que demande fa certificacion deben ser asumidos por el proveedor y serén
entregados a la Entidad de manera trimestral durante la ejecucion contractual.

Musculo firme, consi elastico y reluci color istico, olor fresco y caracteristico,
libre de parasitos y materia extrafia, segtin la normativa vigente.

PACO ENTERO
REFRIGERADO,
CALIDAD A

TIPO

PRESENTACION

ICALIDAD

ISEGURIDAD

ICARACTERISTICAS

PESCADO PACO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A

Pescado entero de la especie Piaractus brachypomus.

En bolsas de polietileno selladas de primero uso dentro de caja térmica, cubiertas de hielo. E! hielo
utilizado, debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como
o indica el D.S. 040-2001-PE y sus modificatorias.

CUMPLIR CON LA FICHA TECNICA SEACE PACO ENTERO REFRIGERADO ~ CALIDAD A,
VERSION 02 PUBLICADO EL 12/05/2021, Y LA NTP 041.001:2019. PESCADO FRESCO.
REQUISITOS.3¢ EDICION, O LAS VERSIONES ACTUALIZADAS Y VIGENTES DURANTE EL
PROCESO DE ADQUISICION DEL BIEN.

Vehiculos de transporte frigorificos o isotérmicos en buen funcionamiento (para la distribucion),
ademas estos deben cumplir con los requisites establecidos en la NTP 204.026:2019. El pescado
debera mantenerse a una temperatura cercana a los 0°C, y estar permanentemente en hielo hasta
el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente de hielo,
segun lo indicado en los numerales 28 y 50 del D.S. N° 040-2001-PE y sus modificatorias y en el
4.1.2 de la norma NTP-CAC/RCP 52-2017. Asimismo, debe dar cumplimiento a las disposiciones
sanitarias emitidas en el marco de la emergenci ia y emergencia nacional a causa del COVID
-19

- Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de productos pesqueros y

Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, otorgado por el SANIPES,

en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE Y SUS MODIFICATORIAS Y EL Decreto

Supremo N°012-2013-PRODUCE

- Camet de sanidad o camet de salud del personal distribuidor.

- Certificado de calidad para los métodos de ensayo indicados en el numeral XI. PRODUCTOS
HIDROBIOLOGICOS (XI.1 Productos hidrobiolégicos crudos (frescos, refrigerados, congelados,
salpresos 0 ahumados en frio)), segiin la R.M. N°591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece
los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano”

Segun el numeral 5.7 de la R.M. N°591-2008-MINSA, los métodos de ensayo utilizados en cada
una de las determinaciones, deben ser métodos intemacionales o nacionales normalizados,
reconocidos y acreditados por el organismo nacional de acreditacion, o bien pueden ser métodos
intemacionales modificados que han sido validados y acreditados por el organismo nacional de
acreditacion, conforme a lo dispuesto por éste.

Nota: Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el proveedor y serén
entregados a la Entidad de manera trir | durante la ejecucit tractual.

- Musculo firme, consistente, elastico y reluciente, color caracteristico, olor fresco y caracteristico,
libre de parasitos y materia extraiia, segin la normativa vigente.
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DESCRIPCION | U.M. | CARACTERISTICAS DETALLE DE LA CARACTERISTICA
CARAMBOLA KG TIPO CARAMBOLA CATEGORIA | (FRESCA)

PRESENTACION POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS con declaracion jurada con la informacion minima:
- Nombre del producto
- Categoria
- Peso neto
- Calibre (codigo de calibre 0 gama de pesos en gramos)

- Nombre y direccion del envasador y/o expedidor

- Pais de origen

- El codigo o clave del lote

- Fecha de envasado

- Nimero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA
- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

CALIDAD CATEGORIA |, segiin Ficha OSCE para CARAMBOLA CATEGORIA | version 4 o NORMA
CODEX STAN 187-1993 (revisada 2005), como minimo lo siguiente:

CALIBRE: B: 130-190 mm de diametro.

SEGURIDAD Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

CARACTERISTICAS Estar enteras; estar sanas, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo; estar limpias, y practicamente exentas
de cualquier materia extrafia visible; estar practicamente exentas de dafios causados por plagas;
estar exentas de humedad extema anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica; estar exentas de cualquier olor y/o sabor ser de consistenci
firme; tener un aspecto fresco; estar exentas de dafios causados por bajas temperaturas; estar
exentas de manchas pronunciadas; estar suficientemente desarrolladas y presentar un grado de
madurez satisfactorio segin la naturaleza del producto.

DURAZNO KG | TIPO DURAZNO CATEGORIA |

PRESENTACION POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

- Nombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando comesponda.
- Nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo).

- Fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito o region de
produccion.

- Categoria de calidad

- Calibre (tamafio)

- Peso neto

- Fecha de envasado

- Nimero de lote (facultativo)

- Numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

CALIDAD DE PRIMERA, cumplir con Ficha OSCE para DURAZNO CATEGORIA | version 5 o NTP
011.650:2012 (revisada el 2018). Durazno o melocoton. Requisitos y su enmienda Enm1:2014
en lo siguiente como minimo:CATEGORIA | CALIBRE X: DIAMETRO > 80 mm-

SEGURIDAD Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun el art. 33° del D.S. N°004-2011-

AG.

CARACTERISTICAS Entero; de forma, textura, color y olor caracteristico de la variedad; pulpa suculenta y camosa,
exenta de sabores y olores extrafios, limpios, exentos de materias exirafias visibles, dafios
fisicos y de dad extema (excepcion de la cond ion natural) con un grado de desarrollo
y madurez fisiolégica tal que le permita soportar su transporte y manipulacion.

LIMON KG | TIPO LIMON SUTIL CATEGORIA |

PRESENTACION POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENC para entregas menores de 10 Kg, y para entregas

mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con Informacién minima:

- Nombre del producto y nombre de la variedad

- Nombre/razon social del productor, dor y/o distribuidor cc ializador
- Origen del producto

- Categoria

- Calibre

- Peso neto

- Fecha de envasado

- Lote

- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

- Numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por el SENASA

CALIDAD Cumplir con Ficha OSCE para LIMON CATEGORIA | versién 03 o NTP 011.008:2005 LIMON
SUTIL. Requisitos:

CALIBRE: Codigo de Calibre B (41 a 43.9 mm de diametro). Aprox. 23 a 27 unidades por Kilo.
CATEGORIA |: Deberan ser de buena calidad y caracteristicas de la variedad yfo tipo
comercial.
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DESCRIPCION

U.M.

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

- Fruto color verde, podra presentar decoloracion (amarilla) hasta en el 30% de su superficie

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.
Para la calidad del bien se considerara las tolerancias establecidas en la NTP

011.006:2005, segun normativa vigente.

Entero, ser de consi ia firme, sanos (excluirse los afectados por podredumbre o deterioro
que impida su ) y limpios; practi exentos de cualquier materia extrafia visible,
de plagas (que afecten aspecto general), de dafios causados por plagas, por bajas temperaturas,
exentos de humedad (salvo condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica),
de cualquier olor y /o sabor extrafio

MANDARINA

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

-Nombre o razon social

- Direccion

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electronico)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento .

Cumplir con Ficha OSCE para MANDARINA version 03 o NTP 011.023:2014 CITRICOS.
Mandarinas, tangelos, jas y toronjas. Requisitos, como minimo en lo siguiente:

Calibre CAL 1X al 1XX: 68 a 78 mm de diametro
CATEGORIA I: La mandarina de esta categoria debe ser de buena calidad.

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realiz6 el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun el art. 33° de! D.S. N.° 004-2011-AG.

Enteras, sanas (se excluye a los productos con podredumbre u otras alteraciones que hagan
impropio su consumo), practicamente exentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por
cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios dos por plagas y enf dad
afecten la pulpa, practicamente exentas de dafios causados por quemaduras de sol, heladas ylo
bajas temperaturas, limpias, de materias extrafias visibles, exentas de humedad extema anormal
(salvo condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica), de olores y/o
sabores extrafios, de desecacion o deshidratacion.

MANZANA
DELICIA

KG

TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

MANZANA DELICIA CATEGORIA |

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menares de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

Nombre del producto

- Grado de calidad: |

- Tamafio, en milimetros

- Contenido neto

- Nombre o razon social o marca del productor, envasador o vendedor o importador

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad g doenelp iento primario del alimento

CUMPLIR Con la Ficha Técnica OSCE para MANZANA DELICIA CATEGORIA | version 6 o
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019) FRUTAS FRESCAS. Manzana. Requisitos, como
minimo en lo siguiente:

CALIBRE B: Entre 60.1 a 80 mm de didmetro

CATEGORIA |

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

Entera, sana, sin podredumbre u ofras alteraciones que impidan su consumo, fimpias, exentas
de materias extrafias visibles, olores y sabores extrafios, plagas, magulladuras profundas,
humedad anormal exterior; ademas se encontrara en un estado y fase de desamollo que le
permita continuar el proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la
variedad.

MELON

KG

TIPO

MELON CATEGORIA PRIMERA
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DESCRIPCION | U.M. | CARACTERISTICAS DETALLE DE LA CARACTERISTICA

PRESENTACION POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para
entregas mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con i

- El nombre del producto y la variedad.

- La categoria de calidad del producto.

- Peso neto, en kg.

- Procedencia y fecha de cosecha.

- Nombre o razdn social 0 marca del productor o exportador. En el caso de productos
importados, nombre o razén social del importador.

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

CALIDAD DE PRIMERA. CUMPLIR Ficha OSCE version 07 o NTP 011.014: 2015 FRUTAS FRESCAS.
Melones. Requisitos. 2* Edicion CATEGORIA PRIMERA

SEGURIDAD Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

CARACTERISTICAS Deben estar enteros bien d llados, ser de consistencia firme, estar sanos interior y
exteriormente, limpios, exentos de cualquier materia extrafia, plagas o de dafios producidos por
estas incluyendo sefiales de enfermedades, libre de dad extema anormal, exento de olor
y sabor anormal o extrafio, presentar un desarrollo y condicién que permita soportar el
transporte, el maneo y la llegada a su destino en estado satisfactorio.

TIPO NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

NARANJA KG
VALENCIA
PRESENTACION POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas

mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

- Nombre o razén social

- Direccion

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electronico)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto p dio de los individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecnmlento emitido por el SENASA.

- Codigo de rastreabilidad do en el prc delal

CALIDAD Cumplir con Ficha OSCE para NARANJA VALENCIA CATEGORIA | version 3 o NTP
011.023:2014 CITRICOS. Mandarinas, tangelos, naranjas y toronjas. Requisitos, como minimo
en lo siguiente:

Calibre CAL 3 al 5: 73 a 86 mm de diametro

CATEGORIA |

SEGURIDAD Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segiin el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.
CARACTERISTICAS Enteras, sanas (se excluye a los productos con podredumbre u otras alteraciones que hagan
impropio su consumo), practicamente exentas de maguliaduras y/o amplias cicatrizaciones (por
cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios causados por plagas y enfermedades que
afecten la pulpa, practicamente exentas de dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o
bajas temg limpias, de i visibles, exentas de humedad extena anormal
(salvo condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica), de olores y/o
sabores extrafios, de desecacion o deshidratacién.

TIPO NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |

NARANJA KG
WASHINGTON
PRESENTACION POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

- Nombre o razdn social

- Direccion

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electronico)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de frazabilidad, los mismos que pueden ser eodxﬁcados (ldenhﬁcaclbn del productor,
identificacion de la planta de emp fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facuitativo)

- Nimero de Autorizacién Sanltana de Establecimiento emitido por ef SENASA.

- Codigo de bilidad do en el proc iento del alimento

CALIDAD Cumplir con Ficha OSCE para NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA | version 3 o
NTP 011.023:2014 CITRICOS. Mandarinas, tangelos, naranjas y toronjas. Requisitos, como
minimo en o siguiente:

Calibre CAL 2 2l 3: 81 a 90 mm de didmetro

CATEGORIA|
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DESCRIPCION

U.m,

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33° del D.S. N.° 004-2011-AG.
Enteras, sanas (se excluye a los productos con podredumbre u otras alteraciones que hagan
impropio su consumo), practi exentas de lladuras y/o amplias cicatrizaci (por
cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios causados por plagas y enfermedades que
afecten la pulpa, practicamente exentas de dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o
bajas temperaturas, limpias, de materias extrafias visibles, exentas de humedad externa anormal
(salvo cond i0 iguiente a su ion de una camara frigorifica), de olores ylo

sabores extrafios, de desecacion 0

PALTA
FUERTE

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

PALTA FUERTE CATEGORIA |

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

- Nombre del producto y la variedad

- Nombre, direccion del comercializador, productor, otro

- Pais de origen,

- Categoria de calidad

- Calibre

- Peso neto

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

- Numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por SENASA.

Cumplir con Ficha Técnica OSCE para PALTA FUERTE CATEGORIA | version 04 o NTP
011.018:2019, PALTA. Requisitos

CALIBRE 16 al 18: 203 a 274 g por unidad

Grado de calidad: CATEGORIA |

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria de! establecimiento que realiz6 el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segdn el art. 33° del D.S. N.° 004-2011-AG.
Entera, sana (excluir frutos afectados por podredumbre o deterioro que haga que no sean aptos
para el consumo), limpias, exenta de materia extrafia visible, practicamente exentas de plagas,
dafios causados por plagas (que afecten el aspecto general del producto), exentas de humedad
externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica), de
olor y/o sabor extrafio, de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas, tener pedinculo no
superior a 10 mm,

PAPAYA

KG

TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

PAPAYA CATEGORIA |

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

-Nombre del producto

- Categoria

- Peso neto

- Nombre y direccion del comercializador, envasador, productor, otro

- Pais de origen (para productos de importacion),

- Caliore (codigo de calibre o peso medio en gramos)

- Fecha de envasado

- Numero de lote (facultativo)

- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA
- Cédigo de rastreabilidad do en el prc iento del ali

Cumplir con Ficha Técnica OSCE para PAPAYA CATEGORIA | version 04 o CODEX STAN
183-1993 (2011). NORMA CODEX para la PAPAYA o NTP 011.009:1973 (revisada el 2018).
FRUTAS FRESCAS. Papayas. Requisitos. 1* Edicién.

CALIBRE: Ha {=1101a 2000 gr por unidad (peso promedio)

Grado de Calidad: Categoria |

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33° del D.S. N.° 004-2011-AG.

Enteras, sanas, limpias y exentas de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptas
para el consumo; exentas de cualquier materia extrafia visible; exentas de plagas que afecten
al aspecto general del producto; exentas de dafios causados por plagas; exentas de humedad
externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocion de una camara frigorifica;
exentas de cualquier olor y/o sabor extrafios, estar exentas de dafios causados por bajas y/o
altas temperaturas.

De consistencia firme; aspecto fresco;

Cuando tengan pedinculo, su longitud no debera ser superior a 1 cm.

SANDIA

KG

TIPO

SANDIA CATEGORIA PRIMERA

Firmado digitalmente por PARDAVE
CAMACHO Carmen Rosa FAU
20507920722 soft

Motivo: Doy V° B®

Fecha: 09.12.2021 18:16:23 -05:00




Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Subasta Inversa Electronica N° 15-2021-INABIF — Primera Convocatoria

& [ e

DESCRIPCION

UM

CARACTERISTICAS
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima

- Nombre del producto y la variedad
- Categoria de calidad del producto
- Peso neto en kg.

- Procedencia y fecha de cosecha.
- Nombre o razon social o marca del productor o exportador. En el caso de productos
importados, nombre o razon social del importador.

- Numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de bilidad g do en el prc iento primario del alimento

Debe Cumplir con Ficha Técnica OSCE para SANDIA CATEGORIA PRIMERA version 07 o
NTP 011.017:2015 FRUTAS FRESCAS. Sandias, como minimo en lo siguiente:

Grado de calidad: PRIMERA

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segln el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

Intactas, limpias, exentos de cualquier materia extrafia visible, practicamente libre de plagas y
enfermedades, libre de dafio causado por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, libre de
humedad extema anomal, firmes y suficientemente maduras, exentos de coloracion extema
anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un desamollo y condicion que permita
soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado satisfactorio, aquellos frutos
que presenten pudricion o deterioro seran excluidos.

TANGELO

KG

TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

TANGELO CATEGORIA |

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

- Nombre o razon social- Direccion- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electronico)-
Nombre del preducto (especie) y la variedad- Pais de origen y facultativamente, nombre del
lugar, distrito o region de produccion.- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y
tratamiento post-cosecha)- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados
(identificacion del productor,identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y
adicionalmente otros datos demanera facultativa).- Peso neto, es el contenido neto promedio de
los envases individuales de la muestra, nopuede ser inferior al peso nominal rotulado
(facultativo)- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.-
Cédigo de bilidad g do en el p iento del alimento.

Cumplir con Ficha OSCE para NARANJA TANGELO CATEGORIA | version 03 o NTP
011.023:2014 CITRICOS. Mandarinas, tangelos, naranjas y toronjas. Requisitos, como minimo
en lo siguiente:

Calibre CAL 4X a 5X: 81 a 93 mm de didmetro

CATEGORIA I.

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33° del D.S. N.° 004-2011-AG.

Enteras, sanas (se excluye a los productos con podredumbre u otras alteraciones que hagan
impropio su consumo), préacticamente exentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por
cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios dos por plagas y enfermedades que
afecten la pulpa, practicamente exentas de dafios causados por quemaduras de sol, heladas yfo
bajas temperaturas, limpias, de materias extrafias visiles, exentas de humedad extema anormal
(salvo condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica), de olores y/o
sabores extrafios, de desecacién o deshidratacion.

UVARED
GLOBE

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

UVA RED GLOBE CATEGORIA |

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

- Nombre/direccion o razén social del productor, envasador y/o distribuidor

- Nombre del producto y variedad

- Categoria

- Pais de origen

- Peso neto

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabil en el proc ) del alimento

Cumplir con Ficha técnica OSCE para UVA RED GLOBE CATEGORIA | version 3 6 NTP
011.012:2021. UVAS DE MESA. Requisitos. 3° Edicion

Grado de calidad: Categoria |

Calibre: L (23-25mm de diametro)

Copia de! Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segiin el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

Firmado digitalmente por PARDAVE
CAMACHO Carmen Rosa FAU
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DESCRIPCION

UM.

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

CARACTERISTICAS

Racimos y granos sanos (excluir los af por p od que haga que no
sean aptos para el consumo), limpios, practicamente exentos de cualquier materia extraia
visible, de plagas de dafios causados por plagas que afecten el aspecto general del producto,
exentos de h d extema | (salvo ion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica), de olor y/o sabor extrafios, practicamente libre de dafios causados por
temperaturas bajas y altas; ademas los granos de uva deberan estar enteros, bien formados y
normalmente desamollados.

UVA ITALIA

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

UVAITALIA CATEGORIA |

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

-Nombre/direccion o razon social del productor, envasador y/o distribuidor

-Nombre del producto y variedad

- Categoria

- Pais de origen

- Peso neto

- Ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Cumplir con Ficha técnica OSCE para UVA ITALIA CATEGORIA | version 3 6 NTP
011.012:2021. UVAS DE MESA. Requisitos. 3° Edicién
Grado de calidad: Categoria |

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

Racimos y granos sanos (excluir os afectados por podredumbre o deterioro que haga que no

sean aptos para el consumo), limpios, précticamente exentos de cualquier materia extrafia

visible, de plagas, de dafios causados por plagas que alecten el aspec’(o general del producto,

exentos de humedad extemna anormal (salvo condt « asu ion de una

camara frigorifica), de olor y/o sabor extrafios, practicamente fibre de dafios causados por

temperaturas bajas y altas; ademas los granos de uva deberan estar enteros, bien formados y
I desarrollados.

DESCRIPCION

um.

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

AJOS ENTEROS

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

AJO CRIOLLO ENTERO CON CASCARA, CATEGORIA PRIMERA

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

- El nombre y variedad de! producto indicado

- Categoria indicada como “primera”

- Peso neto, en kilogramos

- Nombre o razon social de! praductor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razon social de! importador

- El pais de origen

- Numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Cumplir Ficha Técnica OSCE para AJO CATEGORIA PRIMERA version 07 o NTP 011.101:2015
(revisada el 2021) HORTALIZAS. Ajo. Requisitos
Grado de calidad: PRIMERA

-Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Samdad Agrana — SENASA segun indica el articulo 33 del “Reglamento de
Inocuidad Agroali diante Decreto Sup N° 004-2011-AG, y sus
modiﬁwtorlas y oomplementarias

Enteros, compactos, bien formados, consistencia firme, exento de pudricion, libre de materias extrafias
(tierra, piedra, etc.), de humedad extema, plagas, residuo de pesticidas.

PAPA YUNGAY

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA {blanca)

PORKILOS; en BOLSAS DE POLIETILENO para entregas menores de 25 Kg, y en SACOS DE
POLIETILENO DE 25 A 50 KG.

Los envases, 0 bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en fa NTP 209.038:2009 (revisada el 2014), deberan indicar lo siguiente:

- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Calibre: Primera

CUMPLIR CON FICHA TECNICA OSCE PARA PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA version 07 y
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&

de ta Mu}u Y
Pobiaciones

Vulnerables

DESCRIPCION

UM,

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

NTP 011.119:2016 PAPA Y DERIVADOS. Papa. Definiciones y requisitos en lo que corresponda
Peso promedio por unidad de 1322320 g.

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA seg(n indica el articulo 33 del “Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias.

Limplo, libre de humedad extema, libre de olores y materias extrafias (tierra, piedras, etc.), buen estado
de madurez, libre de insectos o larvas en cualquier estado.

PAPA HUAYRO

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

PAPA HUYRO CALIDAD PRIMERA

POR KILOS; en BOLSAS DE POLIETILENO para entregas menores de 25 Kg, y en SACOS DE
POLIETILENO DE 25 A 50 KG.

Los , 0 bien los dc S que el envio, ademas de los requisitos aplicables
espeafacados en la NTP 203.038:2009 (revusada el 2014), deberan indicar lo siguiente:

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Calibre: Primera

CUMPLIR CON FICHA TECNICA OSCE PARA PAPA HUAYRO CALIDAD PRIMERA version 07 y
NTP 011.119:2016 PAPA Y DERIVADOS. Papa. Definiciones y requisitos en lo que corresponda

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del “Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias.

Limpio, libre de humedad extema, libre de olores y materias extrafias (tierra, piedras, etc.), buen estado
de madurez, libre de insectos o larvas en cualquier estado.

PAPA
PERUANITA

=

G

TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA

POR KILOS; en BOLSAS DE POLIETILENO para entregas menores de 25 Kg, y en SACOS DE
POLIETILENO DE 25 A 50 KG.

Los , 0 bien los d tos que el envio, ademas de los requisitos aplicables
especifi cados enla NTP 209 0382009 (rewsada el 2014), deberan indicar lo siguiente:

- Namero de Autori 1 deE imientos emitido por el SENASA

- Cédigo de bilidad g doenelp iento primario del alimento.

GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Calibre: Primera

CUMPLIR CON FICHA TECNICA OSCE PARA PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA version 07 y
NTP 011.119:2016 PAPA Y DERIVADOS. Papa. Definiciones y requisitos en lo que corresponda

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del *Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias.

Limpio, libre de humedad extema, libre de olores y materias extrafias (tierra, piedras, etc.), buen estado
de madurez, libre de insectos o farvas en cualquier estado.

YUCA

KG

TiIPO

PRESENTACION

YUCA CATEGORIA | (Amarilla)

POR KILOS; en BOLSAS DE POLIETILENO para entregas menores de 25 Kg, y en SACOS DE
POLIETILENO DE 25 A 50 KG.

Cada envase debera llevar las siguientes indil en letras agrup en el mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que
acompaiien el envio, segun indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014:

- Nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no &s visible desde el exterior.

- Nombre de la variedad (facultativo)

- Nombre y direccion del envasador y/o expedidor

- Pais de origen

- Categoria |

- Calibre (expresado como codigo de calibre o diametro minimo y maximo en cm)

- Peso neto

- incluir una leyenda que indique que la yuca debera pelarse y cocerse antes de su consume

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario de! alimento.

Firmado digitaimente por PARDAVE
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XY PERU | de
NXig PERD,

DESCRIPCION

U.M.

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

CATEGORIA |

CALIBRE B: 6,1 - 8,0 cm de diametro

Cumplir con Ficha Técnica OSCE para YUCA CATEGORIA | version 06 y NTP-CODEX STAN
238:2014 YUCA (MANDIOCA) DULCE

Peso minimo 300 g y no tener menos de 20 cm de longitud

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agrana SENASA segun indica el articulo 33 del “Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante Decreto > N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias.

Enteros y sanos (fibre de pudricion), consistencia firme, limpios, exento de plagas y dafios, exento de
olores extrafios, exento de humedad externa anommal, consistencia firme, exenta de dafios mecanicos
y magulladuras

VAINITA

KG

TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD
CARACTERISTICAS

VAINITA CALIDAD PRIMERA

POR KILOS, en BOLSA DE POLIETILENO para entregas menores de 10 Kg, y para entregas
mayores a 10 kg en CAJAS O JABAS rotuladas, con informacion minima:

-Designacion de la hortaliza segin: Nombre, cultivar, calidad y tamafio

- Peso neto en kilogramos

- Procedencia

- Nombre o marca del productor

- Numero de Autonzamén Sanltana de establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de i enelp iento primario del alimento

Cumplir con Ficha OSCE para VAINITA CALIDAD PRIMERA versitn 06 o NTP 011.111:1974
(revisada el 2011) HORTALIZAS. Vainita y su corrigenda Cor1:2014 como minimo:

Grado de Calidad: Primera

TAMARO B: Digmetro de 0.8 cm a 1 cm. Peso maximo por unidad de 7 a 10 g. Longitud méaxima 14
cm.

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria def establecimiento que realizo el procesamiento
primario otorgado por el SENASA, segtin el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

Limpias, frescas, enteras y sanas; perteneceran al mismo cultivar, deberan tener un grado de
madurez comercial que les permita soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas
condiciones.

ZAPALLO
MACRE

e
<
/

N"““’l
\“AB/AJ“
'9.

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

POR KILOS, Los envases o documentos que adjuntan deben contar como minimo con la siguiente
informacion de rotulado:

- El nombre del producto

- Nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial

- Peso neto, en kilogramos

- Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento

Cumplir con Ficha Técnica OSCE para ZAPALLO TIPO MACRE version 03 o NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapallo macre. Requisitos, como minimo en lo siguiente:
Calidad de calidad: Primera

Peso minimo: 25 kg por unidad

Se permite dafios superficiales que no comprometan la pulpa

0% de dafios fitopatologicos

0% en cortes de tolerancia

Sin pudricién

Color de pulpa: amarillo fuerte

DUREZA DE LA CASCARA: Alta

TEXTURA DE LA PULPA: firme

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizo el
procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33° del D.S. N°004-2011-AG.

Maduros, limpios, frescos, enteros y sanos, perteneceran al mismo cultivar y deberan tener el grado
de madurez comercial que les permita soportar adecuad el manipuleo, porte y
conservacion en buenas condiciones

Firmado digitalmente por PARDAVE
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Las cantidades son segin el ANEXO: Cantidades Requeridas

6. SISTEMA DE CONTRATACION: Se indica que las cantidades proyectadas en el Anexo “Cantidades Requeridas” se
encuentran sujetas al comportamiento poblacional de los residentes y usuarios del INABIF por lo que el Sistema de
Contratacion es a PRECIOS UNITARIOS.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL:

El periodo de ejecucion contractual es por 24 meses, sin embargo, en caso culminado dicho plazo existiera saldo
contractual, se procedera hasta el agotamiento del mismo.

El periodo de ejecucion contractual se inicia al dia siguiente de la suscripcion del contrato.

7.1. CONDICIONES DE ATENCION

e Los viveres frescos seran entregados los dias lunes de cada semana en las direcciones indicadas en el Anexo
“Directorio”, el mismo que puede variar durante la ejecucion del contrato previo aviso al contratista por parte del
Organo encargado de las contrataciones.

o LaOrden de Compra de los viveres frescos sera notificada al proveedor via correo electrénico por parte de la Sub
Unidad de Logistica, los dias jueves o viemes de la semana anterior a la entrega de los mismos, para lo cual el
proveedor debe indicar al menos un correo electrénico que se consignara en la clausula DOMICILIO PARA
EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL del Contrato.

o En caso excepcional por feriados, se debera entregar un dia anterior o posterior proximos a la fecha de entrega
indicada, previa coordinacion entre el Contratista, la Sub Unidad de Logistica y la Unidad de Linea.

7.2. FORMA DE PAGO
El pago se realizara de manera mensual, previa conformidad.

El Director o Administrador del Centro o quien hagan sus veces firman la Guia de Remision en sefial de
aceptacion y recepcion de los alimentos en la fecha, cantidad y calidad sefialados en dichos documentos.

El Director o Administrador del Centro o quien hagan sus veces debe remitir el Informe de calidad, cantidad y
cumplimiento de las condiciones contractuales, por cada entrega, consignando nimero de guia y numero de
contrato, los que deberan ser remitidos a la Unidad de Servicios de Proteccion de Nifios, Nifias y Adolescentes
(USPNNA) en un plazo méaximo de 02 dias calendarios, para tramite de pago, bajo responsabilidad del funcionario
responsable. Los cuales deberan ser consolidados por la USPNNA y remitidos a la Sub Unidad de Logistica, bajo
responsabilidad del funcionario responsable.

El proveedor presentara a Mesa de Partes del INABIF las guias de Remision firmadas (copia SUNAT y destinatario) y
facturas.

8. LUGAR Y HORA DE EJECUCION DE LA PRESTACION

a) LUGAR
Los viveres frescos seran entregados los dias lunes en las direcciones indicadas en el Anexo “Directorio”, el mismo
que puede variar durante la ejecucion del contrato previo aviso al contratista por parte del Organo encargado de las
contrataciones.

La entrega de viveres frescos incluye el ordenamiento de los mismos en cada almacén, tarimas, anaqueles, jabas
dispuestas para el almacenamiento y conservacion.

El proveedor se compromete a la entrega de los productos, el transporte de los mismos, la manipulacién y demas
actos relacionados, de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion, segln la normativa sanitaria vigente
y acorde con las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional a
causa del COVID - 19:
o Eltransporte de los viveres, deberan contar con vehiculos acondicionados para el traslado de los viveres,
considerando las especificaciones detalladas en el articulo 75° al 77 °, del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos aprobado mediante D.S. N°007-98-SA y sus modificatorias. Asimismo,
debe dar cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria y
emergencia nacional a causa del COVID - 19.
o Parael transporte de carcasas y menudencias de pollo se debe cumplir con lo indicado en el Articulo 60°
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del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, Decreto Supremo N° 029-2007-AG y sus modificatorias.

o Elcontratista se compromete a cumplir con lo establecido en la Resolucion Ministerial N° 972-2020-MINSA
de fecha 27 de noviembre de 2020 y sus modificatorias.

o Elcontratista deberé asegurar que el personal que entrega los bienes cuente con Equipos de Proteccion
Personal segun corresponda lo estipulado en la Resolucion Ministerial N°972-2020-MINSA de fecha 27de
noviembre de 2020 y sus modificatorias.

b) HORA DE ENTREGA DE LOS ViVERES
Los viveres frescos seran recibidos por los CENTROS desde las 8:00 am a 1:00 pm y de 2:00 pm a 3:30 pm.

a)

b)

OTRAS CONDICIONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

9.1. Aspectos Generales:

Los productos que se internen en los CENTROS deben reunir las mismas caracteristicas fisicas y
organolépticas propias de la variedad del producto ofertado y licitado.

El control de la cantidad y la calidad de los viveres frescos estaré a cargo de los responsables (Directores y/o
Administradores) de los CENTROS, quienes firmaran y sellaran la guia de remision en sefial de recepcion
conforme de los viveres frescos, seguin lo consolidado por las Unidad de Linea de los requerimientos
generados por los CENTROS.

El proveedor se compromete a la entrega de los productos, el transporte de los mismos conforme a la “Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenida en las Guias de Buenas
Précticas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N°154-2011-AGSENASA-
DIAIA, asimismo la manipulacién y demas actos relacionados acorde con las disposiciones del Decreto
Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas y demas normatividad sanitaria aplicable en el marco de la emergencia sanitaria y
emergencia nacional a causa del COVID - 19.

1. Sobre los Manipuladores de alimentos (distribuidor de viveres frescos) deben contar con su
certificado o carné de salud o carné de sanidad visible y vigente, estar debidamente aseados y usaran
ropa de trabajo exclusiva para su labor en buen estado de conservacion y aseo, dicha ropa consta de:
gorra, zapatos, overol o chaqueta y pantalon, y sera de color claro segin lo defina el proveedor.
Asimismo, debe dar cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia
sanitaria y emergencia nacional a causa del COVID - 19.

En caso se incorpore un nuevo personal distribuidor al propuesto, el proveedor debera presentar copia
de los certificados o carnet al INABIF y cumplir con lo antes mencionado.

2. El transporte del alimento de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
parael Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos. Asimismo, debe dar cumplimiento
a las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional
a causa del COVID - 19.

Sobre el transporte de camicos, deberan contar con vehiculos acondicionados para su traslado
considerando las especificaciones detalladas en los Articulos del 75° al 77° del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos aprobado mediante D.S. N.° 007-98-S.A. y sus
modificatorias, y autorizados por el INABIF segun propuesta del postor/proveedor. Asimismo, debe dar
cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria y
emergencia nacional a causa del COVID - 19.

Para el transporte de carcasas y menudencias de pollo se debe cumplir con lo indicado en el Articulo
60° del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, Decreto Supremo N° 029-2007-AG y sus
modificatorias

Para el transporte de pescados, se debe cumplir con lo indicado en el Decreto Supremo N°40-2001-
PE que Aprueba Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias.

En caso, se incorpore nuevas unidades de transporte para atender, el proveedor envia la informacion
mencionada al INABIF,
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d) De existir observaciones, el director y/o Administrador o quien haga sus veces de los CENTROS, deberan
elaborar un Acta indicando claramente el sentido de estas, otorgandole al proveedor un plazo para subsanar
de dos (2) dias. Si pese al plazo otorgado, el contratista no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, la
Entidad puede resolver el contrato, sin perjuicio de aplicar las penalidades que correspondan, desde el
vencimiento del plazo para subsanar. Dicha Acta debera ser remitida a las Unidades de Lineay a la Sub
Unidad de Logistica.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las caracteristicas
y condiciones ofrecidas, en cuyo caso la Entidad no efectiia la recepcion o no otorga la conformidad, segun
corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose las penalidades
respectivas.

K3

Si durante la ejecucion contractual, se presente alguna observacion sobre la calidad de los bienes, el
responsable del Centro de Atencion solicitara un analisis de calidad a costo de la Entidad, a un laboratorio de
ensayo, requiriendo el certificado respectivo o algun ofro tipo de prueba, el cual sera gestionado por la Unidad
de Administracion. De resultar el producto con deficiencias, la Entidad no otorga la conformidad o la invalida
en caso haya sido otorgada, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, quedando a
consideracion de la entidad la resolucion del contrato.

f) De acuerdo a lo sefialado en el numeral 5.2 del Articulo 5 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, la supervision de la ejecucion del contrato compete al érea usuaria' y la gestion administrativa del
contrato es competencia del 6rgano encargado de las contrataciones

"\ " 92, Recepciény Control de calidad:
\SPN“"

9.2.1. Todos los alimentos estaran sujetos a control de calidad para la recepcion, de la siguiente manera:
La recepcion se realiza en los Centros dentro de las horas estipuladas en el numeral 8b), esta a
cargo del director o Administrador o quien haga sus veces.

= Se verificara las condiciones de entrega de los productos: vehiculos acondicionados y
autorizados por el INABIF, segin propuesta del postor/proveedor. Y los distribuidores deberan
usar ropa protectora en buen estado de conservacion e higiene, ademés deberan contar con
certificado o carné de salud o carné de sanidad vigente y visible; segn el numeral 6.3.) de la
RESOLUCION MINISTERIAL N°822-2018.MINSA, ademas de que el personal a cargo del
contratista que cuente con los Equipos de Proteccion Personal que correspondan segun la
Resolucion Ministerial N°972-2020-MINSA de fecha 27 de noviembre de 2020 y sus
modificatorias.

= El responsable del Centro, debe, en atencion a las medidas de prevencion establecidas en la
recepcién de bienes alimentarios identificar una zona especifica para la recepcion y
desembalaje, verificar que las personas cuenten con guantes y mascarilla e insistir en el lavado
de manos en esa zona.

9.2.2. Sobre los Manipuladores de alimentos: Seguin el articulo 49° del D.S.007-1998-SA, el personal que realice
la distribucion de los alimentos no debera ser portador de enfermedad infecto-contagiosa ni tener sintomas
de ellas, por lo cual debera portar su camnet de sanidad o camet de salud vigente. Y segun el articulo 50° del
D.S.007- 1998-SA, estos distribuidores deberan estar debidamente aseados y usaran ropa de trabajo
exclusiva para su labor en buen estado de conservacion y aseo, dicha ropa consta de: gorra, zapatos, overol
o chaqueta y pantaldn, y sera de color claro segin lo defina el proveedor. Asimismo, debe dar cumplimiento
alas disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria y emergencia nacional a causa
del COVID - 19. De ocurrir alguna observacion el responsable del Centro elaborard un Acta de

L E literal b) del articulo 8 de Ia Ley sefiala que: “E/ Area Usuaria, que es la dependencia cuyas necesidades prefenden ser
atendidas con determinada contratacion o, que dada su especialidad y funciones, canaliza los requerimientos formulados por otras
dependencias, que colabora y participa en la planificacion de las contrataciones, y realiza la verificacién técnica de las
contrataciones efectuadas a su requerimiento, para su conformidad.” (El resaltado es agregado)
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Incumplimiento de Condiciones de Entrega, el mismo que ser4 remitido a las Unidades de Linea y a la Sub
Unidad de Logistica.

9.2.3. Se verificara la cantidad total de los alimentos requeridos de manera semanal por los Centros de Atencion
del INABIF.

9.24. Se verificara la calidad de todos los viveres que ingresen a los Centros, el cual esta a cargo del director y/o
Administrador o quien haga sus veces, para ello se confrontara los viveres con su especificacion técnica

correspondiente.

De existir observaciones en la entrega de los bienes, deben ser informados segin corresponda a
las Unidades de Linea y a la Sub Unidad de Logistica segin lo siguiente:

o Sise realiza la devolucion de algunos de los productos, se elaborara un ACTA que ser4 suscrita
por el contratista y por los participantes de la recepcion, otorgandosele un plazo de dos (02) dias
calendarios para la subsanacion, debiendo el usuario informar el levantamiento de las
observaciones al dia siguiente de concluido el plazo otorgado, la misma que se efectuara a
través de correo electronico a las Unidades de Linea y a la Sub Unidad de Logistica.

9.2.5. El Director o Administrador del Centro o quien haga sus veces firman la Guia de Remision en sefial
de aceptacion y recepcion de los alimentos en la fecha, cantidad y calidad sefialados en dichos
documentos, debiendo emitir el Informe de calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones
contractuales, por cada entrega, consignando ndmero de guia y nimero de contrato.

9.3. Conformidad de la Entrega:
El responsable de la verificacion de la cantidad sera el responsable del Aimacén del INABIF, quien firmar en el
fubro de “RECIBI CONFORME” de la orden de compra, sobre la base de la informacion consignada en las Guias
de Remision y el Informe de Verificacion Técnica suscritas por el director o Administrador o quien haga sus veces.

10. PENALIDADES:

10.1. PENALIDAD POR MORA
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la Entidad le
aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente
y se calcula de acuerdo a la siguiente formula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente

F x plazo en dias vigente

Donde F tiene los siguientes valores:
a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F = 0.40.

b) Para Plazos mayores a sesenta (60) dias F= 0.25

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso
y en cc ia no se aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion def retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al
pago de gastos generales ni costos directos de ningdn tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.
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10.2. OTRAS PENALIDADES

S peaaL
ar Famitia

Supuestos de aplicacién de

" penalidad

Forma de célculo

Procedimiento

No contar con vehiculos
acondicionados y autorizados
por el INABIF, segun propuesta
del postor/proveedor

Por cada ocurrencia la
Entdad le  aplicara
autométicamente una
penalidad del 0.5% de la
UIT.

Verificacion en el lugar con Acta firmada
por el personal responsable designado
por el area usuaria y el representante del
Contratista. En caso de que el
representante del contratista se niegue a
firmar se dejara constancia.

En caso que el personal
encargado de la distribucion de
los alimentos no cuente con
certificado o carné de salud o
carné de sanidad visible

Por cada ocurrencia la
Entdad le  aplicara
autométicamente  una
penalidad del 0.5% de la

Verificacion en el lugar con Acta firmada
por el personal responsable designado
por el area usuaria y el representante del
Contratista. En caso de que el
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uir representante del contratista se niegue a
firmar se dejaré constancia.

Verificacion en el lugar con Acta firmada
por el personal responsable designado

Los distribuidores no cuentan | Por cada ocurrencia la
con ropa protectora en buen | Entidad le  aplicara
3 estado de conservacion e | automaticamente  una | porel area usuaria y el representante del

higiene. penalidad del 0.5% dela | Contratista. En caso de que el
urT representante del contratista se niegue a

firmar se dejara constancia.

11. REQUISITOS DE HABILITACION DEL PROVEEDOR:

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

Requisitos Documentarios Minimos
Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria (SENASA} segun indica el articulo 33 del Decreto
Supremo  N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria y sus madificatorias.

Alimentos de Origen Animal

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que
en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y
piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a
contratar, segtn lo establecido por el SENASA.

—_

Huevo de gallina calidad primera

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria (SENASA) segun indica el articulo 33 del Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad
2 | Menudencia de pollo refrigerada (higado) Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que
en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
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Pollo entero sin menudencia refrigerado

dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y
piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a
contratar, segun lo establecido por el SENASA.

0,

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de Apertura y
Funcionamiento de Centro de faenamiento avicola vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
segun indica el articulo 12 del Decreto Supremo N° 029-2007-AG,
Reglamento del Sistema Sanitario Avicola y sus modificatorias.

Filete de tilapia refrigerado

Filete de trucha refrigerado

Copia Simple de Habilitacion Sanitaria de la Planta de
procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y acuicolas
Vigente; O

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de
Procesamiento Primario o Artesanal vigente, de ser el caso,
otorgada por el organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en
cumplimiento del Decrero Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a
su comercializacion: Copia simple de Habilitacion Sanitaria del
Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun
el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los filetes se encuentren envasados, copia
Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas
y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgada por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.
Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de
Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas
(vehiculos isotérmicos, refrigerados yfo congelados) vigente, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Paco entero refrigerado — calidad A

Copia simple de la Habilitacion o registro del establecimiento para
produccion acuicola vigente otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera - SANIPES, segtin el Decreto Supremo N° 003-
2016-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-
2001-PE y sus modificatorias.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de
Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas
(vehiculos isotérmicos, refrigerados ylo congelados) vigente,
otorgado por el SANIPES, en cumplimiento del Decreto Supremo
N°® 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N°
012-2013-PRODUCE.

Alimentos de Origen Vegetal

Requisitos Documentarios Minimos

Ajo categoria primera

Carambola categoria |

Durazno categoria |

Limén categoria |

Mandarina Satsuma categoria |

Manzana Delicia categoria |

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria (SENASA) seguin indica el articulo 33 del Decreto
Supremo  N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria y sus modificatorias.
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13 | Melon categoria primera

Nota:
14 | Naranja Valencia categoria | Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que
15 | Naranja Washington Navel categoria | en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
= indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien
16 | Palta Fuerte categoria | correspondiente a contratar, segtn lo establecido por el SENASA.

17 | Papa Yungay calidad primera

18 | Papa Huayro calidad primera

19 | Papa Peruanita calidad primera

20 | Papaya categoria |

21 | Sandia categoria primera

22 | Tangelo categoria |

23 | Uva Red Globe categoria |

24 | Uva Verde ltalia categorfa |

25 | Vainita calidad primera

26 | Yuca categoria |

27 | Zapallo Macre categoria primera

12. OTROS DOCUMENTOS OBLIGATORIOS PARA LA FIRMA DEL CONTRATO:

12.1. Lista de distribuidores autorizados con su respectiva copia de los certificados de salud o camé de salud o cameé de
sanidad actualizado del personal distribuidor, indicando nombre, apellidos, DNI, N° de carng, vigencia, entre otros.

12.2. Lista de vehiculos para la distribucion de los viveres frescos y copia de los documentos de los vehiculos de
transporte de alimentos (nombre de propietario, volumen de carga, placa del vehiculo y tarjeta de propiedad)
adecuadamente acondicionados conforme a la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y
Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion
Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA.

13. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS:

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 ANO contado a partir de la conformidad otorgada por los
responsables de la recepcion de los viveres frescos de los Centros de Atencién Residencial (USPNNA).
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TEM N° CANTIDAD ”:’Enag o DESCRIPCION
1 2280 KG.  HUEVO DE GALLINA, CALIDAD PRIMERA
2 11760 KG.  POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
3 72 KG.  MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA, HIGADO DE POLLO
4 g6 KG.  FILETE DE TILAPIA REFRIGERADO
5 120 KG.  FILETE DE TRUCHA REFRIGERADO
6 1392 KG.  PACO ENTERO REFRIGERADO, CALIDAD A
7 o2 KG.  CARAMBOLA CATEGORIA 1
8 3264 KG.  DURAZNO CATEGORIA 1
9 3360 KG. LIMON CATEGORIA 1
10 393 KG.  MANDARINA SATSUMA CATEGORIA 1
11 3888 KG.  MANZANA DELICIA CATEGORIA 1
12 34 KG.  MELON CATEGORIA 1
13 369 KG.  NARANJA VALENCIA CATEGORIA 1
14 2880 KG.  NARANJA WASHINTON NAVEL CATEGORIA 1
15 90 KG.  TANGELO CATEGORIA 1
6 3792 KG.  PALTAFUERTE CATEGORIA 1
17 5040 KG.  PAPAYA CATEGORIA 1
18 520 KG.  SANDIA CATEGORIA PRIMERA
19 3216 KG.  UVARED GLOBE CATEGORIA 1
20 960 KG.  UVAVERDE, ITALIA, CATEGORIA 1
2 1104 KG.  AJOCATEGORIA PRIMERA
2 14502 KG.  PAPAYUNGAY CALIDAD PRIMERA
23 5520 KG  PAPAHUAYRO CALIDAD PRIMERA
24 2112 KG.  PAPAPERUANITA, CALIDAD PRIMERA
% 1776 KG.  VAINITA CALIDAD 1
% 6240 KG.  YUCACATEGORIA|
27 330 KG.  ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO

: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

: El huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El huevo de gallina calidad primera debe presentar color blanco o pardo en sus diferentes

tonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables,

sabor caracteristico, las

caracteristicas de un huevo apto contemplan céscara libre de roturas y quifiaduras, sin cuerpos
extrafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema deberéa tener forma casi
esférica de contorno ligeramente definido, ubicacién céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no deben
estar incubados o presentar embrion visible, segin los numerales 5.1, 5.2 y 5.4.1 de la NTP

011.219:2015.

El huevo de gallina calidad primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamarios,

segun indica el numeral 6.1 del a NTP 011.219:2015.

Tamario Peso Tamafio Peso
Super chico <50g Grande 62,5-68,88g
Chico 50 - 55,55 g Jumbo 68,88 -72,22g
Mediano 5555-6259g Super Jumbo 272,22
Y presentara las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
UALOSEE AR EE e CALIDAD
R _ Cumplir con lo indicado en el
Requisitos sensoriales| numeral 5.1 de la NTP de la
(color, sabor, olor) referencia, segin el  color
especificado por la entidad.
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos fisicos numeral 52 de la NTP de la
hiesenca — NTP 011.219:2015 HUEVOS.
Cumplir con lo indicado en el

numeral 6.1y la tabla 2 —de la NTP
de la referencia, segun el tamarfio a
contratar.

Tamario

Crractersica de calidad Cumplir con lo indicado en el

Huevos de gallina. Requisitos
y clasificacién, 2* Edicion

zzrsnc::: — numeral 6.2 y la Tabla 3 para
-yema calidad primera de la NTP de la
—dara referencia.
Cumplir con lo establecido por el Egrg;:?r:::gan:e 2‘:&%222
INOCUIDAD Servnqo Nacional de San!dad mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad N°  004-2011-AG y sus
i 1
nacional competente’. modificatorias

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el color y tamario del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.219:2015, por ejemplo: Huevo de gallina
calidad primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrarios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segn el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las disposiciones establecidas
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicién, segun el numeral 8.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

= marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
- clasificacién por peso y presentacion;

= ntmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento otorgado por SENASA;
- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

- codigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

VILAL OB MANRIGUE Oiga técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
Netive. Doy v g7 20722 soft informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

Fecha: 10.09.2021 19:29:26 -05:00

2.1 de la presente ficha técnica.
2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 04 Pagina 2 de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

¢ POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

. KILOGRAMO

: Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha
llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternén es
flexible. El pollo entero sin menudencia refrigerado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piernas y espinazo. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazén e
higado). La carcasa debe haberse sometido a un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4 °C. Tanto la rabadilla como la grasa abdominal pueden o
no estar presentes.

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

Firmado digitalmente por
VILLALOBOS MANRIQUE Oiga
Mercedes FAU 20507920722 soft
Motivo: Doy V* B*

Fecha: 10.00.2021 19:31:56 -05:00

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segin lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2008 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debera haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201.054:2009.

El pollo entero sin menudencia refrigerado, presentaré las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAI ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
La carcasa:
- Debe tener buena conformacién, es decir que
debe presentar una relaciéon armoniosa entre
la estructura ésea y los musculos. No debe
A«", o\ presentar defectos o deformaciones que
/2 x cambien la apariencia.
,,,,,,,, N 3] - Debe tener la cobertura de grasa bien
; Vy distribuida.
~Zns - Aspecto general | - No debe presentar incisiones o rasgaduras de
3 Py iyt s NTP 201.054:2009. CARNE
la piel que afecten su apariencia.
: . ) Y PRODUCTOS
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones CARNICOS. Aves para
o roturas de huesos. El cartilago separado del [ sonsumo. Definiciones y
hueso de la pechuga no se considera una requisitos de las carcasas y
desarticulacion o una rotura. nomenclatura de cortes. 22
- No deben tener presencia de plumas. Edicion
- No debe presentar lesiones por frio o por
escaldado.
- Color Caracteristico del pollo
- Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal
; ; Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular
- Consistencia como Ia grasa
- pH De58a6,5
Versién 01 Pagina 1 de 2
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con o establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria  aprobado

INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
competente’. N° 004-2011-AG y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién del pollo entero sin
menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar si la carcasa
del pollo podra o no contener los rifiones. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio de
cada carcasa de pollo, y si la rabadilla y la grasa abdominal deberén o no ser retiradas.

2.2. Envase y/o embalaje

Firmado digitaimente por
Mreasios PAU 20507020722 oft olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deberan ser impermeables, resistentes y
e e A protegeran al producto. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos y al retirarse

201.054:2009.

El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una proteccién adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado
apropiado. Los materiales para el envasado, no deberan ser toxicos ni representar una amenaza
para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020).

Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentarius.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), si las carcasas de pollo entero sin menudencia
refrigerado se despacharan embolsadas de manera individual o a granel en jabas con tapa, siempre

que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerado, deberd cumplir con los
requisitos establecidos en la norma del Codex Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma general
para ¢l etiquetado de los alimentos preenvasados, y debera indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Pais de origen.

- Nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.
- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La Entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberé colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la

presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,

aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

El envase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deberan comunicar

no deberan dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA
Denominacion técnica . MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general : Las menudencias refrigeradas, denominadas también
menudos, comprenden el conjunto de visceras y apéndices
que han sido enfriados hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Entre las visceras se encuentran el higado,
corazén y molleja y en el caso de los apéndices, se
consideran cuello, patas y cabeza.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Las menudencias deben proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados o
habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el consumo
humano bajo inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009
y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.
La menudencia debe enfriarse a 4 °C o menos, en dos horas a partir del momento en que se
separen del ave, segln lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 201.053: 2001 (revisada el 2016).
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Aves para consumo. Practicas de higiene para carne de
aves. 12 Edicion.
Las menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podran ser colocadas dentro
de la carcasa, segtn lo establecido en el apartado 5.2 de la NTP 201.054:2009:
PRODUCTO PRESENTACION
VISCERA ’
Higado No debe tener la vesicula biliar
Corazén Puede estar con o sin pericarpio
A Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni
Molleja contenido
APENDICE
Comprenderan las vértebras cervicales, asi como los
Lnefle o pestuszn tejidos blandos que las rodean
Patas Comprenderan los metatarsos y falanges, asi como los
tejidos blandos que los rodean
Cabeza Correspondera los huesos del créaneo y cara, asi como los
tejidos blandos que los rodean
Las menudencias presentaran las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA [ ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
= Eajor Caracteristico NTP 201.054:2009. CARNE Y
Sui - Ft6 @ [GUIBF “OI6T PRODUCTOS CARNICOS. Aves
- Olor | gerlwens y exento de cualquie para consumo. Definiciones y
anorme requisitos de las carcasas y
L. ; : Firme y elastica al tacto, tanto el tejido | nomenclatura de cortes. 2* Edicion
Consimendia muscular como la grasa
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
" . .. | Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

autoridad nacional competente’. Mmediaits Hoceto Supemo. N*

004-2011-AG y sus modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién de las menudencias, la
cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar si el corazén contendra o no el
pericarpio y si la molleja presentarda o no grasa, segln se indica en el numeral 5.2 de la NTP
201.054:2009.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deberan comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deberan ser impermeables, resistentes y
protegeran al producto. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos y al retirarse
no deberan dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:20089.

El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una proteccién adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado
apropiado. Los materiales para el envasado, no deberén ser téxicos ni representar una amenaza
para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segln lo indicado en el numeral 7.2.9 del Cédigo de Préactica CXC 1-1969 (2020).
Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentarius.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), si las menudencias se despacharan embolsadas de
manera individual o a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la menudencia refrigerada, deberd cumplir con los requisitos establecidos en la
norma del Codex Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma general para el etiquetado de los
alimentos preenvasados, y debera indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Pais de origen.

- Nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.

- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La Entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales o en el envase a granel, segun sea el caso. Asimismo, debera indicar otra informacién que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos
del bien descritos en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien . FILETE DE TILAPIA REFRIGERADO

Denominacién técnica : PESCADO TILAPIA FRESCO EN FILETE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general . Son tajadas de carne de pescado de la especie Oreochronis

sp. de forma y dimensiones irregulares, separadas del
cuerpo mediante cortes paralelos a la columna vertebral;
pudiendo cortarse transversalmente.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El filete de Tilapia refrigerado deberd mantenerse a una temperatura cercana a los 0 °C, y estar
permanentemente en hielo' hasta el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una
cantidad adecuada y suficiente de hielo, segun lo indicado en los articulos 28 y 50 del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueba Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas y sus modificatorias, y en el 4.1.2 de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicién.

El filete de Tilapia refrigerado, presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA I ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Debera presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie.
El pescado debera ser limpio y
fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o
coloraciones anormales.

El pescado debera tener el olor
Olor caracteristico de la especie y debera
estar libre de olores anormales.

Frescura
NTP 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3* Edicién

Manual “Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los  productos
pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion” aprobado
mediante Resolucién de Direccién
Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE y
su modificatoria

Cumplir con lo indicado en el numeral

Presencia de parasitos 1.2.5 del documento de la referencia.

Manual “Indicadores sanitarios y de
Cumplir  con los requisitos | inocuidad para los  productos
establecidos por el Organismo |pesqueros y acuicolas para mercado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera -|nacional y de exportacion” aprobado
SANIPES, Autoridad  Nacional | mediante Resoluciéon de Direccion
competente?, Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE y

su modificatoria

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten o no piel y/o
espinas.

1 El hielo utilizado, debe ser limpio, aimacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

2 Segun los articulos 1, 2y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402,
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2.2. Envase ylo embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del filete de
pescado deben ser de materiales resistentes a la corrosién, lisos, no absorbentes y faciles de
identificar, limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas
organolépticas del pescado, evitar que se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud
humana y ser resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los productos contra la
contaminacién y darios fisicos, segun lo indicado en los articulos 44 y 49 del Decreto Supremo
N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje a utilizar, como, por
ejemplo: bolsas de polietileno selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; entre otros, siempre
y cuando se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases del filete de Tilapia refrigerado deben llevar una etiqueta donde se declare lo
siguiente, segun lo indicado en el articulo 150 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatorias, asi como lo indicado en la NMP 001: 2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion y en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el
etiquetado de los alimentos preenvasados:

- nombre comUn del pescado y tipo de producto;

- contenido neto, en el Sistema Nacional de Medidas;

- nombre y razén social y direccion de la empresa productora, importadora o distribuidora;
- identificacién del lote;

- pais de origen en caso de importacion;

- condiciones de almacenamiento;

- tiempo de vida dtil;

- instrucciones para su uso.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), la informacién que considere deba estar rotulada en el
envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FILETE DE TRUCHA REFRIGERADO

Denominacion técnica : PESCADO TRUCHA FRESCO EN FILETE

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . Son tajadas de carne de pescado de la especie Oncorhynchus

mykiss de forma y dimensiones irregulares, separadas del
cuerpo mediante cortes paralelos a la columna vertebral;
pudiendo cortarse transversalmente.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El filete de Trucha refrigerado deberd mantenerse a una temperatura cercana a los 0 °C, y estar
permanentemente en hielo! hasta el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad
adecuada y suficiente de hielo, segin lo indicado en los articulos 28 y 50 del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueba Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas y sus modificatorias, y en el 4.1.2 de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO
DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicién.

gggﬁ%?ﬁ%g@?zégggﬁ El filete de Trucha refrigerado, presentara las siguientes caracteristicas:

ye{:lhv:‘: :)()039‘/5082.1 19:33:30 -05:00
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION ] REFERENCIA
CALIDAD

Debera presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie. El
pescado debera ser limpio y fresco, sin

Frescura s
ninguna clase de magulladuras, .
desgarramientos o  coloraciones |NTP _041.001:2019 'PESQADO
anormales. FRESCO. Requisitos. 3* Edicion
El pescado debera tenmer el olor

Olor caracteristico de la especie y debera

estar libre de olores anormales.

Manual “Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacion”
aprobado mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE y su modificatoria

Manual “Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacion”
aprobado mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N° 057-2016-

Cumplir con lo indicado en el numeral

Presencia de parasitos 1.2.5 del documento de la referencia.

Cumplir con los requisitos establecidos
por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, Autoridad
Nacional competente2.

INOCUIDAD

SANIPES-DE y su modificatoria

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten o no piel y/o espinas.

1 El hielo utilizado, debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus madificatorias.

2 Segan los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402.
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2.2,

Envase y/o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del filete de
pescado deben ser de materiales resistentes a la corrosién, lisos, no absorbentes y faciles de
identificar, limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas
organolépticas del pescado, evitar que se transmita al pescado sustancias nocivas a la salud
humana y ser resistentes de manera tal que aseguren la proteccién de los productos contra la
contaminacién y dafios fisicos, segun lo indicado en los articulos 44 y 49 del Decreto Supremo N°
040-2001-PE y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje a utilizar, como, por ejemplo:
bolsas de polietileno selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; entre otros, siempre y cuando se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

Los envases del filete de Trucha refrigerado deben llevar una etiqueta donde se declare lo siguiente,
segun lo indicado en el articulo 150 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus medificatorias, asi
como lo indicado en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicién y en
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el eftiquetado de los alimentos
preenvasados:

nombre comun del pescado y tipo de producto;

contenido neto, en el Sistema Nacional de Medidas;

nombre y razén social y direccién de la empresa productora, importadora o distribuidora;
identificacién del lote;

pais de origen en caso de importacion;

condiciones de almacenamiento;

tiempo de vida util;

instrucciones para su uso.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), la informacién que considere deba estar rotulada en el
envase. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . PACO ENTERO REFRIGERADO — CALIDAD A
Denominacion técnica . PESCADO PACO FRESCO ENTERO — CALIDAD A
Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Es el pescado perteneciente a la especie Piaractus

brachypomus, proveniente de centros de cultivo,
sanitariamente apto para consumo humano que ha sido
enfriado o refrigerado a una temperatura no inferior a -1 °C,
al que no se le ha extraido las visceras, con o sin branquias.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El Paco entero refrigerado — calidad A deberé presentar las condiciones de frescura de acuerdo
con la especie; asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anormales, deberé tener el olor caracteristico de la especie y
debera estar libre de olores anormales. El musculo debera estar firmemente adherido a la
columna vertebral y presentara consistencia firme y eléstica, las visceras se presentaran
diferenciadas con color brillante y textura firme y las paredes abdominales se presentaran sin
darios y sin espinas desprendidas, segun indican los numerales 5.2.1, 5.2.2, 5.2.4y 5.2.5 de la
NTP 041.001:2019.

El Paco entero refrigerado — calidad A, presentaré las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION l REFERENCIA
CALIDAD

- Iridiscente, tornasolado

- Piel - Brillante

- _Color uniforme

- Mucosidad |- Mucus transparente y acuoso

- Convexos

- Ojos - Cérnea transparente

- Pupila neara y brillante

- Color vivo

Color y aspecto - Color uniforme a rojo sangre

- Branquias |- PBrillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

= feiiacy NTP  041.001:2019

- Rojo brillante o rosado PESCADO FRESCO.
- Misculo |- Translicido Requisitos. 3° Edicion

- Liso
- Brilloso
- Algas marinas
- Aire oceénico
- Pasto mojado
Olor - Ligeramente metalico
- Apepino o melén
- A carne roja (sangre)
- Aiodo
7z & - Mdasculo muy firme o duro, rigido
B hicion - Elastica
. Textura del musculo - Msculo resistente a la presion del
dedo
- Mdsculo consistente
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Manual  “Indicadores
sanitarios y de
inocuidad para los
Cumplir  con los  requisitos | productos pesqueros y
establecidos por el Organismo |acuicolas para mercado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera -|nacional y de
SANIPES, Autoridad  Nacional | exportacién” aprobado
competente’. mediante Resolucion de

Direccién Ejecutiva N°
057-2016-SANIPES-DE
y su modificacién

El Paco entero refrigerado — calidad A debera mantenerse permanentemente en hielo? hasta el
momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente de hielo,
segun lo indicado en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias y en el 4.1.2
de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y
LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Edicién.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado,
deben ser de materiales resistentes a la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar,
limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas
del pescado, evitar que se transmita al pescado sustancias nocivas a la salud humana y ser
resistentes de manera tal que aseguren la proteccién de los productos contra la contaminacion y
darios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manera que, al apilarse, el peso
descanse sobre los propios recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado
directamente sobre el suelo, segun lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Decreto Supremo
N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el envase para recibir el pescado; por ejemplo, jaba
plastica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren
la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
No aplica.

Precisién 3: No aplica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

1 Segun los articulos 1, 2y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N* 1402,

2 El hielo utilizado, debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el
numeral 46 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien :  CARAMBOLA CATEGORIAI
Denominacion técnica :  CARAMBOLA CATEGORIA |
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general . La carambola es el fruto proveniente de la especie Averrhoa

carambola L. de la familia Oxalidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La carambola categoria | de acuerdo a su desarrollo y condicién deberan ser tales que permitan
soportar el transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segtin indica
el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Fimado digitaimente por
VILLALOBOS MANRIQUE Oiga
U 20!

e A 0nore20722 sl La carambola categoria | se clasifica de acuerdo a su calibre en los siguientes pesos, segun indica
Fecha: 10.09.2021 19:33:46 -05:00 el numeral 3 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).
Calibre Peso (en gramos)
A 80— 129
B 130 - 190
C >190

Y presentaré las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 2.1 de la norma de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numeral 2.2.2 de la norma de la
referencia.

CXS 187- 1993 (2005) Norma

Cumplir con lo indicado en los para la Carambola

numerales 3 y 4.2 para la
categoria |, de la norma de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el

Tolerancia de Calidad numeral 4.1.2 de la norma de la
referencia.

Calibre

. : Reglamento de  Inocuidad
Seviio Nacoral de Sunded AdCHiTIaTe | probode
Agraria ~ SENASA, autoridad p!

: 004-2011-AG y sus
nacional competente’. modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la carambola categoria | requerida de acuerdo
a lo establecido en la norma Codex CXS 187-1993 (2005), por ejemplo: Carambola categoria I, calibre B.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje

La carambola categoria | debera ser envasada segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-
1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de
préacticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas
para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede

debidamente protegido.

La carambola categoria | debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento
no téxico, segun indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Precisién 2. La entidad convocante deberéa indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademaés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de la carambola categoria | debera cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y las disposiciones

especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1893 (2005):

- nombre del producto,
- categoria,

- peso neto,

- calibre (cédigo de calibre 0 gama de pesos en gramos),
- nombre y direccién del envasador y/o expedidor,

- pais de origen,

- el cédigo o clave del lote,

- fecha de envasado,

- numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA,
- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.
2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido tinicamente por carambolas
del mismo origen, variedad, calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase debera ser
representativa de todo el contenido, segtin indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187- 1993

Los envases deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiada de la
carambola categoria |, los envases deberan estar exentos de cualquier materia y olores extrafios,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : DURAZNO CATEGORIA |
Denominacién técnica : DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA |
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : El durazno o melocotén es el fruto proveniente de la especie
Prunus persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es
una drupa de forma redondeada, piel con textura
aterciopelada, pulpa de color blanco, amarillo, anaranjado o
rosado segun la variedad, que alberga un carozo en su
interior que puede estar libre o adherido segln la variedad.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El durazno categoria | debe estar entero; de forma, textura, color y olor caracteristico de la
variedad; pulpa suculenta y carnosa, exenta de sabores y olores extrafios; limpio, exento de
materias extrafias visibles, dafios fisicos y de humedad externa (excepcion de la condensacion
natural) con un grado de desarrollo y madurez fisiologica tal que le permita soportar su transporte
y manipulacién, segin el numeral 5.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

El durazno categoria | se clasifica de acuerdo a su diametro en los siguientes calibres, segun
indica el numeral 5.4 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Calibre

Diametro ecuatorial (mm)
> 80
75 -80
71-74
66 - 70
61-65
56 - 60
51-55
46 - 50

o|o|o| Alw|Nf=fX

Y presenta las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION [ REFERENCIA

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral

Requisitos generales | 5’4 o 1a NTP de Ia referencia.

Madurez (firmeza de la | Cumplir con lo indicado en el numeral
pulpa, sélidos solubles) | 5.2 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral

Categoria

5.3 y 6 (tabla 2) para categoria | de la
NTP de la referencia.

Tamario

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.4 de la NTP de la referencia, segtin
el calibre de durazno categoria | a
contratar.

NTP 011.650:2012 (revisada el
2018) FRUTAS FRESCAS.
Durazno o melocotan.
Requisitos. 12 Edicion

Homaogeneidad

Cumplir con lo indicado en el numeral
7.1 de la NTP de la referencia.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!.

Reglamento de  Inocuidad
IAgroalimentaria aprobado
imediante  Decreto  Supremo
N°  004-2011-AG y  sus
imodificatorias

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el calibre del durazno categoria | requerido de acuerdo
a lo establecido en la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018), por ejemplo: Durazno categoria |,
calibre 4.

2.2. Envase y/o embalaje
El durazno categoria | debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-
2003 (2017) Codigo de précticas de higiene para frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1985
(2004) Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas,
acomodado de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Firmado digitaimente por
VILLALOBOS MANRIQUE Olga
50

Moo, Doy v g ooree =i El contenido de cada envase deber4 ser homogéneo y estar constituido por durazno categoria |

Fram ARl At del mismo origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamafio. Las frutas visibles en la parte
superior del envase que las contenga, deberédn ser representativas de todo el contenido del
mismo, segun indica el numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Los envases de durazno categoria | deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza,
ventilacién y resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la
conservacién de los duraznos categoria |. Se permite el uso de materiales, como papel, sellos y
adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén elaborados con tinta o
pegamento no téxico, segln indica el numeral 7.2 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del durazno categoria |, deberd cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién y las
disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018):

- nombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda;

- nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo);

- fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito o regién de
produccion;

- categorfa de calidad;

- calibre (tamafio);

- peso neto;

- fecha de envasado;

- ndmero de lote (facuitativo);

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA |

Denominacién técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA|

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También llamado limén de cebiche y limén de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El limén categoria | deberd estar entero, ser de consistencia firme, sano (excluirse los afectados por
podredumbre o deterioro que impida su consumo) y limpio; practicamente exento de cualquier
materia extrafia visible, de plagas (que afecten aspecto general), de dafios causados por plagas,
por bajas temperaturas, exento de humedad (salvo condensacién consiguiente a su remocién de
una camara frigorifica), de cualquier olor y /o sabor extrafio, segin indica el numeral 5.1 de la
NTP 011.006:2005.

El limén categoria | deberd haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarrollo y condicién de los limones deberan ser tales que les permitan
soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria |, de acuerdo a su didmetro se clasifica en los siguientes calibres, segun indica
el numeral 6 de la NTP 011.006:2005:

Calibre | Diametro (mm) Unidades del producto por Kilogramo
A 44 a mas 20-22
B 412439 23-27
VLA 0 S MANRIBUE Olga c 382408 28-33
Mot Doy Ve e o722 soft D 35a379 34-39
Fecha: 10.09.2021 19:34:16 -05:00

Y presentaré las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.1 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.2.1 y 7.1.1 para Limén
Gategarta Categoria | de la NTP de la
referencia. NTP  011.006:2005 FRUTAS.
Cumplir con lo indicado en los | Limén Sutil. Requisitos. 4* Edicion
numerales 6 y 7.2 para Limén
Categoria | de la NTP de la

Requisitos minimos

Calibre (tamafio)

referencia.
. Cumplir con lo indicado en el numeral
Homogeneldad 8.1 de la NTP de la referencia.
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria aprobado
—-SENASA, autoridad  nacional | mediante Decreto Supremo N°
competente’. 004-2011-AG y sus modificatorias

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre del limén categoria | requerido, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.006:2005, por ejemplo: Limén categoria | calibre C.

2.2,

Envase y/o embalaje

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por limones del
mismo origen, variedad, calidad y calibre; en la categoria |, el color debera ser homogéneo. La parte
visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segin indica el
numeral 8.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria | debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1995 (2004) Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas
frescas, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacién apropiados de los limones.
Los empaques deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segun indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podrén ser cajas de cartén, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberan ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento ho téxico, segln indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado del limén categoria | debera cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor comercializador;
- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;

- numero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento emitido por el SENASA,;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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Denominacién del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Denominacién técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcién general : Las mandarinas son los frutos citricos procedentes del

género Citrus. Constituyen un conjunto de especies,
incluidas las Mandarinas Satsumas (Citrus unshiu
Marcovitch).

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las mandarinas Satsuma categoria | deberan estar enteras, sanas (se excluye a los productos
con podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo), practicamente
exentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas,
exentas de dafios causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente
exentas de dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpias,
de materias extrafias visibles, exentas de humedad externa anormal (salvo condensacion
consiguiente a su remocién de una cémara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de
desecacion o deshidratacion, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria | al momento del empacado no podré tener areas con color
“Valor IC: -18" o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colores, y estar bien
coloreadas, segun indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y
la manipulacién asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica
el numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el didmetro
ecuatorial de la fruta, segun indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

& T Diametro en mm
% Calibre I inimo | Méximo

fhe B Cal5 45 50

3 R Cal 4 50 54

o paaB

TENRH Cal 3 54 58
Cal 2 58 63
Cal1 63 68
Cal 1X 68 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 A mas
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Apariencia numeral 5.1.1 de la NTP de la
referencia
AL a0E AR BUE Oiga Cumplir con lo indicado en el
ek PO Lo numeral 5.1.2 y 6.2 de la NTP
Fecha: 10.09.2021 19:34:40-05:00 . ”

de la referencia seglin la
coloracion de  Mandarina
Satsuma Categoria | a
contratar
Cumplir con lo indicado en el
Contenido de jugo numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
de la referencia
Cumplir con lo indicado en el
Madurez (° Brix, Acidez, | numeral 514 y 8.3 para
indice de Madurez) Mandarina Satsuma Categoria
| de la NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1.2 y Anexo B

Color

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.
Requisito

Categoria para Mandarina  Satsuma
Categoria | de la NTP de la
referencia

Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de la
Tamarfio NTP de la referencia, segun el
tamafio de Mandarina Satsuma
Categoria | a contratar

Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 9.1y 9.2 de la NTP de
la referencia

Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad

el Servicio Nacional de Agroalimentaria aprobado

INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decreto Supremo
autoridad nacional N° 004-2011-AG y sus
competentg! modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidon especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre y la coloracién de la
Mandarina Satsuma Categoria | requerida de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014, por
ejemplo: Mandarina Satsuma Categoria |, calibre Cal 5 y de coloracién caracteristico de la variedad.

2.2. Envase y/o embalaje
La Mandarina Satsuma Categoria | debera envasarse tomando en consideracion lo establecido
en la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segun indica el numeral 9.3 de la NTP
011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
el material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda
causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en
particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el
etiquetado se hagan con tintas o gomas no toxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos
en papel, éste sera nuevo, fino e inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los
alimentos aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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materias extranas. No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa,
provista de algunas hojas verdes segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Fimado digifalmente por El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido tinicamente por citricos
E:'t}i‘h%?&“é@?ﬁ%é’zﬁn del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y
Fecha: 1000.2021 1034:42-0500 madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del

conjunto. Ademas, para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracién, segun indica el

numeral 9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean
legibles, indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10
de la NTP 011.023:2014:

- Nombre o razén social

- Direccién

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacién del productor,
identificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Caodigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA |

Denominacién técnica : MANZANA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general . La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la

especie Malus doméstica Borkhausen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La manzana Delicia categoria | debera estar entera, sana, sin podredumbre u otrasalteraciones que
impidan su consumo, limpias, exentas de materias extrafias visibles, olores y sabores extrafos,
plagas, magulladuras profundas, humedad anormal exterior; ademas se encontraré en un estado y
fase de desarrollo que le permita continuar el proceso de maduracién y alcanzar el grado de madurez
caracteristico de la variedad, conservarse bien durante su transporte, manipulacién y
almacenamiento y llegar en condiciones satisfactorias a su destino, segin indica el numeral 5.1 de
la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria |, deberé ser de buena calidad y presentara las caracteristicas de
forma, desarrollo y color propias de la variedad y la pulpa no habré sufrido ningun deterioro; no
obstante, podra presentar algunos defectos leves, segun indica en el numeral 5.3.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria | se clasifica de acuerdo a los siguientes calibres, determinados por
el diametro méximo de la seccién ecuatorial, seguin indica el numeral 5.4.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019):

Clasificacion Calibre (mm)

Firmado digitalmente por Cal!bre A Mayor a 80
N Calibre 8 801230
Calibre C 54 a 60

Motivo: Doy V° B*
Fecha: 10.00.2021 19:34:57 -05:00

Y presentaré las siguientes caracteristicas:

RAmi CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
/ﬁc\“/ﬂ H“,,x
N CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos Generales numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
indice de madurez numeral 5.2.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Coloracién numeral 5.2.2 de la NTP de la | NTP 011.002:2014 (revisada
referencia. el 2019) FRUTAS
Cumplir con lo indicado en el | FRESCAS. Manzana.
numeral 5.3.2 y las tolerancias | Requisitos. 4* Edicion
Categoria de calidad para la categoria lindicadas en
el numeral 6 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.4.1 de la NTP de la
referencia, segun el tamario a
contratar.

Tamafio
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad

INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo
nacional competente’ N° 004-2011-AG y sus
' modificatorias
Fimado digitalmente por Precisiéon 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones

é’bﬁb%f?fu”z%’s‘?v’?z%%?z'“;« técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la manzana Delicia categoria | requerida de
otivo: Doy V* B*

Fene: da2021 1035080500 acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: Manzana Delicia
categoria | de calibre C.

2.2. Envase ylo embalaje
Los envases de la manzana Delicia categoria | deberén ser de primer uso y garantizar la proteccién
del producto durante el transporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal
manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademés se debera tomar en consideracion lo establecido en
la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y
hortalizas frescas.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién y la norma Codex CXS 1-1985
(2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, debera inscribirse en
idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones en otros idiomas siempre que no aparezcan en
forma destacada y contener la siguiente informacion, segun el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019):

- nombre del producto;

- grado de calidad: I;

- tamarfio, en milimetros;

- contenido neto;

- nombre o razén social 0 marca del productor, envasador o vendedor o importador;
- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien :  MELON CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica : MELON CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general © Melén fruto perteneciente a la especie Cucumis melo, familia

Cucurbitaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los melones categoria primera deben estar enteros bien desarrollados, ser de consistencia firme,
estar sanos interior y exteriormente, limpios, exentos de cualquier materia extrafia, plagas o de
dafios producidos por estas incluyendo sefiales de enfermedades, libre de humedad externa
anormal, exento de olor y sabor anormal o extrafio, presentar un desarrollo y condicién que permita

B0 MANRIBUE Olga soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado satisfactorio, segun indica el
e Do\ aeTuanTae sat numeral 5.1 de la NTP 011.014:2015.
Fecha: 10.09.2021 19:35:12-05:00
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral

Requisitos minimos 5.1 de la NTP de la referencia.

Clasificacion
22 Edicién

Cumpilir con lo indicado en el numeral
Tolerancia 6.2 y tabla | (para categorfa primera)
de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral | NTP  011.014:2015 FRUTAS
5.2.2 de la NTP de la referencia. FRESCAS. Melones. Requisitos.

Cumplir con lo establecido por el

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria

competente’.

Reglamento

Agroalimentaria
. X mediante Decreto Supremo N°

— SENASA, autoridad nacional | noa o011 aG

modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

Los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004. Cédigo
de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, segun indica el numeral

9.1dela NTP 011.014:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases, seran conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién o la norma Codex CXS 1-1985

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Los melones categoria primera deben ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
ventilados y bien presentados, segun lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.
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(2018). Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados. Ademés, el rétulo debera
contener lo siguiente, segun lo establecido en el numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015:

el nombre del producto y la variedad;

la categoria de calidad del producto;

peso neto, en kg;

procedencia y fecha de cosecha;

nombre o razén social o marca del productor o exportador. En el caso de productos importados
nombre o razén social del importador;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

mado digitaimente p
Ao R08 AR IAUE Olga
Mercedes FAU 20507020722 soft
Motvo: Doy

Fecha’ 10.09.2021 19:35:20-05:00

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

Denominacion técnica : NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la

especie Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las naranjas Valencia categoria | deberan estar enteras, sanas (se excluye a los productos con
podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo), practicamente exentas de
magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios
causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentos de dafios
causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpias, de materias extrafias
visibles, exentas de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de desecacién o deshidratacién,
segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Las Naranjas Valencia Categoria | al momento del empacado no podran tener areas con color
“Valor IC: -18” o inferiores (mé&s verde) de acuerdo con la tabla de colores; estar bien coloreadas
segun indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y
la manipulacién asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el
numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro, se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el diametro
ecuatorial de la fruta, segun indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

. Diametro en mm
Galture Minifno Maximo
»‘:‘;\«\ gal 1 58 61
~) % al 10 60 63
: . Cal 9 62 65_
Cal8 64 68
Cal 7 67 71
Cal6 70 74
Cal5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
ga? “ =
T Cal 1 87 amas
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA J ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.1 de la NTP de la
referencia

Apariencia

Firmado digitaimente por
VILLALOBOS MANRIQUE Oiga
Mercedes FAU 20507920722 soft

Motivo: Doy V* B*
Fecha: 10.00.2021 19:35:37 -05:00

Cumplir con o indicado en el
numeral 5.1.2 y 6.2 de la NTP
Color de la referencia segin la
coloracién de naranja Valencia
categoria | a contratar

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
de la referencia

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el
Madurez (° Brix, Acidez, Indice | numeral 5.1.4 y 83 para
de Madurez) Naranja Valencia Categoria | de
la NTP de la referencia

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.

Cumplir con lo indicado en el Requisita

numeral 6, 8.1 y Anexo B para
naranja Valencia categoria | de
la NTP de la referencia

Categoria

Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 721 y 8.2 de la
NTP de la referencia, segun el
tamafio de Naranja Valencia
Categoria | a contratar

Tamano

Cumplir con lo indicado en el
numeral 9.1 y 9.2 de la NTP de
la referencia

Homogeneidad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente!

INOCUIDAD

sassapee ]
R /

Sshund /Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre y coloracion de ia Naranja Valencia Categoria

| requerida, de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014 por ejemplo: Naranja Valencia
Categoria |, calibre Cal 5 y de coloracion caracteristico de la variedad

2.2,

Envase y/o embalaje
La Naranja Valencia Categoria | debera envasarse tomando en consideracion lo establecido en
la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segun indica el numeral 9.3 de laNTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
el material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda
causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular
papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado
se hagan con tintas 0 gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste
serd nuevo, fino e inodoro y estard seco. Los envases deberan estar exentos de materias
extrafias. No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de
algunas hojas verdes seguin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido unicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunto.
Ademas, para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracion, segun indica el numeral
9.1 de laNTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segtin el numeral 10 de la
NTP 011.023:2014:

- Nombre o razén social

gmisetutL., - DWecokn .
Meredes FAU 20507920722 sot - Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)
Fecha: 1009.2021 19:35:46-05:00 - Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccién.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica

“hdmig

DA Precision 4: No aplica
fod ( NG B
< \ 8

i

ST
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |
Denominacion técnica : NARANJA DEL GRUPO NAVEL CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la

especie Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las Naranjas Washington Navel Categoria | deberan estar enteras, sanas (se excluye a los
productos con podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo),
practicamente exentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara),
de plagas, exentas de dafos causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa,
practicamente exentos de dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas
temperaturas, limpias, de materias extrafias visibles, exentas de humedad externa anormal
(salvo condensacién consiguiente a su remocién de una cadmara frigorifica), de olores y/o sabores
extrafios, de desecacion o deshidratacién, segun indica el numeral 5.1.1 de Ila
NTP 011.023:2014.

Las Naranjas Washington Navel Categoria | al momento del empacado no podran tener areas
con color “Valor IC: -18” o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colores; y estar bien
coloreadas segun indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.

Las Naranjas Washington Navel Categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y
haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y
la manipulacién asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segtn indica el
numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el diametro
ecuatorial de la fruta, segun indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

f/&%\’},\ Lalbre Mlnll?'nl:me“o = III;I‘:xlmo
s ey Cal 11 58 61
Gt Cal 10 60 63
Cal 9 62 65
Cal 8 64 68
Cal7 67 71
Cal 6 70 74
Cal 5 73 78
Cal4 71 82
Cal 3 81 86
VAo one Cal2 84 90
.“:’:é.'i: %053/5052.1 19:35:53 05:00 Cal1 87 amas
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Y presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Apariencia

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.1 de la NTP de la
referencia

Color

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.2 y 6.2 de la NTP
de la referencia segun Ila
coloracion de naranjas
Washington Navel categoria | a
contratar

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
de la referencia

Madurez (° Brix, Acidez, indice
de Madurez)

Cumplir con lo indicado en el
numeral 514 y 83 para
naranjas Washington Navel
categoria | de la NTP de la
referencia

Categoria

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1 y Anexo B para
naranjas Washington Navel
categoria | de la NTP de la
referencia

Fimado digtaimente por
VILLALOBOS MANRIQUE Olga
Mercedes FAU 20507020722 soft Tamafo

Motivo: Doy V* B*
Fecha: 10.09.2021 19:36:00 -05:00

Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 721y 82 de la
NTP de la referencia, segin el
tamafio de naranjas
Washington Navel categoria | a
contratar

Homogeneidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 9.1y 9.2 de la NTP de
la referencia

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.
Requisito

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente!

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre y coloracién de la naranja Washington Navel
categoria | requerida, de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014, por ejemplo: Naranja
Washington Navel categoria |, calibre Cal 5 y de coloracién caracteristico de la variedad.

2.2. Envase y/o embalaje

La naranjas Washington Navel categoria | debera envasarse tomando en consideracién lo
establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segun indica el numeral 9.3 de la

NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
el material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda
causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular
papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresién o el etiquetado
se hagan con tintas o gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste
sera nuevo, fino e inodoro y estard seco. Los envases deberan estar exentos de materias

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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extrafias. No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de
algunas hojas verdes segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido inicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrolio y
madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunto.
Ademas, para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracién, segun indica el numeral
9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

23.

Rotulado

Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la
NTP 011.023:2014:

- Nombre o razén social

- Direccién

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccién.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacién del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24.

Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA|
Denominacién técnica . PALTA FUERTE CATEGORIA |
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . La palta es un fruto proveniente de la especie Persea americana

Mill, de la familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

NTP 011.018:2019.

laNTP 011.018:2019.

La palta fuerte categoria | se clasifica por el peso del fruto en los siguientes calibres, segun el

numeral 3 (a) de la norma Codex CXS 197-1995 (2013):

Cadigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
4 781 - 1220
6 576-780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
14 258 - 313
16 227 - 274
18 203 - 243
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151-175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137

La palta fuerte categoria | debera estar entera, sana (excluir frutos afectados por podredumbre o
deterioro que haga que no sean aptos para el consumo), limpia, exenta de materia extrafia visible,
practicamente exenta de plagas, dafos causados por plagas (que afecten el aspecto general del
producto), exenta de humedad externa anormal (salvo condensacién consiguiente a su remocién
de una camara frigorifica), de olor y/o sabor extrafios, de dafios causados por bajas y/o altas
temperaturas, tener pedtnculo no superior a 10 mm, segun lo indicado en el numeral 4.1.1 de la

Las paltas deberén haber alcanzado una fase de desarrollo fisiolégico que asegure la finalizacion
del proceso de maduracién (madurez de consumo). La palta madura no debe tener sabor amargo.
El desarrollo y condicion de las paltas deberan ser tales que les permitan soportar el transporte y la
manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el numeral 4.1.2 de

Version 04
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5, 7.1 y 7.3 para la

NTP 011.018:2019 PALTA.

Catagorha palta fuerte categoria | de la | Requisitos. 6* Edicion
. NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 8.1 de la NTP de la

referencia.

Calibre (tamario)

Cumplir con lo indicado en los
numerales 3 (a) y 4.2 de la
norma Codex de la referencia, | CXS 197-1995 (2013) Norma
segun el calibre de Palta Fuerte | para el aguacate

Categoria | a contratar.

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria ~ SENASA, autoridad
nacional competente?.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la palta fuerte categoria | requerida, de
acuerdo a lo establecido en la norma Codex CXS 197-1995 (2013), por ejemplo: palta fuerte categoria |
calibre 18.

2.2. Envase y/o embalaje

La palta fuerte categoria | debera ser envasada tomando en consideracién lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y
hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segin el numeral 8.2 de la NTP 011.018:2018.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacioén, transporte y conservacion apropiados de las paitas, y
deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 8.2.1 de la
NTP 011.018:2019.

Precisién 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acomparian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8 Edicién, deberan indicar, en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

diante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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forma legible e indeleble y visible desde el exterior, lo siguiente, segun el numeral 9 de la NTP
011.018:2019:

- nombre del producto y la variedad;
- nombre, direccién del comercializador, productor, otro;

- pais de origen;
il ~ Categoria:de calldacy
k:ueedes FAL.! 29507920722?;1“ = ca‘lbrel
Pt 10.90.2021 10:36:49 -05:00 - peso neto;

- cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento;
- numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . PAPAYA CATEGORIAI
Denominacién técnica : PAPAYA CATEGORIA|
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de la

familia Caricaceae.

Gmabggsmeess 2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Mercedes FAU 2050792072230t Del bien

Motivo: Doy V'

EemfIRI IR La papaya categoria | deberé haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz
de soportar el transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segiin
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

La papaya categoria | se clasifica de acuerdo a su calibre en los siguientes pesos, segun indica el
numeral 3 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Calibre Peso (g)
A 200 - 300
301 -—400
401 - 500
501 — 600
601 ~700
701 - 800
801 -1100
1101 — 1500
1501 — 2000
22001

o |=|T|®(Mmmol0|m

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 2.1, de la norma de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numeral 2.2.2 de la norma de la
referencia. CXS 183-1993 (2011) Norma
Cumplir con lo indicado en los | para la Papaya
Calibre numerales 3 y 4.2 de la norma

de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Tolerancias de Calidad numeral 4.1.2 de la norma de la
referencia.

Cumplir con lo establecido por el| Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad| Agroalimentaria  aprobado

INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad| mediante Decreto Supremo
nacional competente!. N° 004-2011-AG y sus
madificatorias

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria | requerido de acuerdo a
lo establecido en la norma Codex CXS 183-1993 (2011), por ejemplo: papaya categoria |, calibre G.

2.2. Envase y/o embalaje
La papaya categoria | debera ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003

Flinada difitamenié por: .. (2017) Cadigo de préacticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
iga . i .

Eemasiés FAU 20507620722 30t Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
Fecha: 10.09.2021 19:37:12 0500 el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiados de las
papayas, y deberdn estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral
5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase deber& ser homogéneo y estar constituido unicamente por papayas
del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. La parte visible del contenido del
envase debera ser representativa de todo el contenido, segln indica el numeral 5.1 de la norma
Codex CXS 183-1993 (2011).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de la papaya categoria | deberéan cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién
y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011):

- nombre del producto;

- categoria;
- peso neto;
- - nombre y direccion del comercializador, envasador, productor, otro;
;’Q - pais de origen (para productos de importacion);
’j’ % - calibre (cédigo de calibre o peso medio en gramos);
R F WAL - fecha de envasado;
\\0 - numero de lote (facultativo);
\,_PNN‘> - nUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.
Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.
2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4. No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

SANDIA CATEGORIA PRIMERA
SANDIA CATEGORIA PRIMERA

KILOGRAMO

Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamario
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
la parte interna de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son
carnosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o palido la segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semillas
negras o café oscuro, perteneciente a la familia de las
Cucurbitaceas, del género y especie Citrullus vulgaris.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

T
2 ,\.‘\\nur N
6"\\4;&8/‘10‘-,

(N

1.

Firmado digitalmente por

VILLALOBOS MANRIQUE Oiga

Mercedes FAU 20507920722 soft

: Doy V* B*

Fecha: 10.00.2021 19:37:32 05:00
2,
21.

Del bien

Las sandias categoria primera deberan estar intactas, limpias, exentas de cualquier materia extrafia
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anormal, firmes y suficientemente
maduras, exentas de coloracion externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un
desarrollo y condicién que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en
estado satisfactorio, aquellos frutos que presenten pudricién o deterioro serén excluidos, segin
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Forma
Color de la cascara
Presentacion: Cumplir con lo indicado en el

- defectos en la cascara por
manipulacion,

- grietas superficiales leves
cicatrizadas.

numeral 5.2.2 de la NTP de la
referencia.

Tamarfio

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.3 de la NTP de la
referencia.

Tolerancia de Tamario

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2 de la NTP de la
referencia.

Tolerancia de Calidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.1.2 de la NTP de la
referencia.

NTP 011.017:2015 FRUTAS
FRESCAS. Sandias. Requisitos.
22 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria = SENASA, autoridad
nacional competente’.

Reglamento de  Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje

Las sandias categoria primera deberan ser acondicionadas de tal manera que queden protegidas,
ventiladas y bien presentadas, los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) Caodigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas
frescas, segun indican los numerales 9.1.1y 9.1.2 de la NTP 011.017:2015.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
ser representativa del conjunto, los empagques deben estar limpios y compuestos por materiales que
no causen alteraciones al producto, asi por ejemplo en cajas de madera, carton corrugado o de otro
material adecuado que retna las condiciones de higiene, limpieza, ventilacién y resistencia a la
humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacién del
producto, segtin indican los numerales 9.1.3 y 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases seran conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2109 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién, o la norma Codex CXS 1-1985
(2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados. Ademas, el rétulo debera
contener lo siguiente, segtn indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:

= nombre del producto y la variedad;

- categoria de calidad del producto;

- peso neto en kg;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o razén social o marca del productor o exportador. En el caso de productos
importados, hombre o razén social del importador;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisiéon 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien - TANGELO CATEGORIA |

Denominacién técnica : TANGELO CATEGORIA |

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . Es un fruto hibrido de las especies Citrus reticulata Blanco

con Citrus paradisi Macfadyen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Los Tangelos Categoria | deberan estar enteros, sanos (se excluye a los productos con
podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo), practicamente exentos de
magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas, exentos de dafios
causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentos de dafios
causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpios, de materias extrafias
AL OB MR B 6 visibles, exentos de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su remocion
Netverpay v ae 272 =t - da una cémara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de desecacion o deshidratacion,
Fechai 10082021 1830109990 seguin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Los Tangelos Categoria | al momento del empacado no podra tener areas con color “Valor IC: -
18” o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colores; y estar bien coloreados, segtn
indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.

Los Tangelos Categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectados y haber alcanzado
un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la
variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y la manipulacion asi
como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin el numeral 5.1.4 de la
NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su didmetro, se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el diametro
ecuatorial de la fruta, segtin indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Calibre Diametro en mm
Minimo Maximo
Cal 3 54 60
Cal 2 58 65
Cal 1 63 68
Cal 1X 66 73
Cal 1XX 71 78
Cal 1XXX 76 83
Cal 4X 81 88
Cal 5X 84 93
Cal 6X 90 A mas
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION ] REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Apariencia numeral 5.1.1 de la NTP de la
referencia

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.2 y 6.2 de la NTP

Color de la referencia segun Ila
coloracién de Tangelo
Fimado digitsimente por Categoria | a contratar
Meeier PR ok resorss o Cumplir con lo indicado en el
ofvo: Doy : :
Fecha: 10.08.2021 193025-0500 | Contenido de jugo numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP

de la referencia
Cumplir con lo indicado en el .
Madurez (° Brix, Acidez, indice | numeral 5.14 y 8.3 para NTP 011‘023'?014
de Madurez) Tangelo Categoria | de la NTP CITRICOS  Mandarinas,
d : tangelos, naranjas y toronjas.
e la referencia Requisi

: e equisito
Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1 y Anexo B para
Tangelo Categoria | de la NTP
de la referencia
Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 721y 8.2 de la
Tamafio NTP de la referencia, segtn el
tamarfio de Tangelo Categoria |
a contratar
Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 9.1y 9.2 de la NTP de
la referencia

Categoria

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’

INOCUIDAD

NN

g Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre y coloracion del Tangelo Categoria | requerido
de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014 por ejemplo: Tangelo Categoria |, calibre Cal 3, y
de coloracién caracteristico de la variedad

2.2. Envase y/o embalaje
La Tangelo Categoria | debera envasarse tomando en consideracion lo establecido en la Norma
Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segln indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
el material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda
causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular
papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado
se hagan con tintas 0 gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste
serd nuevo, fino e inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de materias
extranas. No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de
algunas hojas verdes segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido unicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y

A OB O e, madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunto.
Motivo: Doy V* B®

Fecha: 10.09.2021 19:36:33 -05:00

9.1 de laNTP 011.023:2014.

Ademas, para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracién, segun indica el numeral

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado

Cada envase deberz llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la

NTP 011.023:2014:

- Nombre o razén social

- Direccion

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)
- Nombre del producto (especie) y la variedad

manera facultativa).

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no

puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.
- Cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4. No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : UVA RED GLOBE CATEGORIA |
Denominacién técnica : UVA DE MESA RED GLOBE CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : La uva red globe es la variedad comercial de uva de mesa
obtenida (por cultivar) de la especie Vitis vinifera L. de la familia
Vitaceae, de color rosado a rojo oscuro que habran de
suministrarse frescas al consumidor, después de su
acondicionamiento y envasado.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La uva red globe categoria | debera contar con racimos y granos sanos y exentos de podredumbre
o deterioro, que no sean aptos para el consumo; limpios, practicamente exentos de cualquier
materia extrafia visible, de plagas, de dafos causados por plagas que afecten el aspecto general
del producto, exentos de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su
remocién de una camara frigorifica), de olor y/o sabor extrafios, practicamente libre de dafios
causados por temperaturas bajas y altas; ademas los granos de uva deberén estar enteros, bien
formados y normalmente desarrollados, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 011.012:2021.
El desarrollo y condicién de la uva red globe categoria | deberan ser tales que les permitan soportar
el transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin el numeral
4.1.1 dela NTP 011.012:2021.
La uva red globe categoria | podra clasificarse segun su calibre, de la siguiente manera:
Calibre Diadmetro (mm)
M 21,0-230
L 23,0-250
XL 250-27,0
J ~27,0-290 =
JJ 29,0 amas
Y presentara las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Grado de madurez Cumplir con lo indicado en el numeral
(sdlidos solubles 412 y el Anexo A de la NTP de la
minimos) referencia.
Clasificacién y tolerancia| Cumplir con lo indicado en los numerales
de calidad 4.2.1.2y5.1.2dela NTP de la referencia.

o ._| Cumplir con lo indicado en el numeral| NTP 011.012:2005 UVAS
Clasificacion y tolerancia| 422, la tabla 3 y el numeral 5.2.2 de la| DE MESA. Requisitos. 3*
P NTP de la referencia. Edicién
P inimo del raci Cumplir con lo indicado en el numeral

€80 minimo delracimo | 4 4 3 de |la NTP de la referencia.
» Cumplir con lo indicado en los numerales
C?;? ;ra;écri\ade ksigrancs 4.2.3 y 5.3.2 de la NTP de Ila referencia
Y para Uva Red Globe.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la uva red globe categorfa | requerida de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.012:2021, por ejemplo: uva red globe categoria | de calibre
XL.

2.2. Envase y/o embalaje
La uva red globe categoria | debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y
hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segtn indica el
numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser de primer uso (esto incluye el material
reciclado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de impresiones en los materiales de empaque, siempre y
cuando no contengan sustancias toxicas, segun indica el numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales de empaque deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, transporte y conservacion apropiada de las
uvas de mesa, y estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 6.2.1
de laNTP 011.012:2021.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por racimos del
mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez. La parte visible del contenido del envase
deberd ser representativa de todo el contenido, segun indica el numeral 6.1 de la
NTP 011.012:2021.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma de! contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la uva red globe categoria I, deberé cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion y las disposiciones
especificadas en el numeral 7 de la NTP 011.012:2021:

- nombre/direccién o razén social del productor, envasador y/o distribuidor;

- nombre del producto y variedad;

- categoria;

- pais de origen,

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,;
- cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

UVA ITALIA CATEGORIA |

UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA |

KILOGRAMO

La uva Italia es la variedad comercial de uva de mesa obtenida
(por cultivar) de la especie Vitis vinifera L. de la familia Vitaceae,
de color verde a amarillo que habra de suministrarse fresca al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La uva ltalia categoria | debera contar con racimos y granos sanos y exentos de podredumbre o
deterioro, que no sean aptos para el consumo; limpios y practicamente exentos de cualquier materia
extrafia visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecten el aspecto general del
producto; exentos de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su remocién
de una camara frigorifica), de cualquier olor y/o sabores extrafios, practicamente exentos de dafios
causados por temperaturas bajas y altas; ademas, los granos de uva deberén estar enteros, bien
formados y normalmente desarrollados, segin indica el numeral 4.1 de la NTP 011.012:2021.

El desarrollo y condicién de las uvas Italia categoria | deberan ser tales que les permitan soportar
el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun se indica en
el numeral 4.1.1 de la NTP 011.012:2021.

Y presentaré las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Grado de madurez
(s6lidos solubles
minimos)

Cumplir con lo indicado en el numeral
4.1.2 y el Anexo A de la NTP de la
referencia.

Clasificacion y
tolerancia de calidad

Cumplir con lo indicado en los
numerales 4.2.1.2 y 5.1.2 de la NTP de
la referencia.

Clasificacién y
tolerancia por calibres

Cumplir con lo indicado en los
numerales 4.2.2, 4221y 522 de la
NTP de la referencia.

Coloracion de los
granos

Cumplir con lo indicado en el numeral
4.2.3 de la NTP de la referencia para
Uva ltalia.

NTP 011.012:2021 UVAS DE
MESA. Requisitos. 3* Edicién

Cumplir con lo establecido por el | Reglamento  de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo N°
competente’. 004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje

La uva ltalia categoria | debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1995 (2004) Cddigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas
frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segun indica el numeral 8.2
delaNTP 011.012:2021.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los materiales utilizados en el interior del envase deberén ser nuevos (esto incluye el material
reciclado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de impresiones en los materiales de empaque, siempre y
cuando no contengan sustancias téxicas, segun indica el numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los de materiales de empaque deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién
y resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, transporte y conservacion apropiados de
las uvas de mesa, y estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun lo indicado en el
numeral 6.2.1 de la NTP 011.012:2021.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido tinicamente por racimos del
mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez. La parte visible del contenido del envase
deberé ser representativa de todo el contenido; sin embargo, en la categoria |, los racimos podréan
presentar variaciones leves en lo que respecta al calibre, segin indica el numeral 6.1 de la
NTP 011.012:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la uva Italia categoria I, debera cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, y las disposiciones
especificadas en el numeral 7 de la NTP 011.012:2021:

- nombre/direccién o razén social del productor, envasador y/o distribuidor;

- nombre del producto y variedad,

- categoria;

- pais de origen;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién general

El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al género y especie Allium sativum L. de la familia Amaryllidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

digitaimente

frigorifica), de cualquier olor, color o sabor no caracteristico que afecte

El ajo categoria primera, debera ser entero, compacto y bien formado, de consistencia firme,
exentos de pudriciones o dafios fisicos (heridas y rajaduras), de materia extrafia (tierra, piedra,
arena u otro material extrafio objetable), de plagas (hongos, insectos,
otros), de humedad externa (salvo la condensacién consiguiente a su remocién de una camara

acaros, nematodos, entre

la calidad del producto; los

lotes de ajo deberan estar conformados por bulbos de la forma tipica de la variedad, compactos y
constituidos por dientes ovoides, carnosos, estar completos, secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin signos de desecacion, cada lote de ajo deberad estar

(revisada el 2021).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

conformado por una misma variedad, segun lo indica el numeral 5.1 de la NTP 011.101:2015

CARACTERISTICA ESPECIFICACION ] REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.101:2015
Categoria, sanidad y numeral 5.2 y Tabla 1 de la NTP | (revisada el 2021)
aspecto de la referencia para ajo categoria | HORTALIZAS. Ajo.
primera. Requisitos. 2% Edicién
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numeral 5.3.1.1 de la NTP de la
referencia.
: ; Reglamento de Inocuidad
Cum_pl_lr con Iq establecido por el Agroalimentaria  aprobado
Servicio Nacional de Sanidad 4
INOCUIDAD Adrari ; mediante Decreto Supremo
graria SENASA, autoridad | 0
: N° 004-2011-AG y sus
nacional competente’. modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El ajo categoria primera, deberéd ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Caodigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Cédigo de préacticas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que

el producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamario y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto nicamente por

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales que no causen alteraciones del producto, que retinan las condiciones de higiene, limpieza
y resistencia a la humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice la conservacién del
producto, segun indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado del ajo categoria primera, debera cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, ademéds de las
disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021):

- el nombre y variedad del producto indicado;

- categoria indicada como “primera”;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razén social del importador;

- el pals de origen;

- numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de

Lyt vt la presente ficha técnica.
Mercedes FAU 20507920722 soft
Motivo: Doy V* B*
Fecha: 10.09.2021 19:38:21-05:00 2.4' |nsert°
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica : PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillenta y el uso

sugerido es sancochado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
De acuerdo a su tamario, la papa Yungay calidad primera, se clasificara en los siguientes calibres,
segln el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

a) calibre extra

AL o808 TANRIBUE ORga b)  calibre primera
Moo Doy s g e072Z M c) calibre segunda

: Doy V* B*
Fecha: 10.09.2021 19:38:28 -05:00

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir lo indicado en el numeral
Uniformidad 5.1 de la NTP de la referencia,
para la variedad Yungay.

Cumplir con lo indicado en el
Sanidad y aspecto numeral 5.3 de la NTP de la | NTP 011.119:2016 PAPAY SUS
referencia. DERIVADOS. Papa. Definiciones
Cumplir con lo indicado en el | y requisitos. 3* Edicion

numeral 5.2 de la NTP de la

Tamario referencia, segin el calibre de
papa Yungay calidad primera a
contratar.

Cumplir con lo establecido por el Reglamenio:  ds  lincuidad

SR o ; Agroalimentaria aprobado
PAROERON INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | ojiante Decreto Supremo N°
{ &t i % Agraria - SENASA, autoridad 004-2011-AG y S
= ) 4 i 1 %

\ 4"‘1 ] nacional competente!. modificatorias

R (o

Lol

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de papa Yungay calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la Tabla 1 de la norma NTP 011.119:2016, por ejemplo: papa Yungay calidad
primera de calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje
La papa Yungay calidad primera deberéa ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cdédigo de
précticas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podrén ser sacos, bolsas u otros envases del

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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mismo tamario, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acomparian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8? Edicion, deberan indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- cbdigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien :  PAPA HUAYRO CALIDAD PRIMERA

Denominacién técnica :  PAPA HUAYRO GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general . Lavariedad Huayro tiene pulpa color amarillo y el uso sugerido es

sancochado, puré.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

De acuerdo a su tamario la papa Huayro calidad primera se clasificara en los siguientes calibres,
segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

a)  calibre extra
b) calibre primera
<) calibre segunda

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION ] REFERENCIA

CALIDAD

Cumplir lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de la
referencia, para la variedad
Huayro.

Uniformidad

Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.119:2016 PAPA Y
Sanidad y aspecto numeral 5.3 de la NTP de la | SUS DERIVADOS. Papa.
referencia. Definiciones y requisitos. 32

Cumplir con lo indicado en el | Edicién
numeral 5.2 de la NTP de la
Tamafio referencia, segun el calibre de
papa Huayro calidad primera a
contratar.

Cumplir con lo establecido por i;rgo‘:?nf;‘::arige I:;gﬂg:g
INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad

Agraria — SENASA, autoridad ',:l’fd'%'gf_zgﬁfit; S‘;,preg'[';
nacional competente!. : :
modificatorias

Precisioén 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de Papa Huayro Calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la Tabla 1 de la norma NTP 011.119:2016, por ejemplo: papa Huayro calidad
primera de calibre primera.

2.2, Envase y/o embalaje

La Papa Huayro calidad primera deberéa ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1968 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de
practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acomparian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deberan indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- cbdigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ia presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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Firmado digitalmente por PARDAVE
CAMACHO Carmen Rosa FAU
20507920722 soft

Motivo: Doy V° B®
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FICHA TECNICA
APROBADA
1; CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien :  PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica :  PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida :  KILOGRAMO
Descripcién general . La variedad peruanita tiene pulpa color amarillo y el uso sugerido

es sancochado, puré.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del bien

De acuerdo a su tamario la papa peruanita calidad primera se clasificara en los siguientes calibres,
segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

a) -calibre extra
b) calibre primera
c) calibre segunda

Y presentaré las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de la
referencia, para la variedad
peruanita.

Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.119:2016 PAPA Y
Sanidad y aspecto numeral 5.3 de la NTP de la | SUS DERIVADOS. Papa.
referencia. Definiciones y requisitos. 32
Cumplir con lo indicado en el | Edicién

numeral 5.2 de la NTP de la
Tamario referencia, segun el calibre de
papa peruanita calidad primera
a contratar.

Uniformidad

Cumplir con lo establecido por Reglamento .de Inseiaded
el Servicio Nacional de Sanidad | A9rodimentaria aprobado
INOCUIDAD

4 g mediante Decreto Supremo
hararia - SENASA, autonidad | Ne004-2011-AG y  sus
P ) modificatorias

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de papa peruanita calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la Tabla 1 de la norma NTP 011.119:20186, por ejemplo: papa peruanita calidad
primera de calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje
La papa peruanita calidad primera deberé ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de préacticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de
practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 07 Pégina 1 de 2




Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Subasta Inversa Electronica N° 15-2021-INABIF — Primera Convocatoria

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podrén ser sacos, bolsas u ofros envases del
mismo tamaiio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo; NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acomparian el envio, ademés de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8" Edicién, deberan indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien YUCA CATEGORIA |
Denominacién técnica YUCA / MANDIOCA CATEGORIA |
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién general

La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la raiz obtenida

de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

La yuca categoria | debera haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo fisiol6gico, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona en
que se produce. El desarrollo y condicién de la yuca categoria | deberan ser tales que le permitan

soportar el transporte y la manipulacion y llegar en estado satisfactorio al

lugar de destino, segin

indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

La yuca categoria | se clasifica en los siguientes calibres, de acuerdo al

diametro en la seccién

transversal mas gruesa de la rafz, segin el numeral 3 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada

el 2019):
Calibre Diametro (cm)
A 35-6,0
B 6,1-8,0
C >8,0
Y presentara las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 2.1 de la NTP de la
referencia.
: — NTP-CODEX STAN
Py Clasificacion y tolerancia de | CumPlit con lo ndicado e 108 | 5365014 (revisada el 2019)
T SN calidad numerales 22.2 y 41.2 de 12| NORMA PARA LA YUCA
: o % NTP de |a referencia. (MANDIOCA) DULCE. 1*
B S| Cumplir con lo indicado en los i
\ 1oge / Edicién
NS Calibre numerales 3y 4.2 de la NTP de
plalh g la referencia, de acuerdo a la
yuca a contratar.
" " Reglamento de Inocuidad
| 4 ;
g:rr&‘:izc:lr;goens;?bézuggma% Agroalimentaria  aprobado
INOCUIDAD : i mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad N° 004-2011-AG y sus
1 1
nacional competente’. modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria | requerido de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: yuca categoria |,

calibre B.

2.2. Envase y/o embalaje

La yuca categoria | debera ser envasada segun lo establecido en las normas Codex

CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC

53-2003 (2017) Cédigo

de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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préacticas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

El contenido de cada envase deberd ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
Unicamente por yuca categoria | del mismo origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones

i‘?ﬁ%@?ﬁﬁ%&mz ] comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico, segun
Mativo: Doy V/* B° indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Fecha: 10.09.2021 19:39:12 -05:00

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservaciéon apropiados de la yuca
categorial, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segtinindica elnumeral 5.2.1
de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podréa
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que
acomparien el envio, segun indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el
2019):

nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;
nombre de la variedad (facultativo);

nombre y direccion del envasador y/o expedidor,

pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
categoria |,

calibre (expresado como cédigo de calibre o diametro minimo y maximo en cm);
peso neto;

instrucciones de preparacién (incluir una leyenda que indique que la yuca deberé pelarse y
cocerse antes de su consumo);

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisiéon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Firmado digitalmente por PARDAVE
CAMACHO Carmen Rosa FAU
20507920722 soft

Motivo: Doy V° B®

Fecha: 09.12.2021 18:35:47 -05:00

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

VAINITA CALIDAD PRIMERA
VAINITA CALIDAD PRIMERA
KILOGRAMO

La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phaseolus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada y

ahusada.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Fimado digitalmente por
VILLALOBOS MANRIQUE Olga
Mercedes FAU 20507920722 soft
Motivo: " 50

y
Fecha: 10.09.2021 19:38:43-05:00

& Q\dmh,,‘:} \
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2.1. Del bien

Las vainitas calidad primera deberan presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; perteneceran al
mismo cultivar, deberan tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1 de la
NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica.

Tamaiio Relacién didmetro menor/Peso
A Hasta 0,8 cm; Hasta 7 g
B Mésde 08cma1,0cm;, Masde7ga10g

Y presentara las siguientes caracteristicas:

De acuerdo al tamafio la vainita calidad primera, podré ser de los siguientes tamafios, segin indica
el numeral 4.1.5 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

(mecénicos Y quimicos)

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto, fibrosidad, | Cumplir con lo indicado en el
afrijolamiento y dafos| numeral 4.1.4 y la Tabla 2 de la

NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el

Forma numeral 4.1.3 y la Tabla 2 de la | NTP 011.111:1974 (revisada
NTP de la referencia. \e/l ) _2011)_ é-(IjQBTALIZAS.
Cumplir con lo indicado en el Caln]ta.n d1 T élo«?n, VN%‘;
Color numeral 4.1.2 y la Tabla 2 de la | “Oorngenda | fecnica
NTP de la referencia 011.111:1974 (revisada el
- —— 2011)/COR 1:2014
Cumplir con lo indicado en el CORRIGENDUM 1
Sanidad numeral 4.1.6ylaTabla2dela | JopTALIZAS. Vainita. 12

NTP de la referencia. Edicion

Tamafio y longitud

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.5 y la Tabla 2 de la
NTP de la referencia, segun el
tamafio requerido.

INOCUIDAD

Reglamento de

Cumplir con lo establecido por Agroalimentaria

el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad Ne
nacional competente!.

modificatorias

mediante Decreto Supremo
004-2011-AG y sus

Inocuidad
aprobado

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamario de las Vainitas de Calidad primera requerido de
acuerdo a lo establecido en la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica, por ejemplo:
Vainita Calidad primera del tamario A.

2.2, Envase y/o embalaje
Las vainitas calidad primera deberan ser envasadas tomando en consideracién lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-
2003 (2017) Cdédigo de préacticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995
(2004) Cddigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberéan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que
se indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 1*
Edicién, segun indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acomparien el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién, deberan indicar, en idioma espariol, lo siguiente, segun indica el numeral
7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

- designacién de la hortaliza seglin: nombre, cultivar, calidad y tamario;

- peso neto en kilogramos;

- procedencia;

- nombre o marca del productor;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,
de la familia de las cucurbitaceas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Los zapallos macre categoria primera deberén presentarse maduros, limpios, frescos, enteros y
sanos, perteneceran al mismo cultivar y deberan tener el grado de madurez comercial que les
permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones,
segUn indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.
Firmado digitaimente por
X,‘:,‘;:i’féi&;‘},’;?,‘%%g’;ﬁ Los zapallos macre categoria primera tendran como minimo un peso de 25 kg, segun indica la Tabla
B, 1502021 18:38:18 05:00 1dela NTP 011.114:2015.
Y presentaran las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con. lo indicado en los
; . numerales 5.1.1, 5.4 y 5.4.1 y Tabla
Preseniacion y Senided 1 (para la Categoria primera), de Ia
NTP de la referencia.
Madurez . 5
- dwemdecsscara | QU con o ndosde en el NTe ott. 1142015
- color de cascara o HORTALIZAS. Zapallo
- textura de pulpa ge;:gsg: primera), de la NTP de la | macre. 22 Edicion
- color de pulpa i
Tamanio Cumplir con lo indicado en la Tabla 1
(para la Categoria primera), de la
Defectos NTP de la referencia.
Reglamento de
oM . . Inocuidad
SR e e s, g | Arolimeriara
: oy ) 7 INOCUIDAD : 3 aprobado mediante
Wl . 7 Agraria — SENASA, autoridad Decreto  Supremo  N°
3 i 1
\¢ iy nacional competente’. 0042011-AG  y sus
T modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debera tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene
de los alimentos y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion nacional vigente,
segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deberan ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecénicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisiébn 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Los documentos que acomparien el envio, ademas de los requisitos aplicables especificados en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién,
deberén indicar, en idioma espariol, lo siguiente:

- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

Alimentos de Origen Animal Requisitos Documentarios Minimos

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria (SENASA) segun indica el articulo 33 del
Decreto  Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

1 | Huevo de gallina calidad primera Nota:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara
que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos se indique el tipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, segin lo
establecido por el SENASA.

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria (SENASA) segun indica el articulo 33 del
Decreto  Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de

2 | Menudencia de pollo refrigerada (higado) | Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara
que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos se indique el tipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, seguin lo
establecido por el SENASA.

. N 0,
3 | Pollo entero sin menudencia refrigerado

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y
Funcionamiento de Centro de faenamiento avicola vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, segun indica el articulo 12 del Decreto Supremo N°
029-2007-AG, Reglamento del Sistema Sanitario Avicola y
sus modificatorias.

° Los requisitos de habilitacion son fijados por el &rea usuaria en el requerimiento.
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Copia Simple de Habilitacion Sanitaria de la Planta de
procesamiento Industrial de Productos Pesqueros 'y
acuicolas Vigente; O

4 | Filete de tilapia refrigerado Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de

Procesamiento Primario o Artesanal vigente, de ser el caso,
otorgada por el organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decrero Supremo N° 040-
2001-PE y sus modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacion: Copia simple de
Habilitacién Sanitaria del Aimacén de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo N°
012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo
N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los filetes se encuentren envasados, copia
Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y
Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para
cada bien a contratar.

5 | Filete de trucha refrigerado

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria
de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas
(vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente,
en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE.

Copia simple de la Habilitacion o registro del establecimiento
para produccion acuicola vigente otorgada por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 003-2016-PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

6 | Paco entero refrigerado — calidad A Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria
de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas
(vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente,
otorgado por el SANIPES, en cumplimiento del Decreto
Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE.
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Ajo categoria primera

Carambola categoria |

Durazno categoria |

10

Limon categoria |

11

Mandarina Satsuma categoria |

12

Manzana Delicia categoria |

13

Melon categoria primera

14

Naranja Valencia categoria |

15

Naranja Washington Navel categoria |

16

Palta Fuerte categoria |

17

Papa Yungay calidad primera

18

Papa Huayro calidad primera

19

Papa Peruanita calidad primera

20

Papaya categoria |

21

Sandia categoria primera

22

Tangelo categoria |

23

Uva Red Globe categoria |

24

Uva Verde ltalia categoria |

25

Vainita calidad primera

26

Yuca categoria |

27

Zapallo Macre categoria primera

Fecha09:12:202118:36:37105:00

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria (SENASA) segun indica el articulo 33 del
Decreto  Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara
que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por
el SENASA.
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PROFORMA DEL CONTRATO A

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS DE VIVERES
FRESCOS — PARA EL PROCESO DE SUBASTA INVERSA — REGION MADRE DE DIOS que celebra
de una parte PROGRAMA INTEGRAL NACIONAL PARA EL BIENESTAR FAMILIAR, en adelante LA

ENTIDAD, con RUC N° 20507920722, con domicilio legalen......... ], representada porf.............. 1,
identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte [..............eeiiieieeeeeinnnnnnnn], con RUC N©
[, ], con domicilio legal en [.......cccooviiiiiiiinnnn. ...], inscrita en la Ficha N°
[, ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha[.........cceunnnnn. ], el ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 15-2021-INABIF para la contratacion
de ADQUISICION DE ALIMENTOS DE VIVERES FRESCOS — PARA EL PROCESO DE SUBASTA
INVERSA — REGION MADRE DE DIOS, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA
PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto la ADQUISICION DE ALIMENTOS DE VIVERES FRESCOS —
PARA EL PROCESO DE SUBASTA INVERSA — REGION MADRE DE DIOS.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
MENSUALES, luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

6 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

® Y,
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otoMgaitht> 201 16:6:56 05
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccidn que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel
cumplimiento del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil
Soles (S/. 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
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CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = - -
F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.
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OTRAS PENALIDADES

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo

163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Supuestos de aplicacién de

con certificado o carné de
salud o carné de sanidad
visible

N° - Forma de calculo Procedimiento
penalidad
No contar con vehiculos | Por cada ocurrencia la | Verificacion en el lugar con Acta firmada
acondicionados y | Entidad le aplicara | por el personal responsable designado
1 autorizados por el INABIF, | automaticamente  una | por el area usuaria y el representante
segun propuesta del | penalidad del 0.5% de la | del Contratista. En caso de que el
postor/proveedor UIT. representante del contratista se niegue
a firmar se dejara constancia.
En caso que el personal | Por cada ocurrencia la | Verificacion en el lugar con Acta firmada
encargado de la distribucién | Entidad le  aplicara | por el personal responsable designado
2 de los alimentos no cuente | gutomaticamente  una | Por el area usuaria y el representante

penalidad del 0.5% de la
uiT

del Contratista. En caso de que el
representante del contratista se niegue
a firmar se dejara constancia.

Los distribuidores no cuentan
con ropa protectora en buen

Por cada ocurrencia la
Entidad le

Verificacion en el lugar con Acta firmada
por el personal responsable designado

aplicara
3 estado de conservacion e | gutomaticamente  una | Por el area usuaria y el representante
higiene. penalidad del 0.5% de la | del Contratista. En caso de que el
uIT representante del contratista se niegue
a firmar se dejara constancia.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.
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EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMO NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeiiiciiieeesiiiieeeennns ]

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL PTSTGR? 1#e 5

GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION

DEL CONTRATO]

CORREO ELECTRONICO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL CORREO ELECTRONICO

SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS

REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO].

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA|.

‘LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”
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ANEXO N° 1
. Fi/m\afoﬁigitalmente;nr PéEDAVE
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR Sos07520725 S0 o

Motivo: Doy V° B®

y
Fecha: 09.12.2021 18:38:44 -05:00

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 15-2021-INABIF
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) : | |

MYPE? |si | | No |
Correo electrénico:

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra?®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente: Fecha: 0932 2021 18:38:52 -05:00

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 15-2021-INABIF
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE20 Si | No |
Correo electrénico:

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE11 Si | No I
Correo electrénico:

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE12 Si | No I
Correo electrénico:

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

‘ Correo electrénico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelaciébn para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

10 Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

1 Ibidem.

12 Ipidem.
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4. Notificacion de la orden de compra®® Motivo: Doy V- B°

Fecha: 09.12.2021 18:39:01 -05:00

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidn dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

13 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

o,
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 15-2021-INABIF
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 15-2021-INABIF
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece la ADQUISICION DE
ALIMENTOS DE VIVERES FRESCOS — PARA EL PROCESO DE SUBASTA INVERSA — REGION
MADRE DE DIOS, de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican en el Capitulo llI

de la seccidn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 15-2021-INABIF
Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 15-2021-INABIF.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comanen [.........ccccovvvveeeeeenn. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:
OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 14
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
> OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]15
" CONSORCIADO 2] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
0416
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad
Importante
De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio deben ser
legalizadas.

14 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
15 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
16 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

/
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