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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo

Descripcién

1| ARG/

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

2 | [ABC] / [.v....]

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la Entidad
con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso especifico
de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité de
o AiliE seleccién y por los proveedores.
Advertencia " " oo 55
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y por
« Abc los proveedores.
Importante 'par; Ja Entidad || Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité de
5 | s - | seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de las

bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

ONAL p, N° isti Paramet
\\‘?%oi s&, é—‘é?% Caracteristicas arametros
o ) 2 Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
39 e\ 1 Mdrgenes X
o q lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
4 DEN I9
z 6’1“'} 2 | Fuente Arial
’
MABYEQ&? Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente e

Automdtico: Para el contenido en general

: Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

5 Tamafio de Letra

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

9 : Para el encabezado y pie de pagina

8 : Para las Notas al pie

Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

9 Subrayado

6 Alineacién Centrada : Para la primera pdginag, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 | Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado ;
8 P Posterior : O
Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Unag vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021 y junio 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

Pagina 4 de 80




UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO

LICITACION PUBLICA N° 06-2022/UNPRG “ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLQO" - BASES INTEGRADAS

SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Q\ONAL >
E 5&,:9,

O et
A

";é

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
encione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
e la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

1.2. CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las |
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacidn, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rmp.gob.pe.

e [ os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://iwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser parficipantes, postores y/o coniratistas, el SEACE
restringiré su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectlia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.
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Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego, sin
__perjuicio, del deslfinde de responsabilidades correspondiente, |

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
1

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

. Los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas y observaciones asi como a las
\ bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacién pulblica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUQ de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancién segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucién de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e [ o0s formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

e No se fomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

' Para mayor informacion sobre la normatva de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23.59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requeride en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

) Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
| consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado ftem cuando se trate de
i procedimientos de seleccién segtin relacion de ftems.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el nhumeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a travées del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se oforgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a traves del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econémicas
que cumplen los requisitos de calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento

de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.
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1.13.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admisidn, evaluacién, calificacion, descalificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

articulo 64 del Reglamento.
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
stado.

os actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
btros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan

; ABYEQ\{‘/' ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

L Importante

« Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccién, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dfa siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacién en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

22 PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de |a buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las
bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segln corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

.2.1.GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta
la conformidad de la recepcidn de la prestacién a cargo del contratista.

3.2.2.GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total
de las obligaciones garantizadas.

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por refacién de items, cuando el
monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantfa de fiel
cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantfas;
o estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que

Pagina 11 de 80




/

A

»

0
2

Sip,
Co‘;;/

aw ER

TONAL 2
cgoe s&f‘%

UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO

LICITACION PUBLICA N° 06-2022/UNPRG "ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO" — BASES INTEGRADAS

periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de ia ‘
buena pro y/o contratista cump!an con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion ‘
y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que |

correspondan. |

Q

\\Q‘
R

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

ENJE

oy

<’
ABYEQS

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hifp://www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar |a ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningin caso exceden
en conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya
sido previsto en la seccion especifica de las bases.
3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
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3.8.

3.9.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

stos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
na un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de
ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el
contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a
lo que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.3.

1.4.

1.6.

1.7.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO
20105686875

CALLE JUAN XXIII N° 391 - LAMBAYEQUE
996320834

mesadepartes_ua@unprg.edu.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO
RUIZ GALLO.

DESCRIPCION DEL UNIDAD DE
BIEN MEDIDA CANTIDAD PERIODO
2022-1,2022-11y 2023 1, 0
MENU SALUDABLE RACION 414,000 hasta agotar el monto
contractual

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion N° 571-2022-R, de fecha 08
de junio de 2022.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
|

Recursos Ordinarios

l Importante

‘ La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
| del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
i seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

No corresponde

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplica
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1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo DOCE MESES en
forma diaria durante los ciclos académicos del afio 2022-1, 2022-11 y 2023-| o hasta culminar el
monto contractual, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el monto de S/ 5.00 soles, en la Unidad de Tesoreria sito en calle Juan
Il N° 391 — Lambayeque — Ciudad Universitaria (1er piso del Edificio del Centro de Idiomas),
el comprobante de pago, debera acercarse a la Unidad de Abastecimiento para el recojo de
S bases.

1 El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion. |

1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 31365 que aprueba la Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 31366 que aprueba la Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico
del afio fiscal 2022.

- Ley N° 28411 — Ley General del Sistema Nacional del Presupuesto

- Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el TUO de la Ley N° 30225 Ley de
Contrataciones del Estado.

- Decreto Legislativo N° 1444 que modifica la Ley N° 30225

- Decreto Legislativo N° 1341 — Modificaciones de la Ley de Contrataciones del Estado

- Decreto Supremo N° 344-2018.EF — Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento

- Directivas del OSCE

Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley N° 27806 — Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Pblica

Decreto Supremo N° 007-2008-TR — Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocién de la

Competitividad, Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y del acceso al

empleo decente, Ley MYPE

Decreto Supremo N° 008-2008-TR — Reglamento de la Ley MYPE

Ley N° 27815 del Cédigo de Etica de la Funcién Publica

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il .
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en |
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya |
| difundido el requerimiento a fravés del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dfcha |
| disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento. |

= e e

1EBSIN .

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, |a siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admisién de la oferta

a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seglin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
v 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

_identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

2 La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
e Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)4

fy Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comdn, el domicilio comdln y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante .

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requendo la oferta se considera no admitida. =

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Ill de la presente seccion de las bases.

2.2.2, Documentacion de presentacidn facultativa

El comité de seleccién no podréa exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admisién de la oferta”, "Requisitos de
calificacién” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

de persona juridica.

| Advertencia

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servird

también para acreditar este factor.
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'De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Leé);slativo N° 1246, las Entidades estén prbhibfdas de

. exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante

i
i

| no corresponderé exigir los documentos previstos en los literales ) y 0.

g)

la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa |
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y |
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, |

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato. Direccidn que
tiene que estar ubicado dentro del Departamento de Lambayeque.

Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete’.
Correo electronico que remitio el Plan de Vigilancia Prevencion y Control Covid-19 en el
Trabajo, al Ministerio de Salud (empresa@minsa.gob.pe), en concordancia con el Decreto
Supremo 117-2020-PCM.

Plan de Vigilancia Prevencion y Control Covid-19 en el Trabajo

| Importante

s

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantfas que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asf como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de laLey yen
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacién del consercio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual 0
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado -

PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/fwww.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Incluir solo en caso de la contratacidn bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

8 Segiin lo previsto en la Opinién N° 008-2016/DTN.
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24,

2.5,

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Unidad de Abastecimiento - calle Juan XXIIEN®
391 Ciudad Universitaria — Lambayeque de lunes a viernes de 08:30 a 16:00 horas

Importante

' En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato ‘
| con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando el monto del |

| valor estimado del ftem no supere los doscientos mil Soles (S/200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAGOS
MENSUALES, de acuerdo a la entrega de los menus saludables.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacién:

Conformidad de entrega de alimentacion emitida en forma mensual, por el director(a) de la
Direccién de Bienestar Universitario, previo informe escrito en razén de la verificacion in situ
de los Términos De Referencia indicados.

Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en mesa de partes de la Unidad de Abastecimiento, sito
en Calle Juan XXIII N° 391 — Ciudad Universitaria — Lambayeque de lunes a viernes de 08:30 a
16:00 horas.
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CAPITULO IlI
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 2§ del Ré'gféjf;izﬁto, el ére'a usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

e adjunta las especiﬁcaciones técnicas para un mejor analisis

portante

. ; ; A |
” Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, |

| el comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacion previstos por el area usuaria en el !
. requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes: |
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A | CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION

Requisitos:

e Debera encontrarse habilitado en el Registro Nacional de Proveedores —RNP.

e Contar con inscripcion en la SUNAT en estado Activo y Habido que acredite que su
actividad econdmica tenga relacion con el objeto de la convocatoria; y en caso de
consorcio del operador tributario.

e Licencia de funcionamiento, que tenga relacién en el rubro de |la contratacién

‘ Importante

| De conformidad con la Opinién N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada con
| cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad materia
. de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales se establecen
. determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar habilitadas para la
ejecucion de determinado servicio o estar autorizadas para la comercializacion de ciertos bienes en
. el mercado.

Acreditacion:
e Constancia de RNP, emitida por el OSCE.
e Presentar ficha RUC.
n ° fCopia de la Licencia de Funcionamiento
OOt seLso) nota: la licencia de funcionamiento del postor sea de cualquier departamento del pais, y
que debe describir el amplio giro en el tema de alimentacién que son venta al por mayor
_dealimentos y bebidas, catering, concesionario de alimentos entre otros.
| Importante

WER
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‘ En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a ejecutar las
| obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar este requisito.

B EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 10,091,250.00 (DIEZ
MILLONES NOVENTA Y UN MIL DOSCIENTOS CINCUENTA CON 00/100 SOLES), por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha
de la presentacion de ofertas que se computarén desde la fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: Preparacion de alimentos y/o servicio de alimentacion
en Instituciones de Salud, Educacién publica o privada, comedores, albergues, guarderias,
establecimientos penitenciarios, ministerios e instituciones publicas o privadas y/0 servicio de
concesionario de alimentos tanto para entidades publicas como privadas.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (jii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depodsito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago’, correspondientes a un

?  Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“ .. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello @
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maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de
pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva "Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompaiiar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.
m

‘\‘\:E OF SE¢g

A G Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre

i V°B® 2) expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
3 IS Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
W emisién de la orden de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segtn corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

| Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aguellos integrantes que se hayan
comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria, |
conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del |
Estado”.

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

a.) ADMINISTRADOR:
v Contar con 02 afios minimos de experiencia laboral en puestos de trabajo igual y/o similar.
v Titulo profesional de Economista o Administrador o Contador o Ingeniero Industrial o Ingeniero
de Industrias Alimentarias '
v Constancia de Habilidad
v Capacitacién en los 3 Gltimos afios, con un minimo de 60 horas, en su especialidad

Acreditacién:

equivaldria a considerar como vdiida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado”] supuesto en el cual sf se contarfa con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (jii) certificados o (jv) cualquier
otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

b.) MAESTRO DE COCINA
v Titulo Técnico en Gastronomia.
v Contar con 02 afios minimos de experiencia laboral
v Capacitacién en los 3 Ultimos afios en gastronomia, con un minimo de 50 horas en su
rubro.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditaré con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (jii) certificados o (iv) cualquier
otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

¢.) ALMACENERO
v Capacitacién en los Ultimos 03 afios, con un minimo de 50 horas en manipulacién y técnicas
de almacenamiento de alimentos,
v Experiencia laboral: Contar con 02 afios de experiencia minimo.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ji) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier
otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

D EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:
- Una (01) Refrigeradora con capacidad minima de 15 p3
- Dos (02) Congeladoras con capacidad minima de 350 Its.
- Dos (02) Licuadoras Industriales con capacidad minima de 10 Its. Clu.
- Cuatro (04) Cocinas industriales de cuatro hornillas a gas.
- Un (01) Horno Microondas de 02 pies ctbicos.
- Una (01) balanza electrénica de 300kl
- Un (01) sistema de control biométrico por piso de atencion
- Una movilidad tipo combi cerrada con piso antideslizante, lavable, y las condiciones especificas
para transportar productos perecibles y no perecibles.
Acreditacion:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compraventa o alquiler

u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido. (debera ser
presentado a la presentacion de oferta).

Oy 70~

Importante

« El tiempo de experiencia minimo debe ser razonable y congruente con el periodo en el cual el
personal ejecutard las actividades para las que se le requiere, de forma tal que no constituya una
restriccién a la participacion de postores.

o Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio de inicio y
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la fecha de emision

o
%, y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.
2, 14
5 «
{anapyeSS ; o— T
e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia

adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

= a9
U

o Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco (25) afios
anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas.
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Importante

e  Sicomo resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el requerimiento, se solicita la
autorizacion del drea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a la dependencia que aprobé el expediente de
contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del articulo 72 del Reglamento.

s Elcumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una declaracion jurada. De ser
el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que acredite el cumplimiento del algin componente de
las caracteristicas y/o requisitos funcionales. Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que
deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccidn de las bases.

E 580, - P " . , . A
5 5‘600 Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato,

; ’oz’é lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion jurada.
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CAPiTULOIV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.
Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacidn de las ofertas, se considera

lo siguiente:
- PUNTAJE / METODOLOGIA
FACTOR DE EVALUACION PARA SU ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistira en otorgar
el maximo puntaje a la oferta de
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. precio mas bajo y otorgar a las
demas ofertas puntajes
Acreditacion: inversamente proporcionales a sus

respectivos precios, segun la
Se acreditara mediante el documento que contiene el precio de la | siguiente férmula:
oferta (Anexo N° 6).

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Qi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

[90] puntos

OTROS FACTORES DE EVALUACION

B. MEJORAS A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS
Evaluacién: (Maximo 10 puntos)

1. Mejora a los menus requerido, relacionado al valor proteico:

Incremento de 10% de carnes: De pescado o carnes rojas en|Mejora 1 :[2.5] puntos
almuerzos y cenas.

2. Mejora en equipamiento:
e Motor — Generador
e 04 unidades de Camaras de seguridad con grabacion de | Mejora 2 : [7.5] puntos
8 canales, 720 p.
Equipo de Bandeja / lavacharola
Equipo esterilizador de utensilios
e 04 ventiladores de techo

Acreditacion;

Se acreditara Unicamente mediante la presentacion de una Declaracion
Jurada.

(Se aclara que en la Mejora 2, se asignara un puntaje de 1.5 para cada
una de las mejoras)

PUNTAJE TOTAL 100 puntos™®
Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacién,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacién. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.

19 Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.
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NAL P,
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
| 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
| contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [.........], con domicilio legal en [} representada por
............. ], identificado con DNIN®[.........], ydeotraparte [...............cccvevnirvinncnnnenn ], €ON RUC
W[ ns monsaiin | con domiclliol legal en ... ], inscrita en la Ficha N°
...................... ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de

il debidamente representado por su Representante Legal,

7 A - o ) ] o ——— ], segun poder inscrito en la Ficha N°
o i ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1

“a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES .
Con fecha [..ccevevu] €l comité de seleccion adjudicéd la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO o
| presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION)].

AUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente
contrato.

LAUSULA CUARTA: DEL PAGO"
Z%Y\ ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA,
&} [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA, SEGUN CORRESPONDAY,
ego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segtn lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

o

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

" En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente

a efectos de generar el pago.
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mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR Sl ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN

| Ilﬁﬂportante para lar Entidad

CONAL PEZS En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente cléusula:
W, O 5&500043
SR % 3
SS __[L=4%CLAUSULA ... PRESTACIONES ACCESORIAS™
b5 y =

Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES 5

s
i o5/ ACCESORIAS]

| todos los impuestos de Ley.

| El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........], el mismo que se computa desde
~ [CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES '

PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA i
- EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN

. ESTE ULTIMO CASO]J.

EPRESTACIONES ACCESORIAS]."

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

= EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
% OF sftsé’g’lidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

ONAL P,

De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR 'NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la

recepcion de la prestacion.
En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través

de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL

DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

12 De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)
principal(es) y de la(s) prestacién(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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Importante i

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual 0 menor a |
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de

contrato ni garantfa de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el |
literal a) del articulo 152 del Reglamento. i

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

sortante para la Entidad
/o en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

LA ENTIDAD otorgars [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
 directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL |
- CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

___ EL CONTRATISTA debe solisitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR 'EL PLAZO Y |
COMLPESOPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD]), adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante
%~exrta fianza o pdliza de caucién acompaiiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido |

li¢ho plazo no procedera la solicitud. |

e
~
~
/ O

YA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a la
" presentacién de la solicitud del contratista.” :
Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
3 Yiias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
Skubsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
e’ EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
E CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectlia la recepcion o no
otorga la conformidad, seglin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento. '
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El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

A5 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

\§&fetraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

ortante

haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
/ :339 nalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
=+ supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo |

163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. i

(2]
Py

oML

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

ualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De

Sparse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. ‘

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.
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Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
\okéf\éefeo sonocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
’:00 ECC' y.

Hmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
5 deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
swbhibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
Va sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y deméas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

d controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
diante conciliacién o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...cccooiiiiiiniiieen ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a |a otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

13 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100

soles (S/ 5 000 000,00).
@ Pagina 31 de 80




/ UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO
LICITACION PUBLICA N° 06-2022/UNPRG “ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO" - BASES INTEGRADAS

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA]

“LA ENTIDAD" "EL CONTRATISTA"

i

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segn la
| Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

“ Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG
Presente.-

| que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PEERGONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
ANAIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
LCENSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE

2R PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
/NRO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social .

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s): |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
... [CONSIGNAR SI O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes

olicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

*%8olicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

- ABolicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
./ /documentos para perfeccionar el contrato.

4~ Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

compra.
K Pagina 34 de 80




/ UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO

WERSIA

T — -
‘\pcé\ga Seff% Non_1bre, Denominacién o Razon
gt %2\ | Social :
s‘fe CA =
gl ~veB® o Domicilio Legal :
z ZJ| RUC: | Teléfono(s) :
% .+/ | Correo electronico :
Hiapve

LICITACION PUBLICA N° 06-2022/UNPRG “ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO" - BASES INTEGRADAS

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:
ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefiores .
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG
Presente.-

El que se suscribe, [........ccooon. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se
sujeta a la verdad:

\PEDRg
NG

<eLEce T atos del consorciado 1

\ﬂbﬂnbre, Denominacion o Razén
) Sodial :

Dpjhicilio Legal :
Ryc: | Teléfono(s) :
“fZorreo electrénico :

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominacion o Razoén

Social :
Domicilio Legal :
RUC : | Teléfono(s) :

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorcio:

... [CONSIGNAR S| O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:
Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los documentos para
perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra'®

LN =

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comtin del consorcio

i Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente efectuada
cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

NAL P ; : ool o
2 No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el

% Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningtn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

| Importante

| En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea |
. presentada por el representante comtin del consorcio. |
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁores: i

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

I'='irma,. -I;I;meres y'ApeIIi'd;s del pos't'or o.
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de |a referencia, me comprometo a entregar los bienes abjeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuin, segun corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores: .

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta ala LICITACION PUBLICA
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con Io establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Irggrantes del consorcio
15| INOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
/ INOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

” Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO' DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comln del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comin en [..........cccccceniinnn. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

i T, 1 CONSORCIADO] [%]17
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, 'DENOMINACION' O' RAZON'SOCIAL DEL 4 1o
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%1

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

17 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

e 19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

Pagina 39 de 80

\

/




UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO
LICITACION PUBLICA N° 06-2022/UNPRG “ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO" - BASES INTEGRADAS

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
. deben ser legalizadas.
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/ UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO
LICITACION PUBLICA N° 06-2022/UNPRG “ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO"

Imprortr.':llﬂl’t; héra la Entldad ]

- En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores' i
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO | CANTIDAD | PRECIOUNITARIO |  PRECIOTOTAL

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segiin corresponda

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo 1
. materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto: 1

*Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”

Importante para la Entidad

*  En caso de procedimientos segtin relacion de ftems, consignar lo siguiente: ;
"El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos |
independientes, en los items que se presente”,

En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar |
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion |
principal y las prestaciones accesorias”. |

Incluir o eliminar, segtin corresponda -
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Promocién de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

\ONAL P
. OF €t éf, ando se trate de consorcios, esta declaracion Jrurao’a serd presentada por cada uno de Ios

AtngyesS

UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO \

LICITACION PUBLICA N 06-2022/UNPRG "ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS
ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO”

Importante para Ia Entldad

~ Si durante la fase de actos preparatonos las Ent.rdades advierten que es pos:ble la partrc:pac:on de i
~ proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de

ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 006-2022/UNPRG
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
condiciones siguientes:

ue el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
tablecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

£ Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

lmportante

—
I
|
|

—[nAtegrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo |
)éc 330 debe ser suscrita por el representante comtn, debiendo indicar su condicion de consorcio con
tabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio. -

20 Ep el articulo 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la

Amazonia® se define como “empresa” a las "Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonlia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcidn prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”
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UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO

LICITACION PUBLICA N° 08-2022/UNPRG “ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA LA ATENCION DE

ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL
PEDRO RUIZ GALLO”

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 06-2022/UNPRG
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,

-no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de |
la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion |
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor |

ganador de la buena pro. !

|
|
|
|
|
|
|

ONAL Pc
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UNIVERSIDAD NACIONAL
PEDRO RUIZGALLO

DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. CONSIDERACIONES GENERALES

DESCRIPCION DEL BIEN

1.1. DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL BIEN
Direccion de Bienestar Universitario
1.2.DENOMINACION DE LA CONTRATACION

ADQUISICION DE MENUS SALUDABLES PARA ATENCION DE ESTUDIANTES
UNIVERSITARIOS ACCESITARIOS AL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUiZ LAMBAYEQUE.

1.3.FINALIDAD PUBLICA

La presente convocatoria tiene como finalidad que la Universidad Nacional Pedro
Ruiz Gallo, contrate una empresa o persona natural para preparar, proveer y servir
raciones alimentarias para el Comedor Universitario perteneciente a la Direccion de
Bienestar Universitario, el mismo que esta exclusivamente destinado a brindar
alimentacion saludable a los estudiantes beneficiarios del comedor, a fin que
puedan cumplir con sus tareas formativas en las mejores condiciones.

1.4. ANTECEDENTES

La Universidad Nacional Pedro Ruiz Gallo viene brindando desde el afio 1977 el
servicio de alimentacion en el Comedor Universitario, seleccionando un
concesionario mediante un procedimiento de seleccién de acuerdo a la Ley de
Contrataciones del Estado, para que atienda de lunes a domingo, a los estudiantes
beneficiarios comensales con un menu diario consistente en desayuno, almuerzo y
comida siendo estos hasta la actualidad.

Las presentes especificaciones técnicas emitidas por la Direccién de Bienestar
Universitario han sido actualizadas, Oficio N° 182-2022-VIRTUAL/CST/DBU, se
precisa que se brindara la atencion seglin detalle:
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CICLO MENU/RACION [DIAS ~ DE | MENUS/RACIONES
ACADEMICO DIARIAS ATENCION POR CICLO
POR CICLO
(dias x mes)
2022-| 450 30x4 =120 54,000
20221l 1500 30x4 = 120 180,000
2023-| 1500 30x4= 120 180,000
TOTAL 360 dias 414,000
1.5.0BJETIVO

Seleccionar una empresa o persona natural proveedora, debidamente calificada
que acredite experiencia y respaldo para brindar menls saludables para los
estudiantes del comedor de la UNPRG, correspondiente a la entrega por ciclos
académicos segln el detalle del numeral 1.4; constituido cada uno por desayuno,
almuerzo y cena; definicion de menus saludables que debe tenerse en cuenta para
todo el contenido del presente documento.

1.6.REQUERIMIENTO:

La adquisicion de menus saludables estard directamente relacionada al
requerimiento del area usuaria, con la disponibilidad presupuestal de la entidad,
que permitira que el procedimiento de seleccién supere el ejercicio presupuestal
2022 y 2023 correspondiendo al ciclo 2022-1, 2022 |1 y 2023-I.

DETALLE DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

UNIDAD DE
DESCRIPCION DE BIEN MEDIDA CANTIDAD PERIODO
MENUS/ RACIONES :
ALIMENTARIAS Unidad 414,000 12 MESES

MenU/raciones que se atenderan, durante los Ciclos Académicos:
2022 - Ciclo 1, 2022 - Ciclo 1l y 2023 — Ciclo |

NOTA: RACION DIARIA. SE DETALLA:
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CICLO MENU/RACION [DIAS DE [ MENUS/RACIONES
ACADEMICO DIARIAS ATENCION POR CICLO
POR CICLO
(dias x mes)
2022-| 450 30x4 = 120 54,000
2022-11 1500 30x4 = 120 180,000
2023-| 1500 30x4= 120 180,000
TOTAL 360 dias 414,000

LA ENTREGA DEL MENU SALUDABLE DIARIO ES REFERENCIAL Y PUEDE

VARIAR DE ACUERDO A LA NECESIDAD DEL AREA USUARIA.

1.7.DESCRIPCION BASICA DE LAS CARACTERISTICAS DEL BIEN

1.7.1.

DE LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS Y ALIMENTOS, ASi_ComO
FRECUENCIAS Y PREPARACION DE LOS MISMOS

. Se debera preparar los alimentos con ingredientes que en su conjunto

ofrezcan valores nutricionales de acuerdo a lo recomendado por la
nutricionista de la Universidad.

Los alimentos deberan gozar de Optimas caracteristicas organolépticas
para el consumo humano (color, olor, sabor, textura), los cuales estaran
sujetos a evaluaciéon bromatolégica y microbioldgica, solicitada por la
nutricionista de la Universidad al contratista.

Los alimentos a usarse para la preparacion y a entregarse seran del dia y de
calidad garantizada. (en carnes presentar la certificacion sanitaria de medico
veterinario y documento que indique su procedencia)

Los productos Industrializados y de procesamiento primario deberan ser
consumidos con un minimo de treinta (30) dias antes de la fecha de
vencimiento. En el caso de conservas de productos carnicos e hidrobiologicos
estos deben ser con un minimo de un (01) afio antes a la fecha final de su
periodo de consumo.

Respecto a la presencia de metales pesados y residuos de plaguicidas en los
alimentos, estos no deben de exceder los limites maximo permisibles (LMP),
establecida por la norma nacional o en ausencia de esta, por el Codex
Alimentarius ylo por la Ley Federal internacional FDA (Administracion de
Alimentos, Medicamentos y Cosméticos).

El contratista podra adquirir productos de cualquier presentacion disponible en el
mercado, que cuente con registro sanitario o de acuerdo a la reglamentacion




[+ )

10.

11.

12.

13.

¢t J

establecida por la autoridad sanitaria competente, a excepcion de aquellos
alimentos que no lo requieren; que seran inspeccionados por la nutricionista de
la Universidad, y de corresponder podra solicitar estudios de laboratorio.

El producto que debera adquirir debe guardar correlaciéon entre el nimero de
usuarios, dias de atencion y vida Gtil del producto, a fin de minimizar su
exposicion al ambiente luego de ser abierto, dentro del periodo a ser
almacenado y consumido en el Comedor Universitario.

El reporte de los ensayos microbiologicos de los productos debera ser de
acuerdo a la RM N° 591-2008-MINSA NORMA SANITARIA QUE ESTABLECE
LOS CRITERIOS MICROBIOLOGICOS DE CALIDAD SANITARIA E
INOCUIDAD PARA LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS DE CONSUMO HUMANO.
Los informes de ensayos, certificados de analisis y otras formas de reporte,
debera indicar el método de analisis empleado y la expresién del resultado debe
ser acorde con el método en: UFC/ml, NMP/gr, NMP/ml, NMP/100ml o ausencia
o presencia /25 g o ml.

Los medios de transporte utilizados son exclusivamente para el traslado de los
productos alimenticios (evitando que se utilicen triciclos, mototaxis, camionetas
no autorizadas por SENASA) protegiendo la inocuidad de los alimentos, y evitar
transmitir al producto caracteristicas indeseable que impidan su consumo y
debera ajustarse a lo establecido en los Art. 75, 76 y 77 del Titulo V Capitulo 11
del Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas (D°S°
N° 007-98 SA). Asimismo, debera cumplir con lo establecido en la guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos contenida en las
Guias de Buena Practicas de Produccion e Higiene aprobada por R.D N° 154-
2011-AG-SENASA-DIAIA.

Para la preparacion de los alimentos debera guiarse de la Tabla de Dosificacion
de Ingredientes para una porcidn, seguln lo indicado en el numeral 1.8 de las
presentes especificaciones técnicas.

La frecuencia del consumo de carnes semanal sera:
» Vacuno: dos veces por semana
» Ave: dos veces por semana
» Pescados y mariscos: dos veces por semana
» Visceras: una vez por semana

Esta frecuencia puede variar si se presenta escasez de los mismos debido a
alza de precios, paralizaciones de transportes entre otros, algln problema de
servicios basicos, (fluido eléctrico u desabastecimiento de agua); debiendo
existir coordinacion u opinién favorable de la nutricionista de la Universidad y
comité de comensales, variando la misma.

Los refrescos, jugos y postres a proporcionarse se prepararan con frutas
naturales, frescas y que sean variados, priorizando que sean de la estacion,
debiendo utilizar por cuenta del contratista, agua envasada o agua hervida.

Los condimentos a usar deben ser envasados, de buena calidad y su uso debe
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20.
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ser moderado, y deberan contar con registro sanitario.

.Para la preparacién de los alimentos debera utilizarse aceite vegetal envasado,

con registro sanitario y de buena calidad.

La calidad de lacteos, quesos y embutidos deben ser envasados, con registro
sanitario y de buena calidad.

La cantidad por cada men( de uso diario se indica en el NUMERAL 1.8.

La programacién de los ments saludables sera semanal, con ingredientes que
en su conjunto ofrezcan un alto valor nutritivo debiendo estos ser ajustados de
acuerdo al NUMERAL 1.9.

De haberse producido una intoxicacién alimentaria o cuadros de indisposicion
gastrointestinal u otro malestar en los comensales, producto de la ingesta de
alimentos o insumos utilizados por el CONTRATISTA, debe realizarse anélisis
microbiolégico pertinentes que correspondan a los alimentos y bebidas
(tomando muestras de superficies, manipuladores, materias primas y productos
terminados), asimismo los gastos de atencién médica y de recuperacién de los
comensales (universitarios), seran de cargo y cuenta del contratista. De resultar
positivos los andlisis microbioldgicos, el contratista serd susceptible de
penalidad.

Guardar y llevar a cabo los requisitos de bioseguridad con relacién a la
prevencion de esta pandemia.

Las carnes blancas, rojas, alimentos industrializados, verduras, frutas,
lacteos, entre otros) que se van a utilizar para el servicio de alimentacién
de los beneficiarios de estos, dicho detalle debe ir acompafiado de la
documentaciéon que avale que el producto es apto para el consumo
humano tales como los registros sanitarios, la autorizacion primaria
emitida por SENASA, los registros sanitarios emitidos por SANIPES entre
otros. presentados al area de calidad de la entidad en la entrega de los
bienes (menu saludables).

1.7.2. DEL CONTRATISTA

Debera presentar Declaracion jurada que su personal propuesto cumplen con
capacitacién en manipulacién y preparacion de alimentos. El contratista esta
obligado a presentar a la Unidad de Abastecimientos dentro del plazo méximo
de diez dias de consentida la buena pro, la relacién del personal que trabajara
con el contratista, acompafado de sus respectivas constancias, certificados o
similares que acrediten dicha capacitacion.

El contratista debera acreditar la utilizacion de vehiculo o vehiculos para el
traslado de productos (insumos) al comedor universitario, de la siguiente
manera;
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a) Presentar copia de la tarjeta de propiedad en caso que este vehiculo o
vehiculos sean de propiedad del contratista.

b) Copia fotostatica del contrato del alquiler de vehiculo (s) o promesa de
alquiler de vehiculo (s) o del contrato o promesa de servicio de transporte,
con una vigencia igual o mayor al periodo de atencién, a nombre del postor
y que debera presentar en original antes de la suscripcién del contrato.

3. Declaracién Jurada, que la persona juridica a la que se representa tiene como

1.7.3

actividad econdmica el rubro de preparacion de alimentos, una vez consentida la
buena pro y dentro del plazo legal debera presentar Copia literal de la partida
registral o ficha electrénica de constitucién de la persona juridica, emitida por la
Oficina de Registros Ptblicos, con una antigiledad no mayor a treinta (30) dias.
En caso de persona natural lo acredita con su ficha RUC. En caso de consorcio,
los consorciados cumpliran con este requisito de conformidad con las clausulas
del contrato consorcio.

. El contratista debera acreditar mediante declaracién jurada que su personal no

registra antecedentes policiales, ni penales; asimismo, dentro del plazo legal del
perfeccionamiento del contrato, el postor ganador debera presentar a la Unidad
de Abastecimientos los certificados de su personal de no tener antecedentes
penales ni judiciales, expedido por los organismos oficiales.

. El contratista deberd acreditar mediante declaracion jurada que su personal

propuesto goza de buena salud y haber sido vacunado contra la hepatitis, y
mediante carta de compromiso el contratista se obliga a realizarle al despistaje
de TBC y parasitosis, hemograma completo y aglutinaciones para descartar
Salmonelosis y Brtcela (Tifoidea), cada ciclo académico y presentarlo a la
DBU; una vez otorgada la buena pro, dentro del plazo legal del
perfeccionamiento del contrato, el postor ganador debera presentar a la
Unidad de Abastecimientos los certificados de salud, el resultado de los analisis
citados y la tarjeta de vacunacién de hepatitis, de su personal propuesto.

. El contratista debera dotar al personal propuesto de EPPS necesarios para la

prestacion del servicio, incluyendo los requisitos para prevencién de COVID-19,
asi mismo el personal propuesto debe portar la mascarilla permanentemente.

OBLIGACIONES DEL PERSONAL DEL CONTRATISTA

1. El personal del contratista debera dar cumplimiento al Reglamento del Programa

de Alimentacion y Reglamento Interno del Comedor Universitario, el cual de
incumplirse serd causal de penalidad; debera contar con capacitacion en
manipulacién y preparacion de alimentos, emitida por entidad publica o privada
con la que NO haya tenido relacién contractual; requisitos que deben acreditarse
con Declaracion Jurada, conforme al numeral 1.7.2. inciso 1)
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1.7.4.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Dar cumplimiento al Reglamento del Programa de Alimentacion Saludable y el
Reglamento Interno del Comedor Universitario el cual de no ser acatado sera
causal de sancién. Al ganador de la buena pro se le alcanzara el mencionado
Reglamento.

. Alos 10 dias después de firmado el contrato, el contratista debera presentar a

la Direccién de Bienestar Universitario, la relacion de los trabajadores con sus
respectivos fotocheck de identidad (con foto actualizada), para el
conocimiento y visacién de la DBU; asimismo posterior a ello debera portarse
por el personal el fotocheck de identidad durante la permanencia en el
Comedor Universitario, y carnet de vacunas con registro minimo de las tres
dosis de vacuna contra la COVID 19, de lo contrario se penalizara.

El contratista debera aumentar el nimero de personal designado al comedor
cuando sea necesario para garantizar la calidad, eficiencia y prontitud en la
entrega de los alimentos, previa opinion del titular del pliego de Bienestar
Universitario y a solicitud del Comité de Defensa del Comensal CODECO.

El contratista debera velar porque sus empleados se presenten en buen
estado de salud fisica y mental, sobriedad, aseo, presentacion personal,
brinde un buen trato a los usuarios, cumpla y haga cumplir lo dispuesto en la
Ley N°25357 (Ley que prohibe fumar en espacios cerrados de uso publico,
comprendiéndose a espacios de instituciones publicas y privadas y los medios
de transporte de servicio publico)

El contratista debe cautelar y exhortar a su personal y beneficiarios para que
eviten dafar los enseres, materiales, equipos e instalaciones que hace
entrega la Universidad; ademas, su personal debera conocer las normas
establecidas en la Ley N° 27942 modificada mediante la ley 29430 (Ley de
Prevencién y Sancién de hostigamiento Sexual y su Reglamentacion).

El contratista debe cautelar que su personal sin excepcion, tiene que usar
siempre el uniforme completo, el cual debe estar en perfectas condiciones de
presentacion y aseo.

El contratista debe proporcionar a su personal 2 juegos de uniformes
completos de conformidad con el detalle del cuadro adjunto, uno para uso de

- Delgado
_J __OiBk€
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operaciones preliminares a la entrega de los alimentos y el otro para uso de
atencion al usuario debiendo consistir en lo siguiente:

Damas

Varones

a) Turbante, redecilla, malla o
gorra que cubra todo el cabello y
mascarilla.

a) Gorra o malla que cubra todo el
cabello y mascarilla.

b) Blusa de color blanco

b) Camisa de color blanco

c) Falda o pantalébn de color
oscuro.

c) Pantalén de color oscuro

d) Delantal de color blanco de tela
para la atencion.

d) Delantal de color, de material
lavable para las operaciones
preliminares a la atencion de la
alimentacion.

e) Botas de jebe de color blanco
con suela antideslizante para el
chef, ayudante de cocina Yy
personal de limpieza. Zapatos
cerrados, color blanco o negro con
suela antideslizante para el resto
del personal.

e) Botas de jebe de color blanco
con suela antideslizante para el
chef, ayudante de cocina y personal
de limpieza. Zapatos cerrados, color
blanco o negro con suela
antideslizante para el resto del
personal.

f) Guantes (cuya composicion no
contenga asbesto), para quienes
manipulan y sirven alimentos.

f) Guantes (cuya composicién no
contenga asbesto), para quienes
manipulan y sirven alimentos

8. El contratista sera responsable de la higiene de su personal, exigiéndose a los
empleados mantener el cabello dentro del turbante o gorra, deberan llevar
ufias cortas, limpias, sin esmalte y sin presencia de ninguna herida expuesta.
Las mujeres deben usar maquillaje discreto y los hombres deben estar bien

10.

afeitados y cabello bien corto.

No se permitird el uso de alhajas, ni relojes en el personal que manipule y
sirva alimentos, esta prohibicion rige para hombres y mujeres.

El contratista sera responsable de la capacitacién periédica de su personal en

el manejo de los equipos, las normas de higiene, de seguridad, manipulacion
de alimentos, manejo de desechos soélidos, y buena atencion, debiendo
acreditar dicha capacitaciéon anual desde la suscripcion del contrato.

DIRECT
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1.

12.

13.

14.

15.

16..

17.

18.

v )

Debera utilizar secadores, pafios de limpieza de color blanco limpios y se
mantendran en solucion de cloro y agua caliente cada vez que sea necesario.

Debe mantener limpio todos los ambientes (techos, paredes y pisos), incluidos
los servicios higiénicos, para asi evitar la proliferacion de vectores y por ende
la contaminacién ambiental.

El Contratista proporcionara dietas terapéuticas a los comensales que
presenten una orden por la nutricionista de la Universidad. El valor total de los
regimenes dieto terapéuticos dependera de la prescripcion médica-dietético
para cada paciente. La Nutricionista responsable del Comedor Universitario
determinara las especificaciones minimas que seran reajustadas de acuerdo a
las necesidades de su diagndstico (blandas, hipograsas, hiposédicas, anti
flatulentas, astringentes, hipoglicidas, hipocaléricas, etc.) y la dieta se
brindara en desayuno, almuerzo y cena, incluyendo frutas y postres (no igual
que la racién alimentaria de los demas beneficiarios) rigiendose al diagnéstico
presentado por el estudiante beneficiario y su prescripcion dietética.

El Contratista debera asumir gastos inherentes: combustibles, desinfeccion
semanal y mensual, y de corresponder la fumigacién la que debe acreditar
con la constancia o certificacién expedida por el MINSA o empresa privada,
asi como el pago de los exdmenes bromatolégicos y microbiologicos de los
alimentos correspondientes a la racion alimentaria, y cuya evaluacion resuite
de visitas inopinadas o brotes de enfermedad gastroentérica. Dicha
certificacién y resultados de andlisis seran entregados a la Direccion de
Bienestar Universitario, para que previo informe remita a la Unidad de
Abastecimientos para la aplicacion de penalidades.

El Contratista tendra que implementar el Sistema HACCP (Anélisis de Riesgos
y Puntos de Control Critico) en la entrega de alimentacion y nutricion (comedor
universitario).

El Contratista no podra vender tickets para menus saludables a estudiantes o
personas ajenas a este beneficio, prohibiendo el ingreso de terceras personas
al comedor. Sélo ingresaran los comensales acreditados.

El Contratista deberd contar con un botiquin de primeros auxilios,
implementado con medicamentos basicos y para quemaduras, incluyendo
termometro digital. Ademas de cuatro (04) extintores, siendo tres (03)
extintores de PQS (polvo quimico seco) de 6 kg. c/u distribuidos uno por piso,
y un (01) tipo K (plateado) de 6 It. para la cocina.

El Contratista coordinara con las nutricionistas en sus respectivos turnos
(mafiana y tarde), quienes se encargaran de planificar las raciones, supervisar
y dirigir la distribucién; también evaluaran y controlaran la dosificacion de las
raciones alimenticias (segln tabla entregada a la firma del Contrato) y la
estadistica diaria y mensual de raciones alimenticias entregados.

MACONATET RO R CALD 2
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19.

20.

21.

22.

23.

El Contratista se encargara de entregar la alimentacién, de conformidad con lo
previsto en la seccién 1.7.4 - Obligacion del Contratista y en la seccion 2 -
Consideraciones especificas - Del Personal, item b), conservandolo limpio, en
buen estado, asimismo el contratista se obliga a mantener los ambientes de
comedor universitario libres de contaminacién, segun las normas de
conservacion e higiene, y priorizando los criterios microbiolégicos de calidad
sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas conforme a la norma técnica.

El Contratista se encargara del recojo, lavado y desinfeccion de la vaijilla
utilizada. Los residuos de cocina se depositaran en contenedores especificos
rotulados para vidrio, papel y carton, envases de plastico y tetrabriks, residuos
organicos; de acuerdo a la norma técnica, y sera objeto de visitas inopinadas
por la Direccién de Bienestar Universitario.

El Contratista debera respetar el aforo y distribuciéon del salon comensal de
acuerdo al protocolo de bioseguridad entregado por parte del programa de
alimentacion saludable y cumplir con el horario de atencién a los estudiantes
comensales:

De lunes a domingo, incluido feriados:

DESAYUNO: 7:00 — 9:00 AM
ALMUERZO: 12:00 — 3:00 PM
CENA: 6:00 — 8:30 PM

El horario para estudiantes que reciben régimen dietético sera el indicado en
el numeral 21.

Los alimentos que por factores Externos o Internos hayan Alterado o
Adulterado las preparaciones seran desechadas al instante, y el contratista
debera suplir dicha alimentacion, bajo su propio costo, caso contrario se
penalizara.

1.7.5. Equipamiento estratégico:

15

El equipo minimo con el que debe contar el contratista debera gozar de
6ptimas condiciones técnicas y con una antigiiedad no mayor de tres (03)
afios. La acreditacion serd mediante carta de compromiso de alquiler y/o

compromiso de compa y/o comprobante de pago que acredite la posesion de
los bienes. Para la suscripcion del contrato deberd alcanzar el contrato del
alquiler o la facturas o boletas de venta de adquisicion de los siguientes
bienes:

Una (01) Refrigeradora con capacidad minima de 15 p3

Dos (02) Congeladoras con capacidad minima de 350 Its.

Dos (02) Licuadoras Industriales con capacidad minima de 10 Its. C/u.
Cuatro (04) Cocinas industriales de cuatro hornillas a gas.

e
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Un (01) Horno Microondas de 02 pies clbicos.

Una (01) balanza electrénica de 300kl

Un (01) sistema de control biométrico por piso de atencién

Una movilidad tipo combi cerrada con piso antideslizante, lavable, y las
condiciones especificas para transportar productos perecibles y no
perecibles.

3. Todos los equipos y utensilios empleados por el contratista para la
manipulacién de los alimentos deben ser de facil limpieza, que no transmita
sustancias téxicas, olores, ni sabores, resistentes a la corrosién y capaz de
resistir repetidas operaciones de limpieza y desinfeccion, tal como el acero
quirurgico, u otros.

4. El contratista proporcionara material de limpieza necesario a su personal
para mantener una limpieza y desinfeccion adecuada de la vajilla, menaje,
equipos, instalaciones etc.

1.8. CANTIDAD MINIMA DE PESO NETO POR RACION DIARIA

1. Los componentes minimos por cada tipo de la racién alimenticia, son los que
se describen a continuacion, debiendo tener en cuenta la dosificacién de los
alimentos.

2. Se proporcionara leche dos veces por semana entre los dias de lunes a
viernes, taza grande de 280 cc. (Puede ser evaporada de marca conocida y
con registro sanitario o leche fresca certificada).

DOSIFICACION DE ALGUNOS ALIMENTOS POR RACION

ALIMENTO MEDIDA CANTIDAD

Pan 30g.clu 2 unid.

Queso 30g. Para c/pan

Mantequilla 10 g. Para c/pan

Mortadela 15 g. Para c/pan

Avena, Soya, champus, quinua, 280cc. 1 taza grande

Carne para sopa 40-50 g. Caocida por tazén

Sopa de consistencia espesa (trigo, 300cc 1 tazon

harina de alverja, verduras)

Ensalada de Verduras u otros 80g. A diario

Arroz 200 g. 2 espumaderas llenas

Menestra 120-150 g. 1 cucharon grande lleno

Carne: res, pollo, pescado, visceras 80-100 g. Almuerzo y Cena

Postre 120-150 g. 1 cucharén grande lleno
9. luz Marniela Vélezmoro Delgado
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Refresco preparado de fruta natural

280cc.

1 taza grande

Fruta de la estacién madura, fresca

100-120 g.

Tamafio mediano

3. ALGUNOS ALIMENTOS DE USO DIARIO EN LOS ADEREZOS

» Los alimentos y productos descritos en el cuadro posterior, variaran de
acuerdo al sabor que se le quiera dar a la preparaciéon de los menus

saludables.

» Utilizaran aceite vegetal envasado con registro sanitario y de buena calidad.

Alimentos

Ajo

Aji Amarillo fresco

Aji amarillo molido

Aji panca seco molido

2albo Bl o o

Aji Colorado seco entero

Hierbas que ademas de dar buen sabor a las comidas contienen
sustancias nutritivas, ser utilizadas en la preparacion que se necesite:

- perejil - Oregano

- Hierbabuena

- Paico - Huacatay

- Hojas de apio

1.9.TIPOS DE MENU PARA ESTUDIANTES UNIVERSITARIOS DEL COMEDOR

UNIVERSITARIO

1. La composicion de nutrientes que integran las menus y dieta terapéuticos de
los comensales para satisfacer los requerimientos nutricionales y caléricos

sera:

- Distribucién Caldrica de Proteinas: del 10% al 15% del VCT (70% AVB,

80%BVB y 20%-30%BVB).

- Distribucion Calérica de Carbohidratos: del 55% al 60% del VCT.
- Distribucién Calérica de Grasas: del 25% al 30% del VCT (no mas de 10%

de Grasas Saturadas).

2. La relacion de nutrientes para los mends saludables y las dietas terapéuticas
debera, ademas cubrir los requerimientos vitaminicos y minerales.
3. Los menUs saludables deben tener las siguientes caracteristicas:
- La frecuencia de consumo carnico debera ser en un periodo de cada 15
dias en cuanto al consumo de Cerdo, pavita, cabrito, preparaciones como
pastel de atun, papa rellena, causas, postres de la selva y sierra, los
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mismos que seran coordinados con las Nutricionistas encargadas de dicha
planificacién.

4. El contratista contara siempre con un stock de viveres no perecibles para la

semana como minimo, para evitar situaciones de desabastecimiento por
causas internas y externas.

. Los alimentos seran elaborados y entregados en el ambiente destinados para

la preparacién de estos y se distribuird en charolas de acero quirdrgico a una
temperatura adecuada.

. Esquema de Menus de Dietas:

Desayuno: Avena, Soya, Quinua, Kiwicha, jugos de frutas, leche en algunos
casos, pan, aceitunas, queso fresco, blanco, mermelada natural, huevos
cocidos.

Almuerzo: sopas sin grasa, Carnes de aves sin piel, pescado no graso,
huevos, en preparaciones como sancochadas, a la plancha, entomatadas,
sudados, estofado al natural, arroz, ensaladas cocidas, refrescos naturales,
fruta optima e ideal no grasa.

Cena: sopa sin grasa o Ensalada Cocida, arroz, cames iguales al almuerzo,
infusion, postre tres veces por semana.

. Los menus saludables, han sido cuidadosamente seleccionados, teniendo la

virtud de ser nutricionalmente balanceados al contener los macro nutrientes:
proteinas, Lipidos o grasas y carbohidratos y un gran aporte de calorias que
son necesarios para la adecuada alimentacion de los comensales. Se esta
considerando alimentos que contengan aminodcidos esenciales para el
desarrollo intelectual del estudiante; teniendo en cuenta también la
digestibilidad y compatibilidad de los alimentos y a la vez ricos en minerales,
vitaminas y elementos trazas (fibras, ceniza) indispensables para la buena
salud y nutricién.
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v Programacion semanal de menus, sujeta a variacion segtlin necesidad.
v No se aceptaran alternativas. A la firma del contrato las raciones seran variados
de acuerdo a la racion tipo que se esta proponiendo por las Nutricionistas.

Las raciones por dia deben ser saludables y balanceadas de la siguiente manera:
v Valor calérico total: 2200 kcal a 2,500 kcal.

Nuamero total de menus saludables: 414,000 (detalle en numeral 1.6)

Nota: Segun el Articulo 2° del D. S. N° 074-2001-EF, los servicios de expendio de
comidas y bebidas prestados en los comedores populares y comedores universitarios,
se encuentran exonerados del impuesto general a las ventas.

1.10 OBLIGACIONES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL PEDRO RUIZ GALLO.

La universidad facilitara el equipamiento, materiales y otros con los que cuenta y
que se detallan a continuacion:

a.

El local debidamente pintado, con instalaciones de red eléctrica, de agua y
desaglie, ubicado en la calle Emiliano Nifio cdra. 8, Ciudad Universitaria —
UNPRG.

Se proporcionara al Contratista enseres, equipos, menaje, utensilios y otros
materiales con los que cuenta la entidad debidamente inventariados por el
area de Patrimonio de nuestra Universidad, y cuya acta de recepcion
constituye parte integrante del presente contrato. El contratista se obliga a la
culminacién del contrato, a devolverlos en las mismas condiciones que
fueron recepcionados, caso contrario se identificaran los bienes faltantes o
dafados, se valorizaran al precio vigente, y se cobrara deduciéndolo del
pago a cuenta pendiente por parte de la entidad o de la garantia de fiel
cumplimiento del contratista.

Las nutricionistas de la Universidad elaborardn semanalmente los mends
saludables y verificaran a diario su cumplimiento de acuerdo a los tipos de
menUs especificados en el numeral N° 1.8 y 1.9 de las presentes
especificaciones técnicas.

La Entidad, realizard Andlisis Bromatolégico y Microbioldgico en forma
trimestral al producto terminado (ments saludables) sin previo aviso; los
costos seran asumido por el Contratista, sin perjuicio de lo establecido en el
numeral 1.7.1 — literal “18” de los Requisitos técnicos minimos. También
andamios, tarimas para la colocacion de viveres u otros alimentos.

La Entidad proporcionara una (01) Campana Extractora de 8 a 10 m. de
largo, incluido motor extractor, incluido en el acta de inventario.

La Entidad, proporcionara dos ambientes para almacén: uno para alimentos
y otro para enseres, menaje y equipos, debidamente iluminados, ventilados
y seguros.

---------------
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1.11 CONDICIONES BASICAS EN LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS POR PARTE
DEL CONTRATISTA

1.11.1. DEL MANTENIMIENTO Y CONSERVACION DE LOS EQUIPOS.

1. La limpieza e higienizacién de los sumideros de la cocina y de todos los
ambientes del local en el que se preparan los alimentos sera de entera y
exclusiva responsabilidad del contratista; el cual al observar o detectar un dafio
sera corregido o repuesto inmediatamente por el contratista, garantizando la
eliminacién diaria de los desechos y basura en horas adecuadas, de manera
de no interrumpir las funciones propias de la entrega de la alimentacion.

2. Del mismo modo, los residuos de cocina y de los alimentos deberan estar
contenidos en depésitos adecuados con tapa conteniendo bolsas grandes de
polietileno, para evitar la proliferacién de vectores y colocados en un lugar
adecuado.

3. El mantenimiento de los equipos (cocinas, balanza eléctrica, menaje, enseres)
servicios higiénicos y cisterna de agua de propiedad de la Universidad,
proporcionados por existentes, para ejecutar la contratacion, estara bajo
responsabilidad exclusiva del contratista por lo que deben velar por su buen

| uso, conservacién y mantenimiento, la Direccion de Bienestar Universitario

‘ realizara visitas inopinadas al comedor universitario para constatar el buen
uso, conservaciéon y mantenimiento de los bienes y enseres de la entidad,
consignados en el acta de inventariado. El contratista se obliga en ejecucion
contractual a observar o detectar el dafio de los bienes y enseres, que sera
corregido o repuesto inmediatamente por el contratista.

4. Al finalizar el contrato debera devolver los ambientes ofrecidos por la entidad,

| en las mismas condiciones que le fueron entregadas.

1.11.2. CONTROL DE CALIDAD

a. La evaluacion se efectuaréa de acuerdo a la programacion de los menus
saludables semanales, los mismos que lo elabora las profesionales del servicio
de nutricién por parte de la Universidad, los cuales deben ser cumplidos tal
cual se publica. Si hubiera cierta necesidad de cambio de alguna racion
alimentaria sera coordinado con anticipacién a la entrega de la alimentacion,
con las nutricionistas de turno de la entidad.

b. La calidad de racién alimentaria y dieta especial corresponde a los criterios
fijlados en el numeral N° 1.8 y 1.9, (especificaciones técnicas, en cuanto al
contenido de nutrientes, proteinas, carbohidratos, grasas y dosificacion de
alimentos), al igual que las condiciones sanitarias de uso de insumos,
transporte adecuado a las Normas Vigentes de Bioseguridad y caracteristicas
Organolépticas del menu entregado.
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c. La oportuna entrega de la alimentacion corresponde al horario fijado por el
Programa de Alimentacién Saludable, aprobado con Resolucion N° 054-2022-
CU de la Direccién de Bienestar Universitario.

d. La alimentacion estara sujeta a las Inspecciones Sanitarias inopinadas, por el
equipo de trabajo del programa de alimentacién saludable, de acuerdo a su
Reglamento aprobado con Resolucion N° 009-2022-CU.

e. Los alimentos seran evaluados a diario por las Nutricionistas de turno. Los
Examenes Bromatologicos y Microbiolégicos, seran solicitados por el area
usuaria, extraidos de los mismos recipientes transportadores de los alimentos
del contratista de acuerdo a lo que rige el Reglamento de Alimentacion
Saludable. Dicho costo de estos examenes sera asumido por el contratista en
su totalidad. Los resultados seran remitidos al contratista previa revision de la
Direccién de Bienestar Universitario.

1.11.3. Lugar de preparacion y entrega de las raciones alimentarias.

La preparacion y entrega sera en los ambientes del Comedor Universitario de
la UNPRG, sito en la Av. Emiliano Nifio Cuadra.08 - Lambayeque, en los
horarios que establezca la unidad usuaria.

Plazo de preparacion y entrega

La preparacion y entrega de para los estudiantes usuarios del comedor
universitario sera de 12 meses. Bienes que se entregaran en forma diaria
durante los ciclos académicos del afio 2022-1, 2022 Il y 2023-I, hasta culminar
el monto contractual.

Visita al Comedor
Los participantes al procedimiento, podran realizar una visita técnica al

Comedor Universitario, previa coordinacion con la Direccion de Bienestar
Universitario.

Forma de entrega.
El menu saludable sera en forma diaria.

1.11.4. De la conformidad y supervision en la entrega de la alimentacion,

La conformidad de entrega de la alimentacion sera emitida en forma mensual,
por el director(a) de la Direccion de Bienestar Universitario, previo informe
escrito en razén de la verificacién in situ de los términos de referencia
indicados, quien solicitara y coordinara la toma de muestras para realizar, de
ser necesario, el control microbiolégico y bromatolégico de los alimentos y
preparaciones de manera inopinada.

El costo de este servicio serd asumido por el contratista, asi como el costo de
la racién para el control. Las muestras corresponderan a raciones alimenticias
tomadas al azar, en las instalaciones de la Institucion en presencia del
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personal del contratista. Los resultados microbiolégicos, bromatologicos de
metales pesados y plaguicidas seran remitidos al contratista por el director (a)
de Bienestar Universitario con indicaciones a seguir, cuando corresponda.

1.11.5. Forma y plazo para el pago

La Entidad efectuara el pago de la contraprestacién a favor del contratista en
forma mensual, de acuerdo a la entrega de los mends saludables, dentro de
los quince (15) dias calendario siguiente al otorgamiento de la conformidad
respectiva, siempre que se verifiquen las demas condiciones establecidas en
el contrato.

1.11.6. Sistema de contratacién
Precios Unitarios.

1.11.7. Modalidad de ejecucién
No aplica

1.12 REQUISITOS SEGUN LEYES, REGLAMENTOS TECNICOS NORMAS
METROLOGICAS Y/O SANITARIAS, REGLAMENTOS Y DEMAS NORMAS.

Base Legal

- Ley N° 31365- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2022.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado por Decreto Supremo N° 082—2019-EF

- Reglamento de la Ley de Contrataciones, aprobado por Decreto Supremo N°
344-2018-EF y modificatorias.

- Directivas del OSCE

- Decreto de Urgencia N° 026-2020-Establecen diversas medidas excepcionales y
temporales para prevenir la propagacién del COVID 19, en el territorio nacional.

- Decreto Supremo N° 004-2020-PCM, que declara Estado de Emergencia
Nacional por las graves circunstancias que afectan la vida de la Nacion a
consecuencia del brote del COVID-19

- Ley N° 26842, Ley General de Salud, y sus modificatorias

- Ley N° 30188, Ley del Ejercicio Profesional del Nutricionista

- Decreto Supremo N° 033-2016-SA, que aprueba el Reglamento que establece el
proceso gradual hasta la eliminacién de las grasas trans en los alimentos y
bebidas no alcohdlicas procesados industrialmente

- Decreto Supremo N° 004-2014-SA modifican e incorporan algunos articulos del
reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA

- Decreto Legislativo N° 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos

- Decreto Supremo N° 034-2008-AG que aprueba el Reglamento de la Ley de

% a'qﬂf’{a?}ia:obagaaa'
'/ DIRECTORA(e)
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Inocuidad de los Alimentos.

- Decreto Supremo N°007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas

- Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA que aprueba la Norma Sanitaria para
la aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas.

- Resolucién Ministerial N° 461-2007/MINSA, que aprueba la Guia Técnica para el
Analisis Microbiolégico de Superficies en contacto con Alimentos y Bebidas.

- Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA que aprueba la Norma Sanitaria que
Establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los
Alimentos y Bebidas de Consumo Humano.

- Resolucién Ministerial N° 363-2005/MINSA que aprueba la Norma Sanitaria para
el Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines.

- Reglamento de Salud y de Servicio Médicos y de Apoyo, DS. N° 013-2006-SA.

- Reglamento de los Departamentos de Nutricién y Dietética.

Normas técnicas

e R.M. N° 193-2020/MINSA, que aprueba el Documento Técnico: Prevencion,
Diagnéstico y Tratamiento de personas afectadas por COVID-2019 en el
PerU; y su modificatoria.

e R.M. N° 822-2018/MINSA, aprueba la NTS N° 142 - MINSA/2018/DIGESA
Norma sanitaria para restaurantes y servicios afines.

e R.M. N° 4680-2014-SA/MINSA, aprueba la Guia Técnica para la Metodologia
del Calculo de las Brechas de Recursos Humanos en Salud para los Servicios
Asistenciales

e R.M. N° 665-2013-SA/MINSA, aprueba la NTS N°103 -MINSA/DGSP-V.01
"Norma Técnica de Salud de la Unidad Productora de Servicios de Salud de
Nutricion y Dietética

e R.M. N° 749-2012-SA/MINSA, aprueba la NTS N° 098 - MINSA/DIGESA-V.01
"Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion en Establecimientos de

Salud"

e R.J.N.°121-2008-OPD/INS aprueba la Tabla Peruana de Composicién de los
Alimentos

o Tabla de Dosificacion de Alimentos para Servicios de Alimentacién Colectiva-
CENAN 2005.

o Tablas Auxiliares para la Formulacion y Evaluacién de Regimenes
Alimentarios INS/CENAN 2014

e Tabla de Factores de Conversion de Peso de Alimentos de Cocidos a Crudo.

e Tabla de Porcentaje de Parte Comestible de Alimentos.

¢ Directiva de guias alimentarias para la poblacién peruana

e Resolucién N° 040-2020-MINSA. "Protocolo para la Atencién de Personas con
Sospechas o Infeccién Confirmada por Coronavirus (2019-nCoN).

e Resolucidon N° 009-2022-Cu, Aprobar el Reglamento de Alimentacion
Saludable.
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e Resolucion N° 054-2022-Cu, Aprobar el Programa de Alimentacién Saludable.

2. CONSIDERACIONES ESPECIFICAS

a) DE LA HABILITACION DEL PROVEEDOR

Debera encontrarse habilitado en el Registro Nacional de Proveedores —RNP

Contar con inscripcién en la SUNAT en estado Activo y Habido que acredite
que su actividad econémica tenga relacién con el objeto de la convocatoria; y
en caso de consorcio del operador tributario.

Licencia de Funcionamiento, que tenga relacién en el rubro de la contratacion.

b) DE LA EXPERIENCIA DEL PROVEEDOR EN LA ESPECIALIDAD.

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a DIEZ
MILLONES NOVENTA Y UN MIL DOSCIENTOS CINCUENTA CON 00/100
SOLES (S/10,091,250), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segln corresponda.

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i)
contratos u 6rdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de
prestacién; o (ii) comprobantes de pago cuya cancelacién se acredite
documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema
financiero que acredite el abono o mediante cancelaciéon en el mismo
comprobante de pago, correspondientes a un maximo de veinte (20)
contrataciones.

c) DEL PERSONAL

Personal que se debe contar para las actividades propias del comedor
universitario en dos pisos y dos turnos, los cuales deberan tener claramente
definidas sus funciones en los ambitos de Administracion, manipulaciéon de
alimentos, cocina, aseo de utensilios y limpieza, distribuidos de la siguiente
manera en un nimero de 28 personas:

Chef: 02

Cocineros: 03

Ayudantes de cocina: 04

Reposteras turno dia: 03

Reposteras turno tarde: 03

Personal de limpieza y lavado de charolas, menaje, utensilios: 10 (05
en cada turno)
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Almacenero: 01
Chofer de compras y estibador: 01
Administrador: 01

Este personal participara en la elaboracién de los menus saludables en todas
sus fases, desde las operaciones preliminares hasta la distribucion de las
mismas; para tal efecto el contratista debera preservar los bienes, enseres y
equipos proporcionados por la UNPRG debidamente inventariados por la oficina
de Margesi (entregados mediante acta) e implementar con los bienes, enseres y
equipos que sean necesarios para proporcionar en forma eficiente los menus
saludables a los beneficiarios universitarios, debiéndose el Contratista encargar
del buen uso y mantenimiento éptimo de los mismos.

1. La presencia de un administrador serd el nexo permanente entre el
Contratista y el director(a) de la Direccién de Bienestar Universitario; para el
desemperio de este cargo se requiere lo siguiente:

- Dedicacion a tiempo completo

- Experiencia laboral: 2 afios de experiencia minimo en puestos de trabajo
igual y/o similar.

- Titulo profesional de Economista o Administrador o Contador o Ingeniero
Industrial o Ingeniero de Industrias Alimentarias.

- Constancia de Habilidad.

- Capacitacién en los 3 Ultimos afios, con un minimo de 60 horas, en su
especialidad.

El personal de este rubro acreditara su profesion, habilitacién, experiencia y
capacitacién, mediante copias simples del titulo profesional, contratos y su
respectiva conformidad, certificados, constancias u otra documentacion
pertinente emitida por entidad publica o privada. La capacitacion sera acreditada
por entidad publica o privada con la que NO haya tenido relacion contractual.

2. El Maestro de Cocina debe contar con:

- Titulo Técnico en Gastronomia

- Contar con 02 afios minimos de experiencia laboral

- Capacitacién en los 3 Gltimos afios en gastronomia, con un minimo de 50
horas en su rubro.

- Declaracion Jurada de contar con carnet de salud vigente y carnet de
vacunas contra el Covid 19.

El personal de este rubro acreditara su profesién, experiencia y capacitacion,
mediante copias simples del titulo técnico profesional, contratos y su respectiva
conformidad, certificados, constancias u otra documentacién pertinente emitida
por entidad publica o privada. La capacitacion sera acreditada por entidad
publica o privada con la que NO haya tenido relacién contractual.
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3. El Almacenero debe contar con:

- Experiencia laboral minima de 02 afos.

- Capacitacién en los Ultimos tres afios, con un minimo de 50 horas en
manipulacion y técnicas de almacenamiento de alimentos, emitida por entidad
publica o privada con la que NO haya tenido relacion contractual.

El personal de este rubro acreditara la capacitacion y experiencia, mediante
copias simples de contratos y su respectiva conformidad, certificados, constancias
u otra documentacion pertinente emitida por entidad publica o privada. La
capacitacion sera acreditada por entidad publica o privada con la que no haya
tenido relacién contractual.

4. El resto del personal propuesto por el proveedor, debera de cumplir con lo
indicado en el numeral 1.7.3 de la presente seccion.

e El contratista debera aumentar el nimero de personal designado al comedor
cuando sea necesario para garantizar la calidad, eficiencia y prontitud en la
entrega de los alimentos, previa opinién del titular de la Direccion de Bienestar
Universitario y a solicitud del Comité de Defensa del Comensal codeco.

d) DE LAS OTRAS PENALIDADES

- La conformidad de recepcion debe ser emitida mensualmente por la Direccion
de Bienestar Universitario, sin embargo, ella no limita que la entidad aplique
penalidades al contratista de forma posterior, por incumplimiento a las
especificaciones técnicas, incumplimiento a la dosificacion y tipos de ments,
obligaciones del contratista u otras situaciones anormales verificables.

El contratista que incumple con su contrato estaré sujeto a Penalidades, las
cuales seran reportadas por el area usuaria a la Unidad de Abastecimientos
quién emitira el informe respectivo, y posteriormente se descuente del pago
mensual que percibiera el contratista, de acuerdo al siguiente Cuadro de
Penalidades:

N° Supuestos de Aplicacién de Forma de Procedimiento
Penalidad célculo

1 En caso que el Contratista P'en_alldad La penalidad total a
incurra en el No cumplimiento diaria = aplicar al
al Menli  propuesto y 0.0 % VTM Contratista, en el
planificado por el nutricionista, VTM -~ | presente caso, se
se aplicara una penalidad Valor total | calculara
correspondiente al 01% del del mes o | Multiplicando la
monto total diario a pagar por periodo, en penalidad diaria,
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el servicio. La penalidad se nuUevos por el nimero de
aplicara automaticamente, por soles dias de retraso de
cada dia que el contratista (monto a | no cumplimiento en
incurra en el presente caso y facturar en | relacion al menu, y
se calculara de acuerdo a la el mes o |serd deducida del
siguiente formula: periodo) pago del mes o
periodo a la que
carresponde la
semana del mend,
o en su defecto de
los pagos
pendientes por
cancelar.
En los casos que el personal |P = 0.01 x La penalidad a
del Contratista que labora en | VTD aplicar al
la preparacion de los contratista, sera
alimentos no se encuentre P = deducida del pago
debidamente uniformados | Penalidad del mes o periodo
(uniforme,  mandil,  gorro, | \p = valor a la que
guantes, mascarilla la | iotal diario corresponda el
indicada, botas de jebe) o se (monto & dia en el que el

encuentre en mal estado (roto,
sucios), se aplicara una
penalidad correspondiente al
01% del monto total diario a
pagar por el servicio. La
penalidad se aplicara
automaticamente, por cada dia
que el contratista incurra en el
presente caso y se calculara
de acuerdo a la siguiente
formula:

facturar en el
dia)

contratista incurrié
en el presente
caso, ©0 en su
defecto en los
pagos pendientes
a cancelar.

En caso que el Contratista
incurra en el No cumplimiento
del horario establecido por el
servicio del comedor
universitario — programa de
alimentacion saludable.

Penalidad
diaria =
0.01 x VTM

VTM =
Valor total
del mes o
periodo, en
nuevos
soles

La penalidad total a
aplicar al
Contratista, en el
presente caso, se
calculara

multiplicando la
penalidad diaria,
por el ndmero de
dias de retraso de
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(monto a
facturar en
el mes o
periodo)

no cumplimiento en
relacion al horario, y
sera deducida del
pago del mes o
periodo a la que
corresponde la
semana del menu,
o0 en su defecto de

los pagos
pendientes por
cancelar.

En los casos que el Contratista
almacene dentro del comedor
universitario, viveres y/o carnes
y/o insumos descompuestos y/o
falsificados y/o adulterados y/o
contaminados y/o vencidos para
el consumo humano, se le
aplicara al contratista una
penalidad correspondiente al
20% del monto total diario a
pagar por el servicio. La
penalidad se aplicara
automaticamente, por cada dia
qgue el contratista incurra en el
presente caso y se calculara de
acuerdo a la siguiente formula:

P = 02 x
VTD

P
penalidad

1

VTD =
valor total
diario
(monto a
facturar en
el dia)

N =
nimero de
dias.

La
penalidad
es
Objetiva.
Para
cualquier
peso.

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el
dia en el que el
contratista incurrié
en el presente
caso, 0 en su
defecto en los
pagos pendientes
a cancelar. Asi
mismo, dichos
alimentos seran
desechados y
retirados con el
acta respectiva y
no deberan ser
utilizados por no
ser aptos para el
consumo humano.

En los casos por tener menaje,
utensilios, en mal estado de
conservacién (con agujeros,
presencia de éxido u ofros) y
en condiciones antihigiénicas,
se aplicara al contratista una
penalidad correspondiente al

P = 0.05 x
VTD

P
penalidad

VTD =
valor total

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el

Pagina 69 de 80




[ 2 )

L)

5% del monto total diario a diario dia en el que el

pagar por el servicio. La (monto a contratista incurrié

penalidad se aplicara facturar en en el presente

automaticamente, por cada dia el dia) caso, 0O en su

que el contratista incurra en el defecto en los

presente caso y se calculara N' = pagos pendientes

de acuerdo a la siguiente nEJmero ge a cancelar.

formula: dias.

En los casos de no presentar |P = 0.02 x |La penalidad a

al programa de alimentacion | VTD aplicar al

saludable -— Direcciéon de contratista, sera

Bienestar Universitario, los P = | deducida del pago

certificados  médicos que penalidad del mes o periodo a

descarten la presencia de TBC VTD — | la que corresponda

y parasitosis, hemograma valor total | €l dia en el que el

completo y aglutinaciones para distie contratista  incurrio

descartar Salmonelosis vy (monto  a en el presente caso,

Bricela (Tifoidea), de sus o en su defecto en

trabajadores, cada inicio de :(gg? i los pagos

ciclo académico. Se aplicara al pendientes a

contratista una  penalidad cancelar.

correspondiente al 2% del

monto total diario a pagar por

el servicio. La penalidad se

aplicara automaticamente por

cada dia que el contratista

incurra en el presente caso y

se calcularda de acuerdo a la

siguiente formula:

En los casos por tener viveres e P.en.ahdad La penalidad a
insumos para la preparacion de diaria = 0.1 aplicar al
alimentos, X VIM contratista, sera
incorrectamentamente VTM = deducida del pago
almacenados, tales como: Valor total del mes o periodo
tenerlos en el piso o suelo, del mes o a la que
almacenados conjuntamente periodo, en corresponda el
con materiales desinfectantes y nuevos dia en el que el
detergentes y almacenados soles contratista incurrié
teniendo contacto los alimentos (monto  a en el presente
frescos con los secos, se caso, 0 en su
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aplicara al contratista una facturar en defecto en los

penalidad correspondiente al el mes o pagos pendientes
10% del monto total diario a periodo) a cancelar.

pagar por el servicio. La

penalidad se aplicara

automaticamente, por cada dia

que el contratista incurra en el

presente caso y se calculara de

acuerdo a la siguiente formula:
En los casos de no presentar | P = 0.02 x La penalidad a
al programa de alimentacion | VTD aplicar al
saludable — Direcciébn de contratista, sera
Bienestar  Universitario, el P = deducida del pago
carnet sanitario vigente y penalidad del mes o periodo
carnet vacunas contra el covid VTD = a la que
19 con sus dos dosis valor total corresponda el
obligatoriamente y si fuera las diafio dia en el que el
tres mucho mejor. Se aplicara (monto  a contratista incurrié
al contratista una penalidad facturar en en el presente
correspondiente al 2% del el dia) caso, 0 en su
monto total diario a pagar por defecto en los
el servicio. La penalidad se pagos pendientes
aplicara automaticamente por a cancelar.
cada dia que el contratista
incurra en el presente caso y
se calculard de acuerdo a la
siguiente formula:
En los casos por tener |P = 0.05 x La penalidad a
desechos y residuos | VTD aplicar al
expuestos en el érea de contratista, sera
cocina del comedor |P v deducida del pago
universitario, fuera de los penalidad del mes o periodo
tachos de basura respectivos, VTD = a la que
Se aplicara al contratista una valor total corresponda el
penalidad correspondiente al diafie dia en el que el
5% del monto total diario a (monto  a contratista incurrio
pagar por el servicio. La facturar en en el presente
penalidad se aplicara el dia) caso, O en su
automaticamente por cada dia defecto en los

que el contratista incurra en el
presente caso y se calculara

pagos pendientes
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de acuerdo a la siguiente
formula:

a cancelar.

10

En los casos por tener en mal
estado de mantenimiento y/o
higiene los equipos Yy/o
artefactos eléctricos de uso en
la elaboracién y conservacion
de alimentos y bebidas, se
aplicara al contratista una
penalidad correspondiente al
5% del monto total diario a
pagar por el servicio. La
penalidad se aplicara
automaticamente, por cada dia
que el contratista incurra en el
presente caso y se calculara
de acuerdo a la siguiente
formula:

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el
dia en el que el
contratista incurrio
en el presente
caso, O en su
defecto en los
pagos pendientes
a cancelar.

11

En los casos por deficiencias
en la presentacion del mend,
como pueden ser alimentos
quemados, ahumados, crudos
y/o malogrados sin perjuicio de
la subsanacion, se aplicara al
contratista una penalidad
correspondiente al 10% del
monto total diario a pagar por
el servicio. La penalidad se
aplicara automaticamente, por
cada dia que el contratista
incurra en el presente caso y
se calculard de acuerdo a la
siguiente formula:

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el
dia en el que el
contratista incurrié
en el presente
caso, 0 en su
defecto en los
pagos pendientes
a cancelar.

12

En el caso que el Contratista
no cumpla con la cantidad y
permanencia del personal
propuesto, a tiempo completo
durante la ejecucion diaria del
servicio en sus dos turnos, se
aplicara al contratista una

P = 005 x
VTD
P —]
penalidad
VTD =
valor total
diario
(monto a
facturar en
el dia)
Penalidad
diaria = 0.1
x VTM
VTM =
Valor total
del mes o
pericdo, en
nuevos
soles
(monto a
facturar en
el mes o
periodo)
P = 0.02 x
VTD
P =
penalidad
VTD =
valor total

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el
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penalidad correspondiente al
2% del monto total diario a
pagar por el servicio de
alimentacion (excepto en el
caso de su administrador, que
es opcional). La penalidad se
aplicara automaticamente por
cada dia que el contratista
incurra en el presente caso y
se calculara de acuerdo a la
siguiente formula:

dia en el que el
contratista incurrié
en el presente
caso, O en su
defecto en los
pagos pendientes
a cancelar.

13

En el caso que el Contratista
no acredite la procedencia de
la carne de res, de pollo, de
visceras entre otros, las de
camales y/o empresas
importadoras o centros de
beneficios autorizados por
SENASA, deben proceder se
aplicara al contratista una
penalidad correspondiente al
10% del monto total diario a
pagar por el servicio. La
penalidad se aplicara
automaticamente, por cada dia
que el contratista incurra en el
presente caso y se calculara
de acuerdo a la siguiente
formula:

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el
dia en el que el
contratista incurrié
en el presente
caso, 0 en su
defecto en los
pagos pendientes
a cancelar.

14

En el caso que el Contratista
no cumpla con la identificacion
del vehiculo solicitado para el
transporte de alimentos e
insumos entre otros como
carmnes, viveres frescos Yy/o
secos, identificacion vehicular,
el mismo que debera reunir las
condiciones adecuadas de
salubridad, refrigeracion y/o
conservacion de productos
perecibles, asi como Ila

diario
(monto a
facturar en
el dia)
Penalidad
diaria = 0.1
x VTM
VTM =
Valor total
del mes o
periodo, en
nuevos
soles
(monto a
facturar en
el mes o
periodo

P = 0.02 x
VTD

=] =
penalidad
VTD =
valor total
diario
(monto a
facturar en
el dia)

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el
dia en el que el
contratista incurrié
en el presente
caso, 0 en su
defecto en los
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identificacion del conductor
(licencia de manejo, carnet
sanitario), se aplicara al
contratista una  penalidad
correspondiente al 2% del
monto total diario a pagar por
el servicio de alimentacidn
(excepto en el caso de su
administrador, que es
opcional). La penalidad se
aplicara automaticamente por
cada dia que el contratista
incurra en el presente caso y
se calculard de acuerdo a la
siguiente formula:

pagos pendientes
a cancelar.

16

En el caso que los alimentos
proporcionados como mends,
causen intoxicaciébn masiva a
los estudiantes universitarios
accesitarios al comedor
universitario, se acreditara con
el examen médico y
bromatolégico, se aplicara al
contratista una  penalidad
correspondiente al 100% del
monto total diario a pagar por
el servicio de alimentacién
(excepto en el caso de su
administrador, que es
opcional). La penalidad se
aplicara automaticamente por
cada dia que el contratista
incurra en el presente caso y
se calculara de acuerdo a la
siguiente formula:

Penalidad
= (100% x
valor o]
monto  a
facturar del
dia)

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo
a la que
corresponda el
dia en el que el
contratista incurrié
en el presente
caso, 0 en su
defecto en los
pagos pendientes
a cancelar.
Siempre y cuando
como  resultado
del debido
procedimiento se
llegara a
determinar
responsabilidad
del Contratista a
traves del organo
competente en
Gltima instancia se
procedera con la
aplicacién de Ila
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penalidad

correspondiente y
se resolvera
automaticamente
el contrato. Sin
perjuicio que el
contratista de
inmediato

resuelva contrato
al personal que
cometio la falta
y/o delito.

16

En el caso que el Contratista
no cumpla con el personal
propuesto y a lo estipulado
en la Ley N° 27942 modificada
mediante la ley 29430 (Ley de
Prevencion y Sancién de
hostigamiento Sexual y su
Reglamentacién) y la Ley
N°25357 (Ley que prohibe
fumar en espacios cerrados de
uso publico, comprendiéndose
a espacios de instituciones
publicas y privadas y los
medios de transporte de
servicio publico), se aplicara al
contratista una  penalidad
correspondiente al 2% del
monto total diario a pagar por
el servicio de alimentacion
(excepto en el caso de su
administrador, que es
opcional). La penalidad se
aplicara automaticamente por
cada dia que el contratista
incurra en el presente caso y
se calculara de acuerdo a la
siguiente formula:

P = 0.02 x

VTD

P —
penalidad
VTD =
valor total
diario
(monto a
facturar en
el dia)

La penalidad a
aplicar al
contratista, sera
deducida del pago
del mes o periodo a
la que corresponda
el dia en el que el
contratista  incurrié
en el presente caso,
o en su defecto en

los pagos
pendientes a
cancelar.
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aprobado con Resolucién N°
009-2022-CU, y otros
documentos de rigor propios
del servicio, se aplicara al
contratista una  penalidad
correspondiente al 10% del
monto total diario a pagar por
el servicio. La penalidad se
aplicara automaticamente, por
cada dia que el contratista
incurra en el presente caso y
se calculara de acuerdo a la
siguiente formula:

total del mes
o periodo, en
nuevos soles

(monto a
facturar en el
mes o
periodo)

17 En el caso que el Contratista P.enjenlldad La penalidad a
no cumpla con tener botiquin diaria = 0.1 aplicar al
de primeros auxilios con los xVIM contratista, sera
medicamentos inmediatos VTM = deducida del pago
para urgencias ylo Valor total del mes o periodo
emergencias laborales, asi del mes o a la que
como también no presente los periodo, en corresponda el
04 extintores vigentes e nuevos dia en el que el
idoneos para el servicio soles contratista incurrid
distribuidos 1 por piso, y clase (monto  a en el presente
F de 12 Kl. c/u. para la cocina, facturar en caso, O en su
se aplicara al contratista una el mes o defecto en los
penalidad correspondiente al periodo) pagos pendientes
10% del monto total diario a a cancelar.
pagar por el servicio. La
penalidad se aplicara
automaticamente, por cada dia
que el contratista incurra en el
presente caso y se calculara
de acuerdo a la siguiente
formula:

18 En el caso que el Contratista P‘en.allldad La penalidad a
no cumpla a todo lo estipulado diaria = Q.1 aplicar al
en el REGLAMENTO de X VTM contratista, sera
Alimentacién Saludable | \yTMm = valor | deducida del pago

del mes o periodo a
la que corresponda
el dia en el que el
contratista incurrié
en el presente caso,
o en su defecto en

los pagos
pendientes a
cancelar.

e) OTRAS CONSIDERACIONES
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Adelanto
No aplica

Responsabilidad del contratista

El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de
lo adjudicado, por un plazo de un (01) afio contados a partir de la conformidad
otorgada por la entidad.

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las
prestaciones objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una
penalidad por mora por cada dia de atraso, de conformidad con en el articulo
162 del Reglamento.

Subcontratacion
Queda prohibida la subcontratacion, de acuerdo a lo sefialado en el articulo
35° de la Ley de Contrataciones del Estado y 147° del Reglamento.

Normas Anticorrupcion

El proveedor/contratista acepta expresamente que no llevara a cabo, acciones
que estan prohibidas por las leyes locales u otras leyes anti corrupcion. Sin
limitar lo anterior, el proveedor/contratista se obliga a no efectuar ningtn pago,
ni ofrecera ni transferira algo de valor, a un establecido de manera que pudiese
violar las leyes locales u otras leyes anti corrupcién, sin restriccion alguna.

En forma especial, el proveedor/contratista declara con caracter de declaracion
jurada que no se encuentra inmerso en algun proceso de caracter penal
vinculado a presuntos ilicitos penales contra el Estado peruano, constituyendo
su declaracion, la firma del mismo en la orden de Servicio de la que estos
términos de referencia forman parte integrante.

Normas Antisoborno

El proveedor, no debe ofrecer, negociar o efectuar, cualquier pago, objeto de
valor o cualquier dadiva en general, o cualquier beneficio o incentivo ilegal en
relacién al contrato, que pueda constituir un incumplimiento de la ley, tales
como robo, fraude, cohecho o tréfico de influencias, directa o indirectamente, o
a través de socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas, en
concordancia a lo establecido en el articulo 11 de la Ley de Contrataciones del
Estado, ley N° 30225, el articulo 7° de sus Reglamento aprobado mediante
Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Asimismo, el proveedor se obliga a conducirse en todo momento, durante la
ejecucién del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de
no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través
de sus socios, accionistas, participantes, integrantes de los drganos de
administracién apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y
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personas vinculadas en virtud a lo establecido en los articulos antes citados de
la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Asimismo, el proveedor se compromete a comunicar a las autoridades
competentes, de manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o
corrupta de la que tuviera conocimiento; asi también en adoptar medidas
técnicas, practicas, a través de los canales dispuestos por la entidad.

De la misma manera, el proveedor es consciente que, de no cumplir con lo

anteriormente expuesto, se someterd a la resolucion del contrato y a las
acciones civiles y/o penales que la entidad pueda accionar.

Plan de Vigilancia, Prevencion y Control de COVID 19 en el Trabajo

El contratista, debera contar con el “Plan de Vigilancia, Prevencion y Control
COVID-19 en el Trabajo”, el cual debe haber sido remitido via correo
electrénico al Ministerio de Salud, a la siguiente direccién electronica:
empresa@minsa.gob.pe, con lo cual, en cumplimiento de los requisitos
establecidos, se entenderd que la entidad, persona juridica o nucleo ejecutor
cuenta con autorizacién automatica para iniciar operaciones.

Asimismo, el contratista, se obliga a que su personal debera contar con su
respectiva prueba rapida o molecular para COVID-19, con resultado negativo,
la misma que debera tener una vigencia no menor de cinco (05) dias
calendarios antes del inicio de la prestacion y 2 realizar 2 pruebas al afio cada
seis meses; la constancia debera ser de un establecimiento del MINSA,
ESSALUD o Clinica Privada debidamente registrada en el RENIPRESS.

REQUISITOS DE CALIFICACION

A. CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION
Requisitos:

Debera encontrarse habilitado en el Registro Nacional de Proveedores —RNP.
Contar con inscripcién en la SUNAT en estado Activo y Habido que acredite
que su actividad econémica tenga relacién con el objeto de la convocatoria; y
en caso de consorcio del operador tributario.
Licencia de funcionamiento, que tenga relacion en el rubro de la contratacion.
o nota: la licencia de funcionamiento del postor sea de cualquier
departamento del pais, y que debe describir el amplio giro en el
tema de alimentacion que son venta al por mayor de alimentos y
bebidas, catering, concesionario de alimentos entre otros.

Acreditacion:

Constancia de RNP, emitida por el OSCE.
Presentar ficha RUC.
Copia de la Licencia de Funcionamiento.
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B. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA EXPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a DIEZ
MILLONES NOVENTA Y UN MIL DOCIENTOS CINCUENTA SOLES (S/
10’091,250.00), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas que se computardn desde la fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: Preparacion de alimentos y/o
servicio de alimentacion en Instituciones de Salud, Educacién publica o privada,
comedores, albergues, guarderias, establecimientos penitenciarios, ministerios e
instituciones publicas o privadas. y/o servicio de concesionario de alimentos
tanto para entidades publicas como privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i)
contratos u érdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de
prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental
y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte de estado de
cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago,
correspondientes a un méaximo de veinte (20) contrataciones.

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos
a.) ADMINISTRADOR:

v Contar con 02 afios minimos de experiencia laboral en puestos de
trabajo igual y/o similar

v Titulo profesional de Economista o Administrador o Contador o Ingeniero
Industrial o Ingeniero de Industrias Alimentarias

v Constancia de Habilidad

v'  Capacitacién en los 3 ditimos afios, con un minimo de 60 horas, en su
especialidad.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los
siguientes documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva
conformidad o (i) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del
personal propuesto.

b.) MAESTRO DE COCINA
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v Titulo Técnico en Gastronomia.

Contar con 02 afios minimos de experiencia laboral

v' Capacitacién en los 3 Ultimos afios en gastronomia, con un minimo de 50
horas en su rubro.

<

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los
siguientes documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva
conformidad o (i) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentaciéon que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del
personal propuesto.

c.)ALMACENERO
v Capacitacién en los ltimos 03 afios, con un minimo de 50 horas en
manipulacion y técnicas de almacenamiento de alimentos.
v Experiencia laboral: Contar con 02 afios de experiencia minimo.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los
siguientes documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva
conformidad o (ii) constancias o (jii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del
personal propuesto.

Nota: El resto de personal propuesto por el proveedor debera de cumplir con lo
indicado en el numeral 1.7.3 de obligaciones del personal — Requerimiento:
Especificaciones Técnicas.

D.- EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

- Una (01) Refrigeradora con capacidad minima de 15 p3

- Dos (02) Congeladoras con capacidad minima de 350 Its.

- Dos (02) Licuadoras Industriales con capacidad minima de 10 lts. C/u.

- Cuatro (04) Cocinas industriales de cuatro hornillas a gas.

- Un (01) Horno Microondas de 02 pies cUbicos.

- Una (01) balanza electrénica de 300kl

- Un (01) sistema de control biométrico por piso de atencién

- Una movilidad tipo combi cerrada con piso antideslizante, lavable, y las
condiciones especificas para transportar productos perecibles y no
perecibles.

T ek Su il >
Auz M lﬁ???': ..........
e M e roggmaro Delgado
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