SIMBOLOGIA UTILIZADA:
N° | Simbole Descripcion
Lo #nformacién soliciada dentra de los corchates sombreades debe ser
! [ABC] /["““'] pletada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
3 | [ABC) /[ | Entidad con pesterioridad al atorgemlanie de la buena pro para el case

. aspecifico de la elaboraclén da la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, ¢n &l case de los ANEXQS de la oferta.

Importante Se refiare a comideracionss importantes a tener an cuenia por el drgano

3 encargade de ka5 contralaciones o comité de  seleccldn, segun
* Abc corresponda, y por los proveedares.

rwE e =Ty . -y o e O . . 3 - Advartencia Se refiere a advertendds o tener en cuenta por ol Srgane encargado de
L L 4 lax contralaciones ¢ comité de iGn, segin ponda y por los

= Abc Y

BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA Eorere s

. Se refiere a consideraciones importantes a fener an cuenta por el drganc
5 I“}Pmmim B E"h_dfd__ encargade de las contrelaciones o comilé de seleecién, segin
S . Xz O carrespenda, y deben Ser eliminadas una vez culminada ka eloboraclén

ELECTRONICA

de las bases,

PARA LA CONTRATACION DE BIENES O cuacreTce o

Los bases esidndar deben ser elaboradus en farmate WORD, y deben fener los siguienfes caracferisficos:

SUMINISTRO DE BIENES N | Carseiraias | Parimeies

; I
2 Fuenta Arigl
Natmal Para el conlenido en general
a 3 | Estilo de Fuanie Cursiva: Poro al encabezudu_ ¥ p|? de pagino
Aprobado medicnfe Dfrecﬁva N°OO ] -20 .,. 9-OSCE/CD Para los Consideraciones importantes {hem 3 del cuadro anterier)
4 Cologldeliuents n;zul o : :::2 Ie;s CnnsI:ef::iognee:ei:anmes {item 3 del curndro amerior)

16 : Para las das primeras hojos de las Secclones General y Especifica
< 11 : Para el nombre de los Copitulos.
10 : Para ) cuerpe del documenio en general

& WLt E R 9 : Para el encabezado y pie de pagina

Separsscr &t ek Pard el contenida de los cuadres, pudiende variar, segon |0 necesidad
. i/ B : Para los Notas al pie
e Ea
Justificada: Pard el eontenido en general y nolas al pie.

6 Alineacion Centrada : Para lo primera paging, los titulos de lus Secclones y nombres
__de los Capitutos]

7 | Interlineado Sencillo
- Antetlor : 0
. Espaciado Posterlor : 0
Para los nombres de las Secciones y pora resalar o hacer hincapié en algin

9 | Subroyade
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez regisiroda lo informacion solicifaeda denfro de fos corchetes sambreadas en gris, ef texto deberd
SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA Guedar an Jefret tameio 10, con estifo nermal, sin formato de negrilo y sin sombrear.
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - QSCE
2. Lo nofa IMPORTANTE no puede sert modificada ni efiminado en la Seccién General. En el caso de fo Seccién
Espacifico debe seguirse la msfruccidn que se indico en dicha nata.

Eloboradas en enero de 2019
Modifcados en morzo, junio y dicembre de 2019, julie 2020, julic
2021, roviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC ) A
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR :'_“EWW

o3 { <. 3
BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
001-2023-CS-MDR

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES
ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA-2023

S-S

O

%

) 5 \
»
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC i : A“K‘l

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR

DEBER DE COLABORACION

h
¥

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yfo contratista, deben conducir su actuacién cenforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia de! INDECOPI, an todo momento
segin corresponda a sus compstencias, a fin de comunicar presuntos casas de fraude, colusion
¥y comupcion por parte de los funcionarios y servidores de Ja Entidad, asi como los provesdores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE v a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante &l proceso de contratacion, en los érminos del Decreto Legislativo N°
1034, “Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demés normas de la materia

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yio contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP] el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

}
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

([ESTA SECCION NO DESE SER MODIFICADA ENNINGUN EXTREMO, BAJC SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO1
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

1.4,

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a [a Ley N° 30225, Ley de Contralaciones del Estado, y cuando se
mengcione la palabra Reglaments, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones det Estado aprobadoe por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Serealiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo seftalado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccidn,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo,

REGISTRO DE PARTICIPANTES

Ef registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre unc (1) de sus integrantes.

Importante

v Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccidn convecado por las
Entidades dei Estado Peruano, es necesano que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante ef Regisiro Nacional de Proveedores (RNP) que administra ef
Onganismo Supervisor de las Conlrataciones dei Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica’ waww mp gob pe.

+ Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en ef documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)" publicado en hiips:#www2 seace.gob pe/

+ En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
mhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos infentar nuevamente registrar su
patticipacion en el procedimiznto de seleccitn en cualquier ofro momento. dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido 1a vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancidn que Je impuso ef Tribunal de Conlrataciones del Estado

Para registrarse como tal, el proveedor debe

a} Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificade SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b} Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en ka Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracién jurada debera aceptar el
formulario que e mostrara el SEACE,

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompaian a las ofertas se presentan en idioma espanal Cuando los

o
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documenios ne figuren en idioma espafiol, se presenta ta respectiva traduceién por traductor
piblico juramentado o traductor colegiado certificado, segin comesponda, salve el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletes, instructivos, catélogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documeantos,

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman [a
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segan la Ley
N® 27269, Ley de Firmas y Certificades Digitales'). Los demas documantos deben ser visados
por el postor, En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto, Las ofertas se presentan foliadas,

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser af caso, |os costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no cluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante jegal en el formulario comespondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante iegal comuin.

b) Adjuniar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segin los literales a), b} c) y @) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacidn, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caricter obligatorio, segim coresponda.

€} Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea, En Ios procesos
convocados bajo & sistema a precios unitarios, el precio unitaric se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de 1a oferta ganadera

El participante puede realizar modificaciones a [a oferta registrada solo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para fal efecto, &l sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacién de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segln relacion de items. la presentacién de
oferias se efectda en una sola opertunidad y por todos los items registrados,

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales mi conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se frate de
procedimigntos de seleccidn sequin relacion de ifems.

Para  mayor nformacién sobre  Ja  nomaliva de fimas  y  cerificades digitales  ngrasar =
hittps www mdecopr geb pefwebifimas-digi y-cerfificadas-digil
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1.5. - APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolia a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

Ei sistema realiza esta etapa en la fecha y hora senalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos {2) ofertas como
minimo por itern, para continuar con e ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto. .

1.6.2 PERIODO DE LANCES

E} periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a fravés
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente;

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contraseila, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b} Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcidn mejora de
precios.
¢} Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el poster visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es {a mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento,

El postor puede mejorar su propia oferta durante el pariodo establecide en el calendario
del procedimiento, Esta obligado a enviar lances siempre inferioras a su Gitimo pracio
ofertado.

Cinco (5) minutes antes de la finalizacion del horario indicado en el cafendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de Jances, durante el cual los postores pueden enviar sus dltimos
lances. Cerrado este ciclo no se¢ admitiran méas lances en el procedimiento,

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segin ef monto de su (itimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores,

Para efeclos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un repotte con los
resultados det ciclo del periodo de lances, permitiende a Ja Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en arden de prelacién, lo cual quedard registrado en e sistema.

En caso de empale, el sistema efectia autométicamente un softeo para establecar el postor
que acupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generade el reporie senalado en el numeral anterior, el drgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segunde lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalade en el
articulo 60 del Reglamente y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
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1.9.

Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion reiina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de ias contrataciones o el comité de selaceién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificaria y revisar las demas ofartas respatando al orden de prelacion.

Para oforgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el drgano encargado de las conftrataciones o el comité de seleccion, segin
coresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de o
contrario declara desierto ef procedimiento de selaccién,

En el supuesto que la'oferla supere el valor estimado; el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segan corresponda, soficita al postor la reduccion de
su oferta acondmica adjurtando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgéndele un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, confados desde el dia sigulente de la potificacidn de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferfa econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln comesponda, otorgus la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y 1a aprobacion del Titular de 1a Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en &l calendaric para el otorgamiente de la buena pro, bajo responsabilidad. En case no s8
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de Ia
Entidad, el drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, seglin
comesponda, rechaza la oferta.

Definida ta oferta ganadora, el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segunda lugar obtenide por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTC DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habifes siguientes de la
notificacion de su otorgamiente en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecha
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado coresponda al de una
licitacién plblica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del oforgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el olorgamiente de Iz buena pro, ef 6rgano encargade de las contrataciones
o el drgano de Ia Enlidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de Ia buena pro conforme io esfablecido en of numeral 64.6 del
artfculo §4 del Reglamento

N\
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

22

RECURSO DE APELACION

A fravés del recurso de apelacidn se pueden impugnar [os actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccidn hasta antes del perfeccionamiento del contrato,

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimade sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
gstimado sea mayor a dicho monto,iel recurso de apelacion se presentz ante y es resuelto por
al Tribunal de Contrataciones del Estado.

En ios procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta &l recurso de apelacién.

Los actos gue declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por &l Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

+ Una vez olorgada la buena pro, el érgano encargado de las conirataciones o ef comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacién de permilir ef acceso de Jos
participantes y postores al expediente de conlratacidn, salvo Ia informacidn calificada como
secreta, configencial o reservada por la normativa de la maltena, a més tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

* A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, fales como: (i) fa lectura y/o foma de apuntes, (i) Ia caplura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (i) pueden soficitar copia de fa documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en esle difimo caso, la Enlidad deberd entregar dicha
decumentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal conceplo.

+  Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o anfe las oficinas
desconcentradas def OSCE, o en /a Unidad de Trémife Documentario de la Entidad, segin
comesponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra &l otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a glla se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
clorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimade corresponda al de una licitacion
pidblica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles,

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierio dal procedimiento, se interpone
dentro de los cince (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiente del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado correspondza al de una licitacion pibhca, en
cuyo casc el plazo es de ocho (B) dias habiles
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CAPITULO I
! - DEL CONTRATO oo ¢

31. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
¢! articule 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que o contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supgre los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso dee procedimientos de seleccidn por #elacién de items, se puede perfe&;ionar el

contrato con la suscripcion del documento o con la recepcidn de una orden de compra, cuando
€l valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El drgano encargade de las coniretacienes o comité de seleccitn, segun comesponda, debe
consignar en [a seccidn especifica de las bases la forma en que se perfeccionard el contralo, sea
con fa suscripcién del contrato o la recepcidn de la orden de compra. En caso fa Eniidad perfeccione
el confrato con la recepcién de Ia ortlen de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en ef Capltuio V de Ia seccién especifica de las bases.

Para perfactionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segiin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganader debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
2l diez por ciento (10%) dei monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta |a
conformidad de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

Importante

+ Enfos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Enfidades con
las micro y pequefias empresas. estas Ullimas pueden oforgar come garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) dsi monto def contrato original, porcentaje que
&s refenido por fa Entidad durante la primera mitad del niimero total de pagos a
realizarse, de forma promateada en cada pago, con carge a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece ef articulo 148 def Reglamento.

+ Enlos contrafos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), nu corresponde presentar garantla de fiel cumplimiento de contrato
Dicha excepcidn también apica & los contratos denvados de procedimienios de
seleccion por relacion de ftems cuando el monto del item adjudicado o Ja sumatona
de fos montos de los items adjudicadas no supere el monto sefialado anteriormenie,
conforme a lo chspuesto en el iteral a) del articulo 152 del Reglamento.

) ;
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO 5

En caso se haya previsto'en la secclén aspecifica de las bases [z entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
astipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, sofidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo raquerimiento de ia Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ditima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
peribdicamente publlca el Banco Central de Reserva del Pend,

Importante

Corresponde a la Enlidad verificar que las garantlas presentadas por el postor ganador de la buena
pro yfo contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceplacién y
evenfual ejecucidn, sin pequicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Les funcionarios de las Enlidades no deben aceptar garantias emulidas bajo condiciones
distintss a las esfablecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente

1 La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emile la garantia
debe enconirarse listada en el portal web de la SBS (hitp.//www sbs gob pe/sistama-
financiero/clasificatioras-de-resgo).

2 Se debe identficar en la pégina web de la clastficadora de nesgo respechva cual es la
clasificacion wgente de la empresa que ermife la garantia. considerando la wigencia a la fecha
de emision de la garaniia.

3 Fara fines de fo establecido en el articulo 148 del Reglamento Ja clasificacion de nesgo
B, incluye las clasificacionss B+ y B.

4 Bila empresa que olorga I3 garaniia cuenta con més de una clasificacion de nesgo emifida
por distintas empresas listadas en ef portal web de fa SBS bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en ef Reglamento.

En caso exists alguna duds sobre i clasificacion de nesgo asignads a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respechva

De otro lado, ademds de cumplir con el requisito referido a la clasificacicn de nesgo. a =factos
de venficar si la empresa emisora se encuentra autonzade porla SBS para emitir ga:antias
debe revisarse el portal web de dicha Cnfidad (htp./Awvw sbs.gob pe/sistemna-
financigra/relacion-de-empresas-qua-sa-encuentran-autonzadas-a-emiir-cartas-fianza).

Los funcionanos competentes deben verficar la aufenticidad de a garantia & traves Je ios
mecanismos esteblacidos (tonsulta web, teléfono u olros) por la empresa emisera

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar |a ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

)
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos diractos al contratista, los que an ningun caso exceden en
conjunto def treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, sismpre que elio haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, 12 Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el arficufo 162 del Reglamento,

3.6.2. OTRAS PENALIDADES ¢ y

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segiin lo previsto en el articulo 163 de} Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases,

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente &l diez por cients (10%) del monte del contrato
vigente, o da ser el caso, del item que debiéd ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para 'a resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

£l pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez {10}
dias calendano siguientes de oforgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el confrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maxime de siste (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso |a conformidad se emite en un plaze maximo de quince {15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en ¢l contrato de consorcio,

Advertencia
En caso de refraso en

pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba & caso fortuil fuerz& mayor. esta reconoce al contralista los nfereses legales
correspondientes de conformidad can el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir cortra los resposisables de la demora injustificada

3.9. DISPOSICIONES FINALES

\
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H [
Tedos los demés aspectos del presente procedimients no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi comea por las disposiciones legales vigl‘entes.
» ‘«
v i

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{EN ESTA BECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCICNES INDICADAS)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

1.1.

1.2

ENTIDAD CONVOCANTE

]
Nombre

RUC N°

Domicilio tegal

LIMA — LIMA.

Teléfono:

Correo electronico:

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

(01)500-4040 '

logistica@munirimac.gob. pe

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC
1 20131366613
PZA, ARMA.S DEL RIMAC NRQ. S/N CERCADO DEL RIMAC —

El presente procadimiento de seleccién tiene por ebjeto la contratacidn de la ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACGION ALIMENTARIA PCA - 2023.

Denominacion del bien segun la Ficha Clase / Tamaiio/ Unidad de medida Cantidad
! { Técnica _ Calibre/ ! i s |
Arrox Pilado Extra Clase largo KG 118,668
[ Aceite Vegetal Comestible i Botella x 1LT 8,880
[ Frijol Caballera Calidad 1 ~ Extra B B KG |  39%%
| Lenteja Calidad 1 — Extra Calibre 1 KG 3,59
Pallar Calidad Extra - KG 2,664
f Frijol Canario Calidad 1 — Extra - KG 5,328.
i Huevo de Gallina Calidad Primera | Tamafio grande KG 3,984
[ Filete de Atin en Aceite Vegetal | o T
== e ,602
Calidad Extra [ = &
[ Entero de Caballa en Aceite Vegetal R 3118
[ - ! ,
| Calidad Extra &
[ Menudencia  de Res — Higado | e 1.350
: Congelado I - !
Mcnudencia de Res —  Pulmon | :7 ] ]
- KG 1,350
Congelado
Polls entero  sin  menudencia | N B
| - KG 5,312
| t:m'_{l’ladU J
[ Aziicar Rubia Domest [ - G 5|
| Azicar Rubia Doméstica 1 e KG | _128

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

Ei expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato de Solicitud y Aprobacion de
Expediente de Contratacion N° 002 el 13 02.2023.

N

)
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14.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO ' 4

Recursos Ordinarios

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equifibrio Financiero
del Presupuesto del Seclor Pibiico del aflo fiscal en el cual se convoca ef pracedimianto de |
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION '

El presente procedimiento se rige por ef sistema de Suma Alzada de acuerdo con lo establecido

en el expedienté de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

Mo comresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de 1a prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y 1os Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos |1l y V.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 soles) en Caja de la Entidad, ubicado en Anton
Sanchez s/n (Alt. Cdra. 3 de la Av. Alcazar) y recabar las bases en la Oficina de la Subgerencia
de Logistica, Control Patrimonial y Servicios Generales, sito en ¢! Palacic Municipal 2do piso,
ubicado en la Plaza de Armas del Rimac s/n - Distrito del Rimac.

tmporiante

£l costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder ef coslo de su reproduccion,

BASE LEGAL

Ley de Presupuesto del Sector Pablico para el Ao Fiscal 2023

Lay de Equilibric Financiero del Presupuesto del Sector Pablico del afo fiscal 2023

Decreto Supreme N° 011-79-vC

Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, modificado por el Decreto Legistative N°
1341 y Decreto Legislativo N° 1444, en adelante la Ley,

Decreto Supremo N° 344-2018-EF- Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado. Aprobado
mediante Decrete Supremo N° 082-2019-EF

Diractivas del OSCE

Cadigo Civil

Ley N” 27444, Ley del Procedimiento Admimstrativo General,

Ley N® 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica.

Demas normas aplicables a la presente contratacion

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso
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== Rimac

CAPITULO I

DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21.

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segln e cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentagién:

¢
221. Deocumentacidn de presentacién obligatoria

a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1}.
b} Documente que acredits la representacidn de quien suscribe la oferta,

En caso de persona juridica, copia del certificade de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona nafural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del cerlificade de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segln corresponda.

En al caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba ta promesa de consorcio, segin
comesponda,

Advertencia

De acuerdo con ¢f articulo 4 del Decrefo Legrslativo N° 1248, las Entidades estan
profubidas de exigir a los adminisirades o usuarios la infarmacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
¥y 3 de dicho Decrete Legisfativa En esa medida, $i fa Enfidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado ~ PIDE? y siempre que el sewvicio web
se encuentre aclivo en el Caldlogo de Sewvicios de dicha plataforma, no

carrespanderd exigir el certificadn de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

¢} Declaracion jurada de acuerdo con €| literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2).

d) Declaracidn jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo |1t de la presente seccin. (Anexo N°® 3}

e) Promesa de consorcio con fimas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comdn y las
obligacicnes a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

fy El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién® que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

Para mayor informacion de las Entidades usuanias y del Calslogo de Servicios de la Plaiaforma de Interoperabdidad del
Eslade - PIDE ingresar al siguienie enlace https. //www gobsernodigrtal gob pefinteroperabiidad/

|
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y

2.3

En ¢! caso de consorcios, cada integrante del consorcio gué se I';ublera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos. I

I

Importanta

£l monto tolal de Ia oferta o respecto del liem al que se presenta al que se refiere el literal
¢} def nurneral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES

2.2.2. Documentacién de presenfaclén facultativa
Adverfencia 3 - :—5

Ef drgano encargado de Jas contrataciones o comité de seleccion, segin comesponda, no
podrd exigir al postor la presentacian de documentos que nc hayan sido indicados en los
acapites "Documentacién de preseniacion obligaforia” y "Documentacion de presentacién
facultativa

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato,

b) GContrato de consorcic con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria {CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero dé su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior,

d) Copia de ia vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuande corresponda.

@) Copia de DNI de! postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De aciserdq con el articule 4 del Decreto Legislative N° 1245, las Entidades estén profibidas de
exigir a lns administrado s o usuanos la mformacion que puedan oblener direclamente mediante
fa interoperabilidad @ que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreta Legislativo En esa
medida. 51 la Entidad es usuara de la Plataforma de Inferoperabiidad del Estade - FIDEY y
siempre que el servicro web se encuentre aclivo en ef Caldlogo de Servicios de dicha plataforma,
N0 corresponderd exigie los documentos previslos en fos liferates el y f}

fy Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

g} Autorizacion de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plaze mediante medios electrénicos de comunicacién ¢, {Anexo N° 6}

h) Detalle de los precios del monto de la ofera de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

i)  Protocolo de bioseguridad de la empresa para la entrega de los productos (Desde el acopio
de los productos del productor/fabricante hasta la entrega final a los beneficiarios)

j)  Declaracién Jurada en onginal del Fabncante/Productor y/o Distribuidor autorizado, de los
productos ofertados, sefialando que el postor estd autorizado al uso de la documentacion

Para mayor informacién de |as Entdades usuarias y del Catalogo de Servicies de la Plataforma ée imeroperabihidac det

Estado - PIDE ingresar al siguiente anlace htips./fwww.gobiemadigital. gob pefinteroperabilidad!

Enanto se implemenie la funcioralidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementana Transdoria

del Decreta Supremo N° 234-2022-EF

Inclui solo en caso que la convacatona del procedimiento sea per paquete.
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que pertenezca al Fabricante/Productor.
| Importante

* En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, fas garantias que presente
esle para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la efecucion confractual, de ser
ef caso, ademas de cumplr con las condiciones establecides en ef arffculo 33 de fa Ley y en
el articulo 148 el Reglamento, deben consignar expresamente of nombre complets o fa
denominacién o rezdn social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizades, de
fo contrario no podrdn ser aceptadas por Ias Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna iinicamente la denominacién del consorcio, conforme o dispuesto an
fa Direcliva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Coniralaciones del Estado”.

*  Enlos conlratos periddicos de suminisfro de bienes gue celebren las Enlidates con fas micro
¥ pequefias empresas, estas Gitimas pueden otorgar como garantia de fief cumplimiento of
tiiez por ciento (10%) del monifo de! contrafo original, porcentafe que es refenido porla Eptidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pagp, con cargo a ser devuelte a Ja finalizacion del mismo, conforme fo estab!qe el numeral
149.4 de! arficulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto fos postores deben enconfrarse
registrados en el REMYPE, consignande en fa Declaracion Jurada de Datos def Postor (Anexo
N° 1) 0 en la soficitud de refencidn de fa garantia durante el perfecciopnamienty def conirato,
que tienen la condicion de MYPE, o cual serd verificado por la Entidad en el ink
hitp:/Avww2. frabajo. qob. pe/senvicios-en-linea-2-2 opcidn consuita de empresas acredifadas
en el REMYPE.

«  Enlos contralos cuyos montos sean iguales o menores a descientos mil Soles (5/200,000.00),
no corresponde presenlar garantia de fiel cumplimiento de contralo. Dicha excepeidn también
aplica a los conlratos derivados de procedimientos de seleccién por relacin de ftems, cuando
el monto del Item adfudicado o la sumatoria de los monios de los ftems adjudicados no supere
el monto seflalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en ef fiteral a} del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

« Corresponde a I2 Entidad verificar que 1as garantias presentadas por el postor ganador de fa
buena pro cumpian con los requisitos y condiciones necesarios para sy aceptacién y eventual
efecucién, sin peruicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

+ De conformidad con el Reglamenlo Consular del Peru aprobado mediante Decrete Supremo
N° 076.-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exlerior
tengan validez en ef Per, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Extariores del Peri, salvo que se lrale de
documentas publicos emitidos en paises que formen parfe def Convenio de Iz Apostila, en
cuye case bastard con que estos cuenfen con fa Apostilla de fa Haya®.

+ La Entidad no puede exigir documentacidn o informacion adicional a la consignada en el
presente numers! para el perfeccionamienfo del conlrato.

24. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

E! contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que Io contizne. Para dicho efecto
ef postor panador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 de! Raglamento,
debe presentar {a documentacion requerida en mesa de partes de la Gerencia de Administracién
y Finanzas, sito en el Palacio Municipal 1er piso, ubicado en la Plaza de Armas del Rimac sin ~
Distrito del Rimac, en el horano de 0800 a 16:00 horas

¢ Segun lo previsto en la Opimén N° 009-2016/GTN

) on )
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3 CAPITULC I
o ESPECIFICACIONES TECNICAS
importante

De conformidad con el numeral 29,8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de fa adecvada formulacion del requerimiento, debiendo asegurer la calidad técnice y reducir fa
r idad de su refor ién por enores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
conlratacién. Asimismo, de acuerdo a jo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimienio recoge fas caraclersticas téonicas ya definidas en la Ficha Técnica del Uistado de
Bienes y Servicios Comunes.

j i
LAS ESPEClFICAEIONES TECNICAS EMITIDAS POR EL AREA USUARIA, FORMAN PARTE
INTEGRANTE DE LAS BASES Y SE ADJUNTAN EN ARCHIVO ESCANEADOQ.

\
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d CAPITULO WV i
REQUISITOS DE HABILITACION”

4.1 Requisitos de habilitacién segiin los documentos de informacién complementaria

LOS REQUISITOS DE HABILITAGION, FORMAN PARTE INTEGRANTE DE'LAS BASES Y SE
ADJUNTAN EN ARCHIVO ESCANEADO.

Para acceder 2 los documentds de informacion complementaria ingresar segdn el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacién:

Alimentos, bebidas y prod

de tabaco

hitps:/www perucompras.qob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016 pif

Combustibles, aditivos para combustibles, [ubricantes y materiales anticorrosivos
https #www perucompras gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016 pdf
CGomponentes y suminlstros de construccionaes, estructuras y obras

htips //www.perucompras.qgob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016. pgFf
Componentes y suminlstros de fabricacidn

htips: i wfiles/miscidocume anta aprobado-004-2016.pdf
Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribuclén

fiitps /fwww perucomoras. gob. patiserfiles/misc/docunento-orientacion-aprohado-005 2016 od

5.qoh. pa/tise

Equipos, accesorios y suministros médicos
hitpsAwww.pericom, .qob pe/useniies/misc/documento-orientacion-ay

-011-2016.pdf
Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

hftps #www.perucompras. gob.pe/userfiles/misc/documneifo-orientacion-apmbado-006-2016 pdf
Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales ro comestibles

htfps-#www perucompras. gob pediserfiles/misc/documento-onentacion-aprobado-912-2016,
Medicamentos y productos famnacéuticos

hitps //www perucompras qob pe/userfiles/misc/documento-onientacion-aprobado-007-2016 pdf
Productes para ¢l cuidado personal, equipaje y vestimenta
hitps /www perucompras gob pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprohado-010-2016 pdf

hitps:Avww. maras.ggb. I men lacion-aproba 14-2G16.

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de lluminacién
hitps:fwww perucompras. gob.pe/userdiles/msc/documento-onentacron-aprobado-013-2016. pdf

? Los requisilos de habilnacion son fijados por el drea usuana en el requenmiento

_
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO g

Importante
;.. P

—
1) H

Dependiendo del objefo del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clusulas adidonales

¢ la adecuacidn de las propuestas en el presente documentn, las que en ningtin caso pueden

contemplar disposiclones contrarias a fa normafiva vigente ni a lo seflalado en esfe capitulo.

.

Conste por el presente documents, la contratacidn de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVIOCATORIA], que celebra de una parte JGONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° | ...}, con domicilic legal en [. 1. representada por

[.iornenn], identificado con DNIN[......... J.ydeotraparte[.................. rersenennnnea ] €00 RUG
]. con domicilic legal en [............ccccci el ], inscrita en la Ficha N°
wore-] Asiento N° [..............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de

1, debidamente representado por su Representante Legal,
[.. coverrererrnenene]y CON DNEN® [l seg0n poder inscrito en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [ ] del Registro de Personas Juridicas de laciudad de [............ 1

é qmen en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....cecoovveee... ). el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGC DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de ia SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMERE DEL GANADOR DE LA BUENA PROJ, cuyos
detalles & importe constan en los documentos integrantes del presente contrate.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objetc [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende ¢l costo del bien, todos los tibutos, seguros, transporte, inspecciones,
pruehas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre [a gjecucion de la
prestacion materia del présente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contrapresfacidn a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA) luego de ka recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 1771 del Reglamente de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacero en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salve que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimientc de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funicionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10} dias calendario siguientes de otorgada

£n cada caso dep i de |a naturaleza del

N , podr adicionarse la mformacion que resullg pertinente a
efectes de generar el pago
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la conformidad de los bienaes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competenta.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba & caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendré deracho al pago de intereses lagales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el page debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [.......], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDOC INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES/DEL CONTRATO )
£l presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como les documentos
derivados de! procedimiento de seleccion que establezean obfigaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entrege al perfeccionamiento del contrato ta respestiva garantia incondicional,
solidaria, irrevacable, y de realizacidn automatica en el pais al solo requerimiento, a faver de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

+ Defiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
{SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE). Monto que as equivalente al diez por ciento (10%) del
mento del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestagion.

Importante

Al amparo de lo dispuesio en el numeral 149.4 del artlculo 149 def Reglamento de fa Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de conlralos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de fa buena pro solicita Ja retencion del diez por cienlo (10%) del monto def contralo oniginal
como garantla de fiel cumplimiento de conirafo, debe consignarse lo siguiente:

»  “De fiel cumplimiento def contrato; [CONSIGNAR EL MONTOQ, a fravés de fa nstencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante fa primera mifad def nimer fotal de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con carge a ser davirello a fa finafizacion del mismo.”

De conformidad con el articujo 152 del Reglamento, no se constiuird garanffa de fief cumplimiento
del confrale, en conlrafos cuyos montos sean iguales ¢ menores a doscientos mit Sofes (87
200,000.00). Dicha excepcidn fambién aplica a los confratos derivados de precedimientos de
seleccidn por relacion de Items, cuando el monte del ftem adjudicado o fa sumatoria de los montos de
{o§ fterns adjudicados no supere ef monto seffalado anterormente,

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACGION

LA ENTIDAD puede solicitar fa ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de |a fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
156.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones dei Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en e articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcitn serd otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la confarmidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION]) dias de producida la recepcion.

/
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De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el

-sentido de estas, ctorgéndole un plazo para subsanar no menor de des (2) ni mayor de ocho (8)

dias. Depandiende de la complejidad o scfisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser mencr de cinco (5) ni mayor de quince {15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con fa subsanacién, LA ENTIDAD puede oforgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resuita aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia |a recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse come no ejecutada la
prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso,

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL GONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que sejcompromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado v 173 de su Reglamento.

Ei plazo maximo de responsabilidad del contratista &s de [CONSIGNAR TIEMPO EN ARCS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio{s} contado a partir de la conformicdad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autornaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formwia:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde;

F = 0.26 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60} dias.

El retraso se juslifica a través de ia soficitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de mode objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no ie resulta imputable. En este ditimo caso fa calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningdn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de |la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, log supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de cdlculo de la penalidad para cada
supuesto y ef procedimiento mediante ef cual se verifica el supueste a penalizar, conforme ef arffculo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un mento maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del conirate vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecuiarse.
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Cuando se llegue a cubrir el monto méxime de la penalidad por mora o 8 monto méxime para otras
penalidades, de ser &l caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato per incurmplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERGERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con e numeral 32,3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedersd de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 dal
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSUHL A DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva | contrato por causas imputables a algunas de las paries, se debe resarcir ios
danos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que diche incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan,

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las dema}s
obligaciones previstas en el presente contrato,

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garanfiza no haber, directa o indirectamente, o tratindose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantss legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas alas que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
Sualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentiva ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indireclamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érgancs de administracién, apoderados, representantes |legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere &l arficulo 7 del Reglamente de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromeata a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualguier acto o conducta ilicita o comupta de la que tuviera
conacimiento, y ii} adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
fos referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con (a élica. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipe de obseguio, donacion, beneficio /o gratificacién,
¥a sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se o haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA; MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsie en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en tas directivas que emita el OSGE y demas normativa especial que resulte aplicable, serin de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando comesponda, ¥
demas normas de dereche privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION OE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tisne derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controvarsias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad eorrespondients, segdn lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la

De acuerda con &l numeral 225.3 dsl aiculo 225 del Reglamenta, las paries pueden recumr al arbitraje Bd hoc cuando las
confroversias deniven de pr imientos da ion cuyo valor esti 588 Menor & igual 3 cinco miflenes con OO/10G
soles {S/ 5 00K D0O,00)
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Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurir at arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobré nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje: i !

El Laude arbitral emitido es inapelable, definitive y-abligatario para las partes desde el momento de
su notificacién, segan lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado,

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes podréa elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUGION

CONTRACTUAL

Las partes declaran e siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
f laejecucion del presente confrafp: $

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [nrvenemscesmennees 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOCR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCIGN
DEL CONTRATQ]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias catendario,

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicade en senal de conformidad en la ciudad de [................] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" "EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuenfan con firma digital, segin la
Ley N° 27269. Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

Para  mayor nformacon  sobre  la  normativa  de  frmas  y
hittps 'www indecops gob pe/weblfimas-digitale s. firmar-y-cerificados-digiales

cerliicados  digitales  ingresar &

),
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ANEXO N° 1 '

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR

Presente.-

El que se suscribe, [................]}, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURiI_JICA]. identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERC DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N? [CONSIGNAR EN CAS0 DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N°® [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DEGCLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:
t : t . L

Nombre, Denominacién o

Razon Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfona(s): |

MYPEW [si | No |

Correa electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrdnico indicado tas siguientes actuaciones:

1 Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segdn orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4 Respuesta a la soficitud de acceso al expediente de contratacién.

5. Notificacion de 1a orden de compra™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maxime de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

P
Representante legal, segin corresponda

Importante

La nolificacion dirigida a la direccidn de comeo electrénico consignada se enlenders vaiidamente
efectuada cuando fa Entidad reciba acuse de recepcion.

' [ sia informacidn sera verficada por 1a Enlidad en la pagina web del Ministerio de Trakajo y Promocién del Empleo an (a

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en of link hitp //www2 trabajo.gob.pelservitios-en-linaa-2-2/ y se
tendra an consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro selicile la retencidn del diez por ciento {10%) del monlc
del contrato griginal, en calidad de garantia de fiel cumplimisnte, en las contralos perlddicos de suministro de bienes segun
lo sefialado en el articulo 149 dei Reglamento
'" Cuando el menlo del valor esimado del procedimignio o del item no supere los doscientos mil Sofes ($/ 200 000 06}, en
:a50 se haya optado por perfeccionar el contralo con una orden de compra
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Guando se trefe de consarcios, la declaracidn jurade es la sigufente:

ANEXO N°1

' DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seficres

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR

Presente.-

1 que se suscribe, [... %A reipresentante comiin del consoreio [FONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIQ], |danlrﬁcado con [CONSIGNAR TIPQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
{CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorclado 1
Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal .
RUC : [ Teléfono(s}: | |
MYPE™ | si [ [No ]
Correo electronico :

[ Datos del consorciado 2

| Nombre, Denominasion o
| Razdn Social :

| Domicilic Legal : -
RUC : Telefono(s) . | |

MYPE™ [si 1 [Na T
|_Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

| Razén Social :

Domicilio Legal

RUC : [ Teléfono(s) . | |
MYPE™ [si ] [No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

Correo elactrénico del consorcia: _|

Autorizo que se notifiquen al correo slectrénico indicade las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion serd verificada por 1a Entidad en fa pagina web te: Ministerio da Trabaio y Promocién del Empleo en la
seccidn consuila de empresas acreditadas en el REMYPE en ¢l ink nitp /iwww?2 irabajo gob.pe/servicios-endinea-2.2/ y s
lendrd en consideracion, en caso el consercio ganador de la buena ro solicile |a retencidn del diez por ciento (10%) del
monto del contrato arigingl, en calidad de garantia de fiel cumplimien: . en loa contrates periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialade en el arliculs 149 del Reglamento. Para dicho efect s togos los integrantes del consorcio deben acredilar
la condicadn de micro ¢ pequeria empresa,

¥ ihidem.
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Solicitud de reduccitn de la oferta econdmica. .

Solicitud de subsanacidn de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Sclicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato,-segln orden de prelacién,
de conformidad con lo pravisto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacién de la orden de compra®

b O

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacidn de recepcidn, en el plazo mémmo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante  *

comiin del consorcio

Importante

La nolificacion dirigida a la direcclén de correo electrénico consignada se entenderd vélidamente
efeciuada cuando fa Entidad reciba acuse de recepcién.

' Cuanda el ~onto del valor estmado del procedimiento o del em no supere los doscientos mil Soles (37 206 (G0 00) en
case se hay 1 optado por perfeccionar el contrato con una arden de zompra
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ANEXO N° 2
DECLARACION JURADA

{ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADQ)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representants Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], detlaro bajo juramento: { }

i No haber incurride y me obligo a ne incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principie de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de \a Ley de Contrataciones del Estado.

i, Conocer las sanciones contenidas en ia Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley de! Procedimiento Administrativo
General,

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerde, arreglo o convemo con ningin proveedor; y, conocer las disposiciones

del Dacreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que apruaba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v, Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Vi, Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

wii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal, segiin corresponda

importante

En el caso de consorcios, cada integrante deve presentar ests declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

—
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_ANEXO N° 3
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores -

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR
Presente.-

Es grato dirigime a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos o alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece e JEDNSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitula 1l de la seccion especifica de as bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal o coman, segin corresponda
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ANEXO N° 4
PROMESA DE CONSORCIO

{S6lo para ol caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores ]

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023.CS-MDR
Presente.-

Los suscritos deciaramos expresamente que hemos convenide en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELEC1RON|CA N*® [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener 1a buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Regiamento de la Ley de Contrataciones dei
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZ(?N SOCIAL DEL GONSORCIADQ 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2],

by Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN,],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE [DENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comiin del consorcio para
efactos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]

Asimismo, declaramos que ¢l representante comun de! consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilic legal comin en [......cccooonvnennnen, i

d) Las obligaciones que correspenden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1. CONSORCIADO 1} (%17
[DESGRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2, QBLGACIONES DE [NOMERE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 1.
]
[DESGRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL GONSORCIADO 2]
100%9

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar unicamenle el porceniage total de las obhigaciones, | cual debe sar expresado en numero entero, sin decimales

'8 Consignar unicamente el porcentz;e tolal de las obligaciones, ef cual debe ser expresado en numero entero, sin decmales
'9 Este porcentaje comesponde a la 5. atona de los percentajes de las obigaciones de cada uno de los integrantes de!l  onsorcio

@
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A )

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

onsorciado 1
Nombres, apellidos y firma det Consorclado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

i *
importante J

m— — — -

De conformidad con ef articufo 52 del Reglamento,
deben ser fegalizadas.

Consorciado 2
Nombres, apeliidos y firma del Gonsorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

§

fas firmas de los integrantes del consorcio

-
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores

comTé DE seLEcoion ¥ :

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR

Presente -

El gque se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA JURIPICA]. identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N* [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucién del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Nofificacion da la decisién de fa Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y A.ﬁ.e i osdelpostoro
Representante legal 0 comin, segiin
corresponda

Importante

La nofificacion de la decision de Ia Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se sfaclia
por medips elecirdnicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autonzacion
correspondiente y sea posilife obtener un acuse de reclbo a traves del mecanismo utilizado

\

) ‘ e \
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ANEXQ N*7 B

PRECIO DE LA OFERTA
{EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seiiores

COMITE DE SELECCION |

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-CS-MDR
Presente .-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion defa

oferta, declaro que mi ufekrta es 1a siguiente: B i

CONCEPTO

PRECIO TOTAL

ToTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todes los tributes,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos |aborales conforme a la
legistacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de [a
prestacidn a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna excneracion legal, no
incluirén en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal o comiin, segiin corresponda

Importante

El posfor que goce de aiguna expneracicn legal, debe ﬁawcar‘que su oferta no_r'ncl_uye el tributo maEna
de fa exaneracion, debiendo incluir el siguiente texfo:

“Mi oferta no inciuye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONT"
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ANEXO N'01

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA UISICION DE ALIMENTQS PARA EL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA)-2023

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

Denominacion o
Adquisicidn de alimentos para el Programa de Complementacién Alimentaria {PCA)- |

2023 de la Municipalidad Distrital det Rimac.

|

%

Finalidad publica |
El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan
brindar una racién complementaria en beneficio de las familias de bajos recursos.

2. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR:

S

Denominacién del bilen segun la Ficha Calibre/ Unidad de Cantidad
P Técnica Tamaiio/Clase maedida
ARROZ PRADO EXTRA CLASE LARGO KG 118,668
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE ‘ - aomx z ' 8880 |
FRUOL CABALLERO CALIDAD - EXTRA | - KG IBE"
LENTESA CALIDAD 1 - EXTRA CALIBRE 1 KG 3,996 |
PALLAR CALIDAD EXTRA - KG 2,664
FRUOL CANARIC CALIDAD 1 - EXTRA . K6 5,328
TAMANO
G P

HUEVG DE GALLINA CALIDAD mfsnjx | mampe | KG _ 3',,9u ]
FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL - IATAX170G | 15,602
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

= TAX 425 3
CALIDAD EXTRA LATAX 425G ,115
MENUDENCIA DE RES-HIGADO -
CONGELADO ) Ko 1,350
MENUDENCIA DE  RES-PULMON | e - i
CONGELADD .
POLLO ENTERO ~SIN MENUDENCA . 5312
CONGELADO !
AZUCAR RUBIA DOMESTICA - KG 108
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3. CARACTERISTICAS TECNICAS:
3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ARROZ PILADO EXTRA

3.1.1. CARACTERISTICAS

El arroz pilado extra, deberd ser inocuo y apropiado para el consumo humange,
exento de sabores y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera
de sus estados fisiolégicos; exentos de suciedad que represente un peligro para
la salud humana. Asimismo, se encontrard exento de granos mohosos,
germinados, sucios, de fielén y polvillo, segun indican los numerales 5.1,5.2.1y
5.2.6 de la NTP 205.012:2021.

De acuerdo a 13 longitud del grano, el arroz pilado extra puede ser clasificado en
las siguientes dases, segin el numeral 5.2.2 de Ia NTP 205.011:2021:

~e Clase Longitud de grano entero
Larpo B | ~ De6,6 mmomas |
Mediano De 6,2 mm o mds, peromenos de 6,6 |
| mm "
Corto ] |  Menosde6,2 mm

Nota: Lo clase de arroz requerido es Arraz Pilado Extra Largo de ko especie
Oryza sativa L, segin lo establecido en el numeral 522 de la NIP
205.011:2021:

3.12. ENVASE
Presentacion segiin requerimiento de drea usuaria:

Sacos de 50 Kg peso neto:

® Estos envases seran sacos de Polipropilenc de primer uso, impios, bien
cosidos, resistentes al manipuleo y almacenamiento y Ticiles de

muestrear,
¢ Material del Envase : Polipropileno Tejido
Color : Transparente
Tipo de cerrado : Cesido con cinta encadenada
Bolsas de S kgy de 1 kg peso neto:

Material del Envase Polietileno de baja densidad

s Color z Cristalino

s  Tipa de cerrado e Temosellado

3.1.3, ROTULADO

En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cutnplir con lo
establecido. .en el artfculo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Behidas, aprobade mediante Decreto Supremo N® 007-




3.1.4.

3.1.5.

GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

98-SA, vy sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP

209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiquetado de alimentos preenvasados.
8t Edicién y la NMP 001:2019 Requisitas para el etiquetado de preenvases. 52
Edicidn. Asimismo, debe considerar lo siguiente, segtin el numeral 9.2 de la NTP
205.011:2021: (Revisar ficha técnica OSCE numeral 2.3).

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtn NTP 205.011.2021. ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos

CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de Ia calidad de fos bienes a
contratar, deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 8 de [a NIP 205.011:20212 ARROZ. Arroz

elaborado. Requisftos. 32 Edicién.

ENSAYO Q PRUEBA:
Segiin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2021. Arroz elaborado

Requisitos. 32 Edicidn

3.1.6. TRANSPORTE.

3.1.7.

Llos alimentos y bebidas deben transpartarse de manera que se prevengs su
contaminacién o alteracidn y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo I “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-5A, ¥
sus modificatorias

OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar fa siguiente
documentacion:

1 Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccién o informe de
Inspeccién con el simbolo de acreditacidén” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo
de Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccidn con acreditacitn

nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo -

organismo de acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo |
Reconacimiento Multilateral del Inter American Accreditation Coo peratt
(IAAC) o de! International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdq

Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accredltatlnni
Cooperation (ILAC). N

2. En caso no se emitan en ef pais los documentos antes indicados, lo cual
debe ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podré presentar un “Certificade de Calidad”,
respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
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confirme que ef bien entregado cumple con las caracteristicas vy
especificaciones de calidad detalladas en ef numeral “2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
* Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.
* La antigiledad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.1.8. FICHA TECNICA DEL BIEN

-




FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ARROZ PILADO EXTRA

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2.  CARACTERISTICAS

: ARROZ ELABORADCO GRADC 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

: s el grano descascarado procedente de cualquier culiivar de la
especie Oryza safiva L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

v

ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Delbien

El arroz pilado extra, debe ser inocuo y apropiado para el consumao humano, segtin indica ef numeral

5.1.1 dela NTP 205.0

11:2021.

El arroz pilado extra debe presentar las siguientes caracteristicas;

= .';_"?.... S ._. ﬁ e \ ¢ ., Wper g b, . T “?‘,: ‘e
FIGACION. | | REFERENCIA
El arroz pilado debe; ‘J
- [Estar exento de sabores y olores exiraiios.
- Estar exenio de suciedad {(impurezas de
. origen animal, incluidos insectos muertos)
Requisitos especificos y que representen un peligro para la salud
encrsies humana.
- No debe contener insectos vivos, muerigs o
-en cualesquiera de sus estados fisiolégicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
- _Estar exento de fielén y polvifto.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos {en masa), estin dentro
de (os limites de la clase correspondiente, y no
més del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases conirastantes.
Clase y longitud =
A Clase SormRCEsarano NTP 205.011:2021
- ARROZ. Arroz elaborado. |
Largo 5 %926-6 i oémas Requisitos. 3° Edicién
3 ® 6,2 mm o mas, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Contenide de humedad Maximo 14%
Grado (iolerancias} C
- Granos rojos 0.0%
- Granos tizosos totales Maximo 2% ‘
- Granos tizosos . |
parciales Maximo 5%
- Granos dafiados 0.0%
- Mezcla varietal e s
contrastante Maximo 2,5%




- REFERENCIA

" CARACTERISTICA | - ESPECIFICACION

| CALIDAD

Materia extrafia ] - i
Se considera solo materls | )

Serara organica. No se | Méximo 0,15% |
permile la presencla de |

matertas extranas ‘
inorganicas) | - ]

Granos quebrados Maximo 5%

ey

e

- @Granos inmaduros 0,060%

Vigilancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitaric de Alimenfos y

Reglamento sobre |

EINOCUIDAD Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inoculdad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
w nacional competente? Ne 007-98-SA, sus |

modificatorias y regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segln lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz pilado
extra corto.

22 Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprabado mediante Decreto Supremo. N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

El arroz pitado extra debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en fa
NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Pare 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 8 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién es peclfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra indica

las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificg#
fue estas caracteristicas aseguren !a pluralidad de posiores.

2.3 Rotulado g
En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido &ge\
articuio 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobad
mediante Decreto Supremo N°® §07-98-SA, vy sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en |a
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién
y fa NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segin el numeraf 8.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado extra);

1 Segn articulo 12 del Reglamenio del Docreta Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Allmentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N*® 034-2008-AG,

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1. 1° Edicién

R

1L




v

- tipo de arroz (arroz pilado);
- grado del arroz;
- pals de origen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
1écnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deseritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

ah
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3.2. ESPECIFICACIONES YECNICAS DEL ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

3.2.1. CARACTERISTICAS

Es e} aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado iddneo para e
consume humano, Podean contener pequenas cantidades de olros lipidos, tales
como fosfitidos, de constituyentes insaponificables y de acidos grasos libres
naturalmente presenies en los aceites, segun indican fos numerales 1y 2 de la
norma Codex Stan 19-1981 {2021),

3.2.2. ENVASE

£l envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicidn del producto durante toda su vida dtil, segin el articulo
118 del "Reglamenio sobre Vigiancia y Conirol Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N* 007-92-SA y sus modificatorias.

E! envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigitancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 007-98-5SA y sus madificatarias.

Presentacién:

Peso Neto: 1 litro

Envase primario: Malerial del envase: botelia PET {ransparente e incoloro)
Tipo de cerfado: con tapa de alia densidad

Envase secundario: Caja cartén comugado con capacidad de 12 unidades.

El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar fa
calidad del mismo. Los envases a usarse serdn de materiales adecuados parza la
conservacion y manipuleo del producto.

3.2.3. EMPAQUE

3.2.4, ROTULADO
Segun Ficha Técnica Aprobada por el OSCE. {Revisar ficha técnica OSCE numerat™’ T

3.25.

Cajas de cartén corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un
apilado minimo de 5 cajas de aftura. El rotulado de las cajas debe ser fa misma
de los envases de 1 {itro, asi mismo debe indicar instrucciones para ef manipul
y apitamiento.

23).

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun lo establecido en la norma Codex (XS 19-1981 (2021), en los numerales

1y2.
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3.2.6. CERTIFICACION DE CALIDAD DEL B(EN
La metodologia a emplear para {a comprobacién de la calidad de los bienes a

contratar; deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO: Segin lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014
{revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal y animal. Muestreo. 12

Edicién.

ENSAYO O PRUEBA: Segun io indicado en el numeral 2 de} apéndice de la norma
CXS 19-1981 {2021} Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por
normas fndividuales.

3.2.7. OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucion contractual debera entregar la siguiente

documentacidn:

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccidn o informe de
Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
carrespondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo
de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccitn con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pafs cuyo
organismo de acreditacidn sea miembro firmante del Acuerde de
Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del International Accreditation Forum {IAF), o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International laboratory Accreditation
Cooperation {ILAC).

2. Encasonhose emitanen el pais los documentos antes indicados, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacdonal de
Calfidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”,
respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados dque
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
* los costos que demande [a certificacion deben ser asumidos por &
proveedor. b

* la antigliedad de los documentos antes citados sers de 6 meses y se
deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lote

entregado.

3.2.8. TRANSPORTE
Los alimentes y bebidas deben transportarse de manera gue se prevengs su
contaminacidn o afteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Tiulo V,
Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario

4 K
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de Alimentos y Bebidas, aprebado mediante Decreto Supremo N2 007-98-54, y
sus modificatorias.

3.2.9. FICHA TECNICA DEL BIEN




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacicn del blen : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacidn técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcidn general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo

para el consumo hurmano, Se compone de glicéridos de cidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2,t. Delbien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podrdn contener pequefias cantidades de otros lpidos, tales como fosfatidos, de consfituyentes
insaponificables y de dcidos grasos libres naturaimente presentes en los aceites, segin indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1881 (2021).

El aceite vegetal comestible podré contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El acelte vegetal comestible debe presentar las siguientes caracter/sticas:

| eseecricacion [ RerereNcia

k:

El  caracteristico del producto]

Color designado J
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios |
Materia volatil 2 105 °C Méximo 0,2% m/m CXS 18-1981 (2021)
lmpureas inso]ub]es Mc’lXImO 0,05“/;) m/m NORMA PARA GRASAS Y ‘
: ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabén Mitkitho 0.005% mim NO REGULADOS POR|
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES |
Cobre (Cu) Méximo 0,1 mg/kg

indice de dcido - Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite——?

Hasta 10 miliequivalentes de ox/geno |

Indice de perdxido activo/kg de aceite
Reglamento sobre Vigilag
Cumplir con los requisitos establecidos [y  Control  Sanitario
por la Direccibn General de Salud | Almentos ¥ Bebidas
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria ~ | aprobado mediante Decrelo
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus |
competente’. modiflcatorias y regulacion
| complementaria. |
Pracisién 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase que cortiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en corndiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria ¥y composicion del producto duranie toda su

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N* 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Dacreto Supremo N* 034-2008-AG.




vida Util, segin el artfculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecida en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamenito sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenide neto del bien por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase taies como: material, peso, tipo de cerrado, stempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulada de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el

articuio 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, ia NMP 001:2019. Requisitos para
el efiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

~ nombre y direccidn de! fabricanie;

- nombre, razén soclal y direccion del imporiador, o que podra figurar en etiqueta adicional;

- ndmero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con ameglo a lo que esfablace el Codex
Alimentarius o la norma senitaria peruana que le es aplicable:

- cbdigo o clave dei lote;

- condiclones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
*Manténgase protegido de la kiz";

- contenido en litros, de! producio envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No apfica.

Precisién 4: No aplica. =
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3.3. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE FREOL CABALLERO CALIDAD 1 - EXTRA

3.3.1. CARACTERISTICAS
El frijo! caballero calidad 1-extra se comercializard en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiene, asegurando que el
mismo no sea alterado, contaminado, adulterade o manipulado en condidones
no sanitarias que representen un peligro para la salud, segtin indica el dltimo
parrafo del numeral 10.1 de fa NTP 205.015.2015 y su Corrigenda Técnica,

3.3.2. ENVASE
Los envases son en Sacos de 10 kg de peso neto, segin el requerimiento:

¢ Estos envases serdn sacos de Polipropiteno de primer uso, limpios, bien
cosidos, resistentes al manipuleo y almacenamiento y ficiles de

muestrear,
s Material del Envase Polipropileno Tejido
e Cofor g Transparente
* Tipo de cerrado S Cosido con cinta encadenada
Pesoneto 1 kg
s Material del Envase Polietilenc de baja densidad
¢ Color 5 Cristalino
» Tipo de cerrado = Termosellado
3.3.3. ROTULADO

El rotulado de los envases de los granos de frijol caballero calidad 1 -extra, debe
cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados, 82 Edicidn, ademés de la
siguiente informacidn, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y
su Carrigenda Técnica: (Revisor ficha técnica OSCE numeral 2.3}

3.3.4. ATRIBUTOS.DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.3.5. CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de 1a calidad de los bienes a
contratar; deberdn estar de acuerdo 2 la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segtin lo indicado en el numeral 9.2 de ta NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requ‘i%itos. 32 Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/C0R
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin los midtodos de ensayo indicados en e numeral 11 de la NIP
205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 13 Edicién, y su Corrigenda
Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINQSAS. Frijol.

Requisitos. 12 Edicién.

gy
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3.3.6. OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la efecucidn contractual deberd entregar Ia siguiente

documentacidn:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacicn”
que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas v
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debers ser
emitide por un Organismo de Inspeccidén con acreditacién nacional vigente
0 en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del fnternational Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emita en el pais ef documento antes indicado, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedar sl Institero Macional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrad presentar un “Certificade de Calidad”,
respaldade con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detaliadas en ef numeral “2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente,

Nota:
® Llos costos que demande la certificacidn deben ser asumidos por el
proveedor.
* la antigiiedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

2.3.7. TRANSPQORTE

E transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe
cumplir con lo establecido en la Guia sobre Transporte {requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N* 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Pricticas de Produccidn e
Higiene, kajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
mediante el Decreto Supremo N°® 004-2011-AG y sus modificatorias.

3.3.8. FICHA TECNICA DEL BIEN




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Desnominacion det bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripeion general

: FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1

- EXTRA

: FRIJOL CABALLERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO
: El frijol caballero calidad 1 - extra

es el granc maduro, procedente

de la especie Phaseolus vuigaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Ei frijol caballero calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado 0 manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segln indica el Gitimo pérrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
El frijol caballero calidad 1 - exira debe presentar las siguientes caracteristicas:
| CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION . REFERENCIA
CALIDAD J
Cada Iote de frijol debe estar| |
Un idad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Méximo 1,00% ‘
Humedad Maximo 15% | j
. i
~ Alisencia de granos infestados, con NTP 205.015:2015
Sanidad insectos vivos en cualqulera de sus | | EGUMINOSAS Frijol.
estadlos. Requisitos. 3* Edicién, y su
= Ausencia de granos con hongos. Corrigenda  Técnica NTP
205.015:2015/COR ~ 1:2016 |
Aspeclo CORRIGENDA .
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS.
Requisitos. 1* Edicidn
- Grano picado Maximo 1,00%
- Grano partido o
quebrado Maximo 1,00% |
- Grano arrugado Méximo 1,00%
- Materias extrasias Maximo 0,050% .
. Reglamento de Inocuidad |
Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, ~aprobado ‘
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria - mediante Dscreto Supremo
SENASA, autoridad nagcional N°  004-2011-AG I
competentet, : g2, Y (8us
i modificatorias. |

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

Elfrijol caballero calidad 1 - extra debe ser envasado seglin lo establecido en la norma CXC 1-1969

1 Seglin articulo 10 del Reglamento del Decreto

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,

2 NTP 399,163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parte 1: Disposiclones generalss ¥y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicitn

Versidn 018

Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado

{2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DELQOS ALIMENTOS, yen laNTP 399_183-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTC CON ALIMENTOS. Parie 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que e!

Paaina 1 da 2
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producio quede debidamente protegido, segin indican los numerates 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol caballero calidad 1 - exira se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan, No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademds, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Téchica,

Precision 2: La entidad convocante debera indiear en las bases (seccidn especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23,

Rotulado

Eil rotulado de los envases de los granos de frijol caballero calidad 1 - extra, debe cumplir con io
establecido en la norma NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8* Edicién, ademas de la sigulente informacion, segiin indica el numeral 10.2 de Ia
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- @&l nombre del producto, indicando el nombre comtin “frijol”;

- nombre orazén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento:

- ¢bdigo o ndmero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos ka):

- el grado de calidad indicado como “Grado 1 o Extra™

~ numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha {écnica,

24.

Precisién 4: No aplica.

inserto
No aplica.

Version 08 Panina?2de ?
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3.4. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LENTEJA CALIDAD 1~ EXTRA

3.4.1. CARACYERISTICAS
La lenteja calidad 1 - extra debe ser inocua v apta para el consumo humano v
exenta de semillas téxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 vy 6.2.3 de
la.NTP 205.022:2014 {revisada el 2019).

La lenteja calidad 1 — exdra se clasificard de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamafios, segun indica el numerat 5.1 de {a NTP 205.022:2014 (revisada el

2019}):
Calibre (tamaiio) __ Diémetro (mm) |
il 1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5 1

NOTA: Se requiere la LENTEJA CALIDAD 1 — EXTRA CALIBRE {TAMARO) 1

3A4.2. ENVASE
Los envases son en Sacos de 10 kg de peso neto, segin el requerimiento:

* Estos envases serdn sacas de Polipropilenc de primer uso, limpios, bien
cosidos, resistentes al manipuleo y almacenamiento y ficiles de

muestrear.
Material del Envase : Palipropilenc Tejido
e Color- 5 Transparente
s Tipo de cerrado 8 Cosido con cinta encadenada
Pesoneto 1 kg
e Material def Envase Polietiteno de baja densidad
e Color : Cristalino
s Tipe de cerrado : Termosellado
3.4.3. ROTULADD

£ rotulado de los envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con lo
indicado en fa NTP 209.038:2019 ALMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8% Edicién y las disposiciones especificadas en el
numeral 10.2 de Ja NTP 205.022:2014 {revisada el 2019} (Revisar ficha técnica

OSCE numerat 2.3}
3.4.4. ATRIBUTOS DEL BIEN &
%}
Segun ficha técnica aprobada por el QSCE. \f’ ;:fﬂ.‘?;

A

3.4.5. CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN -
La metodologia a emplear para la comprobacidn de Ia calidad de los bienes a
contratar; deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREQ: Segun lo indicado en el numeral 8.1 de ta NTP

v'B /{,_f‘; /'

~
e Y
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205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicién,

ENSAYO O PRUEBA: Segin los méitodos de ensayo citados en la NTP
205.022:2014 {revisada el 2019} LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicidn.

3.4.6, OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucion contractual debera entregar la siguiente

documentacién:

1. Un “Certificade o Informe de Inspeccién con el simbalo de acreditacién®
que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~
Calidad” de |a ficha técnica correspondiente. Dicho documento dehers ser
emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacidn nacional vigente
0 en ausencia de esta, con acreditacion en otro pals cuyo organismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Muitilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimients Mutua del International Laboratory

Accreditation Cooperation (ILAC).

2. Encasg no se emita en el pals el decumento antes indicado, jo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”,
respaidado con ensayos realizados en lahoratorios acreditados que
confirme que ef bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detaliadas en el numeral “2.1 Caracteristicas del
bien - Calidad” de fa ficha técnica correspondiente.

Nota:
¥ los costos que demande [a certificacidn deben ser asumidos por el
proveedor,
* la antigliedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al late
entregado,

3.4.7. TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario dehe
cumplir con lo establecido en la Gufa sobre Transporte (requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban fas Guias de Buenas Pricticas de Produccidn e
Higiene, bajo el marco def Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
mediante el Decreto Supremo N* 004-2011-AG v sus modificatorias.

3.4.8. FICHA TECNICA DEL BIEN




FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

KILOGRAMO

La lenteja es el grano madura procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delblen
La lenteja calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano y exenta de semillas
toxicas o nocivas, segin indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el
2019).
La lenteja calidad 1 ~ extra debe presentar las siguientes caracterfsticas:
| esecricacion |
Los granos de lenteja deben: f
-Estar exentos de sabores y ofores i
extraiios y de insecios vivos, muertos
0 en cualquiera de sus estadlos.
-Estar exentos de maferias extrafas ’
inorgénicas que representen un peligro
Requisitos generales para la salud humana.
-Estar conformado por una misma
variedad (es decir un mismo color,
forma y ofras caracteristicas
varietales). Se aceptardn granos y
= variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.
Contenido de humedad Méximo 15%
La lenteja calidad extra se clasificaré de
acuerdo a su calibre en los siguientes | NTP 205.022:2014,
tamafios: {revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja.
Calibre (tamaiio Calibre . Requisifos. 2* Edicién
( ) - (tamafio) Didmetro {(mm)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
- Grano infectado 0,00%
- Grano picado 0,00%
+ Grano partido o quebrado Maximo 1,00%
- Grano descascarado ' Méxima 1,00%
- Grano arrugado Maximo 4,50%
~ Grano quemado Maximo 0,20%
- Materias extrafias Méximo 0,10%
- Variedad confrastante Méximo 1,00%




P

. CARACTERISTICA ~ ESPECIFICACION REFERENCIA
. Reglamento de
’ Cumplir con lo establecido por el g‘o"”'fad -
Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~ | ~groalimentara,
INGCUIDAD SENASA, autoridad nacional | @probado mediante
1 Decrelo Supremo N°
competente . | 004-2011-AG, y sus
l ) | modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerida, de acuerdo
a lo establecido en la presenteFicha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 1 - extra de calibre (tamaiio) 2,

2.2. Envase ylo embalaje

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en fa NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, 3* Edicién, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolGgicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir at
producto ninguna sustancia {dxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seguin se indica
en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019),

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, ipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El roluiado de los envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con lo indicado en Ia

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion
y las disposiciones especificadas ¢n el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

~ el nombre del producto;

- el grado de calidad: "Grado 1 - Extra™;

-  hombre o razén soclal y direccitn del productor, envasador o vendador: en el caso de
praductos importados, nombre o razén soclal, RUC y direccidn delimportador;

el contenido neto, en kilogramos;

facha de vencimiento;

el codigo o niimera del lote;

condiciones de conservacién o almacenamiento;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

LI S R |

Preclsion 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterlsticas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica. -

Preclsion 4: No aplica,

1 Segun articulo 10 dal Reglamento del Decrelo Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supreme N° 034.2008-AG,

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. -

2

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicisn
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PALLAR CALIDAD EXTRA

3.5.

3.5.1. CARACTERISTICAS
El pallar calidad extra debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano,
segimn indica el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

El pallar calidad extra debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso
del grano del cultigrupe Big Lima, segiin lo establecido en el anexo A de Ia NTP
205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

Forma de M
semilla

Longitud
dal grano
{mm}

Ancho

del grano
{mmj

Grosor
del grano
{mm]

Peso de
1000
granos

(g}

N®
granos en
100
gramas

Arrifionada o
semiarrcfionada,

18-32

12.5-16

675

153-256

40-65

liperamente
aptanado

3.5.2. ENVASE

Los envases son en Sacos de 10 kg de peso neto, segtin el requerimiento:

¢ Estos envases serdn sacos de Polipropileno de primer uso, limpios, bien
cosidos, resistentes al manipuleo y almacenamiento y ficles de

muestrear.

Material del Envase
« Color
* Tipo de cerrado

Polipropitenc Tejidn
Transparente
Cosido con cinta encadenada

Pesoneto 1 kg
Polietileno de baja densidad

Cristalino
Termosellado

¢ Material del Frivase
= Color
& Tipo de cerrado

3.5.3. ROTULADO
En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademis de cumplir con lo

establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicién, deben indicar en idioma espafiol,
{pudiendo Hlevar ademds inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca
en forma mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de Ia NTP
205.019:2015 y su Modificacién Técnica: {Revisar ficha técnica OSCE numeral
2.3).

-

35.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE

S Rimog

g i ae el

.
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)

/
/A
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3.5.5. CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para [a comprobacion de fa calidad de los bienes a
contratar; deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos. 22 Edicidn, y su Modificacién Técnica NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS, Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 12 Edicién.

ENSAYQ O PRUEBA:

Segiin los métodos de ensayo citados en fa NTP 205.019:2015LEGUNINDSAS.
Pallar. Requisitos. 22 Edicidn, v su Modificacion Técnica NTP205.019:2015
LEGUMINOSAS, Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 12Edicidn.

3.5.6. OTRAS PRECISIONES
~ El proveedor durante fa ejecucién contractual deberd eniregar la siguiente

documentacién:

1 Un “Certificado o Informe de inspeccidn con el simbolo de acreditacisn”
que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de 1a ficha t&cnica correspondiente. Dicho documento debers ser
emitido por un Organismo de Inspeccidn con acreditacién nacional vigente
o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pafs cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation {IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation {ILAC).

2. En caso no se emita en el pals el documento antes indicado, lo cual debe
ser cansuliado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”,
respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en ef numerat “2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente,

Nota:

" Los costos que demande Ia certificacién dehen ser asumidos por el
proveedor.

* 1a antigiiledad de los documentos antes citados ser§ de 6 meses y se

deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lo

entregado.

3.5.7. TRANSPORTE

El ransporie del akmento agropecuarioc de procesamiento primario dehe
cumplir con lo establecido en Iz Gufa sobre Transporte (requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N® 154-2011-AGSENASA-
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DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el
marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el
Decreto Supremo N* 004-2011-AG y sus madificatorias.

3.5.8. FICHA TECNICA DEL BIEN




JL

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN _
Denominacién del bien PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacién técnica PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus funatus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian de! hilio,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delblen

El pailar calidad exira debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el

numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 v su Modificacion Técnica.

El pallar calidad extra debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del cultigrupo
Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de Ia NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica:

Flcha Técnica.

Peso de Nj\de
Formadela | Longiuddel | Ancho del Grosor del 1000 granos | 9ranosen
semilla grano (mm) | grano {mm) | grano (mm) (g) 100 gramaos
()
Amiflonada o
semiarrifionada,
ligeramente 18-32 125-16 6-75 153 — 256 40 - 65 J
aplanado
El paliar calidad extra debe presentar las siguientes caracterfsticas:
| ESPECIFICACION REFERENCIA
a
Los granos de pallar deben: |
- Estar exentos de olores y ‘
sabores extrafios y de insecios }
vivos, muertos o en cuslquiera |
de sus estadios, r
- Ser inocuos y apropiados para \
. el consumo humano. |
Requisitos generales - No deben presentar suciedad NTP 205.019:2015 |
h (impurezas de origen animal) || pemiNOSAS.  Pallar.
en cantidades que puedan Requisitos. 2* Edicion, y su
representar un peligro para la | v\ jiioacién Tecnica NTP
salud humana; de acuerdo a i ;
las toleranci : 205.019:2015MT  1: 2021
ias de sanidad y
aspecto descritas en la | LEGUMINOSAS, Pallar,
presente Ficha Técnics. Reguisitos. MODIFICACION
Cada lote de pallar debe estar TECNICA 1. 1* Edicién ]
conformado por una misma P =Ll
variedad (es decir un mismo s/ &
color, farma y otras 57 S~
Uniformidad caracteristicas varietales). Se 1t o
aceptaran granos de variedades N
contrasiantes en las folerancias
especificadas en la presente N
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~ CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION ~ REFERENCIA

Contenido de humedad Méximo 15%

Los lotes de pallar deben cumplir
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en
las tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, no se debe aceptar en
ninguno de los casos lotes de
pallar que presenten granos
I infestados con insectos vivos, |
' muerfos o en cualquiera de sus

estadlos ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad ;
- Grano enfermo 0,00% |
- Grano picade Maximo 0,50%

- Grano partido o quebrado Maximo 1,00%
; cth&:: i i Maximo 3,00% |
= Grano abierto Maximo 1,00%
- {(3rano descascarado Maximo 4,00%
- Malerias extrafias Maximo 0,10% j
- Variedad contrastante Maximo 1,00%

Total Maximo 10,60%

Cumplir con lo establecido por el Eeglarpenio _de inocuidad T

Servicio Nacional de Sanidad | A970dlimentaria, aprobado |

INOCUIDAD Agraria -~ SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo |
N® 004-2011-AG, y sus

nacional competente.! modificatorias. |

Precision 1: Ninguna.

22, Envase y/o embalaje
El pallar calidad extra debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad exira dabe
cumplir con lo especificado en la NTP 389,163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicion, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que $ean inocuas y adecuadas para el
uso que se destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, ¢l pallar calidad extra debe ser envasado en sacos u otros envases gue
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto. Cug
el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar Impios, ser resistg&
estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segin el numeyd
la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

1 Segiin articulo 10 del Reglamerito del Decreto Legistativo N* 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 034-2008.AG.
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parte 1: Disposiclanes generales v requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1% Edicién




Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrafo), ef pesc neto del producio por envase. Ademds, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya varificado
que estas caracterlsticas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademas de cumplir con o establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
deben indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademds inscripciones en otro idioma siempre que
ho aparezca en forma més destacada), lo sigulente, segun el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
y su Modificacidn Técnica:

- el nombre del producto;

- el grado de calidad;

- contenido nefo;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;

- fecha de vencimianto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especffica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas de! bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha téenica.

24. Inserto
No aplica,

Procision 4: No aplica.

71
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3.6. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE FRUOL CANARIO CALIDAD 1~ EXTRA

3.6.1. CARACTERISTICAS
El frijol canario calidad 1 - extra se comercializara en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el
mismo no sea alterado, contaminado, aduiterado © manipulado en condiciones
no sanitarias que representen un peligro para la salud, segin indica el dltimo
parrafo del numerai 10.1 de ia NTP 205.015:2015 vy su Corrigenda Técnica.

3.6.2. ENVASES
Los envases son en Sacos de 10 kg de peso neto, segin el requerimiento:

¢ Estos envases serdn sacos de Polipropileno de primer uso, limpios, bien
cosidos, resistentes al manipuleo y almacenamiento y ficiles de

muesirear.
» Material del Envase Polipropileno Tejldo
s Color : Transparemte
¢ Tipo de cerrado : Cosido con cinta encadenada
Peso neto 1 kg
e Material del Envase : Polietileno de baja densidad
¢ Color z Cristalino
+ Tipo de cerrado g Termosellado
3.6.3. ROTULADO

El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, debe
cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preemvasados, 82 Edicién, ademas de la
siguiente informacion, segiin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y
su Corrigenda Técnica: {Revisor ficha técnica QSCE numercl 2.3).

3.6.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

e f(unoc
no- &

3.6.5. CERTIACACION DE CALIDAD DEL BIEN _
La metodologia @@ emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes’s

f-

conriratar; deberan estar de avuetdo o la sigulunte esiiucture: ST

METODO DE MUESTREQ:

Segin lo indicado en el numeral 3.2 de ia NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 3® Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINDSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicién.

ENSAYD O PRUEBA:

Segiin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 33Edicién, y su Corrigenda
Técnica NTP 205.015:2035/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINGSAS. Frijol.

P

-
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Requisitos. 13 Edicién.

3.6.6. OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucién contractual deberad entregar la siguiente

dacumentacidn:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién”
que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas v
especi:ficaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser
emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacién nacional vigente
0 en ausencia de esta, con acreditacién en otro pafs cuys organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Muitilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiente Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emita en el pais ef documento antes indicado, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”,
respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas ¥
especificaciones de calidad detalladas en el numerat “2.1 Caracteristicas del
bien —Calidad” de Ia ficha técnica correspondiente.

Nota:
* Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.
* la sntigedad de los documentos antes dtados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en origihal, el cual dehe corresponder al lote
entregado,

3.6.7. TRANSPORTE
El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primaric debe
cumplir con lo establecido en la Guiz sobre Transporte (requisitos v
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N* 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban fas Guias de Buenas Pricticas de Produccidn e
Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inacuidad Agroalimentaria
aprobado mediante &l Deareto Supremo N° 004-2011-AG ¥ sus modificatorias.

—a

3.6.8. FICHA TECNICA DEL BIEN




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del blen
Denominacion técnica

Unidad de medida
Desecripcion general

' FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
: FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

GRADQ DE CALIDAD 1 - EXTRA
! KILOGRAMO

: El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedenie de
la especie Phaseclus vulgaris {L.) o frijol comun.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del blen

El frijol canario calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarlas que representen un peligro para la salud,
segln indica el dlimo parrafo del numerat 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comigenda Técnica.

El frijoi canario calidad 1 - extra debe presentar [as siguientes caracteristicas:

| ESPECIFICACION _ REFERENCIA
Cada lote de frijol debe estar conformado por J
3 A |
Uniformidad la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 1,00% ‘
Humedad . Méximo 15% J
- Ausencia de granos infestados, con !
] insectos vivos en cualquiera de sus | NTP 205.015:2015 |
Sanidad astatlfos. LEGUMINOSAS  Frijol. |
Requisitos, 3* Edicién, y su
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica NTP|
Aspecto 205,015:2015/COR 1:2016 |
— CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0.00% LEGUMINQSAS, Frijol. |
1 Requisitos. 13 Edicién
~ Grano picado - Méximo 1,00% E
- Grano partido ¢ . 5
quebrado Maximo 1,00% :
= Grano arrugado Méximo 1,00% " X
- Materias extrafias Méximo 0,050% Ji {\
Regiamento de Inocuidad | \\
Cumplir con lo establecido por el Servicia ggmgg?emﬂa, ediante f J
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, ngreto ‘éuprem ;“N‘, ’004_ |
’ ; .
autoridad nacional competente®, 2011-AG, y sus | —
modificatorias. '

Procision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El fiijol canario calidad 1 ~ extra debe ser envasado segin o
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LO
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CON

1 Segun articuio 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N°

mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.

establecitdo en la norma Codex‘cxi_:
S ALIMENTOS, yenla NTP 399.163-
TACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

1062, Ley de Inocuidad de los Alimenfos, aprobado

9



Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segln indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canarlo calidad 1 - exira se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), autricionales,
tecnoldgicas y sensoriales de! alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustanclas que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resisientes y estar bien cosidos o
sellados, segun rumeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8* Edicion, ademas de ia siguiente informacién, segtn indica el numeral 10.2 de la
NTFP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre dsl producto, indicando el nombre comiin “frijol”;

- nombre 0 razén soclal y direccidn del productor, envasador o vendedor en el caso da productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimientg;

- codigo o ndmerp de [ote:

- condiciones de conservacitn 6 aimacenamiento;

- el contenldo nete (por ejemplo: gramos g, kilogramos ko),

- elgrado de calidad indicado como “Grado 1 o Exira™

- glﬁgeeéo de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por

ASA.

Precisién 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicionai que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 da Ia presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

Z NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parta 1: Disnnsicionas cenarales v requisitns. CORRIGENDA TECNICA 1. 4% Ediritin

pLe
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3.7. ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

3.7.1,

CARACTERISTICAS:

El huevo de gailina es el dvulo completamente evolucionado de la espedie Galius
gallus, constituido por cascarén, membranas, cdmara de aire, clara, chalazas,
yema y germen,

El Huevo de Gallina Calidad primera, de acuerdo a su peso se clasifica en los
siguientes tamafios, seguin indica ef numeral 6,1 del s NTP 011.219:2015

Tamafio Peso Tamafo Peso

Super chico <50g Grande 62,5-6388¢g
Chico 505555 ¢ ' Jumibo 68,88-72,22g |
Mediano 5555-625¢ Super Jumbo 272,228

Nota: El huevo a ser adquirido en el presente proceso es Huevo de Gallina

Calidad Primera, de color pardo y tamaifio Grande.

3.7.2, ENVASE
En cuanto al envasado y especificaciones técnicas serdn de acuerdo a las fichas
técnicas aprobadas par el OSCE,
= ENVASE
Pqte x 12 Kg ' Bandeja de carton
Pate x 1 Kg " Bandeja de cartén |

-5

Nota: El huevo debera tener impreso sobre su cdscara la fecha de vencimienta,
dicha Iimpresién deberd ser realizada con tintas de grade alimentario. La
documentacion que certifique el grado alimentario de las tintas serd presentada
al momento de la entrega de productos.

3.7.3. ROTULADO
El rotulado. del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las
disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn, segén el numeral 9.2.1, dela
NTP 011.219: 2015: {Revisor ficha técnica OSCE numeral 2.3). .

3.7.4. ATRIBUTOS DEL BIEN

Segiin ficha técnica aprobada por el QSCE.

3.2.5. CERTIRCACION DE CALIDAD DEL BIEN Kp
la metodologia a emplear para fa comprobacién de 1a calidad de los bienes a
contratar; deberdn estar de acuerdo a ia siguiente estructura;

METODO DE MUESTREO: Segiin lo indicado en ef numeral 7 de fa NIP
011.215:2015, HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y clasificacion. 22 Edicién.

ENSAYC O PRUEBA: Segiin los métodos de ensayo y pracedimientos indicados
en Jos numerales 5.1, 5.2, 6.2 y 8 de la NTP 011.219:2015. HUEVOS. Huevos de

Y
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gallina. Requisitos y clasificacion. 22 Edicign.

3.7.6. OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucién contractual deberi entregar Ia siguiente
dacumentacion:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacign”
que confirme que el bien eniregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en ef numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente, Diche documento debera ser
emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacién nacional vigente
© en ausencia de esta, con acreditacidn en otro pafs cuyo arganismo de
acreditacidn sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimientc Mutus del International Laboratory
Accreditation Cooperation {ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, jo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta ser# remitida a la entidad
convocante, el proveedor padrs presentar un “Certificado de Galidad®,
respaidade con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detaltadas en el numeral *2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de Ia ficha téenica correspondiente.

Nota;
* Los costos que demande la certificacién deben ser asumidos por el
proveedor.
* 1a antigiiedad de los documentos antes dtados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en original, el cual debe correspondder al ilote
entregado.

3.7.2. TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primaric debe
cumplir con lo establecido en la Gufa sobre Transporte (requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directorai N° 154-2011-AG-
SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccidn e Higiene,
bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante
e! Decreto Suprema N® 004-2011-AG y sus modificatorias.

3.7.8. FICHA TECNICA DEL BIEN




FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica r HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeidn general : El huevo de gallina es el dvulo completamente evolucionado de fa
especie Gallus galfus, constiuido por cascarén, membranas,
cémara de aire, clara, chalazas, yema y germen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien
El huevo de gallina calldad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
_ CARACTERISTICA - |  ESPECIFICACION ~ REFERENCIA
CALIDAD - - - ) B
Color ~ | Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades. I
Olor Caracteristico y libre de olores desagradables. i
Sabor Caracteristico ‘
- Cascara libre de roturas y quifiaduras.
- Sin cuerpos exirafios ni manchas que alieren |
la apariencia. '
s - Limpio y seco.
RSqhishos fisicos - La yema debe {ener forma casi esférica, de ;
- contforno ligeramente definido, ubicacién '
céntrica vista a ifravds del ovoscopio y i
firmemente sostenida por las chalazas, f
De acuerdo a su peso, se clasifica en los ‘
siguientes tamanios; ‘
Tamafi i .
S0 rese | NTP 011.219:2015
Stper chico <509 HUEVOS. Huevos
Chico 50-5555¢g de gallina, ;
Tamafio - Mediano 565,65-625¢g Requisitos
clasificacion.
Grande 62,5-88,88 g Edicidn
Jumbo 68,88--72,22¢g
Super Jumbo 27222
Tolerancia: Méximo 10% de huevos de las
;:!asiﬁcaciones de peso limitrofe.
ntegra, limpia, ssca, lisa y de forma
Cascara caracteristica.
Cémara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Cénfrica y fija
Clara Transparente, densa v fija
Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
Categoria primera. |
Tolerancias :tji;:‘zhs:s o
rotos en Maximo 2,00% \
destino

My




. | N° 004-2011-AG, y,
\‘ _ | sus modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases {seccién espegcifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el color y tamafio del hueve de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2, Envass y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que prolejan al producto contra
[a rotura, que permitan la ventilacion del producto v colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segUn el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015,

Precisién 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo), el peso neto del producio por envase. Ademds, podra indicar
las caracterfsticas del envase tales como: materiat, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Elrotulado dei huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de aiimentos preenvasados. 8°
Edicién, segin el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

~- nombre del producto;

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del producter o empacador;

- clasificacién por peso y presentacion;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote {pueda ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto ¢ niimero de unidades;

- instrucciones para su conservacion.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacitn que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se solicie no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de fa presente ficha técnlca.

24. Inserio
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

1 Segun articulo 10 dal Reglamento def Decrefo Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AG.

n

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
| , | Reglamento de
‘ ' | Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria, |
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante |
- autoridad nacional competente!. | Decreto  Supremo

b
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3.8. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

3.8.3. CARACTERISTICAS
El atin en conserva es el producto compuesto por came de las especies
Thunnus alefunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus obesus,
Thunnus maccayii, Thunnus thynnus, o Thunnus tonggol, precocids, con aceite
vegetal como medio de relleno o liquido de gobierno, envasada en recipientes
terrados herméticamente, que han sido sometidos a esterilizacién comercial.

El filete de atin es el musculo longitudinal (dorsal v ventral) del pescads,
separado del cuerpo mediante corte paralelo a a espina dorsal, con o sin piel,
espinas y carne oscura, segiin el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 {revisado
el 2016) CONSERVA DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacisn
del contenido 2° edicién.

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo sl tipo del envase, de manera tal
que ocupen el didmetro, ancho, largo o altura de forma completa, en los
formatos cilindricos o rectangulares, segin corresponda. El peso escurrido
debe ser declarado en la etiqueta. Ef contenido debe ocupar como minimo e
95% de la capacidad del envase, segin el numeral 5.2 de ja NTP
204.002:2011{revisado el 20186).

£l filete de attin en aceite vegetal debe estar preparado con pescado sano, de
una calidad apta para venderse fresco para el consumo humano; el medio de
envasado y todos los demds ingredientes utilizados deben ser de calidad
alimentaria y se deben ajustar a todas las normas del Codex aplicables, segiin
los numerales 3.1 y 3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.

338.2. ENVASEY EMBALAIE
El envase y embalaje utilizados debera cumplir ko establecido en los numerales
8.2y 8.3 de la NTP 204.001:2019 CONSERVA DE PRODUCTOS PESQUEROS.

Envase de hojalata redondos en caja de cartdén corrugado:

Peso escurrido | N* de envases

Envase Peso Neto .
= aproximado (g) por caja

/2 ib Tuna Tapa

. .
abre ficil (170 g) | nmelZ0g | Minimo119 =

Hojalata de costura lateral electro soldada barnizada con barriles oleo-
resinosos a los que se adiciona pasta de 6xido de zinc con tapa convencional

y/o lamina TFS {cromada):

Tipo de lata :latasde % b Tuna
Compuesto hermetizante : 50-60 mg.

Tapa : abrefacil

*Sellado hermético a verificarse, debido a que cualquier desviacidén o
imperfeccidn en operacion de sellado incrementard el riesgo de

L
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3.8.3.

334,

3.35.
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cortaminacion por o que la vigilandia y condrel sobre esta operacién es
obligatoria.

¢ Todas fas latas deben estar Bbres de defectos {fugas de liguids, hinchazén,
grietas, rajaduras, abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y
oxidacién.

* Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales
de produccidn.

+ No se aceptaran producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de
bamiz interno.

« Las cajas deberdn ser tal que garanticen un almatensmiento y transporte.

sEn cada uno de los lados exteriores de la caja de cartdn, deberd figurar
impreso y de una manera legible ef cidigo de produccién.

* No se aceptaran cajas de cartdn sucias, rotas ¢ con sintomas de adulteracion
de las mismas.

EMPACADO

Latas de Y2 b tuna &n tajas de cartdn corrugado de 48 latas cada una.

IMPORTANTE:

Presion al vacio: El proveedor deberd garantizar un vacio adecuado que
soporte las diferentes condiciones de presién atmosférica y temperatura
ambiental,

Presion de vacio{*}
Tipo de envase | tura <= 2000 m.s.n.m fiin 0
yfo Temperatura Tern a2
<=28'C peTat
1 I
e i [
redondo Hg {76.2 mm Hg} pulgadas de H:) .7 mm
et R ciionmenll Rzl
redondo de Hz {40 mm Hg} Puig o .
Hg= Mercurio

{*) De acuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura
ambienta! de la zona donde se utilizars el aflimento.

La presidn de vacio serd de 3 pulgadas de Hg. {76.2 mm Hg). |\ = Rmae
ROTULADO ¥
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para

hma?mmvmmhs,mmmmmm
N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado dehe cumplir lo establecido

" _Q
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en jos numerales 6 de Ia norma NTPCODEX STAN 70:2019,8.1 de la NTP

204.001:2019 y 5.2.3 de la NTP 204.002:2011 {revisada e} 2016).

H rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso carrespanda,
segin io indicado en el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de fo
establecido en la Ley N* 30021, Ley de promocién de la allmentacidn saludable
para nifios, niflas y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto
Supremo N°* 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremao N° 0122018~
SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser
consignadas de manera dara, legible, destacada y comprensible en la cara
frontal de la etiqueta del producto; asf mismo, ef rotulade debe cumplir,

también, con todo lo establecido en el Manual indicado.
ATRIBUTOS DEL BIEN
Segiin Ficha téenica Aprobada por la OSCE.

CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a

contratar; deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en los numerales 7.1 y 9 de la NTPCODEX STAN 70:2019

NORMA PARA EL ATUN Y EL BONITO EN CONSERVA. 3% Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segtn lo indicado en ef numeral 7.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019 NGRMA

PARA EL ATON Y EL BONITO EN CONSERVA. 32 Edicidn,

QTRAS PRECISIONES
E! proveedor durante ia ejecucién contractual debers entrepar la siguie
dacurnentacidn:

lnspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del hien —~ Calidad” de la ficha técnica
correspondiente, Dicho documento debers ser emitido por un Organismo
de Certificacion de Praductos u Organismo de Inspeccién con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacidn en otro pais cuyo
organismo de acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multifateral dej Inter American Accreditation Cooperation
{IAAC) o del International Accreditation Forum {IAF), o de) Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del Intemational Laboratory Accreditation

Cooperation {ILAC).

2. Encaso nose emitanen el pais los documentos antes indicados, lo cual deba
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta ser: remitida a la entidad
convocante, el proveedor padra presentar un “Certificado de Calidad”,
respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirmeé que el bien emtregado cumple con las caracteristicas ¥

90
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especificaciones de walidad detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de Ia ficha técnica correspondiente,

Nota:
® Los costos que demande [a certificacidn deben ser asumidos por el
proveedor.
* La antigliedad de los documentos antes citados sera de 6 meses y se
deberdn presentar en original, € cual debe corresponder al lote
entregado.

3.8.9. TRANSPORTE:
Los praductos pesqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo
sefialado en el articulo 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras
y Acufcolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
maodificatorias.

3.8.10. FICHA TECNICA DEL BIEN

-
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Denominacitn técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Unidad de medida : LATA
Descripcién general : El atin en conserva es el producio compuesto por came de
las especies Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus
atlanticus, Thunnus obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus
thynnus, o Thunnus tonggol, precocida, con scelte vegetal
como medio de rellenc o liquido de gobiemo, envasada en
recipientes cemados herméticamente, que han sido
sometidos a esterilizacion comercial.
2, JCARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien
El filete de atin es el musculo longitudinal {dorsal y veniral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segun el
numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacién de acuerdo a la presentacitn del contenido. 2® Edicidn.
El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
segln corresponda. El peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta. El contenldo debe
ocupar como mfnimo el 95% de la capacidad del envase, segin el numeral 5.2 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2018).
Elfilete de attin en aceite vegetal debe estar preparado con pescado sano, de una calidad apta
para venderse fresco para el consumo humano; el medio de envasado y fodos los demds
ingredientes utilizados deben ser de calidad alimentaria y se deben ajustar a todas las norma de/
Codex aplicables, segtin los numerales 3.1 y 3.2 de fa NTP-CODEX STAN 70:2019.
Elfilete de attin en acelte vegetal debe presentar las siguientes caracter/sticas:
- - - ey " By E oo |
WIER@I‘EA . ESPECIFICACION . REFERENCIA |
CALIDAD ‘
|
Una conserva de filete de atiin en aceite vegetal ;
debe cumplir con todos los requisitos de esta Ficha !
Técnica y los defectos que presente deben 1
enconirarse dentro de las siguientes tolerancias:
= El nimerv total de unidades defectuosas, no
debe ser mayor que el nimero de aceptacion {c)
de un plan de muestreo apropiado corn un NCA '
da 6.,5; ‘
Faclores de |- Elnimero total de unidades de muestra que no
calidad se ajustan a la forma de presentacién (fllste) y a
la denominacién del color no es mayor que el
nimero de aceptacion {c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de 6,5;
- El peso neto medio o el pesc escurrido medio,
segln corresponda, de todas las unidades de -
muestra examinadas no es inferior al peso '
declarado siempre que ninguno de los envases
tomado por separado presente un déficit de peso ‘
[ excesivo. R o

<73




' SANIPES, autoridad nacional competente?.

CARACTERISTICA|  ESPECIFICACION REFERENCIA
: . — |
Defectos
Una unidad de muesfra se considera defechuosa cuando presente |
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente: j
| Cualquier materia presente en la unidad de muestra
' que no provenga de! pescado o del medio de |
| envasado, que no constituya un peligro para la salud |
Materias extranas | humana, y se reconozca facilmente a simple vista o |
| se detecte medianie cyalguier método, incluso ‘
mediante el uso de una lente de aumento, que revele |
1 el incumplimientc de las buenas practicas de |
| fabricacién e higiene. ) B
| Urna unidad de musstra afectada por olores o ,‘
Olor y sabor sabores objetables persistentes e inconfundibles |
que sean signo de descomposicién o ranciedad. ?
- Carne excesivamenie blanda no caracteristica 3
de la especie que compone el producto; o -
Textura - Carne excesivamente dura no caracterlstica de
la especie que compone el producto; o
- Presencia de orificios en la came en més del 5%
del contenido escurrido.
. Una unidad de muestra con claras alteraciones del
Alteraciones de! | color que sean signo de descomposicién o
color rancledad con manchas de sulfuro que afecten a ,
| més del 5% del contenido escurrido. i
Materias Una unidad de muestra que presente uno o mas
objetables cristales de estruvita de més de 5 mm de longitud.
1 Manual Indicadores J
i sanitarios y de inocuidad |
i para los  productos |
‘ | pesqueros y aculcolas |
Cumplir con los requisitos establecidos por el | para mercade nacional y |
INOCUIDAD | Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - | de exportacion,
aprobado medianie

Resolucion de Direccidn |
Ejecutiva N* 057-2016- |
SANIPES-DE, y su J
modificatoria. \

Precision 1: Ninguna.

22, Envaseyembalaje -

El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de I}
204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUERODS. Generalidades. 2* Edicion.

Asimismo, el doble cierre en los envases metdlicos debe cumplir con los requisitos minimbei

establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y aculcolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante
Resolucién de Direccidn Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segin el tipo de envase y capacidad, segtin Io establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

T Seguin Jos articulos 1, 2 y 3 de la Ley N* 30083, Ley de creacion del Organismo Naclonal de Sanidad Pesquera,
medificada mediante Decreto Legislativo 1402,

e

Y




Indicadores sanilarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y sy modificatoria.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase y embalaje.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, peso o
contenido, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracterfsticas aseguren la
pluralidad de postores.

23.

Rotulado

Ademés de lo indicade en los artfeulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias, el rotulade debe cumplir lo establecido en los numerales 6 de la norma NTP-
CODEX STAN 70:2019, 8.1 de la NTP 204.001:2019 y 5.2.3 de ia NTP 204,002:2011 (revisada
el 2018).

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segtin lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley
de promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decretc Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-SA y sus modificatorias, Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de
manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi{ mismo, el rotulade debs cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, espscificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforrvia del confrato), otra informacion que considere deba astar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterlsticas del bien descritas en et
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24.

inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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3.9. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

CAUDAD EXTRA

2.9.1. CARACTERISTICAS DEL BIEN:

3.9.2.

Descripcion general: £ entero de caballa en aceite vegetal es el producta
preparado a partir de la especie Scomber japonicus peruanus, u otras familias
de Scombridae, en recipientes herméticamente cerrados, en aceite vegetal
como medio de cobertura y que ha sido sometido a esterilizacién comercial.

Et enterc de caballa es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, fibre
o ro de aletas y escamas, segtin el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 {revisado
el 2016). CONSERVA DE PESCADO. (lasificacién de acuerdo a la presentacion del

contenido 2° edicidn.

Los pescados deberdn envasarse ardenadamente. La mayarfa de unidades
contenidas en un mismo envase serdn de tamaiio uniforme, el pescado se debe
envasar libre de roturas y prefrentemente sin magulladuras. La superficie de
corte del decapitado deberd ser uniforme y precisa. El producto no debera
contener materias extrafias. El contenido debe ocupar como minime el 95% de
la capacidad del envase. Asimismo, el peso escurrido debe ser declarado en la
etiqueta, seglin el numeral 5.1 de la NTP 204.002:2011({revisado 2016).

ENVASE

Los envases deben proteger y mantener al producto y no deben presentar
oxidaciones ni deformaciones que comprometan su seguridad, segun o
establecido en el numeral 11.3 de la NTP 204 018:2015.

Asimismo, el doble cierre en los envases metidlicos debe cumplir con los
requisitos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores
sanitarios y de Inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercada
nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccién
Ejecutiva N* 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metdticos deben cumplir con las especificaciones
de vacio minimo segin el tipo de envase y capacidad, segtin lo establecido en el
numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios v de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacién,
aprabado mediante Resoluciin de Direccion Ejecutiva N* 057-2016SANIPES-DE,
Y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de Ia intemperie y de los golpes durante
su manipulen, segin lo establecido en el numerail 11.4 de la NTP 204.018:2015.

El envase debers correspander al autarizada en el Protacola Técnica de Registro
Sanitario del producto, por ejemplo:




GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

. ==Rimac
Envases de hofalata redondos en caja de cartén corrugado:
Tipo da envase Peso neto {g) :::n“:d’:‘:; N'deeﬂmﬁlﬂfj
1ib T(aqﬁagbg facil ! 525 240 24 }

Hojalata de costura lateral electro soldada bamizada con barnices oleo —
resinasos a los gue se le adiciona pasta de dxido de zinc con tapa convencional

y/o lamina TFS {cromada):

Tipo de Lata 1 libra Tall
Compueste hermetizante 56— 60 Mg.
Tapa abrefacil

o Selfado hermmético: a verificarse, debido a que cualquier desviadon o
imperfeccin en la operacidn de seliado incrementard el riesgo de
contaminacion por lo que fa vigilandia y control sobre esta uperacion es
obligatoria.

* Todas las latas deben estar libres de defectos {fugas de liquido, hinchazén,
grietas, rajaduras, aboladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y
oxidacién.

¢ Las medidas de cierre deberédn estar de acuerdo a los pardmetros normales
de produccidn.

+ No se aceptaran productiones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de
bamiz internc.

¢ Las cajas deberdn ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte,

* £n cada uno de los lados exteriores de la caja de cartdn, debers figurar
impreso y de una manera legible el cidigo de produccién.

* No se aceptarédn cajas de cartdn sucias, rotas o con sintomas de adulteracién
de las mismas.

Caracteristicas del Empaque:
Latas de 1 Ib Tall en cajas de cartén corrugado de 24 latas cada una.

Imipartante:
Presién de vaclo: El Proveedor deberd garantizar un vacio adecuado que

soporte las diferentes condiciones de presidn atmosférica y temperatura

ambiental, =
Prosiéndevacio(® |
Tipo de envase Tmamiﬂ!ﬂmsnm Alurn»ﬁﬁ tm.a.nm ‘[
Tempersturs <= 28°C) ?-megrnun >I8°C)
hinimo rrlmeﬁa'afmm ]
Ervase radondo 3 pulgatias de Hg 2 & pulgedas de Hy
(76.2 mm Ha) (12.7 mm de Hg) |
Minimez ncramentar al menos ]
Enwvase no redondo 1.8 pulgadas de Hg 0.5 pugadas de Hg |
{40 mm Hg) (12,7 mn de Hg)
Hg = Marcuno

{*) D acoaedor s tas condiclonss de prasisn atmuosiérica

d ke Zo08 Yonds sa utixard ol aimento.

o,
_;_ i iy
y lamperaturs smblergal %
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La presion de vacio minima sera de 3 puigadas de Hg. {76,2 mm Hg).

Caracteristicas fisicas y organolépticas:

* Apariencia del producto: Pescado descaberado vy eviscerado, de
tamafio unifarme, con o sin escamas, sin cola, libre de huesos
operculares y rotura ventral, con piel brillante e integra.

* Apariencia del liquido de cobertura: aceite vegetal

o Olor: Libre de olores extrafios.

» Sabor: Agradable, a pescado cocido, libre de sabores exirafios.

+ Textura: Suave 2 medianamente fiome.

El producto debera cumplir con lo establecido en el Manuai: Indicadores o
Criterios de Seguridad Alimentaria e Higiene para Alimentos y Piensos de
Origen Pasquero y Acuicola - SANIPES (SGC-MAY/SANIPES-2010) v la RM. N*
591-2008/MINSA. Criterios Microbiolégicos de Calidad sanitaria e inocuidad
para los alimentos y bebidas de consumo humano. Su produccion debe haber
contemplado estricamente Jas Buenas Pricticas de Fabricacién detalladas en
el Cédigo de practicas de higiene para alimentos poco dcidos y alimentos poco
4cidos acidificados envasados (CAC/RCP 23-1979).

Nota: El proveedor debe considerar un periodo de cuarentena minima de 15
dias, previo a la comercializacién de las conservas como medida de precaucién
para detectar defectos visibles, que permita asegurar que se reduzcan al
minimo los tiesgos de contaminacién con microorganismos que puedan dar
lugar al deterioro de fos alimentos.
ROTULADD
Ademsis de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las
Actividades Pesqueras y Acuicalas, aprabada mediante Decreto Supremo N°
040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe cumplir lo establecido en fos
numerales 11.1 y 11.2 de la NTP 204.018:2015 y con lo sefialado en el numeral
81 de la NTP 204.001:2019. CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS.,
Generalidades. 2% Edicidn.

El rotulada debe contener advertencias publicitarias, en caso coresponda,
segin o indicado en el Manuat de Advertencias Publicitarias en el marce de lo
establecido en la Ley N° 30021, Ley de promocion de la alimentacidn saludabie
para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto
Supremo N* 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N* 0122018-
SAysus moq_fsfi'catorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
De manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de Ia
etiqueta del producto; asi mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo

Lo establecido en el Manual indicado.
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3.9.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segiin ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.95. CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar; deberan estar de acuerdo a fa siguiente estructura:

METODO DE MUESTREQ:
Segin lo indicado en el numeral 9 de fa NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE

PRODUCTOS DF LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS.
Conserva de caballa. 22 Edicién.

ENSAYQ O PRUEBA:

Segiin los métados de ensayo indicados en el numeral 10 de la NTP
204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballs. 28 Edicidn.

3.9.6. QTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucidn contractual debera entregar la siguiente
documentacion:

1. Un “Certificado de Conformidad, Cestificado de inspeccion o Infarme de
Inspeccién con el simbalo de acreditacién” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracterfsticas y especificaciones detaliadas en el
numeral “2.1 Caracteristicas de! bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo
de Certificacién de Productos u Organismo de inspeccidn con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacidén en atro pais cuyo
organismo de acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multateral del lter American Accreditation Cooperation
{lAAC} o del International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Llaboratory Accreditation
Coaperation {ILAC).

2. En caso nose emitanen el pafs los documentas antes indicados, fo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Macional de
Calidad - INACAL v cuya copia de respuesta serd remitida a fa entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”,
respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirme que el bien entregado cumpie con fas caracteristicas y
especificaciones de calidad detaliadas en e numeral “2.1 Caracteristicas dal
bien — Calidad” de [a ficha técnica correspondiente.

Nota:
= fos costos gque demande la certificacién deben ser asumidos por el
proveedor.

* ~ La antigiiedad de fos documentos antes citados serd de 6 meses y se.

entregado.
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3.9.7. TRANSPORTE:
Llos productos pesqueros enfatados deben transportarse de acuerdo con lo
sefalade en'el articulo 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras
¥ Acuicolas, aprobada mediante Decreto Suprema N* 040-2001-PE, y sus
modificatorias.

3.9.8. FICHA TECNICA DEL BIEN




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

%

Denominacidn del bien_’
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

CALIDAD EXTRA
LATA

ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL GALIDAD EXTRA
CONSERVA DE ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

El entero de caballa en aceite vegetal es el producto preparado a
partir de la especie Scomber jeponivus peruanus, u ofras familias
de Scombridae, en recipientes herméticamente cemrados, en
aceite vegetal como medio de cobertura y que ha sido sometido a

esterilizacién comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El entero de caballa es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre o no de alefas ¥y
escamas, segin el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2018) CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacién de acuerdo a la presentacitn del contenido. 22 Edicién,

Los pescados deben envasarse ordenadamente. La mayoria de unidades contenidas en un mismo
envase deben ser de tamafio uniforme. El pescado se debe envasar libre de roturas y
preferentemente sin magulladuras. La superficie de corte del decapitado debe ser uniforme y
precisa. El producto no debe contener materias extrafias. El contenido debe ocupar come minimo
el 95% de la capacidad del envase. Asimismo, el peso escurrido debe ser declarado en ia eliqueta,
segiin el numeral 5.1 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2018).

El entero de caballa en aceite vegetal debe presentar Jas siguientes caracteristicas:

TR T——— m .
~ ESPECIFICACION

Aspecto y color

El contenido de una lata debe estar
formadoe por pescado de aspecio y color
caracteristicos de la especie y de
acuerdo a la definicién de Entero de la
presente ficha técnica,

Medio de cobertura

El medio de cobertura debe tener el
color y la consistencia normales del tipo
de producto correspondiente.

Materias extraiias

El producto final debe estar exento de
materias extrarias.

Olor y sabor

El producto debe tener el olor y sabor
caracteristicos de la especie, de Ia
elaboracidn y def tipo de medio de
cobertura y debe estar exento de olores
y sabores objetables.

| PRODUCTOS DE LA PESCA

Textura

E! pescado debe tener la textura
caracteristica de la espacie y no debe
presentar sobrecocimiento.

Peso neto y pesc
escurmido medio

El pest neto medio y el peso escurrido
medio, segln comesponda, de todas las
unidades de muestra examinadas no son
inferiores al peso declarado, siempre que
ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso que
exceda ias tolerancias establecidas en Ja
NMP 002:2018. Cantidad de producio en
preenvases. 3° Edicidn.

204.018:2015 |
DE

NTP

CONSERVAS
EN ENVASES |
HERMETICAMENTE 1
CERRADOS. Conserva de |
caballa, 2* Edicién
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 CARACTERISTICA -

|~ ESPECIFICACION

REFERENCIA

defectos, para la presentacién Entero,
segun la NTP 204.017:1984 (revisada el
2010). CONSERVAS DE PRODUCTOS
DE LA PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS.
Tabla de puniuacion de defectos para la
calificacién. 12 Edicién:

Co-nsiderar la tafala de puntuacion de |

Pesquera - SANIPES, autoridad nacional
competente?.

Defecios - Se tolerara un (1) defecto mayor que ;
no sea scbre color, sabor u olor. 1
- Se foleraran ftres (3) defecios ‘
menores que no sean sobre color, 5
sabor u olor. i
- Para defectos combinados entre
mayores y menores, se tolerara un
méaximo de 4 puntos.
- Manual Indicadores sanitarios y |
de inocuidad para los
Cumplir con los requisitos establecidos | P PORUCES pesqueros y]
r el Organismo Nacional de Sanidad | 2¢U[C0las  para  mercado
INOCUIDAD por & Urg nacional y de exportacion,

aprobado mediante Resolucitn
de Direccién Ejecutiva N° 057-
2016- SANIPES-DE, y su |
| modificatoria. |

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases deben proteger y mantener al producto ¥ no deben presentar oxidaciones ni
deformaciones que comprometan su seguridad, segtin lo establecido en el numeral 11.3 de fa NTP

204.018:2015,

Asimismo, ¢! doble clerre en os envases meidlicos debe cumpiir con los requisitos minimos
astablecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los praductos
pesqueros y aculoolas para mercado nacional y de exportacion, aprobade mediante Resolucién de
Direcclén Ejecutiva N* 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatorla.

Del mismo modo, los envases metdlicos deben cumplir con las especificacionss de vacio minime
segln el tipo de envase y capacidad, segiin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccidn Ejecutiva N° 057-201¢

SANIPES-DE, y su modificatoria.

!""\g
N
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-
Et embalaje debe proteger los envases de la.intemperie y de los golpes durante su manipuleo/$¢ nar
lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccitn especifica, especificackiie
teécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y por embalaye?

@
=
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requerido. Ademds, podré indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

Ademés de o indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqgueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias,
el rotulado debe cumplir lo establecido en los numerales 11.1 y 11.2 de la NTP 204.018:2015 y con

1 Segun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesqguera,
modificada mediante Decreto Leglslativo 1402,

—<



lo sefialado en ef numeral 8.1 de la NTP 204.001:2019. CONSERVAS DE PRODUCTOS
PESQUEROS, Generalidades. 2* Edicion.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en el
Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en Ia Ley N° 30021, Ley de
promocion de fa alimentacién saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamenio
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Suprema N° 012-
2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de 1a etiqueta del producto; asi mismo, el
votulado debe curmnplir, también, con todo lo establecido en el Menual indicado.

Precision 3: La entidad convocante debers Indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numerat
2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

-
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3.10. ESPECIFICACIONE TECNICAS DE MENUDENCIA DE RES ~ HIGADO CONGELADO

3.10.1. DESCRIPCION GENERAL
&l bovino comprende a los animales de las especies Bos Taurus, Bos indicus y
del género Bubalus la especie Bubalus bubolis v sus hibrides. El higado
congelado es la menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida a
un proceso de congelacién rapide. Debe expenderse libre de vesicula biliar ¥
ganglios adyacentes.

B higado congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccién veterinaria y plantas faenadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitaria. Solo se podrin comercializar aguelfas menudencias gue
hayan sido aprobadas como aptas para el consumo humano en la inspeccidn
veterinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de (a NTP 201.055:2021 )
en ef capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N°015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacién por congelacion deben
ser sometidas a un proceso de congelacidn rapido hasta llegar a una
temperahxra&ei&‘ﬁmelmhiecoméshaia,segdnbmdicadoendmmemi
6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

CARACTERISTICAS FISICAS Y ORGANOLEPTICAS:

Debe expenderse libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes,
Aspecto general: superficie brillante, acabado libre de defectos.
Color: caracteristicos, exento de colores exirafios.

Olor: caracteristico y exento de cualquier olor anarmal.
Consistencia: firme y elastica al tacto.

e

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: {came congelada)

Agente . Limite por gr.
microblano Categoria| Clase | n ¢ m M
Aerobios
Mesdfilos (30°C) 2 3 5 p3 10° 10’
Saimonellu sp. 10 2 5 O |Ausenciaf25g/| ........
3.10.2. ENVASE Y/Q EMBALAIE

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado
alimentaric y no deben comunicar olores o sabores extrafios al producto.
Asimismo, deben ser impermeabfes, resistentes, conservar las caracteristicas
del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos sobre fa menudencia,
segiin lo establecido en el numeral 9 de 1a NTP 201.055:2021.

Eldisefioy fos materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada
de los praductos para reducir al minimo fa contaminacidn, evitar dafos y
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permitir up.etiquetado apropiado. Los materialas para el envasado no deben
ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los
alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicade en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-196%
{2020). Principios generalfes de higiene de los alimentos.

Estos envases deberan de ser bolsas de pofietiteno o cajas de cartén corrugado
conteniendo aproximadamente 5 Kg de producto, el mismo que debe estar
congelado a -1B°C, de tal forma que:
* Sean resistentes al almacenamiento {manipuleo) y transporte.
* Deben estar limpios vy permitan mantener las caracteristicas del
alimento.

NOTA: El peso neto aproximado por bolsa serd de 5 Kg. Los materiales de
envoltura deberin ser limpios e higiénicos y empacados al vacio.

Nota: Menudendla de Res — Higade congelado, cortado en filetes, con un
espesor aproximada de 1cm o 10mi, cuyo temperatura no debe exceder de -
18 °C.

3.10.3. ROTULADO
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para
facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacidn o informacién
pertinente, segin lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la
comerdializacién, debe cumplir con la legislacidn nacional vigente ¢ en su
defecto con. la NTP 209.038:2019 AUMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8% Edicidn. Ademas, debe cumplir con los requisitos
aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 {2018). Nonma general
para el etiquetado de los alimentos preenwvasadus, segiin ks sefialado en of
numeral 10 de fa NTP 201.055:2021. (Revisar ficha técnica dei OSCE numeral
2.3}

3.10.4. ATBIBUTCE‘PEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.10.5. CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de {a calidad de Jos bienes a

contratar; deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:
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METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en el numeral 7 de fa NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y
carne de bovinos, 32 Ediddén.
ENSAYQ O PRUEBA:
Segiin fos métodos de ensayo indicados en fos numerales 6.2 v 6.3 de la NTP
201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS, Definiciones, clasificacién Yy
requisitos de carcasas y carne de bovinos. 32 Edicicn.
3.10.6. OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante !a ejecucion contractual debers entregar la siguiente
documentacion:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del hien —
Calidad” de fa ficha técnica correspondiente. Dicho documento debers ser
emitido por un Organismo de inspeccion con acreditacion nacional vigente
© en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais tuyo organismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation {IAAC) o del
Acuerda de Reconocimiente Mutuo del International Labaratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. Encaso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual dehe ser
consultado oficlaimente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a I3 entidad convacante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha
téenica correspondiente.

Nota:
* los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.
® la antigiiedad de los documentos antes citados serd de 6 mases ¥ se
deberan presentar en original, el cual debe corresponder al lote -
entregado,

Documentos de presentacién obligatoria durante la ejecucién contractual (al
momento de la entrega del bien a la entidad} el proveedor debe presentar:
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presentacién o expendio, requeriran contar obligatoriamente con los
siguientes documentos, segun la establecido en el articulo 62 del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobade mediante el Decreto
Supremo N* 015-2012-AG:

* dictamen favorable del Médico Veterinario, el que debe corresponder
al matadero autorizado del cual proviene el producto y deberé ser
presentado a través de un Certificado Sanitario de aptitud de la carne
{el que debe incluir, entre otros datos, el nimero de piezas, peso,
niimero de lote y fecha de beneficio), segln indicacién del SENASA; A

= guia de remisién,

las carcasas y cuartos compensados aprobados para el consumo humano se
despachardn sellados con tinta de uso alimentario humano de color azul
violeta, como resultado de la evaluacién veterinaria, segin fo establecido en
el articulo 65 det Reglamento Sanftario del Faenado de Animales de Abasto
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Para producto importado:

El producta entregado deberd estar acompafiade con una caopia simple del
Reporte de inspeccién y Verificacion (RIV) con dictamen favovable del
inspector, otorgado por el Servicio National de Sanidad Agraria - SENASA,
segiin lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI
que modifica y compiementa normas reglamentarias para fortalecer el marco
normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con Ia fecha y lote del
producic entregado.

3.10.7. TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que
requieran refrigeracién o congelacién deben estar equipados con dispasitivos
externos apropiados para el control de fa temperatura interior, los cuales
deben encontrarse en un lugar ficiimente visible, de acuerdo con o
establecido en el numeral 3.7 de [a Guia para el Transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Gufas de Buenas Pricticas
de Produceién e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-
2011-AG-SENASA-DIAIA.

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo
cuando ello resulte preciso para refrigerados, Ia temperatura, en el momento
de la carga, debe ser la comespondiente a las especificaciones para Ia
mercancia, de acuerdo con lo establecido en ef numeral 6.1 de ia Guia parael

Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las 'g""
Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediant § (
=T e
Resolucion Directoral N® 154-2011- AG-SENASA-DIAIA, \o\ -
\f_“\ Vo
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Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno refrigerada deberan
estar provistos de sistemas de refrigeracién o ser isotérmicos de manera que
asegure yna temperatura de refrigeracién no mayor a 4 *C; v en el caso del
transporte de carne de vacuno congelada, los vehicutos deberdn contar con un
sistema de refrigeracién adecuado que permita mantener temperaturas de
congelacidn {-18 *C o més baja) en el producto, de acuerdo 3 lo sefialado en el
numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 32
Edicidn.

tNota: £l pr&ducto deberi ser transportado en camaras frigorfficas especiales,
que garantice |a conservacién del producto hasta su destino final.

3.10.8. FICHA TECNICA DEL BIEN

e




FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADQ
Denominacion técnica. : MENUDENCIA DE BOVING — HIGADO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos, El higado congelado es ia
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un proceso de congelamiento rapido. Debe expenderse
libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

Precisién 1: La entidad convocante deberé sefiatar en las bases (seccidn especifica, especificacione
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato} que la temperatura de recepclén de la menudencia:
congelada no debe de exceder de -18 *C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentacion

El higado congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y
de plantas faenadoras o camales autorizados por 13 Autoridad Sanitaria. Solo se podrén
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspecci6n velerinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de Ia
NTP 201.055:2021 ¥ en el capitulo il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la consetvacion por congelacién deben ser sometidas a
tn proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una femperatura de -18 °C en el nitcleo o més
baja, segin lo indicado.en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El higado congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD ) N
Superficle brillante, acabado libre de | -
Fvngiigertoral defectos NTP 201.055:2021 CARNE |
Colir Caracteristico, exento de colores | Y PRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiciones, |
i Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacién y requisitos de ;
; olor anormal u ofensive carcasas y came de
{ " = . . - |
. Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | bovinos. 3 Edicion .
Consistencia como el tejido muscular 1
g |
Cumpiir con lo establecido por el iaﬂgmgﬁaﬁie mggg ’
Servicio Nacionat de Sanidad Agraria — | 29" » ap
INOCUIDAD SENASA autoridad PR mediante Decreto Supremg=
e terllta‘ N® 004-2011-AG, vy S
B2 . modificatorias.

[
-

del higado, como en piezas enteras o cortado en filetes, entre ofros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacion. Por gjemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pieza entera,
cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

22,

Envasa y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentaric y no deben
comunicar olores o sabores exfrafios al producio. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas dei producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de 1a NTP 201.055:2021.

? Segiin el articulc 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,

L3
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un stiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en tas condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 dei codigo de practica Codex CXC 1-1969 {2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en fas bases {secclén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.,
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad

de postores,

23. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad

mediante stiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en el artfculo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, eprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacian,
debe cumplir con Ia legislacién nacionsl vigente o en su defecto con fa NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién. Ademds, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segiin lo seitalado en of
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

~ nombre del producto;

- pais de origen; -

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento:

- condiclores de almacenamiento;

~ peso neio;

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimenios Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos dei bien descritos en el numeral

2,1 de ia presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

9
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3.11. ESPECIFICACIONE TECNICAS DE MENUDENCIA DE RES — PULMON CONGELADO

3.11.1. CARACTER{STICAS DEL BIEN:
&l bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos indicus y
del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos. EI pulmén
cangelado, denominado también “bofe”, es el drgano que se encuentra en la
cavidad tordcica, el cual ha sido sometido a un proceso de congelamiento
rapida.

E! pulmdn (bofe) congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccidn veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por fa
Autoridad Sanitaria. Sole se podran comercializar aquellas menudencias que
hayan sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién
veterinaria, seglin lo sefialado en ef numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y
en el capitulo I} del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,

aprobado mediante Decreto Supremo N° (15-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacién deben
ser sometidas a un proceso de congelamiento répido hasta legar a una
temperatura de -18 *C o mds baja en el nicleo, segiin lo indicado en el numeral
€.5.2 de |a NTP 201.055:2021.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICOS Y ORGANOLEPTICAS:
Piezas individuales limpias, libre de grasa, material fecal, cosgulos de sangre,
libre de rilas, tefido conectivo, nervios v grasa excesiva.

Aspecto general: superficie brillante, acabado libre de defectos.

Color: caracteristicos, exento de colores extraiios.

Olor: caracteristico y exento de cualquier olor anormal u ofensivo.
Consistencia: firme y eldstica al tacto, tanto |a grasa como el tejido muscular.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
Agente Categoria | Clase c Limite por gr, ]
microbiano Eo 3 n m M
Aerobios
Mesofilos (30°C) 2 3 5 2 1 11y
Salmonelia sp. 10 2 5 O |Ausencdaf25g) ...
3.11.2. ENVASE Y/O EMBALAJE \ X

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado
alimentario y no deben comunicar clores o sabores extrafios. al producto.
Asimismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas
def producte vy, af eliminarse, no deben dejar residuos sobre la menudencia,
segiin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

Estos envases deberdn de ser bolsas de polietileno o cajas conteniendo
aproximadamente 5 Kg de producto, el mismo que debe estar congelado a - .
18°C, de tal forma que:
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+ Seanresistentes al almacenamiento {manipulec} y transporte.,
¢ Deben estar limpios y permitan mantener las caracteristicas del
alimento.

NOTA: El peso neto aproximado por bolsa sers de 5 Kg y seré puimdn nacional
o importade. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos y
empacados-al vaclo.

Nota: Menudencio de Res — Pulmén congelado, cortudo en cubos de 3 em
aproximadamente, cuyo temperotura no debe exceder de -18 °C.

3.11.3. ROTULADO
las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para
facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion
pertinente, segln lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inacuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
madificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la
comercializacién, debe cumplir con Ia legisiacién nacional vigente o en su
defecte con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Ftiquetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicidn. Ademss, dehe cumplir con los rexquisitos
aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 {2018). Norma general
para ef etiquetado de fos alimentos preenvasadas, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021. {Revisar ficha técnica del OSCE numeral
2.3)

3.11.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segnin ficha técnica aprobada por ef OSCE,

3.1L5. CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN
La metadologfa a emplear para la comprobacién de I1a calidad de los bienes a
contratar; deberdn estar de acuerds a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTRED:

Segiin lo indicado en ef numeral 7 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y
camne de bovinos, 32 Edicion.

ENSAYO O PRIUEBA:
Segun los métodos de ensayo indicados en los numerales 6.2 y 6.3 de la NTP
201.055:2021 CARNE Y PRODUCYOS CARNICOS. Definiciones, clasHicacion y
requisitas de carcasas y carne de bovinos. 32 Edicién.

3.11.6. OTRAS PRECISIONES
El proveedor-durante la ejecucién contractual debers entregar la siguiente
documentacidn:
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3. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacién” que
confirme gque el bien entregado cumple con [as caracteristicas y
especificaciones detaliadas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad"ude {a ficha técnica correspondients. Dicho documento debera ser
emitido por un Organismo de inspeccidn con acreditacién nacional vigente
0 en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Mulilateral del Inter American Accreditation Cooperation {IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del (nternational Laboratory
Accreditation Cooperation {ILAC).

4. Encaso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consuitado oficialmente por e proveedor ai Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a is entidad convocante, el
proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas de! bien — Calidad” de Ia ficha
técnica correspondiente.

Nota;
® los costos que demande la certificacidn deben ser asumidos por el

proveedor.
* La antigiedad de los documentos antes citados sera de 6 meses y se

deberdn presentar en ariginal, el cual debe corresponder al lote
entregado.

(FORMA DE ENTREGA)
Pocumentos de presentacién obligatoria durante la ejecucién contractual (al
momento de la entrega del bien a Ia entidad) el proveedor debe presentar:

Arcasas, cCeartos compensados, oories y menudencias de boving v porcing g

las carcasas, cuartos compensados, cortes de carne y menudencias
comestibles, de cualquier categorfa de matadero y en cualguier forma de
presentacidn o expendio, requeriran contar obligatoriamente con los
siguientes documentos, segiin Io establecido en el articulo 63 del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante el Decreto
Supremo N® 015-20012-AG:
 dictamen favorable del Médico Veterinario, el gue debe corresponder
al matadero awtorizado del cual proviene el producto y debera ser
presentado a través de un Certificado Sanitario de aptitud de ta carne
(el que debe incluir, entre otros datos, el nimero de piezas, peso,
nimero de fote y fecha de beneficio], segiin indicacién del SENASA; v,
2 aufa de remisidn,

=Ry ru.c
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violeta, como resultado de ia evaluacién veterinaria, segin lo establecido en
el articulo 65 de} Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto
aprobado mediante el Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Para. ucto importado:

El producto entregado deberd estar acompafiado con una copia simple del
Reporte de Inspeccidn y Verificacién (RIV) con dictamen favorable del
inspactor, otorgado por e Servicic Naciona! de Sanidad Agraria - SENASA,
segun [o establece ef articulo 12 def Decreto Supremo K* 0315-2015-MINAGRI
que modifica y complementa normas regiamentarias para fortalecer ef marco
normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote det
producto entregado

TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que raquieran
refrigeracién o congelacién deben estar equipados con dispositivos externos
apropiados para el control de la temperatura interior, bos cuales deben
encontrarse en un lugar facilmente visibie, de acuerdo con lo establecido en &l
numeral 3.7 de [a Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios
y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N* 154-2011-AG-SENASA-DIAIA

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo
cuando ello resulte preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento
de fa carga, debe ser la correspondiente a las especificaciones para fa mercancia,
de acuerdo con io estableddo en el numeral 6.1 de la Guia para ef Transporte
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de
Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, aprabadas mediante Resoludidn
Directoral N* 154-2011- AG-SENASA-DIAIA.

Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno refrigerada deberdn
estar provistos de sistemas de refrigeracién o ser isotérmicos de manera gue
asegure una temperatura de refrigeracion no mayor 2 4 °C; y en el caso del
transporte de came de vacuno congelada, los vehiculos deberdn contar con un
sistema de refrigeracidn adecuadn que permfia mantener femperaturas de
congelacién {~18 °C o més baja) en ef producto, de acuerdo a o sefialado en el
numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacidn y requisitos de carcasas y came de bovinos. 32 Edicién.
Nota: El producto debers ser transportado en cémaras frigorificas especial, que
garantice |a conservacidn del praducto hasta su destino final.




FICHA TECNICA
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES — PULMON CONGELADOQ
Denominacién técnica : MENUDENCIA DE BOVINO - PULMON CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. E! pulmén congelado, denominado
también “bofe”, es ef drgano gue se encuentra en !a cavidad
tordcica, el cual ha sido sometido a un proceso de
congelamiento rapido.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El pulmdn (bofe} congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
velerinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comerciglizar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para
consumo humano en la inspeccién veterinaria, segdn lo sefialade en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo H del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacitn por congslacién deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta liegar a una temperatura de ~18 *C 0 més baja en el
nticleo, segtin lo indicado en e! numeral 6,5.2 de la NTP 201.055:2021.

Ef pulmon (bofe) congslado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA |
CALIDAD |
Aspecto general {?:gizgzie brillante, acabado libre de i
Color g:t;:;tl;e:stico, exenfo de colores g;gég}:?%sszezc" A%ﬁggg j
Olor Caracteristico y exento de cualquier %ﬁ?ﬁgges&eda;lﬁ:::: ;l

olor anormal u ofensivo

oy
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa SSe\dslbovinos13) Exicidn

Cansistencia como el tejido muscular L
Cumplir con lo establecido por el igg::?nﬁg:u?ari:e ?;:;lgg:g_,__ -
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria e e Decrétu Supfetno
= SENASA, autoridad nacional |\’ o4 0n11.8G. 1 \
competente!. \ '

S
L i,
p T
‘ 2
»

J modificatorias.

Precision 1: La enfidad convocante debera sefialar en las bases {secclén especifica, especifi

técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la men
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentaclt
del pulmdn, como en piezas enteras o cortado en frozos, entro otros; indicando las dimensiones yfo
peso aproximadas de cada presentacién, Por ejemplo: Menudencia de Res - pulmdn congelado,
corlado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

22. Envase ylo embalaje -
El envase y embalaje deben ser inocuos, limplos e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extraflos al producto. Asimismo, deben ser impemeables,

resistentes, conservar las caracteristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

! Segtin of articulo 10 de! Reglamento del Decrelo Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-200B-AG.




Eldisefio y los materiaies de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de aimacenamiento y uso especificadas, segln
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase,
Ademss, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con fapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren Ia pluralidad
de postores,

2.3,

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadarnente identificadas para facililar su rasireabilidad
mediante etiquetado, dacumentacion o informacién pertinente, segun lo sefialado en el articulo
27 del Repglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG, y sus modificatorias,

En caso de estar envasadas 0 empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con Ia legisiacién nacional vigente o en su defecto con fa NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisifos aplicables especificados en la norma Codex CX$ 1-1985 {2018).
Noma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe Indicar lo siguiente:

nombre def producto;

- pals de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nimero de Autorizaclon Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarlos y Piensos, otorgado por el SENASA,

Preclsion 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especlfica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atribuios del bien descritos en el numeral

2.1 de Iz presente ficha técnica.
24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

G
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3.12. ESPECIFICACIONE TECNICAS DE POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

3.12.1. DEFINICION:

Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, gue no ha llegado a su estado
adulte y cuya extremidad del esterndn es flexible. El polls enterc sin
menudencia congelado consiste en una carcasa (cuerpo entero desangrado,
desplumado y eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piernas y espinazo, que ha sido sometida a un proceso de congelacion.
No contiene las menudencias (cabeza, cuello o pescuezo, patas, molieja,
corazén e higado). Tante la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no
estar presentes.

3.12.2. REQUISITOS GENERALES:
La carcasa deberd proceder de animales sanos, beneficiados bajo inspeccidn
veterinaria. Las mismas que deben cumplir con la NTP 201.053 (Aves para
consumo. Pricticas de Higiene para carne de aves) y deberdn proceder de
centros autorizados por fa autoridad competente.

CARACTERISTICAS DE SANIDAD Y ASPECTO:

e Aspecto : Buena conformacidn de piernas y pechugas,
frescos, sin pulmén, ni intestinos, ni Grasas, sin golpes o hematoma y
debe ser aprobado mediante inspeccién sanitaria.

s Tamafio :Del.8022.20 K.

+ Color : Propio del pollo

* Sabor : Caracteristico del pollo

* Qlor : Sin ninguna presenciz de olor fétido,

s Consistencia. : Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular
como la grasa.

la calidad del producto serd verificada al momento de (a entrega recepcion
por el técnico de control de calidad de la Gerencia de Desarrolle Humano ¥
Social quien dard la conformidad para la recepcién de acuerdo al cumplimiento
de ia Directiva N° 004-2010-MIMDES-PRONAA-UGATSAN - “Normas y
Procedimientos para el Control de Calidad de Productoas Alimenticios en Ia
Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentaria-
PRONAA del Ministerio de la Mujer y Desarrolio Social-MIMDES”.

PRESENTACION:
Embolsade por unidad. \\Q
CARATERISTICAS MICROBIOLOGICAS (expresadas en ufc/g):
La carne de ave refrigerada o congelada deberd cumplir con los requisitos
microbiofdgicos
Agente ala Limite por gr.

Microbiano | Coresoria e . m M
Aerobios . |
Sl 2 3 |5 |2 10° 10 Y
Salmonelia sp. 10 2 | 5 | o | Ausenda/25go | | (

Fuente: (RM N* 615-2003 SA/DM)
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

* Buena conformacidn, es decir que debe presentar una relacién armoniosa
entre la estructura Gsea y los musculos de acuerdo a la especie. No debe
presentar defectos o deformidades que cambien ia apariencia.

¢ Cobertura de grasa bien distribuida.

¢ la carcasa no debe presentar incisiones o rasgaduras de la piel que
afecten su apariencia.

* Ausencia de desarticulaciones o roturas de huesos. £l cartilago separado

del hueso de la pechuga no es considerado una desarticulacién ¢ una

rotura.

Las carcasas o cortes no deben tener presencias de plumas.

No dehen presentar lesiones por frio o por escaldado.

Ef color debe ser el caracteristico a la especie.

El ofor debe ser el caracteristico a la especie y exento de cualquier olor

anarmal.

* & o »

CARACTERISTICAS QUIMICAS:
* pHS5.8a6.5
® El Limite Maximo de Residuos (LMR), de sustancias de uso veterinario, no
deberan sobrepasar fos valores establecidos por la Legistacion Nacional.
En ausencia de estas normativas se deberd cumplir con lo dispuesta en el
Codex Alimentarius.

3.12.3. ENVASES Y EMBALAJES:
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar fimpios, inacuos y no
deben comunicar olores o sabores extrafios al praducto; asimismo, deben ser
impermeables, resistentes y deben proteger al producto. Los materiales de
envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos
sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 {revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecuada
de fos productos para reducir al minima fa contaminacién, evitar dafis ¥
permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para e} envasado, no deben
ser téxicos ni representar una amenaza para [a inocuidad y la aptitud de los
alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin lo
indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Cadex CXC 1-1969 {2020} PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

3.12.4, ROTULADO:
Segun la ficha técnica aprobada por el OSCE

3.12.5. CERTIRCACION DE CALIDAD DEL BIEN ,'s"'?!\\
La metodologia a emplear para la comprobacién de Ia calidad de los bienes 7 +{:Q\ ;
contratar; deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura: [ e ‘,
METODO DE MUESTREC: .

Segtn lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES
GENERALES SOBRE MUESTREO. 12 Edicion.
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ENSAYQ O PRUEBA:

Los requisitos fisico sensoriales se verificardn por medio de evaluaciones fisicas
y sensoriales. Se recomienda utilizar ka NTP-15C 6658:2020 Andlisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 22 Edicién, o alguna otra especifica de existir. De
ser necesario ef uso de escalas, se podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008
{revisada el 2019) Analisis sensorial. Directrices para fa utilizacion de escalas
de respuestas cuantitativas. 12 Edicion. E! pH se analizara segin lo indicado en
la NTP-ISO 2917:2005 {revisada el 2020) Carne y productos cérnicos. Medicién
de pH. Método de referencia. 22 Edicién.

3.12.6. OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar la siguiente
documentacidn:

1. Un“Certificado ¢ Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién® que
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas de! bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debers ser
emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacién nacional vigente
© en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de
acreditacidn sea miembro firnante del Acuerdo de Reconodmiento
Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation {IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimientc Mutuoc del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En casono se emita en el pafs el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en ef numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha
téchica correspondiente.

Nota:
* los costos que demande la certificacién deben ser asumidos por ei
proveedor.
*  La antigiiedad de los documentos antes citados serd de 6 meses ¥ se
deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

Documentos de presentacidn obligatoria durante la gjecucidn contractuat {al
momento de la entrega del bien a la entidad} e! proveedor debe presentar:

Para producto importado:

=
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otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segin lo
establece el articulo 12 del Degeto Supremo N° (15-2015-MINAGRI gque

modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco
normativo det Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del
producto entregado.

3.12.7. TRANSPORTE:

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo
cuando ello resulte preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento
de la carga, debe ser la correspondiente a las especificaciones para la mercancia,
de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de ta Guia para el Transparte
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en Jas Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucién
Directoral N* 154-2011- AG-SENASA-DIAIA.

Nota: El producto debera ser transportado en cdmaras frigorifica espedial, que
garantice la conservacién del producto hasta su destino final,

3.12.8. FICHA TECNICA DEL BIEN




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO
Denominacién téenica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeién general : Pollo es ¢l ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
flexible. El polle entero sin menudencia congelado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piemas y espinazo, que ha side sometida a un
proceso de congslacion. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, moileja, corazén e
higado). Tanto la rabadilla coma la grasa abdominal pueden
© no estar presentes.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El pollo entero sin menudencia congelado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccitn sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasio, aprobado mediante Decreto Supremo N° Q15-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de-18 °C en la misma, segtn ko establecido en el numeral 6.5 de
la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021). El pollc entero sin menudencia congelado deber estar
exento de escarcha o bloques de hielo.

El pollo entero sin menudencia congelade debe presentar las sigulentss caracteristicas:

~ ESPECIFICACION |  REFERENCIA

} La carcasa: l

| - Debe tener buena conformacion, es decir que
. debe presentar una relacién armoniosa entre

; la estructura dsea y los musculos. No debe
| presentar defecfos o deformaciones que
' cambien la apariencia.
- Debe tfener la cobertura de grasa blen
distribuida. %
- Aspecto general | - No debe presentar incisiones o rasgaduras de | NTP 201.054:2009 |
la plel que afecten su apariencia. (revisada el 2021) CARNE |
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones | Y PRODUCTOS
o rotures de huesos. El cartilago separado de! | CARNICOS. Aves pars

hueso de la pechuga no se considera una | consumo. Definiciones,
desarticulacién o una rofura, requisitos de las carcaga}y

- No debe tener presencia de plumas. E:;:n%nclamra de cortfdf 2
~ No debe presentar lesiones por ¥rfo o por clon '

escaldado.
- Color Caracteristico del pollo
- Olor Sul generis y exento de cualguier olor anormal

Consistencia | FMe ¥ eldstica al tacto, tanto el tejido muscular

| como la grasa >l
pH 'De58a65 B R B "%

[

1
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CARACTERISTICA] ~ ESPECIFICACION | REFERENCIA

l | Reglamento de Inocuidad

? Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria, aprobado

| INOCUIDAD  de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo

‘ | competente, | N° 004-2011-AG, y sus
| modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {(seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién del pollo entero sin
menudencia congelado, la cual no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar si la
carcasa del pollo podra o no contener os rifiones. Asimismo, la entidad debers indicar el peso promedio
de cada carcasa de pollo y si la rabadilfa y Ia grasa abdominal deberdn o no ser retiradas.

2.2. Envase y/o embalaje
£l envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limplos, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafics al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoliura deben ser limplos e higiénicos vy al retirarse no
deben dejar residucs sobre el producto, segiin lo establecido en el numeral 6.7 de la
NTP 201.054:2009 (revisada el 2021).

Eldisefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser t5xicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y ia aptitud de [os alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segiin
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020} PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad convacante debera indicar en las bases {seccidn especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yfo embalaje tales como: material, tipo
de cerrado, entre ofros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad

de postores.

2.3. Rotulado
El rofulado del pollo enfero sin menudencia congelado debe cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 {2018). NORMA GENERAL PARA EL

ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente;

- nombre del producto; \
- pals de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor:
- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento:

- condiciones de aimacenamiento;

-~ peso neto;
- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimienio dedicado al Procesamiento Primario

de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envasks ) ge
individuales (para et caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) 0 en el envase 2
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacion
adiconal que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de ka

presente ficha técnica.
2.4. Inserto

No aplica. ’ ::____Q
Precisién 4: No aplica.

! Segun el artfculo 10 del Reglamento del Dacrato Legislativo N* 1082, Ley de Inoguidad de los Alimentos, aprobade mediante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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3.13 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA

3'3‘1

3.13.2

CARACTERISTICAS

Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la cafia de azicar
{Saccharum sp), mediante procedimientos apropiados, estd constituida
esencialmente por cristales de sacarosa cubiertos por una pelicula de miel
madre,

ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida tti, sepiin
el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contrel Sanitario de
Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreta Supremo N* Q07-98-SA, y sus
modificatorias.

El envase dehe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

El envase no debe alterar kas caracteristicas de! producto y debe preservar las
mismas durante su transporte y almacenamiento, segln le indica ef numeral
8.1 de la NTP 207.007:2015.

Peso neto 5 1Kg
Materjal def Envase Polietilenc de baja densidad

Color : Cristalino
Tipo de cerrado : Termosellado

3.13.3 ROTULADO

3.13.4

3.13.5

El rotulado de fa Azticar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Contro} Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-98-8A, y sus
modificatorias, y las disposiciones especificadas en ef numeral 8.2 de 1a NTP
207.007:2015, asi como enia NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 22 Edicidn:
(Revisar ficha técnica del OSCE numeral 2.3}

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN
La metodalogia a emplear para la comprobacién de Ja calidad de las bienes a
contratar; deberan estar de acuerdo s la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREOQ:

Segin lo indicada en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018). DIRECTRICES "~ y

GENERALES SOBRE MUESTREOQ. 1# Edicién.
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ENSAYO O PRUEBA:
Segun lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015. AZUCAR. Aziicar

rubia, Requisitos. 42 Edicidn.

2.13.6 OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante la ejecucién contractual debers entregar la siguiente
documentacidn:

1. Un “Certificado de Conformidad, Certificado de inspeccidn o informe de
inspeccion con el simbolo de acreditacién” que confirme que e bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en et
numeral “2.1 Caracteristicas del bien -~ Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo
de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccién con acreditacién
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditadén en otro pais cuyn
organismo de acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multilateral del inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del International Accreditation Forum {IAF), o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
Coaperation {ILAC).

2. Encaso nose emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cuzal debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al instituto Nacional de
Calidad - INACAL y cuya copia de respuests serd remitida a la entidad
convacante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”,
respaldade con ensayos realizados en laboratorios acreditados que
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas Y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral 2,1 Caracteristicas del
bien - Calidad” de {a ficha técnica correspondiente.

Nota:
® los costos gue demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveetlor,
= la antigiedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en original, e cual debe corresponder al lote
entregado,

3.13.7 TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracién y deberd ajustarse a lo sefiaiado en el Titulo v,
Capitulo It “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2
007-98-5A, y sus modificatorias.

3.13.8 FICHA TECNICA DEL BIEN

ST~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominaci6n técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cana de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esenclalmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

El azicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacién:

CALIDAD

A | ESPECIFICACION  REFERENCIA

Color amarillo pardo, sabor y |
olor caracteristico. !

No debe presentar insectosﬂ
arena, tierma u ofras impurezas | |

Color, sabaor, olor

ARpEco que indiquen una manipulacion | F

defectuosa del producto, | J

Polarizacion a 20 °C Minimo 98,00 *Z | |

\

Humedad Méximo 0,40% m/m i ;
Cenizas conductimétricas Méximo 0,50% m/m [

A i | Azlcar rubia. Requisitos. 4* |

. R Edicidn j

Axicares reductores Méaximo 0,70% m/im _
Sustancias insolubles - ‘
(sedimentos) Méoxdmo 500 mg/kg .‘

No debe ser mayor de 0,30 para i
una polarizacion mayor de 96
¥z

El factor de seguridad se l
determina mediante la siguiente
ecuacion; ‘

F=ShHumedad | .
100 - °Poi | {

|

Cumplir con los requisitos l Reglamento sobre Vigilancia
establecidos por la Direccién |y Control Sanitario de |
General de Salud Ambiental & | Aiimentos y Bebidas, |
INOCUIDAD Inocuidad  Alimentaria - | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competentel. modificatorias y regulacion

| complementarias.

Factor de seguridad

' Segun articulo 12 del Regtamsnto del Dacreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
medianie Decreto Suprema N° 034-2008-AG. \_Q




Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o ambalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones fales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga !a calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida (tll, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Afimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, vy sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracterisiicas de! producto y debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segln lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
1écnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren fa pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la Azacar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en ef articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, v las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulade, 2°
Edicién:

- nombre del producto;

- daclaracién de los Ingredientes y aditivos empleados en la efaboracidn del producio;

- nombre y direccidn del fabricante;

- nombre, razén social y direccion def importador, o que podré figurar en etiqueia adicional,

- ndmero de Registro Sanitario;

~ fechade vencimiento, cuando el producto lo requlera con arreglo a lo que eslabiece ef Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

- condiciones especlales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

= pesoneto en kilegramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccldn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra Informacion que considere deba esiar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas de! bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

A
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4.CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

4.1 LUGAR Y PLAZO DE LA ESECUCION DE LA PRESTACION
4.1.1 LUGAR DE ENTREGA

4.1.2

Previa a la distribucidn se concentrardn los vehiculos conteniendo los
productos en almacén de la Municipalidad Distrital del Rimac, Calle Los
Virreyes 205 (Alt. Del Colegio Maria Parado de Bellido), donde se realizars Ia
verificacidn de las especificaciones técnicas y se presentara los certificados
de calidad de cada producto, se realizard el control de calidad fisico
arganoléptico y se autorizara la distribucién, la misma que serd realizada en
compafiia del personal de la Municipalidad, (Subgerencia de Laglstica Control
Patrimonial y Servicios Generales, Programa de Complementacién
Alimentarig Y técnico de Control de Cafidad)

La entrega de los alimentos serd en los Centros de Distribucion. de Alimentos
(CDAs), directamente a las OSBs, debiendo el contratista proveer la estiba y
desestiba de los alimentos hasta las unidades mdéviles de las OSBs.

La seguridad del transporte de los alimentos seré tnica responsabifidad de |a
empresa proveedora,

Sobre el transporte de los viveres, debersn contar con vehiculos
acondicionados para el traslado de los viveres, considerando [as
especificaciones detalladas en el Articulo Ne 75 del D.S. N2 007-98-SA.

CENTROS DE DISTRIBUCION DEL PCA:

¢ CENTRO DE ACOPIO N*039-COMEDOR MARIA AUXILIADORA
DIRECCION: Jr. Madera N° 447-Urb. Huerta Guinea {Local Comunal)

¢ CENTRO DE ACOPIO N® 040 - COMEDOR POPULAR MARISCALINAS
Direccion: av. Valle riestra S/N, AA.HH. Mariscal Castilla, af costado del
Estadic Mariscal Castilla.

Nota: el drea usuaria remitirs la distribucion de cantidades por cada centro
de acopio, dirigids al proveedar por corveo electrénico o carta.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes se entregan en el plazo de dias (10} meses, en concordancia con
lo establecido en el expediente de contratacidn, el plazo se computa desde
el dia siguiente de Ia firma del contrato.

La entrega de los alimentos se realizars, a tas 11:00 a.m., con una tolerancia
de 30 minutos, la primera entrega se realizara el miércoles siguiente a la
FIRMA DEL CONTRATO, las siguientes entregas se reatizardn el primer
miéreoles de cada mes, la entrega del mes DICIEMBRE sers coordinada con
el drea usuaria. (Ver Anexo 2)

Nota: El cronograma de entregas podrd ser modificado por el Area Usuaria,
de acuerdo a la necesidad de los bienes.
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4.2 FORMA DE ENTREGA

Para la presente adquisicién previa a 1a distribucién 2 los Centros de Acopio
establecidos en el numeral 4.1.1, el proveedor debers presentar el Certificado de
calidad correspondiente al lote del praducto entregado (el certificado debera estar
vigante a la fecha de presentacidn}, para la verificacion y emision del informe técnico
de verificacidn (Boletin de ingreso] realizado por el especialista de Control de Calidad.

El Control de Calidad sera realizade por el Ingeniero de Alimentos de acuerdo a iz
Directiva General Neo 004-2010-MIMDES-PRONA-UGATSAN-  “Normas ¥
Pracedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios en {a Unidad
Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentarfa-PRONAA del
Ministerio de la Mujer y Desarrollo Social-MIMDES®, el mismo que deberd cumplir
con las especificaciones técnicas de los requerimientos técnicos del presente
documenta. El proveedor o representante podr$ estar presente en ef instante de la
prueba de control de calidad.

St algunos alimentos son observados, en el momento de {a recepcion, se levantars el
acta correspondiente y se precisard que deben ser cambiados segun el plazo
establecido en el articulo 168.4° del reglamento de Ia Ley de Contrataciones del
Estado, vencido este plazo se computaran penalidades correspondientes.

4.3 OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
4.3.1 CONFORMIDAD DE LOS BIENES

La recepcién serd otorgada por el encargado de Almacén de la Subgerencia de
Lagistica Control Patrimonial v Servicios Generales, y la conformidad seri
otorgada por la Gerencia de Besarrollo Humano y Sodial, en el plazo maximo
de siete {7} dias producida la recepcién, salvo que se requiera efectuar pruebas
que permitan vetificar el cumplimiento de [a obligacién, en cuyo caso fa
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15} dias, bajo
responsabifidad de dicho funcionario.

4.3.2 FORMA DE PAGO

la entidad realizars el pago de la tontraprestacién pactada a favor del
contratista en pagos a cuenta, de acuerdo a las entregas segin cronograma.

Para efectos del pago de fas contraprestaciones ejecutadas por el contratista,
ta Entidad debe cantar con a siguiente documentacién:

¢ Recepcidn det drea de Almacén y conformidad de Ja Gerencia de
Desarralio Humano y Social.

¢ Informe del funcionario responsable del Programa de Complementacién
Alimentaria ~ PCA, emitiendo la conformidad de la prestacién
efectuacla.
Boletin de calidad emitida por un ing. Alimentario.
Factura y Gufas debidamente firmadas.
Copia de los Certificados de Calidad (los cuales deberan guardar
correspondencia con el Numeral 3. CARACTERISTICAS DEL BIEN, =\
indicando el fote de producto entrega, entre otros certificados * -

solicitados en las especificaciones téenicas).
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¢ Pecosa emitida por el encargado del almacén central de la
Municipalidad.

Dicha documentacidn se debe presentar en mesa de parte de la Gerenda de
Administracién y Finanzas, sito en ef Palacio Municipal, ubicado en la Plaza de
Armas del Rimac, s/n - Distrito del Rimac.

PENALIDADES

Segiin et Articulo 162. Penalidad por mora en la ejecucion de la prestacion, del
Regiamento de la Ley de Contrataciones del Estado; en caso de refraso
injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por
cada dfa de atraso.

La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente
formula;

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene fos siguientes valores:
a) Para plazos mayores a sesenta {60) dias:
A.1) Para bienes, servicios en general y consultorfas; F = 0.25

Tanio el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, al monto
vigente del contrato o item que debid ejecutarse o, en caso que estos
involucraran obfigaciones de ejecucion periddica o entregas parciales, a la
prestacidn individual que fuera materia de retraso.

El retraso se justifica a través de la soficitud de ampliacién de plazo
debidamente aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y
en consecuencia no se aplica penalidad, cuando el contratista acredite, de
modo objetivamente sustentado, que el miayor tiempo transcurrido no le
resulta imputable. En ese dltimo caso, Iz calificacién del retraso como
justificado por parte de I Entidad no da lugar al pago de gastos generales ni
costos directos de ningiin tipo.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES

De conformidad con el articulo 163* del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado se establecen las siguientes penalidades, hasta por
un monto mdximo equivalente al 10% del monto del contrato vigente, o de ser
el caso del item que debis ejecutarse, Estas penalidades se calcularan de forma
independiente a la penalidad por mora.

~ Otras penalidades
N* | Supuestos de aplicacién de Forma de Procedimien
penzlidad cdlcule _ -
1 | Por entregar los productos, | (0.5 Uit} por | Segiin  informe
después de la hora de entrega | cada Area Usuaria.
estabiecido en EETT. | ocurrencia
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Otras penalidades

N* | Supuestos de aplicacién de Forma de Procedimiento

penalidad cilculo

2 | Cuando el proveedor no cumpla | (0.5 UM} por | Segin informe del
con dotar la totalidad de fos | cada Area Usuaria.
bienes segiin su gunograma de | ocurrencia
entrega.

3 | Por no presentar los certificados | (0.5 UIT) por Segun informe del
de calidad establecidos en las | cada Area Usuaria.

EETT segin cronograma de | ocurrencia
entrega

4 | El personal no cumple con ta | 2% de la UIT, Segin informe del
vestimenta e higiene adecuada | por cada | Area Usuaria.
para la manipulacién  de | ccrendia
alimentos, semin lo establecido
en Decreto Supremo N° 007-
1998-SA.

5 | Cuando en el control de calidad, | 5% de la UIT, | Segin informe del
se presente aiguna observacién | por cada | Area Usuaria.
sobre la calidad de los productos | ocurrencia
entregados por el proveedor.

6 [ Cuando el proveedor presente | 2% de la UIT, | Segin informe del
los productos sin el rotulado | por cada | Area Usuaria.
establedido en fas EETT. ocurrencia

435 RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCIUTOS
Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adguisicidn
de afimentos serdn como minimo de 1 afio o el tiempo de vida del producto.
43.6 GARANTIAS

Se solicitard para a ia presente adquisicidn una garantia comerdia! de 01 afio
para los insumos entregados por defectos de fabricacidn v/o ailidad y/o
inocuidad, contados a partir de la fecha en que se oforga la conformidad de
recepcion de bienes.

OTRAS OBLIGACIONES
El producto que se entregara debe reunir las mismas caracterfsticas fisicas v
organolépticas propias de la variedad del produdio ofertado y licitada,

Los productos deberdn presentar un tiempo de conservacidn para su consumo
a partir del momento de la entrega, segiin ef detalle siguiente:

*  Arvoz Pilado Extra; Fecha de vencimiento minimo 09 meses posterior

a la fecha de entrega. <
* Aceite vegetal comestible: Fecha de vencimiento minimo 09 m £
posterjores a la fecha de entrega. H

*  Frijol Caballero Calidad 1- Extra: Fecha de vencimiento minimo 05 \ *
meses posteriores a la fecha de entrega. NN
* Lenteja Calidad 1- Extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses

posteriores a la fecha de entrega.
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Pallw Calided Extra: Fecha de vendmiento minimo 05 meses

posteriores a la fecha de entrega.

* Frijol Canario Calidad 1- Extra: Fecha de vencimiento minimo 05
meses posteriores a la fecha de entrega.

* Huevo de Gallina Calidad Primera: Fecha de vencimiento minirmo 20
dias posteriores a la fecha de entrega.

* Filete de Atin en Acefte Vegetat Fecha de vencimiento minimo 02
afio posteriores a la fecha de entrega.

* Entero de Cabaila en Acecite Vegetali Cafidad Bxtra: Fecha de
vencimiento minimo 02 afic posterfores a la fecha de entrega,

* Menudencia de Res — Higado Congelado: Fecha de vencimiento
minimo 03 meses posteriores a fa fecha de entrega.

* Menudencia de Res -~ Pulmén Congelado: Fecha de vencimiento
minimo (03 meses posteriores a la fecha de entrega.

* Pollo Entero Sin Menudencia Congelado: Fecha de vencimiento
minimo 06 meses posteriores a la fecha de entrega.

= Auicar Rubia Domestica: Fecha de vencimiento minimo 09 meses

posteriores a la fecha de entrega.

£s de mencionar que los establecimientos de los postares donde praduzcan,
comercialicen o almacenen los productos ofertados deben contar con las
condiciones de higiene y salubvidad que sefialan las normas aplicables.

La Municipalidad Distrital del Rimac se reserva el derecho de rechazar el
producto ‘que no cumpta con las especificaciones técnicas detalladas en el
presente documento, fas mismas que serdn especificadas en un Acta que
establezca la no conformidad de la entrega, la coal Hevars adjunta ef Boletin
de Rechazo emitido por el especialista de ta Gerencia de Desarroflo Humano y
Social.

La conformidad no invalida cualquier redlamo posterior que se pueda realizar
por defectos o vicios ocultos, evidenciados después de la entregafrecepcidn,
conforme al Cdigo Gvil y Cddigo de Comercio, siendo factible de evaluaciones
fitosanitarios y/o andlisis bromatoldgico.

MODELOS DE ROTULADO DE LOS PRODUCTOS

Para las primeras entregas de los productos (las identificadas como entrega 1
en ef cronograma de entrega) no se exigira que los mismos deban presentar
los rotulados indicados en el presente Anexo N 1; sin embargo, deberan
contener la informacion minima normada; peso, registro sanitaric de
corresponder, fecha vencimiento, y otros.
Aparﬁrde!asegundamtregadelospmdtmsseeﬁghéquelos mismos
presenten sus rotulados conforme a los rotulados del presente Anexo.

Para menestras v alimentos distintos cambizr el nombre del alimento en las
etiquetas.

|

[ frems {

| ARROZ PILADO EXTRA | “ARROZ EXTRA”

| ACEITE VEGETAL COMESTIBLE | "ACEITE VEGETAL" ]
FRUOL CABALLERO CALIDAD 1 - EXTRA i “FRUOL CABALLERC” ]

. NOMBRE DELROTULADO |\

*%




GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

—="Rimac
LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA
LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA TAMARO 1 ANRATiOn
PALLAR CALIDAD 1 —EXTRA “PALLAR EXTRA”
FRUOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA FRUOL CANARIO EXTRA
FILETE DE ATUN EN ACEITE
FILETE DE ATUN EN ACFITE VEGETAL e ——
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD ENTERQ DE CABALLA EN ACEITE
EXTRA VEGETAL CALIDAD EXTRA
| AZUCAR RUBIA DOMESTICA AZUCAR RUBIA DOMESTICA
ANEXO N° 1

“Rotulado de Alimentos”

MUNICIPALIDAD DISTRITAL
DEL RIMAC

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA PCA

‘Rimac

“NOMBRE DEL PRODUCTO”
Peso Neto:

Distribucién gratuita
Prohibida su Venta

- J/
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== Rimac GERENCIA DE DESARROLLO HUMANGC Y SOCIAL

REQUISITQOS DE HABIUT, ACIO!\!

PR : ARROZ P ADO ACEITE VEGETAL COMESTIBLE ¥ RUBLA DOMESTICA

* Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtn ios articulos
102 y 105 def Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

* Copiasimple de fa Resplucidn Directoral vigente que otarga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por fa Direccién General de Salud Ambiental e Inacuidad Alimentaria -
DIGESA, segtin Resclucién Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
I3 Aplicacién del Sistema HACCP en a2 Fabricacion de Alimentos y Bebidas. £l Plan HACCP
deberd aplicarse a 12 linea de produccidn del bien objeta de contratacidn o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articilo 4 de Ia
norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N? 449- 2006/MINSA,

Nota: Los requisitos documentarios antes seffalados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacién que corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda
Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Dispasicién Complementaria
Transioria del Decreto legislativo N* 1290, Decreto Legislativo que fortalece la
inacuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacidn solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién
de las entregas de! producto adquirido, Es responsabitidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.

PRODUCYQ: FRUOL CABALLERO, LENTEIA, PALLAR Y FRUJOL CANARIO

* {Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, oforgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, seguln indica el articulo 33 del
Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N* 004-

- 2011-AG, y sus modificatorias,

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastaré que en el Certificada de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indigue: Nombre comuin (nombre cientffico)
del bien correspondiente 2 contratar, segtin lo establecido por et SENASA.

La documentacién solicitada debers mantenerse vigente incluso hasts la culminacién
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.

PRODUCTO: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

* Copia simple del Certificado de Autorization Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del
Reglamente de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo N* 004-
2011-AG, y sus modificatorias. /’;
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=~ Rimac GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primatio correspondiente al bien a
adquirir. {Debe de contar como minimo con los procesos de fimplado, seleccionado, pesado
y etiguetado)

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastard que, en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primaric de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al
bien a contratar, segiin lo establecido por el SENASA,

La documentacidn solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta fa culminacion
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacién de dichos docurnentos.

PRODUCTO: FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL Y ENTERQO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA

+ Copia simple de la Habilitacidn Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de
Productos Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segin et Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a
coniratar, en cumplimienta del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

» Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesguera —
SANIPES, segtin e Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.,

. 50 de los bien Si Img dos asu ializacidn;
Copia simple de |a Habilitacidn Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicalas
vigente, otorgada por el Organismo Nadional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun f
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento de! Decreto Supremo N* 040-
2001-PE y sus modificatorias.

“7.  PRODUCTO: POLLQ ENTERD SIN MENUDENCIA CONGELADO

* Copia simple del Certificado de Autorizacion Savitaria de Establecimiento vigente, olorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N* 004-
2011-AG, y sus modificatorias,

1)

« Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de
faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SE NASA,
segiin indica el articuio 12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, aprobzado mediante
Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

Nota:
La documentacién solicitada debera mantenerse vigente Indusno hasta ia culminacién de Jas
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacidn de dichos documentos.




==Rimac GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL
PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES — HIGADO CONGELADO Y PULMON CONGELADO

¢ Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de donde
proviene el corte de carne o la menudenda, seglin corresponda; otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de
Inacuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremao N° 004-2011- AG, Yy sus
modificatorias.

En el caso de gue el producto se almacens en una camara frigorifica diferente a la det Centro
de corte antes de su entrepa:

—=LUITe aiies de suU entrega:

¢ Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigarificas vigente de donde
proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG, o segin indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
"~ Supremo N* 004-2011- AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

¢ Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente, segln
lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el
Comercio o la Movilizacidn Intrasubregional y con Terceros Pafses de Animales Terrestres y
sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 dela Comunidad Andina de! 08/06/2010.

¢ Para lg cdmara frigor{fica donde se almacenard el producta importado: Copia simple de {a
Autarizacién Sanitaria de cimaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA, segtin indica ef articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segiin
indica el artfculo 33 det Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 004-201 1-AG, y sus modificatorias.

Naota:

~ ta documentacidn solicitada deber3 mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las

™ entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exciusiva del proveedor tramitar
opartunamente la renovacidn de dichos dacumentas.




