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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién

y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los provgedoresy .. .. .

demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia de! INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.




SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esté haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP} que administra el
Organismo Supervisor de fas Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacioén, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rmp.gob.pe.

» [os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en hitps://www2.seace.gob.pe/.

e [En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o

guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Paratal efecto, y con caracter de declaracién jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.




1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espariol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.
Las ofertas se presentan foliadas. '

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales. S : ' : :

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b} Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informaciérr complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segtn corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos seguln relacién de items, el registro se
efectta por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentaciéon de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efecttia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.




S T~

1.6.

1.7.

1.8.

' Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se ftrate de
procedimientos de seleccion segdn relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguierte: <

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

E! postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedlmlento Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su altimo precio
ofertado. ”

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Gltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y perfodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el dltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO




1.9.

¥

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica’, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratédndose de compras corporatlvas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, seguin corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho

otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

articulo 64 del Reglamento




) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidon segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacién.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y

.. otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan .

ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

» Una vez oforgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y posfores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

* A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i} la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la°documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepfto.

o FElrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Trémite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1,

3.2,

CAPITULO il ~
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los cien mil Soles (S/ 100,000.00), en los que
se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto en la
seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea

1-con fa suscripcién del contrato o la recepcion’ de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione |

el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos. o

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

N




3.3.

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequenias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del ntimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelfo a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a cien mil Soles (S/
100,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contrafos derivados de procedimientos de
seleccibn por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Uditima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pert.

Importante

- Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesqgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hfto//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con méas de una clasificacion de riesgo emifida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastaré que en una de elias
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.




En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De olro lado, ademéas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse e/ portal web de dicha Entidad (http./fwww.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-carfas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral®
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especfifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.




* La conformidad se emite en un-plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcidn salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.




SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

1.6.

ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre : INSTITUTO NACIONAL DE DEFENSA CIVIL

RUC N° : 20135890031

Domicilio legal : Calle Ricardo Angulo Ramirez N° 694 Urb. Corpac, distrito de
San Isidro

Teléfono: : 2259898

Correo electronico: : mfernandez@indeci.gob.pe
isaavedra@indeci.gob.pe
fmorales@indeci.gob.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento dé seleccion tiene por objeto la contratacion de la ADQUISICIONDE
BIENES DE AYUDA HUMANITARIA (ACEITE VEGETAL COMESTIBLE).

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante FORMATO N° 30-2021-INDECI-AE el
16.08.2021. -

©

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE




1.8.

1.9.

1.10.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esté definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Ill y IV.

PLAZO DE ENTREGA
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo como maximo hasta

quince (15) dias calendarios, contados a partir del dia siguiente de haber suscrito el contrato, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el cual debe sefialar Ia
periodicidad de las eniregas, de acuerdo al objeto de la convocatoria (por ejemp/o puede

establecerse fechas fijas, semanales, quincenales o mensuales).

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 soles) en la Oﬁcma de Tesoreria y recabar las
bases en la Oficina de Logistica. Sito en Calle Ricardo Angulo Ramirez N° 694. URB. Cérpac,
distrito de San Isidro — Lima.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccién.

- Ley N° 29664, que crea el Sistema Nacional de Gestién del Ries
- Ley N° 27806 — Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién. Publica.
- Directivas del OSCE.

- Decreto Legislativo N° 295 Cédigo Civil.
- Ley de Inocuidad de los Alimento y su reglamento, aprobado mediante y su reglamento,

BASE LEGAL

- Ley N° 31084 — Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2021.
- Ley N° 31085 - Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2021.
- Texto Unico Ordenado de la Ley N°® 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién

Pdblica, aprobado por D.S. N° 043-2003- PCM

- Texto Umco Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedlmlento Administrativo General,

aprobado por D.S. N° 004-2019-JUS.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por

D.S. N° 082-2019-EF, en adelante la Ley.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF - Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en

adelante el Reglamento y sus moedificatorias con Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto
Supremo N° 168-2020-EF y Decreto Supremo N°250-2020-EF.

- Ley N° 29783 - Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo y Reglamento de Seguridad y Salud en

el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 005-2012-TR - Reglamento de la Ley N° 29783 Ley de Seguridad y Salud

en el Trabajo.

- Ley N° 29664, Ley que crea el Sistema Nacional de Gestion del Riesgo de Desastres.
- Decreto Supremo N° 048-2011-PCM que aprueba el Reglamento de la Ley N° 29664, Ley

que crea el Sistema Nacional de Gestion del Riesgo de Desastres.

- DECRETO SUPREMO N° 048-2011-PCM, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 29664,

que crea el Sistema Nacional de Gestién del Riesgo de Desastres (SINAGERD).
de Desastres (SINAGERD).

aprobado mediante DL N° 1062

- Reglamento de la Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado Mediante Decreto Supremo

N°034-2008-AG. “




-~~~ Reglamento sobrevigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, aprobado mediante

Decreto Supremo N°007-1998-SA.

- Norma Sanitaria para la aplicacién del sistema HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas
de consumo humano, aprobado mediante Resoluciéon Ministerial N° 591-2008/MINSA.
Norma Sanitaria para la fabricaciéon de alimentos a base de granos y otros, destinado a
programas sociales de alimentos, aprobado mediante Resolucion Ministerial N° 591-
2008/MINSA

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.




CAPITULO II )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segtin el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacién:

2.2.1. Documentacidon de presentacion obligatoria

a)

b)

d)

e)

- -obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refisren los articulos 2

Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

El certificado de vigencia de poder expedido por registros publicos no debe tener
una antigliedad mayor de treinta (30) dias calendario a la presentacién de ofertas,
computada desde la fecha de emision.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

o

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan

y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre aclivo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderé exigir el cerlificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3) .

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comun vy las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

/L



—
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f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo 1V de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto fotal de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de Ia seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentaciéon de presentacién facultativa

Importante para la Entidad

» Si durante la fase de actos preparatorios, las Enfidades advierten que es posible Ia
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de Ia Invers:on en la Amazonia,
consignar el siguiente literal: -

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicades en los
acapites “Documentacion de presentacron obligatoria” y “Documentacién de presentacién

facuftativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato. CARTA FIANZA

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

¢) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante Iegal en caso

de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Enfidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa




‘medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderé exigir los documentos previstos en los literales €) y ).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Correo Electronico, teléfono moévil y/o Fijo para coordinar durante la Ejecucion contractual.
h)  Precio Unitario y Precio total de los bienes.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complefo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
Ia Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

»  En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas (ltimas pueden oforgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo

o= F49- del Reglamento. Para dicho efectc los postores deben enconirarse registrados en el

REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la

solicitud de refencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la

condicion de MYPE, lo cual serd \verificado por la Entidad en el link
hitp://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a cien mil Soles (S/ 100,000.00), no
corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de ftems, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento. ’

° ©

Importante

+ Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e  De conformidad con el Reglamento Consular del Per( aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos

- y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peri, salvo que se trate de
documentos pliblicos emitidos en paises que forméngpan‘e del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apos

illa de la Haya®.
e la Entidad no puede exigir documentacion o informaciomadicional a la consignada en ek

3

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Platafogma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Segln lo previsto en la Opinién N° 008-2016/DTN.
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2.5.

presente numeral para el perfeccionamiento del-contrato:~ - -

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcidon del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en CALLE RICARDO ANGULO RAMIREZ N° 694.
URB. CORPAC — SAN ISIDRO - LIMA.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en UNICO
PAGO. El pago se realizara finalizada la entrega y emitida la conformidad del bien por la
Direccion de Respuesta.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacién:

- Recepcion del Area de almacén y/o la que haga sus veces.
- Informe del funcionario responsable de la Direccion de Respuesta emitiendo la conformidad

de la prestacién efectuada. - o
- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en CALLE RICARDO ANGULO RAMIREZ N° 694. URB.
CORPAC — SAN ISIDRO - LIMA.




CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

“Decenio de Ia Igualdad de Oportunidades para Mweres yHombres"
“Afio.de fa Universalizacién de. Ja Sajud”

Ihstituto Nationat de Defensa Citir
Direccion deResauests

REQUERIMIENTO DE BIENES DE AYUDA HUMANITARIA ALIMENTARIOS
{ACEITEVEGETAL COMESTIBLE)

1.  AreaUsuaria Solicitante.
Direccion de Respuesta del Instituto Nacional de:Defensa Civil,
2.  Denominacién dela {Contr,ataci'éﬁ. -
Adquisicién de Bienes de Ayuda Humanitaria Alimentarios (Aceite Vegetal Comestible)
3.  Objeto defa Contrataeion
Debido-a las constantes situgciones de emergencia que se vienen suscitando a nivel pacional, se
hacé hecesariola adquisicion de Bienes de Ayuda Humarnitaria Alimentariosicomo parfede los Bienes

de Ayuda Humanitaria para la distribucion por parte del Instituto Nacional de Defensa Civil.con la
finalidad de brindar asistencia humanitaria a las personas er estade de vulnerabilidad

4.  Finalidad Pablica.

La adguisicion de Bienes de Ayuda Humanitaria Alimentarios para la Asistencia Humanitaria tiene

- como finalidad el abastecimiento de-alimentos como parte de los Bienes de Ayuda Humaniteria con
disponibilidad inmediata para la atencion de personas damnificadas’y afectadas ante emerganciasy
desasties.

s

5.  Caracteristicas Técnicas: Detalladas-en ficha Técnica del bien y sus Especific cacnones “Técnicas
Complementarizs.

Cantidades de bienes & adquirir:

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE , {s} 23,618

Requisitos de Calificacion: No ‘corresponde.
Resporisabilidad por Vicios Ocultos

1= El plazo méximo de responsabilidad por vicios -ocultos esta detallado ‘en las Especificaciones
. Técnicas Compleméntarias de cada tipo de aliménto, contados a partir de.la conformidad otorgada
porla Entidad

Fecha de Vencimiento o Vigencia del Producto

La fecha de vencimiento o vigencia del producto esta detallado en 1a Especificaciones Técnicas
Complementarias de cada tipo dealimento, contados a partir de su ingresd.al Almacén.

9.  Plazo de Entrega del bien.

La entrega de los BAH alimentarios se realizara de acuerdo a lo detallado en las Especificaciones
Téchicas Complermentarias de cada tipo. de alimento, contados a partir-del dia sigulente de haber
suscrito e contrato.

~




*Decenio de fa Igualdad de Oportumdades parg Mweres yHombras”™
“Ario.de 1a Universalizacion deda Salud”

Insthuto Nacionalide Dafensa Civil
Direccion de Resouesta

10.

11

12.

13.

15.

Lugarde Entrega del bien.

La entrega de los Bienes de Ayuda Humanitaria Alimentarios, debe realizarse con la documentation
obligatoria eri fisico establecido en las Especificaciones Técnicas Complementanas en el Almacén

General de 1a Entidad, Sito frente 4 la Av. Argentina SIN 3017 - Callao o en 2lgtin almacen de Ja

Jurisdiccion «de Lima indicada por la Entidad, previa coordinacion con la Oficina de Log istica

(Aimacenes) quien comunicara Area Ustiaria en el horario de 9:00 horas alas 14:30 horas de lunes

aviemes,

Forma de Pago.

El pago se realizara finalizada la enfrega y emitida la conformidad del bien por la Direccion de
Respuesta,

Unidad que otorgaré la.conformidad del bien.
Direccion de Respuesta del Instituto Nacional de Defensa Civil

La conformidad sera remitida por la entidad en-un plazo de quince (15) dias calendarios una vez que
¢l proveedor haya entregado la totelidad de bienes y presentado la docunientacion. obligatoria
indicada en las especificaciones técnicas complementarias. (Numeral 168.3 articulo 168 del RLCE).

“168.3. La conformidad se emite en Un piazo. méximo de siete {07) dias de producida
la recepcion, salvo que se requiera efectiar proebas qie permitan verificar €l
cumplimiento de la obligacion, o si se frata de consuitonas en cuyo caso Ja
conformidad se-emite-en un plazo méximo de quince (15) dias”

La compleiidad de los bienes-de ayuda alimerntarios resporide &l nempo de- la verificacion de la
cantidad solicitads del bien mediante el muestreo requerido por el Area usuara despues de Ia
recepcion del mismo.

Sobrela rec‘epcié,n y conformidad del bien

atnbu;do a los bienes que se recepcxonan 2l 100% o por muestreo representanvo segln NTP- SO
2859-1

Transporte.

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera curfiplir con la regulacion especifica segiin
eltipode glimento;

El transporte de los bienes alimentarios debe de realizarse en vehiculos de uso exclusivo para &l
transporte de alimentos, el mismo que no debe transmitir al producto caracteristicas indeseables que
impidan su consumo, ¥ deben gjustarse a lo establecido en los articilos 75", 76y 77" del Titdlo vV
Capftulo i del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™ (D.S. N
007-98-SA).

Asimismo, deben cumplir con lo establecido «en la “Guia para el Transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenidd en las “Guias de Buenas Practicas de Produccion.e
Higiene",-aprobadas por R.D. N* 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, segtn iridica &l articulo 17 del D.S.
N*004-2011-AG., curiplienda con la normatividad vigente.

Especificaciones Técnicas Comiplementarias,




Instiuto Nadonal de Defensa Civit
Direccion de Resouesta

Estos requerimientos son complementarios a lo establecido en las Fichas Técnicas de cada producto

18.

{alimenito).

Penalidades

Parala aplicacion de fapenalidad pormora hasta ur maximo eqiivalente al diszporciento {10%) del

“Decenio:de Iz loualdad de Oportunidades: para: Mujeres v Hombres”
YAGode fa Universalizacion de la Salud”

monto total contratado, el cual debeestarredactado de'la sigufente manera:

“PENALIDAD PORATRASO”

De evidenciarseretrase injustificado del proveedor.en la gjecucion de las prestaciones
objeto del confrato, fa Entidad le aplicard automaticamente una penalidad por mora por
cada dia de afraso, de acuerdo ala siguiente-formula:

Penalidad diaria =010 x monto total contratado

-

Fx plazo endias

Paraplazos menores o iguales'a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en
general::F=0.40 ) o
Parg plazos mayores-a sesenta (60). dias, para bienes, servicios engenetal: F=0.25




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomilnacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica : ACEITEVEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : Litro

Descripciorn gerieral : El aceite comestible y mezcla de: los mismos en estado

idoneo para el consumo humano: Se compone de glicéridos
de acidos grasos y son-de origen-vegetal. No &s un aceite
vegetal especificado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien

Es el aceite ‘vegetal comestible y mézcla de los mismos en estado idéneo para el consumo
humano. Podran <onfener pequehas cantidades de otros lipidss, tales como fosfatidos, de
constxtuyentes insapotiificables ¥ de dcidos grasos libres naturaliente presentes 6 108 aceiss,
segtin indican los numerales 1 y 2 de la norma Codesx Stan 18-1981 {2019).

El aceite vegetal comestible podra contensr los aditivos alimentarios presentados en el
numeral 3 de'la norma Codex Stan 191981 (2019).

CALIDAD

Color

Olory sabor
Materia volatil 2 105 °C
‘lmpu}ezas insolubles

1 Cumiplir con 16 indicado en el
numeral 1 para aceite e
Contenido de jabén refinado, segiin corresponda, | Codex Stan 19-1981 (2019)

e del Apéndice de la norma de | Norma del Codex para grasas
Hierro (Fe) jareferencia. y -aceites comestibles no)
Cobre (Ca) S regulades  por  normas
. ’ . individuales.

indice de acids

indice de peroxido

Cumplir ¢on le indicado en ¢
Contaminantes numeral 4 de la norma de la
reférencia,

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigllancia y
establecidos por Ia Diréccion | Control Sanitario de-Alimentos
General de Salud Ambiental |y Bebidas aprobado mediante
e Inocuidad Alimentaria ~jDecreto Supremo N° 007-98-
DIGESA, Autoridad Nacional|8A, sus modificatorias vy
compefente. regulacién complementaria.

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase
El'envase que contiene el producto debe ser de material indciio, &star libre dé sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, yestar
fabricado de manera que maritenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Gtil, segln el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado miediante D.S. N*007-08-SA, v sus modificatorias.

1 Segdn articulo 12 del Reg!amento del Decreto Legislativo N°1062 Ley-de inocuidad de fos alimentos aprobado
mediante Decreto-Supremo N° 034-2008-AG.

Version 13 Pagina1de2




Bebldas eprobado medxante D.S. N° 007-98- SA y su modnr catorxa segun el D; S N° 038 2014-

SA.

Precision 2; La entidad cohvocante deberd indicaren las bases (seccion especifica, €spetificacionss
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrata), el Gontenido Aeto dal bien por envase, Ademds, podra
indicar las:caracteristicas del erivase tales como: material, peso, t|po de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas asegurenla pluralrdad de postores,

23. Rotulado
El rofulado-de los envases de aceite vegetal comastible debera considerar lo siguients, segtin &l

articul

o 117 del Reglameénto sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas

aprobado mediante D.S. N® 007-98-SA y sus modificatorias y'la NTP 209.038:2009 (revisada &l
2014);

Pracision 3

Nomibre del producto. )

Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producio.
Nombre'y direction del fabricante.

Nérbre, raz6n social ¥ direccidn del importador, lo que podra figiirar én etigueta adicional,
Ndméro-de Registro Sanitario.

Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregloa lo que establece ¢l
Codex Alimentarius ¢ fa norma sanitaria-peruana que le-es.aplicable.

Codtgo oclave del lote.

Cordiciones espemaies de conservacion, cuando el producto lo feguiera, por gjemplo:
“Manténgase protegidode a luz,

Contenzdo en [itros, del preducto envasado.

La entidad convacante deberd indicarén las bases (secmon sspécifica; espemf cacionss

técnicas numeral 3.2 /o proforma del coritrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion

adicional quie se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deseritas &n

numeral 2.1 dela presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica

Precision 4:

Noaplica

Version 13

Pagina2de?2




“Detceniodeta Igualdad de Gportunidades para Mu;eres yHombres®

institto National de Defensa Gl “Aiio-de la:Universalizacion deJa Salud™
Direteion da Ressuesta

ESPECIFICACIONES TECNICAS COMPLEMENTARIAS

-

1.- ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Del bien:
Aceite vegetal comestible

Del envase (precision 2 de laficha técnica): Los envases deberan ser acorde al contenido (peso
neto) del producto y deben comresponder al auitorizado en Ja Ficha Técnica,

Del envase primario y presentacion: Botellas de material PET (Poligtileno Terefta?ato) con fapa,
conteniendo presentaciones de 200 ml de contenido neto del producto por envase, envasados
hermeticamente.

Del envase Secundario y- preSentacion: Cajas de carton con doble comigado de primer uso
conteniendo 24 unidades de presentacion de peso nelo del producto resistentes:
@lmacenamignto (manipuleo y transporte), :

Del rotulado (precision 3 de la ficha técnica):

Los envases primarios y secundarios deberan consignar la siguiente inscripcion: "DISTRIBUCION
GRATUITA ~ PROHIEIDA SU VENTA” INDECI, estos caracteres deben ser de facil lectura, en
forma completa y clara, &l mismo que no debe desprenderse ni borrarse con el fozamiento ni
manipuleo, ¢l cual debe estar impreso o en etiqueta autoadhesiva (sticker adhesivo) con tinta
indeleble no toxica, apta para el envasado de los alimentos asi como debera consignar la
Informacion del rotulado indicado lineas abajo,

Rotulado: £l contenido del rotulado debe cefirse a lo dispuesto en el rotulado de los envases de
aceite vegetal comestible (primario y secundario), segin el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilaricia y Coritrol Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y
sus modificatorias y la NTP 209.038:2009 (revisada el 2014);

Nombre del producto

Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en'la efaboracxon del producto.
Nombre y direccion del fabricante

Nofmbre, razon social y direccion del importador

Namero de Registro Sanitario

Fechade vencimiento

Codigo o clave del lote

Condiciones espegiales de conservacion

» Formaenque se presenta

»  Contenido en Litros o miliitros del producto envasado.

« % & & & 5 ‘@




Decenio:de fa lgusidad de Oportunidades para Mujeresy Hombres”
iAo Nadional de Defensa Cil “Abodela Universalizacion de la Salud*
Decciénce Resouests,

Plantilla

“DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA”

INSTITUTO NACIONAL DE DEFENSA CIVIL

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

- Nombre del producto

= ‘Declaracionde los ngredientes v aditivos empleados en'la
elaboracion del producto.

- Nombre y direccion del fabricante

~  Nombre, razdn social y:direccion del imiportador

- Nimero de Registro Sanitario

= Fechadevencimietito

- Codigooclavedel lote

- Condiciones especiales de conservacion

- Formaenqusse presenta

- Contenido en Litros o mililifros del producto envasado.

°

« Canfidad Soli‘citada:
23,618 litros <> 118,090 unidades

= Presentacion
Botellas de 200 micomo minimo

»  Fecha de Vencimiento o Vigencia del Producto. -
No-menior & quince {15) meses desde suingreso al Almacén,

« Vicios Ociiltos
No menor & quince {15) meses, contados a partir d¢ la conformidad otorgada porla Enfidad.

*  Recepcién del bien (Lugar de Entrega) _ A
En el Almacén General del Inistituto Nacional de Defensa Civil, sito frente.ata Av. Argentina S/N
3017 — Callao o-en algtin almacén de la jurisdiccion de Lima indicada por J Enfidad. El ingreso
del carniion sera con Ja Dacumentacion Obligatoria en el horario de 09:00 ha 14:30h




o

cional de Deferisa Civit

" Direccitn de Resouesta

»

“Decenio de la Igusldad de Oportunidades pard Jujeres’y Hombres”
Ao de o Universalizacion deda Salud”

Plazo de entrega:
La entrega debe ser como méximo hasta enquince (15) dias calendario, contados-a partirdel dia
siguiente de haber suscrits &l icohtrate.

Unidad que otorga la conformidad del bien:
Direccitn de Respuresta del Instituto Nagioria! de Defensa Civil.

De la Documentacion Obligatoria:
La documentacion obligatoria debe ser‘presentada y entregada al momento de 1a recepeion de la
entregade los bienes cerrespondientes.

1.

Copla simple del Registro Sanitario vigente del producto aceite- vegetel comestible; el-cual
debe corresponderal tipo:de envase y presentacion, expedido porla Direccion Genaral de
Salud Ambiental e Inoctidad Alimentaria = DIGESA, seglin los atticllos 102 y- 105 del
“Reglamento sobre Vigllancia yControl Sanitario de Alimentos y Bebidas® aprobado. por
Detréto Supremo N* 007-98-SA ¥ sus modificatorias.

Copia de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, 'segtin R.M. N*449-2006-MINSA. El plan HACCP debera
dplicarsea la linea dé produécién del bien ohjeto de Sontratacibn piauna linea de produccivn

dentro dearcual esté iniersd el bier requerids, en razon del articulo 4 de lanorma sanitaria

aprobado por la Resolucion Ministarial N" 448-2006-MINSA y'sus modificatorias.

El Registro Sanitatio ¥ 1a Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP deben ser vigentes

desde la‘fabricacion del producto hasta sténtrega.

Original del “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccion del lote con &l simbolo
de acreditacion” que: confirme ‘que el bien entregado cumpla ¢on las caracteristicas v
gspeciiicacionas establédidas en la Ficha Téchica ¥ Especificaciones Técnicas
Complementanas del bien, donde el método de muestreoy los ensayos O pruebas-deben
sersegin lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma Codex Stan 19-1981 (2017).

Dichio documenito débera ser emitido por tun Organismo.de Certificacion de Prodacios u

Organisimio de Inspeceion con acreditacion riacional vigente por-e! Instituto Naciorial de la
Calidad — INACAL o conracreditacion en otro pais cuyo acreditador sea migmbro firnante
del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del Inter American Accreditation Cooperation (JAAC)
o del International Laboratory Accredltatfon Cooperation (ILAC) o del International
Accreditation Forum {IAF).

Encaso no se eniitan enel pals los dociimentos antes indicados, lo'cual debe ser consultado
oficialmente por ¢! proveedor al Instituto Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de
respugsta sera remitida a la enfidad convocants, el proveedor podra presentar un
“Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditadosique
confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones
establecidas en la Ficha Técnica y Especificaciones Técnicas Coniplementarias del bien.

Transporte:

Los alimentos y bebidas déeben transportarse de manera gie se prévenga Su contarfiinacion o

alteracion y deber ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo 1| “Del Transporte” del
“Reglamento sobre Vigilancia ¥ Coritrel Satiitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante

Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus:modificatorias,

Especlﬁcacmnes Técnicas Complementanas
Estos requerimientos-son-el complementario a lo establesido én !a Ficha Técnica.
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Protocolo Sanitario para Recepcion & infernamientode BAH (COVIDA49)

Direcéion de Respuesta




Institito Nacionalde Defensa Civil bk

Presentacion.

El Protocolo es de aplicacion para la recepcion, almacenamiento e internamiento de
BAH durante el estado de emergencia sanitaria en los lugares de entrega designados
por el INDECI hacia los proveedores a fin de contribuir ¢on la prevericion del contagio
por COVID-19

Términos Basicos:

- Equipos de onsegundad Se deben clasificar los Equipos de Proteccion
Personal, segun los puestos del procese y su riesgo asociado a COVID-19 Los
EPP de bioseguridad como guantes, mascarillas qu1rurglcas o comunitarias,
lentes de proteccion u otros, seran usados en funcidn al fiesge de 1a actividad
que realiza ¢l personal de estiba y desestiba; estos equipos de Bioseguridad
seran proporcionados porel postor.

- Lavado y desinfeccion de manos: La aplicacion de este procedimiento no
puede ser menor a 20 segundos. El tiempo adicional dependera de varios otros
factores como: tipo de residuo a remover en las manos, presencia de callos y
callosidades en las manos de la persona, piel seca grasosg, entre otfos. La

desinfeccion se realizars con el agente desmfectante gue: el postor elifa SIempre .

y cuando demuestre ‘su conveniencia, eficacia y seguridad para el trabajador. El
uso de désinfectantes a base de alcohol u otros &s un complemento del lavado
de manos. La desinfeccion periddica alcanza a los EPP seg(in corresponda,

¢- Limpieza y desinfeccion: deberadefinirlos reglstros necesarios glie evidencien
« !a llmpleza ¥y deslm‘eccxon en el !ugar de trabajo asx como areas comunes. Los

_/ Control operativo: se debe identificar a los trabajadores considerados oo
grupo de riesgo frente al COVID-19. Este grupo de trabajadores no debera
participar en Jas labores de estiba y desestiba que implique un contacto fisico
con las personas. Se mantendréan.en cuarentena domiciliaria hasta el término de
la Emergencia Sanitaria Nacional; establecido por &l gobiemno en el Deéréto
Supremo 008:2020-SA,

- Acciones frente a un caso de persona con Covid-19 :Sj se ¢onfirma gue un
trabajador de postor esté infectado con COVID-19, los empleadores deberan
informar al resto de Ios trabajadores y la entidad de su posible exposicion al
COVID-19 en el lugar de trabajo, pero réspetando la confidencialidad .

PROCESOS DE RECEPCION E INTERNAMIENTO DE BAH:

A. Recepcion: Se debera programar la recepcion y despacho de los materiales y
producto terminados de forma que no genere dglomeracion de personas.

Descripcidn de las medidas de bioseguridad

» Antesde la actividad

Direccion de Respuesta
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Institato Nacional de Defensa Civil gg%} Protocalo Sanitario para:Recepcionee Internamisnto de BAH (COVID-15)

1. Lavarse y desinfectarse las manos.

2. Verificar que el personal de estiba y desestiba cuente con los
:mp]emen’fos de bioseguridad {mascarilla, guantes, anteojos, etc) segin
se planifique la actividad,

3. Realizar la limpieza y desinfeccion de la zona de recepeion.

4. Habilitar un punto para desechar residucs peligrosos.

5. Disponer de soluciones desinfectantes.

« Durante la actividad

1. Eliminar los empaques que no son necesarios para las siguientes
etapas del proceso.

2. Realizar la desinfeccion de manos cada vez queé sea necesario.

3. Realizar Ta desinfeccion de los empaques externos de los alimentos y
materiales (bolsas, envases, etc.). que pasaran a las siguientes etapas del
proceso (almacenamiento e internamiento).

4. Usar los implementos de bioseguridad €n todo momento de la
operacion.

5. Mantener el distanciamiento social de al menos un (01) metro durante
la 6peracion.

6. Evitar tocarse la boca, nariz'y gjos.

» Después de la actividad

i*\ 1. Realizar la limpieza y desinfeccion del area, y los implemeritos.
utilizados.
2. Retirarse los implementos de bioseguridad usado durante la fecepcion
para ser lavado, desinfectado y/o desechados segiin sea el caso.
3. Transportar y distribuir en las 4reas correspondientes todos los BAH
recibidos y desinfectados.

B. Almacenamiento e Internamiento: En el almacenamiento d& BAH el conductor
del vehiculo Gnicamente esta desrgnado para ese rol no pudiendo desarrollar
labores de carga y descarga.

Descripcion de las medidas de bioseguridad
« Antes de la actividad:

1. Lavarse y desinfectarse las mancs.

2. Verificar que el personal cuente con los implementos de bioseguridad
(mascarilia, guantes anteojos, etc) segln se planifique la actividad.

3. Asegurar que las dreas y equipos se encuentren limpias y desinfectadas.
4. Disponer de soluciones desinfectantes;

5. Habilitar unh punto para desechar residuos peligrosos.

<« Durante la actividad

1. Utilizar adecuadamente los implementos de bioseguridad (mascarilla,
guantes, anteojos, etc).

Direccion de Respuesta
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2. Mantener el distarndiamiento sogial de al misnos un (01) metro durante Ia
operacion.

3. Evitar tocarse la boca, harizy ojos.

4, Realizar la desinfeccion de las manos cada vez quesea necesaro,

« Después de Ja:actividad
1. Desinfectar las superficies que entraron en ¢ontacto con nuésiras manos
en las areas y equipos de almacenamiento.

2. Lavarse y desinfectarse las manos al término de la operacién.

CONSIDERACIONES ADICIONALES

BAH ALIMENTARIOS:

Anexos:
01 COVID-19 ¢ invgtildad de fos alimentos: orientaciones para lasempresasalimentarias

hitps:/fapps. who. int/iris/bifstream/handle/1 06657331 856/WHO 20190CoV-Food Safetv-,
2020.1-spa. ndf?sequence—l&mAﬂowed—v
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Antecedentes

La pandemia de COVID-19causada por el virus SARS CoVs
2ha puesto al mundo frente vna amensza Sin pracedemes.
Michos ‘paisgs estan siguiendo el consejo de laOreanizacion

Mundial de Iz Salud (OMS) de aplicar medidas de:

distanciamiento fisico como nna de las formas de reducirla
transmision de estaenfermedad.! Como consecuencia de ello,
se han cerrade’ muchas efipresas, escuelas. e mstx iciones
, educativas, y se han restringido visjes ¥ reuniongs. Para
" algunas personds, ¢l teletrabajo ¥ las conversaciones ¥
reuniones: €n lifea se’ han ‘Gonvertido. en parte de 12 ida
cotidiana, Sin cmbargo, el persopal de 1a§ empresas
alimgntarias fio puede trabajar desde su domicilio’yseles pide
que swan désplazandoss 4 sus lugares habitiales de trabajo.
Para superar esta pandentia, es fundamental gue protejanos
salud y Taseguridad de todas Jas personas que trabajan‘en

Todas las partes que-participan en €sta cadenz
tribuiir @ que Tos productos alimentarios avancena
e esa cadend, pues esta es una funeign esencial que
3‘ Jnasifener y €5 tambidn ‘necésaria para que los

idores continten confiando en Ta salubridad ¥ Ia
isponibilidad de los alimentos.

Las empresas alimentarias deben aph'car Sistemasde ‘ges'ﬁén
de la inocuidad de-los alimentos que sigan log principios:del
andlisis de peligros en-puntos criticos de control con el finde
ge'stioﬂar Tos Tigsgos g & pucdan afectara la inocuidad de Tos
alimetitos Y de evitar que §& contaminen, Bstos sistemas-de
gesnon de los-alimentos se basan en programas de requisitos
previos: giie-abarcan 1as. précticas de higiene correctas; la
limpieza y ‘el saneamiento; Ia delinfitacion de Tas zonds de
elaboracidn de alirentos; ¢l control ide. Jos proveadores; ¢l
almacenamiento, la distribucidn ¥ €l transporte, la higiene
personal y la aptitud para &l trabajo; es decxr, el conjunto de

condicioties ¥ actividades bisicas necesarias para mantener Ja,

higiens en los higares donde .se elaboran productos
alimenticios. Los Prmcxplos Generales. de Higiéne de los
Alimentos establecidos por el Codex Alimentarius® son una
base sélida que fundamenta laaphqacxon de controles basicos

de la higiene: en cadd étapa de Ja cadena de: elaboracion,

produceion yeomercializacion de los alimentos;:con ¢l fin'de
evitarque. se:contaniingn.

En las empresas alimentarias quedispongan deiin sistema de
gestion de 1s inocuidad de los alimentos /o, uin equipo de
andlisis de peligros en puntos criticos de control, los
mienibros de estos grupos deben participar -én fodos Ios
debatés para garantizar qué las rivevas intervenciones se

consideren. desde la' perspectiva de la ingcuidad de Tos

alimentos. En cuanto a las empresas queno cuentan con ese
sistemay esé equipo; deberandesignara una personapara que

. éﬁ);(gduccrén ahmentana y.en las cadenas de suministro de:

-

evaliie si Jas medidas- adicionales que se puedan adoptar
ponen en-riesgo Ta tnocuidad de los alimentos. Esta petsona
debe-estar en coritacto:con los organismos. de réglamentacion
pertinentes y: seguir sis ‘recomendaciones. Las empresas
alimentarias deben waplicar urgentemente Jas medidas
necesarias para impedir que los trabajadores; del sector
contraical Ja COVID:19, evitar Ja expasicion ¥ Ia
transtaision del virids causante v reforzar Tas pracnms de
higiene'y saneamiento de loslimentos:

integridad de la cadena alimentaria’ y oarannzar el aceeso de
los consuriidoresa alinientos goe: satxsfagan sits necesidades,
sin poneren riesgo su salud,

¢Pusde fransmitirse la COVID-19 através de
los 2limentos?

Es muy:poco probable.que 12 COVID-19 s¢ fransmita através
de 103 alimentos o-de envases.de productos alimenticios. La
COVID-19 es-una enfermedad respiraioria quie se transtiite
principalmente sa través. del contacto ‘entre personas-y del
contacto: directo con las: igoticulas. expulsadas al toser o
estornudar por ting pétsonia ihfectada.

Hasta la fecha, 16 s¢ ha demostiado qite Ios vinig giie catisdn
enfermedades respiratorias puedan transmitirse através delos
alimentos o de 1os envases que los contienen. Los coronavirus
no pueden multiplicarse en los alimentos, puies necesitan un
Huésped animal o Bumano para hacerlo.

De acticrdo con Tas directrices mas recientes de 1a OMS? qig
se basan en pruebas clentificas actuales, €l virus de la

COVID-19 setransmite por-contacto estrechoatravésde Jas » +¢

goticulas exptilsadas por Ias personds infectadas 4l toser o
gstarnudar, & por contacto: cori fornites. ™ Bl virus puede
pasar directamente deund persona a:otra directamente cugndo
las goticulas delatos o ¢l estornudo deunapersona infectada

eniran en contacto «con:la nariz, 1a boca o los ojos de ofra’

persona. Ademas, las goticulas respiratorias no’ se pueden
transmifir-a-fravés del aire porque son demasiado pesadasy
caen. sobre los objetos. o ‘las superficies que rodeat a la
pérsona quielos expulsa. Sin embargd, tna persona se puiede
infectar si, tras tocar na saperficie 1 objeto contaminadoso
1a mano de una persona infectada,:se leva la mano:ala bocs,
la narizio Jos:0jos: Por ejemplo, €llo podria oturir-al tocar el
pomo de uha puerta o estrechar la mano. 2 Otra persona v,
posterioruiente, tocarse laicara.

De acuerda con:in estudio reciente sobre la supervivencia del

virus que-causa Ta COVID-19, esfe se puede mantener, con




capacxdad dé comaolo en distintas superﬁcxes y s¢ ha
indicado que este periodo pugde ser de hasta 72 horas eh €l
pléstico: y ‘elacero inoxidable, de 4 horasen eI cobre ¥ de 24
horasen ef carton.! No obstante, este estudiosé realizéen
laboratorio; -controlandola humedad relafivay Ta tém eratma,
¥ por conswule e, conviene- miantener
antes dé extrapolar esms datos'a iina sitia

Tas empresas alitientarias deben intensificar Tas medidas de
higiene personal ¥ ofrecer cursos de recmla)e a su8
trabajadores acerca de¢ los principios de la higiene
alimeritaria® para evitar oreducir el riesgo de que contaminen
Ia superf' cie de los alimentos o los-envases con el ¥irus. El
equipo-de: proteccmn personal, incluidas ]as mascarillas y los
guantes, puede reducir eﬁcazmente la propac'amon de los

saneamxento, ¥ que exg r
y aphquen medldas de saneamlento con revulandad ye

comercnahzaojon. Estas medldas preve ran 14
personal, protegeran Ia salud
n detectar a los mampuladores de

Ser retlrados del lutrar de trabajo.

Aunque seha aislado material genético {ARN) del virus:dé Ja
COVID=19 a partir de muestras de heces de pacientes
infectados,” né s¢ ha notificado ninsn ¢aso ni hay pruebas
de trarsmision fecal-oral. En cualquiet caso, lavarse las
miangs-despuss dé usar el bafio es una practica basicd, sobre
todo st se trabaja cofl alimentos.

Los trabgjadores de las empresas alimentarias
deben conocer los sintomas de la COVID-19

A Tos efectos de las presentes orientaciones, €l témiino
«trabzyadores de las empresas alimentariasy se refiere-a los
mampuladores de dlimentos, es decir, alos trabajadores que
tocan directamente los alimentos no envasados, asi como al
personal que pueda tocar las superficies: que hayan gstado-en
‘contacto corralimentos u ofras superficies
se manipulan &limentos sin envasar, Por tanto, este. ériing
110 incluye 2l personal diie:se ocupa dela géstion, la hmpxeza
&l mantenimiento, 14 provision, el réparto 012 inspescion de
Tos:alimentos.

La OMS récomienda que las personas queno se sientan bien
ée queden en casa:"* B personal del sector ahmentarlo debe
conocer los sintomas de la COVID-19, Los empresanos del
sector deben establecer orientaciones pOr escritc pard
informar a sus empleados al respecto de 1a nofificacion de
sintomas y de laretirada temporal del trabajo. Sobre todo, &s
fundamental que los trabajadore§ aprendan 4 reconocer
rrapidamente estos sintomias para procurar asistencia sanitaria
y sonieterse a las pruebas Ppertinentés, con €l fin déréedugir €l
riesgo de fransmision a los compafierss de trabajo.

Liss sintornas més comunies de Ta COVID-19% 5o
« fighre (temperatura igual o superior 2 37,5 grados

centigrados);
« tos (de cualquier tipo, no 5016 1a fos no productiva);

deben eV ar ia propagac ion de a COVID—19 en
su lugar de trabajo

El personal que frabajaen las instalaciones de las empresas
ahmentanas debe recxblr in ;mccwnes por éscrito Sobre el

cursos de formaclon en esta matena
normales de apmud para el servmo ap
empresas ahmentam

1en o tenvan smtomas fe 1
i lufrar de trabap m

xbles porque un trabajador m:fectado,
a{ tocarlcs con. !as manos, podna

swnos o sintornas de Ta enferrnedad 0 que no los presenten
nunca; sino solamenfe sintomas levi
desapembldos con facilidad. Se ha demos
personas infectadas que atinnio presemaban smtomas pueden
contafrxar el virus ¥ podnan haber' contnbuxdo a su

empresas ahmentan
estado de salud dcbe

fe: enfermedades

ges iona al personal para evil ar el con

Los programas de equisitos prevms deben impedir que los ©
trabajadores infectados por el virus dé Ja COVID-19:(tantosi
presentan sintornas -come si $& ha confirmado que son
portadores. asintomiticos) y sus eonfactos {es decir; las
personas que han. estado expuestas 2 casos conﬁrmados)
accedan z Jas instdlaciones. Los 2 dos que sieatan
malestar o que présenten algin s >OVID:19 o
deben nabajar, Se debe stablecerun i4 giie

por correo‘evectromco de modo que se brmde
fiable en lag priméras etapas de la enfermedad ¥ s¢ Tes pueda
retivar rdpidamente del lugar de trabajo:

Lis empresas alimentarias debén  segui  aplicando
estrictaimiente practicas que garanticen Ia hxﬂxene de los
alimentos: ¢n sus instalaciones; de aguerdo tor fos sistemas
existentes de gestion dé I inocuidad de los alinientos.

El personal debe seguir Jas siguientes practicas correctas de
higiene:

e realizar una bugna higiene de las manos,
lavandoselas con-agua y:jabon durante un minimo de
20 segundos(del modorecothendado por la OMS):2
| ufilizar frecuenteimiente un gel hidroalcoholico;




| manipulan alimentcs deben tener €n. ¢

*  yealizar‘una buena Higlene réspiratoria (oubrirse la
boca ¥ Ja natiz al toser o estornudar, desechar 10s
pafiuelos de papel después de usatlos y lavarse fas
manos);

s lavar 0 desinfectar 2 menudo las superficies de
trabajo. v los puntos de conitacto (por-ejemplo, los
pomos:de las puertas);

+  gvitarel contacto Cercans con cualquier persona que.
presente sintomas respiratorios (por gjemplo, 1os o
estomudos).

Uso de guantes desechables por los
trebajadores de las empresas alimentarias

Los trabajadores de Tas empresas alimerntarias pueden utilizar
guantes, perc deben sustituirlos 2 menudo ¥ Tavarse las manos
despues de usarlos, incluso antes de ponerse Un Auevo ‘par.

Los jguantes deben camibiarse. despuds. de realizar coalquier:

actividad no relacionada con Ja alimentacion; comio abriro
cerrdr una. plierta © Vaciar ung papelera: Las personas.que
que: €l so de
guantes puede hacer que se acumulen bacterias en I
superﬁcw de las manos, por lo que es-esencial Javarse las
manos ‘déspués de qultarselos Para, n6 contarhinar 1os
alithentos. Ademias, no deben tocarse la boca y los Gjos
cuando usen guantes;

A pesar de que s IIeven guantes desechables en el trabajo,
lavarse las manos sigue siendo necesario. El virus que-catisa
1afCOVID-19 puede contaminar 10s guantes-desechables de
¥ manera que contaminan Ias manosy, ‘cuando tna
xS quita los giliantes; puede contaminarse las manos.
uarites -pugde «crear tna falsa sensacidn de
| Cuya consecuencia podria ser-que el personal se
ARos con menos frecuencia de Ia necesaria,

Lavarse las manos es una barrera mas eficaz conira 145
infeeciones que usar guantes desechables: Las empresas
alimentarias deben proporcionar instalaciones adecuadaspara
Ia higiene y asegurarse de que los trabagadores se lavan fas
manos a fondo y con regularidad. Ello se puede conseguir
correctamerite .con jabdi convencional y agud caliente del
grifo, Los geles hidroalcohdlicos pueden utilizaise ‘¢omo
comp]emento, perono dében sustituiral Tavado.de 1as fanos.

Distanciamiento fisico entre los traba;adores én
las'empresas alimenptarias

El distanciamiento fisico es muy importante para frenar 1a
propagacion de la COVID-19. S trata de reduciral minimo
el contacto ‘entre las personas que puederyestar infectadds ¥
las personas sanas. Todas las empresas alimentarias-deberfan
aplicar medidas de distanciamiento fisico, siempre que sea
posible. En sus -orientaciones en Ja iateria,’® la. OMS
recomienda. manténer una distancia de al menos un metid
(tres pies) entré los trabajadores. Cuando results complicado
aplicar :esta medida en los lugares donde se elaboran los
productos alimentarios, 1os €mpresarios ‘deben prever otras
medidas para proteger a stis enipléados,

En la préactica, para manterier €sa distancia se pueden adoptar
medidas como las siguientes:
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+ cambiarde lugar los puestos de trabajoen las lineas
de produccidn para que los: trabajadores no estén.
stuados unos frente alosotros;

= proporcionar al personal equipos de proteccion
‘personal como mascarillas, redecillas ps 3

guantes desechables. monos o b

‘zdpatos antideslizantes. Estos articulos:

utilizar 51stemétx camente en las zonas de alto nesao
de Tas instalaciones de- Jas enipresas que elaboran
alimentos. 1istos para €l consumo o comidas
preparadas, Si Jos trabajadores utilizan equipos de
proteceion personial, fa distaticia entre ¢llosise puede
reducxr,

s espaciar mas Ios puesios de trabajo, a pesar dé Gue

se reduzea la velocidad de las lineas de produccion:

limitar €] numers de empleados presentes
simultdneamente en las zonas donde. s& ‘Preparan

;ahmentos,

s organizaral personal en griposo.equipos detiabijo
para redugir Ja interaction entre: ellos.

Procedimiento que se debe seguirante un caso
de COVID-19 en una empresa slimentaria

Los programas de requisitos previos para Tos sistermas de
gestion’ de la inocuidad de los alimentos proporcionarin
orienitacion sobre-el maneJo de-los enfermos en las empresas
alimeritarias, estableciendo &l modo de notificar 16s casos et
1 mxembro de] personal ¥ procedlmxentos para ‘que-se

el modo der cumplirlas as‘i como sobre Ia 1o
tmpraria. de que se-hHa contraido 1z ‘COVID-19 ‘para. no
transmitirla a otros trabajadores: Gragias 4 laaplicacionde fas
novmas de gestion de personal (que incluyen la notificacion
de sintomas y'la prohibicion.de:que lostrabajadores enfermas
acudan. al lugar de ‘trabajo), es poco probable que un
trabaJador presente sintomas de-1a COVID-19 en el Jugar de
trabajo. Sin embareo, :déberia €laborarée vh plan de.acsion
ante ‘esta posibilidad. Una sititacién mis probable és que in
efripléado llame a la empresa para avisar de.que estdenfermo.
Los empleados deben saber-qure, si presentan siatomas.de 1
COVID-19, no-deben acudir al lugar d& trabajo, sino:quehan
de riotificarlo por teléforio a.la empresa.

Los trabajadores de las empresas alimentarias que no se
sientan bien deben quedarse en casa y solicitar asistencia
sanitaria. ‘Sin embargo, €n el caso de que un empleado
empiece 4 presentar sintomas indicativosde'COVID-19 en‘el
lugar detrabajo, $e ledebe separar de las demés personas. Si
e posible, sé deberdaislara esta personaenaina habitacidn o
en und. ‘zotia con la puerta cerrada (por ‘gjemplo, en un
despacho). Si es posible, se debe abrirla ventana para Ventxlar
la habitacidn. Asimismo, es'necesario adoptarmedidas para
queel empleado abandone el Ingarde trabajo répidamente.

Cualquier &mpleado que $ienta malestar debe sepuir las
direetrices nacionales en materia denotificacion de los-casos
conocidoso sospechosos.de COVID-19.Hastd que fio reciba
asesoramiento médico, © 'se le envia su domicilio, no debe
tenér ‘contacto con-otros empleados. Ha de evitar tocar a las
personas, las supetficies ¥ 1os objetos; cibrirse la boca y la
nariz ‘con un pamielo no reutilizable 4l tosér o estornudar;
meter el paiuélo en una bolsa v desecharlo en un cibo de
basurd con tapa. Enl caso de queno disponga de un pafivelo,




debe flexionar el codo’y toser o'estornudar e su parte inferna.
Si miecesita i al bafio: mientras espera recibir dsistencia
sanitaria, es prefer‘ble que utilice in bafio quend empleen Jos
demis trabajadores;

Se deben limpiartodas lassuperficies conlasque glempleado
infectado: haya estado en contacto, incluidas todes las
superficies v objétos visiblemente contaminados con. bquxdos
corporales o secreciones respiratorias y todas Tas superficies
que puedan -estar cofitaminadds. y que s& Toqueén con
fretuencia (pot ejemplo, los inodoros, Tos pomos de Tas
pusttas y Jos' teléfonos). En la limpieza deben: ntilizarse
soluciones hidroalcoholicas o desinfectantss de superficies.
En general, s¢ ha comprobado que los desinfectantes o base
de " aleohol (efanol, propan<Z-ol; propan-l=ol), =
concentraciones del 70% al 80%, reducen significalivamente
la mfeccmsxdad de los virus:comenvolfura; como €l que tausa
3 desinfectantes comunes giie -contienen
f s basados-eni compuiestos-de amonio y cloro
cuatérnarios también. podrian tener propiedades iricidas.
Todos Jos empléados deben Tavarse bieit las manos con agua
¥ jabén durante 20 segundos fras haber estads en Sontacto ¢on
cualghier persofia que ‘presente sintomas indicativos de una
infeccibn por coronavirus.

Si se confirma que un emipleado tiene COVID-19, ¢ debe
informar a todos sus contactos préximos a fin de  que también
ellos puedan tomarmedidas para reducir al minimo el riesgo
de propagacion, L OMS ha establecids definiciones pard los
contactos de i ¢aso de COVID-19, que sé pueden consultar

aqui? En las empresas alimentarias, los contactos pueden ser,

por ejemplo: un empleado que ha estado trabajando frente a
un caso confirmado o manteniendo contacto fisico con el (por
ejemplo, tocandolo); un empleado queha estado a menos de
unthetrs deii caso:confirmiado; una persond que. halimpiado
liqitidos: ‘corporales 'sin €l -equipo de proteccion personal
adecuado {como guantes; mono ¥ ropa de protecc:on), los
empleados que trabajen en ¢l mismo turno © grupo que‘tin
caso confirmado, ¥ cualquier empleado que-Viva el mismo
domicilio quein caso confirmado.

La ‘OMS recomicgnda poner €n cuarentena 2 1os contacdtos
durante 14 dias 2 parﬁr de la Gitima erosici‘én al :caso
confirmado.”* Como minimo, $e debe exigir a los empieados
que hayan estado -en contacto estrecho con ufi enipleado
infectado qiie permanezedn en sis ¢asas durante 14 dias a
partirde la fecha en gite tuvieron conitacto por liltitna vezicon
¢l caso confirmado, y .que cumplan las mormas de
distanciamiento fisico. Si s& enfermian duranie ¢l periodo de
aislamiento de 14 dias y dan positive para Ja COVID-19,
pasarin a ser casos confirmados y-debetan ser tratados como
tales.®

Lok empléados que no hayan éstado én contacto cercano con
gl ¢aso imicial confirmadd deben séguir tomando las
precanciones habitugles v trabajar con normalidad. Si un
empleado’ presenta sintomas de COVID-19, se puede procurar
reducir 2! minime los efectos en 10§ demds trabajadores
agrupandolos en pequenos equipos, No se recormenda cértar
&l lugarde trabajo..

Asimismo, s¢ deben establecer normas para que los
empleados infectados que se han recuperado de la COVID-19
se reincorporen 2l trabajo. La OMS recomienda interrampir
el aislamiento de un caso. confirmade cuando ya no tenga
sintomas v haya dado négativo en dos pruebas de PCR
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consécutivas realizadas con un intervalo de 24 hokras. Sio se
pueden; fealizar estas prucbas, la OMS reconiends romper el
aislamierito dein caso confirmado 14 dias después de qie
‘hayan desaparecido Jos sintorias ™

Transporte ¥ entrega de ingredientes v
productas zlimenticios en las empresas
alimenterias

Fl objetivo principal de lasmedidasadicionales de higiene y
sarieamiénto aplicadas por las empresas alinentarias es
proteger sus instalaciones.del virus de 1a COVID-19. El virus
s6lo puede penetrar en Jas instalaciones si entra én ellas una
persona, infectada © st Se fraen productos o artculos
contaminados:

Los conductores y. las :demés, personas. que 1¢ﬂtr¢gl3§ﬂv
mercancias en instala mpresas ali E
deben ba)arde sus vehicu 1
‘proporcionar una solucion hidroaleohdlica, desinfectants y
paftiuelos de papel. Deben lavarse las ‘manos con un
desinfectante de base.alcohélica concebido a tal efecto antes
de: entregar los albaranes al personal de la empresa. Pare no
tener qui limipiar los articulos que se vayan a devolver, se han
de utilizar envases v smbalajes desechables. Si se utilizan
contenedores reutilizables, deben segnirse Tos protocolos de
higiene y saneamiento-adecnados:

Los conductores, .que entreguen mercancias 2 las empresas
alimentarias deben saber que la. COVID-19 se puede
transmitir por contacto. El virus s¢ pugde contagiar al tocar
una siperficie contaminada o al dar Iz mano a una persona
infectada, si estatiene virus-en las marios, Las superficies que
pueden cestar contaminaday por este virus €on mayor
probabilidad son Jas’ quese tocan con. 4s ecuenc:a, €omo
los volantes, las manfas de las pitertasolos teléfonos mbviles,
Por consiguienite; la higiene de Tay manos, junto con el
distanciamiento fisico, es'de suma. importancia, y fambién es
fundamiental desinfectar las superﬁcxes conlasque seestéen
contacto para evitar la contaminagion cruzada.

Los conductores deben respetar Tas reglas de distaniciamiento
fisico al recoger mercancias y al entrecarlas a su§ clicntes,
Ademds; deben cuidar escrupulosamente su higiens personial
y lisar ropa protectora limpia. También deben tener‘ en cuenta
que todos. los contenedores. utilizados para ¢l transporte se
deben limpiar y desinfectar con frecuenciay que es necesario
proteger fos alimentos de Ja ‘contaminacion ¥ separarlos de
otras mercancias que puedan provocarla.

Establecimientos de venta de alimentos al por
menor

Durante 12 pandemis de la COVID-19; los establecinieritos
de venta de alimentos al pormienorse veriobligados arealizar
grandes ‘esfuctzos para Seguir garantizando los mis altos.
niveles de higiene, proteger a2 su persorxal del rigsgo. de.
infeccin, mantener el distanciamiento fisico en mpmentos de
gran afluencia de elientes; permaniécer abiértos'y asegiirarse
recibirdiariamente suficientes suministros.

Es poco probable que los empleados. de los establecimientos
de ventade alimentos al por menor contaminen Jos productos
3 sxguen las pracncas correctas de higiene: personal que




e,

reducen el riesgo de transmision de l1a wnayorid de das
enfermedades transmitidas por los alimentos. Las medidas
come: [avarse las tanos con Hrecuencia, desinfectarse las
manos, utilizar fopa protectora seguir 1as. precauciones
telativasia la hictene res xratonapenmten reducirel rigsgode
propagacion de laenfermedad, Logé iprésarios deben insistir
en la.importancia. de lavarse 148 mangs vide: cumplir las
noras de higiene con mas frecuencia, ast como-de Ixmpmr v
desinfectar més 2 menudo las: superficies que se’ tocan
regularmente. Los trabajadores de estos comercios deben
conocer los sintormias de la COVID-19 ¥, §i éréen qué
presentan sintomas, - deben informar gl empresario y prociirar
atencidn Sanitaria.

En Jos establecimientos de venta de alimigritos &l por menor
es-fundamental mantener la distancia fisica para reducir el
riesgo de transmitirenfermedades. Estas son algunas miedidas
practicas que se-pueden adoprar:
« limitar ¢l ntmero de clientes presentes
simuiltaneamente en el-establecimientss

s colgarcarteles'en Ia entrada para pedira los clientes
que'no accedan al establecimiento si no-se sienten
bieno$i tienen:sintomas-de Ta COVID-19;

* asegurarse de queserespete la distanciafisicaren las
colas, tanto. dentro del establecimiento como fuera
deél;

. oﬁ‘ccer squcxones hxdroa‘cohohcas, ‘desinfectantes

“en aerosol y fodllitay de’ papel desechables en Ja

s entrada del establecimiento;
i —\h narca el suelo del establecimiénto para
as-distancias Fisicas s& puedan mantener mas

Eiimente sobre todo en las zonas de ‘miucha

énc:a ‘como los mostradoresyy las'cajas;

.eritir anundios con regularidad para recordara los

clientes que respeten las distancias fisicas ¥ que se
laven las manios con regt ari ad;

24 msmlar panmllas de plexxglas en las cajas y Ios

foa-
T
g =ty

fomentar Ios medlos de pago sin contacto,

a medidaque los clientes traigan de forma creciente
stis propizas bolsas de la compra; colocarmensajes én
los  establecimientos  (tiendas, almacenss,
supermercados) para aconsejarles que limpien sus
bolsas antes de.cada uso.

) EI riesgo dé fransmision de la COVID-19 debe reducxrse al

minimo.  determinando. cudles son  los puntos  del
establecimiento quese tocan més a menudo v limpiandolos y
desinfectindolos con regularidad. Por e_]emplo se ‘pirede
hacer-con los carritos de la compra, 1as'manijas-o pomos-de
las ‘puertas v las balanzas que utilizan los clientes. A este
respecto, se pueden adoptar las siguientes medidas:

= proporcionar toallitas hiumedas (u otios articulos de
limpieza similares) para que los elientes limpien Jos
mangos de los carritos y Tas «eéstas, o asignara
personal para que realice ¢sta desinfeccion después
de cadauso;

« Javar y desinfectar con frecuencia determinades
artictlos como Jos cucharones, 1as pinzas y las cajas
donde senbican Jos condimentos;

« &l eg posible, mantener abiertas las puertas parz
evitar quelos clientes las foquen,
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Exposicion de glimentos sin envasar en
establecimientos de venta de alihentos al por
mehor

Aungire glgunos-consumidores creen-que
Entos Sif enivasar pueden ser ina fiientede infeccion ¢ por
¢l virus de la COVID-19, por &l momerto no hay pruebas
cientificas que ‘indiquen que este virus se pueda transmitir 2
travéside los alimentos. Es importante seguir respetando Jas
pracncas de higiene ehi'torns a.los mostradores de dlimentos
sin envasar (comio Tos bufés de ensaladaso los mosiradores
dealimentos fréscos y:de productosde pana&crxay confiteria).
Se debe aconsejara los clientes quelaven siempre 1as frutas
¥ hortahzas con agua potab]e antes de comi as. Tanto los
¢ estrictamente las
normas de hlvxene personal en todo fnomeénto ‘cuando: §¢
encuentren cercade Ios expositores de alimentos sinenvolver.
Para garantizarlahigiene en los expositores de alimentos sin
envasary evifar 13 fiansmision dé 1a COVID-19 4 tigvés del
contacto ¢on Su superficie, Jos:establecimientos de venta. de
alimentos al por menor deben Seguir Jas recomendacionies
siguientess

+ lavar -y desinfectar con ‘frecuengia fodas las
superficies 'y ‘utensilios que-€stén €n' contacto eon
alimentos;

* exiglr @ los empleados que se laven las fhanos &
menndo ¥, 'si usan guantes, que se los-cambicn anfes
y después detocar la comida:

*  exigir al personal que limpie y desinfecte con
ﬁ'eé!;e,ncia los. mostradores’ y los attensilios de
AUtoSETVicio que utilizan Jos clientes:

s poner a disposicion -de: Jos clientes wna solucion
‘hidroalcohdlica & la entrada & Jd4 salida del
establecimiento: ,

+ corsiderar  la ‘posibilidad de 06 exhibic en
-expositores -de’ aptoservicic © de no wvender
productos ‘de panaderia.y pasteleria; sin envolver,
Estos ‘productos. se. deben ‘envolver en plastico,
celotin © ‘papel. Log productos de panader;a y
pastelerfa que se'venden a granel deben situdrse bajo
vitrings de plexiglds, - los ¢lientes deben utilizar
pmms patd tormarios ¥ colocarlos en uia) bolsa.

Crientaciones para los frabajadores de los
restauranies de personal de las empresas

Los: restatrantes para el personal gon. servicios basicos y °
necesarios para las empresas, del mismo. modo gue 1os
establecimientos de fabricacion y de'venta de alimentos. Por
ésta fazon, deben permianecer abiertos ¢i 1o empleados no
disponen de- alternativas para comei: En. ellos se deben
respetar estrictamente las medidas dé salud piblica relativas
al lavado de las manos ¥ la higiene respiratoria. Las normas
de funcionamiento de los restaurantes de empresa son las
siguientes:

' mantener una distancia fisica de al menos un metro
entre cada persona;incluidas las:que estdn sentadas;

s repartir las horas de trabajo ¥ 165 tiempos de
descanso del personal para reducir el nGmero de
personas que se- encuentran simiiltanieamente en €
restaurante;




Timitaride Jo posible el contacto fisico noesencial;
tolocar miensajes visibles pata €l personal (e

promuevan Ja higiene de Ias manos y el
distanciamiento fisico;

aplicar procedxmxcntos de hmp:eza y desinfeceion
de:los eqiipos; las ins aciones, las superficies de
contacto y 1aszonas que: ssetocan con frecuencia (por
sjemplo; las superficies de los mostradores, las
pinzas, los ufensilios wtilizados para servir los
alimenitos, 105 mostradores de autoservicio 'y los
pomos o manijas de las puertas).

La OMS contintid siguiendo atentamente la situacién por si
se producen cambios que puedan afectara estas orientaciones
provisionales. Si algin factor cambia, Ta OMS publicari una
actualizacién. En caso contrario, la validez de estas
orientaciones provisionales sera de dos afios,
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION®

“Decenio-de.falgualdad de Oportumdades pard. Mu;eres Wi Hombres
coriat de Dafents Givil *Afiode 18:Universalizacidhn de la. Salud”
‘Direccisn:de Resbussta

REQUISITOS DE HABILITACION

1= ACEITEVEGETAL COMESTIBLE

1. Copia simple:del Registro Sanitario vigente del producto dceits vegeta comestible; el cual
debe corresponder al tipo de envase y presentacion, expedxdo por Ia Direceitr General de
Salud Amblental & Irocuidad Alimeritaria = DIGESA, Segiin los articulos 102 y 105 del,
*“Reglamento-sobre Vigilancia, y Control Sanitario de Alimentos, y Bebidas® :aprobado por
Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modificatorias:

2. ‘Copia de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Tésnica Oficial del Plan
HACCP, emitida por-la DIGESA, segln R.M. N*449-2006-MINSA. El plan HACCP debera
aplicarseala lineade produccxon del bien objeto decontrataciono-a unalinea de produccion
‘dentro dela cual estéinmerso el bien: requerido, en razdh delarfictilo 4 delanorma sanitaria
aprobado pof la Resolucion Ministerial N” 449-2006-MINSA y sus modificatorias;

El Registro Sanitario y la Validdgion Téenica Oficial del Plan: HACCP deben ser vigentes
desde la fabricacion del producto hasta suwenfrega,

* Los requisitos de habilitacién son fijados por el 4rea usuaria en el requerimiento.




CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presenfe documento, las que en ningtn caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

adelante LA ENTIDAD con RUC N

| . ], identificado con DNI N° [

N [ 1, con domicilio legal en [ <o), Inscrita en la Ficha N°
[ JAsiento N° [................ ] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
| T 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[eeennn. .y econ DNI N° [ 1, segun poder inscrito en la Ficha N°
| ] A3|ento N° [ ............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO ]
El presente contrato tiene por objeto |

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL °
Ei monto total del presente conirato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],

en

~ luego de la recepcidon formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

i
5 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.




la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

De fiel cumplimiento del contrato:

DEL DOCUME por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de-la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:
* “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a fravés de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del confrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a cien mil Soles (S/. 100,000.00).
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion
de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados

no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral

155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto oforgar adelanto, se deberédn incluir la siguiente
clédusula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD oforgaréa

adelantos

del monto del contrato original.
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med/ante
acompafia
solicitud.

del comp

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro o
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por Io dlspuesto en el artlculo 168 del

1y la conformldad

\] dias de producida la recepcion.

Wl B o A

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince {15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas-del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para-contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LAENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

lazo maximo de responsabilidad del contratista es de

El |
afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTlDAD

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.




\\\‘MJ

-

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

. Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de céalculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32. 3 del artlculo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sénalado precedentemente no exime a ninguna de las partes de? cumphmlento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecuciéon del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
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. aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucidon del contrato se resuelven
mediante conciliacidon o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Pulblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD:

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.
De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... 1 a2l [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seriores
N 3%1 =

S RESPOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
Presente.-

El que se suscribe, [................. 1, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |
MYPE’ » B _ [si | No |
Correo electronico : :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones: ' ’ ‘

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelaciéon para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra®

©

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

” Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/iwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiet cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segtn
lo sefialado en el articulo 126 del Reglamento.

*  Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los cien mil Soles (S/ 100 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.




Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores » v
N -

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2020-INDECI — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comuin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s) :
MYPE10 v Si | No | _
Correo electroénico : o . °

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE! Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

rCorreo electrénico del consorcio:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo -que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes

9 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://iwww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segtin lo sefalado en el articulo 126 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

10 Ipidem.

11 Ibidem.




'\-_3

actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. - Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera va//damente
efectuada cuando la Entidad’reciba acuse de-recepcion. s

12

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los cien mil Soles (S/ 100 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL. REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

fores

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2020-INDECI — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

vii.

viii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Que mi informacién (en caso que el postor sea persona natural) o la informacién de la persona
juridica que represento, registrada en el RNP se encuentra actualizada.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables del TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas. _ o

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccidn.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o -
Representante legal, segtn corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.




ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2020-INDECI| — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que Iuego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedlmlento de la referencia v, conomendo todos los alcances vy |

e

en el Capitulo 11l de la seccion especn“” ca de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segiin corresponda




o

°¢) Fijamos nuestro domlcmo legal comUn en [ ............................. ].

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 02-2020-INDECI —- SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 02-2020-INDECI-SEGUNDA CONVOCATORIA.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1 " {NOMBRE, DENOMINACIC:)N 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 11
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comtin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]%
CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 14,
CONSORCIADO 2] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/ 15
TOTAL OBLIGACIONES 100%

¥ Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

* Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
15 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.




Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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» Importante para la Entidad

| Si durante Ia fase de actos preparatorios las Entidades advierten que es posible la participacién de
. proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037 Ley de
| Promocién de la Inversioén en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seriores

ECTRONICA N° 02-2020-INDECI —- SEGUNDA CONVOCATORIA

SUB VER
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

..PERSONA .JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del benefi icio .de la exoneracién del IGV

previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas jurfdicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4 - Que la empresa no tiene produccién fuera de la Amazonia.'”

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se frate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

'® En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

7 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicién.




