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ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 
 

Unidad 

Orgánica: 
CENTRO JUVENIL DE DIAGNOSTICO Y REHABILITACION JOSÉ 
QUIÑONES GONZALES - CHICLAYO 

Actividad: GESTION ADMINISTRATIVA 

 
1. Denominación de la contratación. 

“SUMINISTRO DE ALIMENTOS SIN FICHA TECNICA PARA EL CENTRO JUVENIL DE 
DIAGNOSTICO Y REHABILITACION JOSE GONZALES- CHICLAYO”. 

 
2. Finalidad Pública 

Producto destinado a la preparación de alimentos en el menú diario (desayuno, 

almuerzo y cena), para los adolescentes internos del Centro Juvenil, que cumplen 

medidas socioeducativas en libertad, y quienes siguen un proceso de rehabilitación 

y adaptación a la sociedad, en respeto a lo establecido en Código del Niño y 

Adolescente del Perú. 

 
3. Objeto de la contratación. 

La Adquisición de los Alimentos es prioritario para la atención diaria e ininterrumpida de 

alimentos a la población interna de adolescentes del Centro Juvenil, en lo que respecta al 

desayuno, almuerzo y cena, por cuya razón se realiza la adquisición del suministro de 

alimentos para un periodo de 12 meses. 

 
4. Condiciones de los bienes a contratar 

4.1 Garantía comercial 
Todos los productos, serán entregados con la debida garantía de calidad, asimismo y 
cuando corresponda se procederá a solicitar la reposición y/o cambios de productos 
(bienes). Mediante acta suscrita por la Administración del Centro Juvenil y un 
representante del contratista, se detallará los productos en mal estado o adulterado se 
otorgará un plazo máximo de dos (02) días calendario para la reposición y/o cambio de 
producto. 

 

PARA EL ÍTEM PAQUETE 1 (ABARROTES Y AFINES): 
Para los Sub ítem: 1.11, 1.16, 1.19, 1.21, 1.22, 1.28, 1.29, la garantía mínima de cada 
producto será de treinta (30) días calendario, desde el ingreso o recepción del producto al 
Centro Juvenil. 

 

Para los Sub ítem: 1.1, 1.2, 1.3,1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, 1.9, 1.10, 1.12, 1.13 1.14, 1.15, 
1.17, 1.18, 1.20, 1.23, 1.24, 1.25, 1.26, 1.27, 1.30, 1.31, 1.32, 1.33, 1.34,1.35, 1.36, 1.37, 
1.38, 1.39, PRESENTACIÓN:  ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO.la garantía 
mínima de cada producto será de ciento ochenta (180) días calendario, desde el ingreso o 
recepción del producto al Centro Juvenil. 

 

PARA EL ÍTEM PAQUETE 2 (VERDURAS, FRUTAS): 
La garantía mínima de los productos será de cinco (05) días calendario, desde el ingreso o 
recepción del producto al Centro Juvenil. 

 

PARA EL ÍTEM PAQUETE 3: (CONSERVAS, LACTEOS Y OTROS): 
Para los Sub ítem: 3.1, 3.2, la garantía mínima de cada producto será de ciento ochenta 

(180) días calendario, desde el ingreso o recepción del producto al Centro Juvenil 
 

Para los Sub ítem: 3.3, 3.4, 3.5, 3.6, 3.7, 3.8 la garantía mínima de cada producto será de 
treinta (30) días calendario, desde el ingreso o recepción del producto al Centro Juvenil. 
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PARA EL ÍTEM PAQUETE 4: (CARNES Y EMBUTIDOS): 
La garantía mínima del producto será de cuatro (04) días calendario, desde el ingreso o 
recepción del producto al Centro Juvenil José Quiñones Gonzáles de Chiclayo. 

 
4.2 Envase y presentación de productos 

Para los productos envasados, deberá indicar obligatoriamente en su envase, como 

mínimo, la siguiente información: 

- Nombre del producto. 

- Nombre, razón social y dirección del fabricante. 

- Nombre, razón social y dirección del importador si fuera el caso. 

- Número de registro sanitario (según corresponda). 

- Fecha de vencimiento. 

 
4.3 Consideraciones con respecto a los bienes 

Todo producto debe contar con las especificaciones técnicas mínimas sobre la calidad 

de las materias primas para ser destinadas en la elaboración de raciones alimenticias 

de los centros de rehabilitación según el reglamento sobre Vigilancia y Control 

Sanitario de alimentos y bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98 SA., 

artículo 2 del Título I estipula “Todo alimento y bebida o materia prima destinada a su 

elaboración, deberá responder en sus características organolépticos, composición 

química y condiciones microbiológicas a los estándares en la norma sanitaria 

correspondiente” N.T.P (Norma Técnica Peruana). 

 
4.4 Lugar y plazo del suministro de alimentos: 

4.4.1 Lugar 

Centro Juvenil de Diagnóstico y Rehabilitación José Gonzales - CHICLAYO, ubicado 

en: Carretera Pimentel Km . 9 – Chiclayo. 

 
4.4.2 Plazo 

El plazo de entrega será por un período de doce (12) meses, el cual se computa desde 

el día siguiente de la suscripción del contrato y/o la notificación de la orden de compra. 

 
Las cantidades en cada entrega podrán ser modificadas (aumento o disminución) 

según la necesidad de la Entidad, los cuáles serán comunicados vía correo electrónico 

en un plazo máximo de tres (3) días calendario antes a la entrega de los bienes. 

 
4.4.3 Forma de entrega 

La entrega de los productos luego de la primera entrega, será según cronograma 

estipulado por la Administración del Centro Juvenil. El cronograma podrá ser 

modificado, el mismo será comunicado mediante correo electrónico, dentro el plazo 

máximo de 03 días antes de la entrega de los productos. 

 
CRONOGRAMA DE ENTREGA 

 

ITEM PAQUETE N° 1: ABARROTES Y AFINES 
La entrega de ABARROTES Y AFINES será dentro de los primeros 3 días de cada mes en el 

horario de 08:30 a 10:00 am horas. El cronograma podrá ser modificado, el mismo será comunicado 
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mediante correo electrónico, dentro del plazo máximo de tres (03) días calendario antes de la 

entrega de los productos. 

 
ITEM PAQUETE N° 1: ABARROTES Y AFINES 

SUB 
ITEM 

 
DESCRIPCIÓN 

UNIDAD 
DE 

MEDIDA 

ENTREGAS  
CANTIDAD 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

1.01 
Aceituna en 

botija mediana 
Kilo 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 420 

1.02 Achote molido Kilo 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48 

 
1.03 

Anís filtrante 
seco (caja x 
100 sobres) 

 
Unidad 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
48 

1.04 Azafrán molido Kilo 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36 

 

1.05 

Café 
instantáneo 

granuladoX50 
gr. 

 

Unidad 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

150 

 

1800 

1.06 Canela entera Kilo 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 

1.07 
Cebada entera 

tostada 
Kilo 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360 

1.08 
Chuño blanco 

entero 
Kilo 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

1.09 Clavo de olor Kilo 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12 

1.1 
Cocoa en polvo 

x 160 gr. 
Unidad 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40 480 

1.11 
Comino seco 

molido 
Kilo 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 

1.12 
Fideos Surtido 

para sopa 
Kilo 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360 

1.13 Fideos tallarín Kilo 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 720 

1.14 Flan doméstico Kilo 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 180 

1.15 
Gelatina x 

180gr. 
Unidad 96 96 96 96 96 96 96 96 96 96 96 96 1152 

 
1.16 

Glutamato 
Monosódico x 

1kg. 

 
Kilo 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
240 

1.17 
Guindones 

Frescos 
Kilo 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60 

1.18 
Hongos secos 

(al peso) 
Kilo 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12 

1.19 Laurel (al peso) Kilo 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12 

1.2 
Levadura seca 

para pan 
Kilo 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 6 

1.21 Maíz mote Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

1.22 Maíz pop corn Kilo 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 



Programa Nacional 
de Centros Juveniles 

Centro Juvenil de Diagnostico y 
Rehabilitación “José Quiñones 
Gonzales”. 

UGMSI 

P á g i n a 4 | 20 

 

 

 

 

1.23 

Manzanilla 
filtrante seco 
(Caja x 100 

sobres) 

 

Unidad 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

5 

 

60 

1.24 
Mayonesa x 1 

kg. 
Kilo 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60 

 
1.25 

Mazamorra 
Doméstica 

Morada 

 
Unidad 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
60 

 
720 

 
1.26 

Orégano 
entero seco a 

granel 

 
Kilo 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
1 

 
12 

1.27 Pasas Kilo 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60 

1.28 
Pimienta negra 

molida 
Kilo 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 96 

1.29 
Polvo para 

hornear 
Unidad 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60 

1.3 
Refresco en 

Polvo 
Unidad 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 1440 

1.31 
Sillao x 500 

mL. 
Unidad 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

1.32 
Soya (entera 

seca) 
Kilo 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60 

 
1.33 

Té filtrante 
(caja de 100 

sobres) 

 
Unidad 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
4 

 
48 

1.34 Trigo pelado Kilo 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

1.35 
Esencia de 
vainilla x 1L. 

litro 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12 

1.36 
Vinagre blanco 

x 1L. 
litro 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

1.37 
Vinagre tinto x 

1L 
litro 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 180 

 
 

SUB 
ITEM 

DESCRIPCIÓN CARACTERISTICAS TECNICAS 

 
1.01 

Aceituna en 
botija mediana 

TIPO: SELECCIONADA(NEGRA) 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO. 

 
1.02 

 
Achote molido 

TIPO: MOLIDO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENOX1 KILO APROXIMADAMENTE 

 
1.03 

Anís filtrante 
seco (caja x 100 

sobres) 

TIPO: FILTRANTE EN SOBRE 

PRESENTACIÓN: ENVASADO ENCAJA X 100 SOBRES (100 SOBRE=1 CAJA=1 UNIDAD). 

 
1.04 

 
Azafrán molido 

TIPO: MOLIDO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENOX1 KILO APROXIMADAMENTE 

 
1.05 

Café instantáneo 
granulado 

TIPO: GRANULADO PARA PASAR 

PRESENTACIÓN: SOBRE POR 50 GR. SELLADO HERMETICAMENTE. 

 
1.06 

 
Canela entera 

TIPO: CORTEZA ENTERA 

PRESENTACIÓN: ENVASADO POR KILO. 
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1.07 

Cebada entera 
tostada 

TIPO: SECA TOSTADA 

PRESENTACIÓN: POR 30 KILOS EN BOLSA HERMETICA SELLADA. 

 
1.08 

Chuño blanco 
entero 

TIPO: PAPA DESHIDRATADA 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO POR 15 KILOS 

 
1.09 

 
Clavo de olor 

TIPO: SELECCIONADO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO POR 1 KILO. 

 
1.10 

Cocoa en polvo x 
160 gr. 

TIPO: CACAO REFINADO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO, SELLADO EN BOLSA PLASTIFICADA DE 160 GR. 

 
1.11 

Comino seco 
molido 

TIPO: MOLIDO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENOX1 KILO APROXIMADAMENTE 

 
1.12 

Fideos Surtido 
para sopa 

TIPO: RIGOTONI, CARACOL, CANUTO CHICO, CANUTO RAYADO, CODO RAYADO (MINIMO 
TRES DE ELLOS) 

PRESENTACIÓN: BOLSA PLASTIFICADA DE 500 GR. 

 
1.13 

 
Fideos tallarín 

TIPO: ESPAGUETI GRUESO 

PRESENTACIÓN: BOLSA HERMETICA X 1 KILO 

 
1.14 

 
Flan doméstico 

TIPO: DOMESTICO 

PRESENTACIÓN: BOLSA HERMETICA X 5 KILOS 

 
1.15 

 
Gelatina x 180gr. 

TIPO: DOMESTICA SABORES DE FRESA, NARANJA O PIÑA. 

PRESENTACIÓN: BOLSA X 180 GR. 

 
1.16 

Glutamato 
Monosódico x 

1kg. 

TIPO: SAZONADOR NACIONAL 

PRESENTACIÓN: BOLSA X 1 KILO HERMETICA 

 
1.17 

Guindones 
Frescos 

TIPO: GUINDÓN 

PRESENTACIÓN: ENVASE POR 5 KILOS SELLADO. 

 
1.18 

Hongos secos (al 
peso) 

TIPO: HONGOS SECOS 

PRESENTACIÓN: BOLSA X 1 KILO HERMETICA 

 
1.19 

 
Laurel (al peso) 

TIPO: HOJAS SECAS ENTERAS 

PRESENTACIÓN: BOLSA X 1 KILO HERMETICA 

 
1.20 

Levadura seca 
para pan 

TIPO: LEVADURA SECA 

PRESENTACIÓN: BOLSA HERMETICA 

 
1.21 

 
Maíz mote 

TIPO: SELECCIONADO GRANO GRANDE MAIZ MOTE TIPO CUSCO 

PRESENTACIÓN: BOLSA X 10 KILOS HERMETICA 

 
1.22 

 
Maíz pop corn 

TIPO: SELECCIONADO 

PRESENTACIÓN: BOLSA X 10 KILOS HERMETICA 

 
1.23 

Manzanilla 
filtrante seco 
(Caja x 100 

sobres) 

TIPO: FILTRANTE EN SOBRE 

 
PRESENTACIÓN: ENVASADO ENCAJA X 100 SOBRES (100 SOBRE=1 CAJA=1 UNIDAD). 

 
1.24 

 
Mayonesa x 1 kg. 

TIPO: FRESCO DE HUEVO Y ACEITE 

PRESENTACIÓN: ENVASE POR KILO 

 
1.25 

Mazamorra 
Doméstica 

Morada 

TIPO: MAZAMORRA EN SOBRE 

PRESENTACIÓN: ENVASE 170 GR. 

 
1.26 

Orégano entero 
seco a granel 

TIPO: HOJAS SECAS 

PRESENTACIÓN: BOLSA X 1 KILO HERMETICA 
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1.27 

 
Pasas 

TIPO: MORENA SECA 

PRESENTACIÓN: ENVASADO POR KILO. 

 
1.28 

Pimienta negra 
molida 

TIPO: MOLIDO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENOX1 KILO APROXIMADAMENTE 

 
1.29 

Polvo para 
hornear 

TIPO: POLVO PARA HORNEAR 

PRESENTACIÓN: SOBRE SELLADO DE 20 GR APROXIMADAMENTE. 

 
1.30 

Refresco en 
Polvo 

TIPO: REFRESCO EN POLVO (SABORES VARIADOS) 

PRESENTACIÓN: SOBRE SELLADO DE 15 GR APROXIMADAMENTE 

 
1.31 

 
Sillao x 500 mL. 

TIPO: DE SOYA 

PRESENTACIÓN: FRASCO X 500 ML SELLADO CON PRECINTO. 

 
1.32 

Soya (entera 
seca) 

TIPO: SOYA ENTERA 

PRESENTACIÓN: BOLSA DE 10 KILOS SELLADO HERMETICAMENTE. 

 
1.33 

Té filtrante (caja 
de 100 sobres) 

TIPO: FILTRANTE EN SOBRE 

PRESENTACIÓN: ENVASADO ENCAJA X 100 SOBRES (100 SOBRE=1 CAJA=1 UNIDAD). 

 
1.34 

 
Trigo pelado 

TIPO: MORON PELADO, RESBALADO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO X 10 KILOS. 

 
1.35 

Esencia de 
vainilla x 1L. 

TIPO: ESCENCIA 

PRESENTACIÓN: BOTELLA POR 1 L. 

 
1.36 

Vinagre blanco x 
1L. 

TIPO: DE MANZANA 

PRESENTACIÓN: BOTELLA POR 1 L. SELLADO CON PRECINTO 

 
1.37 

 
Vinagre tinto x 1L 

TIPO: TINTO 

PRESENTACIÓN: BOTELLA POR 1 L. SELLADO CON PRECINTO 

 

ITEM PAQUETE N° 2: (VERDURAS, FRUTAS) 

La entrega para las VERDURAS y FRUTAS será los martes de cada semana de 8:30 a 10:00 horas. 

El cronograma podrá ser modificado, el mismo será comunicado mediante correo electrónico, dentro 

del plazo máximo de tres (03) días calendario antes de la entrega de los productos. 
 

ITEM PAQUETE N° 2: VERDURAS Y FRUTAS 

SUB 
ITEM 

 
DESCRIPCIÓN 

UNIDAD 
DE 

MEDIDA 

ENTREGAS  
CANTIDAD 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

2.01 Ají escabeche Kilo 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360 

2.02 Ají rocoto Kilo 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48 

2.03 
Albahaca (al 

peso) 
Kilo 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48 

2.04 Apio (al peso) Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

2.05 
Beterraga (al 

peso) 
Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

2.06 
Brócoli (al 

peso) 
Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

2.07 
Caigua (al 

peso) 
Kilo 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

2.08 
Cebolla china 

(al peso) 
Kilo 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 180 
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2.09 
Cebolla roja (al 

peso) 
Kilo 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120 1440 

2.1 
Coliflor (al 

peso) 
Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

2.11 
Culantro (por 

atado) 
Kilo 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 144 

2.12 
Espinacas (al 

peso) 
Kilo 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 96 

2.13 
Hierba Luisa 
(por atado) 

Kilo 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 

2.14 
Huacatay (por 

atado) 
Kilo 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 

2.15 
Kion fresco (Al 

peso) 
Kilo 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24 

 
2.16 

Lechuga 
repollada (al 

peso) 

 
Kilo 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
10 

 
120 

 
2.17 

Manzanilla 
fresca (al peso) 

 
Kilo 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
2 

 
24 

2.18 Nabo (al peso) Kilo 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

2.19 Olluco Kilo 50 50 50 50 50 50 50 50 50 50 50 50 600 

2.2 
Pepinillo (al 

peso) 
Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

2.21 Perejil (al peso) Kilo 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12 

2.22 Pimiento rojo Kilo 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

2.23 Poro Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

2.24 
Tomate (al 

peso) 
Kilo 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 720 

2.25 
Zanahoria (al 

peso) 
Kilo 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 720 

2.26 Zapallo loche Kilo 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

2.27 
Manzana de 

agua (al peso) 
Kilo 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 240 

2.28 Piña (al peso) Kilo 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 960 

2.29 
Plátano para 

freír 
Unidad 800 800 800 800 800 800 800 800 800 800 800 800 9600 

 
 

 

SUB ITEM 
 

DESCRIPCIÓN 
 

CARACTERISTICAS TECNICAS 

 
2.01 

 
Ají escabeche 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.02 

 
Ají rocoto 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.03 

 
Albahaca (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

2.04 Apio (al peso) TIPO: FRESCO 



Programa Nacional 
de Centros Juveniles 

Centro Juvenil de Diagnostico y 
Rehabilitación “José Quiñones 
Gonzales”. 

UGMSI 

P á g i n a 8 | 20 

 

 

 

  
PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.05 

 
Beterraga (al peso) 

TIPO: CABEZAS FRESCAS 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.06 

 
Brócoli (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.07 

 
Caigua (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.08 

 
Cebolla china (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: ATADO POR 1 KG 

 
2.09 

 
Cebolla roja (al peso) 

TIPO: FRESCA AREQUIPEÑA 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG 

 
2.10 

 
Coliflor (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG 

 
2.11 

 
Culantro (por atado) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: ATADO POR 1 KG (1ATADO=1 KILO=1 UNIDAD) 

 
2.12 

 
Espinacas (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.13 

 
Hierba Luisa (por atado) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG (1ATADO=1 KILO=1 UNIDAD) 

 
2.14 

 
Huacatay (por atado) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: ATADO POR 1 KG (1ATADO=1 KILO=1 UNIDAD) 

 
2.15 

 
Kion fresco (Al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.16 

Lechuga repollada (al 
peso) 

TIPO: REPOLLADA FRESCA 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.17 

Manzanilla fresca (al 
peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG (1ATADO=1 KILO=1 UNIDAD) 

 
2.18 

 
Nabo (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG 

 
2.19 

 
Olluco 

TIPO: SERRANO AMARILLO GRANDE Y PICADO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA PLASTIFICADA DE 10 KG 

 
2.20 

 
Pepinillo (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG 

 
2.21 

 
Perejil (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: ATADO POR 1 KG (1ATADO=1 KILO=1 UNIDAD) 

 
2.22 

 
Pimiento rojo 

TIPO: MORRON ROJO 

PRESENTACIÓN: ATADO POR 1 KG 

 
2.23 

 
Poro 

TIPO: TALLOS FRESCOS 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG 

 
2.24 

 
Tomate (al peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG 
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2.25 

 
Zanahoria (al peso) 

TIPO: FRESCA Y TIERNA 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG EN BOLSA HERMETICA TRANSPARENTE 

 
2.26 

 
Zapallo loche 

TIPO: FRESCO DE CASCARA VERDE, COMIDA AMARILLA DE LA REGION 

PRESENTACIÓN: POR 1 KG 

 
2.27 

Manzana de agua (al 
peso) 

TIPO: FRESCO 

PRESENTACIÓN: POR KILO 

 
2.28 

 
Piña (al peso) 

TIPO: CAYENA 

PRESENTACIÓN: POR KILO 

 
2.29 

 
Plátano para freír 

TIPO: VERDE PARA FREIR 

PRESENTACIÓN: POR UNIDAD 

 

ITEM PAQUETE N° 3: (CONSERVAS, LACTEOS Y OTROS) 

La entrega para las CONSERVAS, LÁCTEOS Y OTROS será la primera semana de cada mes 

dentro de los primeros tres días de 8:30 am a 10:00 am horas. El cronograma podrá ser modificado, 

el mismo será comunicado mediante correo electrónico, dentro el plazo máximo de tres (03) días 

calendario antes de la entrega de los productos. 
 

ITEM PAQUETE N° 3: CONSERVAS, LACTEOS Y OTROS 

SUB 
ITEM 

 
DESCRIPCIÓN 

UNIDAD 
DE 

MEDIDA 

ENTREGAS 
 
CANTIDAD 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

 

3.01 
CONSERVA DE 
DURAZNO EN 

ALMIBAR 

 

Kilo 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

18 
 

216 

 

3.02 
LECHE 

EVAPORADA 
ENTERAX410 GR 

 

Unidad 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

480 
 

5760 

3.03 MANJAR BLANCO Kilo 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 180 

 

3.04 
MANTEQUILLA 

CON SAL 390 A 400 
GR APROX 

 

Unidad 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

20 
 

240 

3.05 
MARGARINA CON 

SAL 
Kilo 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60 

3.06 MERMELADA Unidad 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360 

3.07 
QUESO FRESCO 

DE VACA 
Kilo 50 

50 50 50 50 50 50 50 50 50 50 50 
600 

3.08 YOGURT BEBIBLE Litro 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 720 

 
SUN 

ITEM 
PRODUCTO CARACTERISTICAS TECNICAS 

PAQUETE 3: CONSERVAS, LÁCTEOS Y OTROS 

 

3.1 
CONSERVA DE DURAZNO EN 

ALMIBARX 3 KG 

Tipo: Durazno en almíbar en mitades 

 
Presentación: Lata de 2 a 3 kg sin abolladuras 

 

3.2 
LECHE EVAPORADA ENTERA X 

410 GR 

Tipo: Leche pura de vaca evaporada, no mezcla láctea 

 
Presentación: caja de hasta 48 latas 

3.3 MANJAR BLANCO Tipo: Leche y azúcar 
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  Presentación: Bolsa de polietileno sellado x1 kilo 

 

3.4 
 

MANTEQUILLA CON SAL 

Tipo: Mantequilla a base de crema de leche 

 
Presentación: Envasado pote de plástico de 390 a 400 gramos 

 

3.5 
 

MARGARINA CON SAL 

Tipo: Margarina Vegetal al 65% o más. 

 
Presentación: de 0.5 a 2 kilos 

 

3.6 
 

MERMELADA 

Tipo: FRESA 

 
Presentación: Frasco de vidrio de 1 kilo 

 

3.7 
 

QUESO FRESCO DE VACA 

Tipo: Queso fresco de vaca pasteurizado 

 
Presentación: Embolsado de 1 a 2 kilos 

 

3.8 
 

YOGURT BEBIBLE 

Tipo: Yogurt bebible sabor vainilla/fresa 
 

Presentación: Galón x 2 a 4 litros 

 

ITEM PAQUETE N° 4: CARNES Y EMBUTIDOS 
La entrega de los productos (carnes y embutidos)serán de manera semanal (según cronograma), la 

primera entrega y según requerimiento se realizara dentro los 03 días siguientes de la suscripción 

del contrato y/o culminación del contrato vigente, lo que suceda primero, en el horario de 09.00 am. 

a 11.00 am. Horas, para las demás entregas se realizará los martes de cada semana, en el horario 

de 09.00 am a 11.00 a.m. la carne de pavo se entregará para el mes de diciembre. El cronograma 

podrá ser modificado, la misma que será comunicado mediante correo electrónico, dentro el plazo 

máximo de 03 días antes de la entrega de los productos, por la Administración del Centro Juvenil. 

 
Solo para el sub ítem 4.13 (Pavo sin vísceras), serán entregados durante el periodo de la 

ejecución contractual, se entregará en un mes del año (mes de diciembre), en las cantidades 

solicitadas. La entrega será previamente coordinado con la Administración del Centro Juvenil para 

las fiestas navideñas que corresponde su entrega (mes de diciembre), en el horario de 09:00 am 

hasta 12:00 p.m., de acuerdo al cronograma. 
 

ITEM PAQUETE N° 4: CARNES Y EMBUTIDOS 

SUB 
ITEM 

 
DESCRIPCIÓN 

UNIDAD 
DE 

MEDIDA 

ENTREGAS CANTIDAD 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12  

4.1 
CARNE DE 
CABRITO KILO 

 
0 

 
0 

 
0 

 
100 

 
0 

 
0 

 
0 

 
0 

 
0 

 
0 

 
0 

 
0 

 
100 

 
4.2 

CARNE DE 
PAVITA 
TROZADA 
NACIONAL 

 
KILO 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

100 

 
 

1200 

 

4.3 
CARNE DE 
CERDO SIN 
HUESO 

 

KILO 
 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

100 

 

1200 

4.4 
POLLO 
ENTERO 

KILO 
 
420 

 
420 

 
420 

 
320 

 
300 

 
420 

 
420 

 
420 

 
420 

 
420 

 
420 

 
420 

 
4820 

 

4.5 
CARNE DE 
GALLINA SIN 
MENUDENCIA 

 

KILO 
 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

120 

 

1440 

4.6 
CARNE DE 
RES TAPA DE KILO 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
120 

 
1440 
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 CADERA               

4.7 
CARNE DE 
RES MOLIDA 

KILO 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

720 

4.8 
MENUDENCIA 
DE POLLO 

KILO 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

40 
 

480 

4.9 
MOLLEJA DE 
POLLO 

KILO 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

60 
 

720 

 

4.1 
PELLEJO DE 
CERDO EN 
TIRAS 

 

KILO 
 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

20 

 

240 

4.11 PATA DE RES KILO 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360 

4.12 PATO ENTERO KILO 0 0 0 0 120 0 0 0 0 0 0 0 120 

 

4.13 
CARNE DE 
RES PARA 
SANCOCHADO 

 

KILO 
 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

60 

 

720 

4.14 
PAVO SIN 
VISCERAS 

KILO 
 
200 

            
200 

 

4.15 
HOT DOG DE 
TERNERA A 
GRANEL 

 

KILO 
 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

480 

4.16 
JAMONADA 
DE CERDO KILO 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
20 

 
240 

4.17 
RELLENA DE 
CHANCHO 

KILO 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

30 
 

360 

 

4.18 
SALCHICHA 
DE CERDO 
MOLIDA 

 

KILO 
 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

40 

 

480 

4.19 TOCINO KILO 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120 

 
 

N° PRODUCTO CARACTERISTICAS TECNICAS 

 
4.1 

 
CARNE DE CABRITO 

CABRITO CRIOLLO DE LA REGION, FRESCO. 

TROZADO– FRESCO PRESENTACION: A GRANEL 

 
 

4.2 

 
CARNE DE PAVITA 
TROZADA NACIONAL 

CARNE DE PAVITA TROZADA NACIONAL. 

PRESENTACIÓN EN MEDALLONES– FRESCO 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
 

4.3 

 
CARNE DE CERDO SIN 
HUESO 

CARNE DE CERDO SIN HUESO NACIONAL FRESCO 

CORTE: PANCETA, BONDIOLA (PURA CARNE) 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
 

4.4 

 
 

POLLO ENTERO 

CARNE DE POLLO NACIONAL FRESCO 

ENTERO FRESCO. SIN MENUDENCIA 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
 

4.5 

 
CARNE DE GALLINA SIN 
MENUDENCIA 

CARNE DE GALLINA CRIOLLA NACIONAL SIN MENUDENCIA 

ENTERO FRESCO. SIN MENUDENCIA 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
 

4.6 

 
CARNE DE RES TAPA DE 
CADERA 

CARNE DE RES NACIONAL, PURA SIN HUESO 

CORTE: TAPA DE CADERA FRESCO - VACUNO 

CORTE: TAPA DE CADERA FRESCO - VACUNO 

 
4.7 

 
CARNE DE RES MOLIDA 

CARNE DE VACUNO NACIONAL 

EMPACADO AL VACIO, A GRANEL 



Programa Nacional 
de Centros Juveniles 

Centro Juvenil de Diagnostico y 
Rehabilitación “José Quiñones 
Gonzales”. 

UGMSI 

P á g i n a 12 | 20 

 

 

 

 

4.8 

 

MENUDENCIA DE POLLO 

MENUDENCIA DE POLLO NACIONAL FRESCO 

PRESENTACION SURTIDO: (HIGADOS, PATAS, CUELLOS 
ESPINAZOS), 

 
4.9 

 
MOLLEJA DE POLLO 

MOLLEJAS DE POLLO FRESCAS LIMPIAS NACIONAL. 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
4.10 

PELLEJO DE CERDO EN 
TIRAS 

PELLEJO DE CERDO NACIONAL EN TIRAS FRESCO 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
4.11 

 
PATA DE RES 

PATA DE RES NACIONAL FRESCA 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
4.12 

 
PATO ENTERO 

CARNE DE PATO CRIOLLO ENTERO FRESCO NACIONAL. 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
 

4.13 

 
CARNE DE RES PARA 
SANCOCHADO 

CARNE DE RES PARA SANCOCHADO 

CORTE: PARA SANCOCHADO (PECHO, CADERA, COSTILLA). 

PRESENTACION: A GRANEL 

 
 

4.14 

 
 

PAVO SIN VISCERAS 

CARNE DE PAVO CRIOLLO DE LA REGION FRESCO 

PAVO ENTERO FRESCO, SIN MENUDENCIA. 

PRESENTACION: A GRANEL 

 

4.15 

 

Hot dog de ternera a granel 

TIPO: EMBUTIDO ESCALDADO PRECOCIDO 

 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO POR 1 kilo 

 

4.16 

 

Jamonada de cerdo 

TIPO: ESCALDADO COCIDO DE CERDO 

 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO SELLADO 

 
4.17 

 
Rellena de chancho 

TIPO:DE CHANCHO 

PRESENTACIÓN: EMBOLSADO POR 1 KILO 

 

4.18 

 

Salchicha de cerdo molida 

TIPO: ESCALDADO PRECOCICDO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO SELLADO 
POR 1 KILO 

 

4.19 

 

Tocino 

TIPO: AHUMADO 

PRESENTACIÓN: ENVASADO EN BOLSA DE POLIETILENO SELLADO 
X 1 KILO 

 

4.5 Otras consideraciones para la ejecución de la prestación 

 
4.5.1 El contratista deberá entregar los bienes en condiciones apropiadas y en los 

plazos establecidos, utilizando para estos efectos, unidades de transporte 

apropiadas. El embalaje y el medio de transporte se adecuarán al tipo del bien 

que el proveedor suministrara. 

 
El transporte y embalaje de los alimentos, se ceñirá a las especificaciones que 

regule el “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y 

bebidas aprobado por D.S. N° 007-18-SA” 
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4.5.2 El contratista al inicio (primera entrega) de la distribución de los bienes 

presentará por escrito la relación del personal quien realizará las entregas 

semanales, distribución y/o manipulación de los alimentos, indicando el 

nombre y apellido, documento de identidad y copia del carnet de sanidad de 

cada personal, otorgado por la autoridad competente. 

 
4.5.3 En caso de no presentar la relación del personal con los datos y documentos 

requeridos, no se recibirá o aceptará los productos. 

 
4.5.4 En caso que el contratista realice el cambio del personal para la distribución de 

los productos, deberá comunicar a la Administración del Centro Juvenil la 

nueva relación del personal, adjuntando los documentos señalados en el 

párrafo 4.5.2, en el plazo máximo de 03 días antes de la entrega de los bienes, 

en caso de no cumplir se aplicará lo dispuesto en el 4.5.3. 

 
5. Recepción y Conformidad de los bienes 

 
5.1 Recepción. 

 
La recepción de los alimentos estará a cargo de la Administración del Centro Juvenil, 

quien deberá verificar y confirmar la cantidad y la calidad de los productos en 

cumplimiento de las condiciones contractuales. 

 
El proveedor o contratista deberá entregar los alimentos acompañando la 

correspondiente guía de remisión, la que será firmada y sellada por la Administración 

del Centro Juvenil. 

 
El CONTRATISTA, verificará que la dotación de los bienes se realice exclusivamente 

en el lugar señalado, quedando prohibido la entrega en cualquier otro lugar o tipo de 

depósito no autorizado, pudiendo ser causal de resolución del contrato. 

 
5.2 Conformidad. 

 
La conformidad será emitida por el Administrador del Centro Juvenil. Los productos 

serán recibidos bajo responsabilidad de la Administración del Centro Juvenil, 

adjuntando las guías de remisión. 

 
6. Forma de pago 

 
La Entidad realizará el pago de la contraprestación pactada a favor del contratista en 

pagos parciales por 12 meses, los pagos se realizarán de forma mensual de acuerdo a 

las cantidades de bienes solicitados, y según precio contratado, previa conformidad del 

suministro de alimentos, otorgado por la persona (s) competente, en virtud del numeral 

5.2. 

 
7. Obligaciones del Contratista al COVID – 19 

El contratista se compromete a cumplir y a observar los “Lineamientos para la 

vigilancia, prevención y control de la salud de los trabajadores con riesgo de 
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exposición a SARS-COV-2”, establecidos en el Resolución Ministerial N°972-2020- 

MINSA y sus modificatorias o norma que la sustituya; asimismo se compromete a 

implementar los protocolos sanitarios necesarios, disposiciones que dicten los sectores 

y autoridades competentes. Asimismo, debe contar con el “Plan de Vigilancia, 

Prevención y Control de la COVID-19”, el cual debe encontrarse registrado en el 

Sistema Integrado para COVID-19 (SICOVID-19) del Ministerio de Salud. 

 
EL CONTRATISTA deberá presentar para la suscripción del contrato, el registro de su 

“Plan de Vigilancia, Prevención y Control de la COVID-19”, en el Sistema Integrado 

para COVID-19(SICOVID-19) del Ministerio de Salud. 

 
8. Sistema de contratación 

 
Precios Unitarios 

 
9. Reajuste de precios 

 
La variación de precios por efecto de la oferta y la demanda del mercado se regulará, 

en función proporcional a los precios ofertados por el contratista en su propuesta 

económica, los reajustes no podrán exceder los precios establecidos por el INEI 

vigente al último día del mes anterior. (En concordancia con el Reglamento de la Ley 

de Contrataciones del Estado). 

 
A solicitud del contratista y en el mes de entrega de los productos se realizará el 

reajuste de precios, para ello se aplicará la siguiente formula: 

 

 
Una vez obtenida la variación porcentual, se calcula el valor reajustado según detalle: 

 
 

 
10. - CLÁUSULA ANTICORRUPCIÓN: 

El/la proveedor/a declara y garantiza no haber ofrecido, negociado o efectuado, cualquier 

pago o; en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relación con el contrato, directa 

o indirectamente, o tratándose de una persona jurídica a través de sus socios/as, 

integrantes de los órganos de administración, apoderados/as, representantes legales, 

funcionarios/as, asesores/as o personas vinculadas a las que se refiere el artículo 7 del 

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado, 

cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relación al contrato. 
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Asimismo, el/la proveedor/a se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecución 

del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos 

ilegales o de corrupción, directa o indirectamente o a través de sus socios/as, accionistas, 

participacionistas, integrantes de los órganos de administración, apoderados/as, 

representantes legales, funcionarios/as, asesores/as y personas vinculadas a las que se 

refiere el Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. 

Además, el/la proveedor/a se compromete a comunicar a las autoridades competentes, de 

manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilícita o corrupta de la que tuviera 

conocimiento; y adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para 

evitar los referidos actos o prácticas. 

 
11. - NORMAS ANTISOBORNO: 

El Proveedor, no debe ofrecer, negociar o efectuar, cualquier pago, objeto de valor o 

cualquier dádiva en general, o cualquier beneficio o incentivo ilegal en relación al contrato, 

que pueden constituir un incumplimiento a la ley, tales como robo, fraude, cohecho o tráfico 

de influencias, directa o indirectamente, o a través de socios, integrantes de los órganos de 

administración, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas 

vinculadas, en concordancia a lo establecido en el artículo 11 del Texto Único Ordenado de 

la Ley de Contrataciones del Estado, Ley N° 30225, y el artículo 7 de su Reglamento 

aprobado mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF. 

Asimismo, el Proveedor se compromete a comunicar a las autoridades competentes, de 

manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilícita o corrupta de la que tuviera 

conocimiento; así también en adoptar medidas técnicas, prácticas, a través de los canales 

dispuestos por el PRONACEJ. De la misma manera, el proveedor es consciente que, de no 

cumplir con lo anteriormente expuesto, se someterá a la resolución del contrato y a las 

acciones civiles y/o penales que el PRONACEJ pueda accionar. 

 
12. Requisitos del proveedor para el internamiento de los alimentos 

Los documentos deben estar a nombre del postor o titular de la autorización según 

corresponda. 

 
Ítem 

Paquete 

Descripción Documentos 

01 Suministro de 

Carnes 

Para las carnes rojas, al momento de su internamiento deberá 

presentar la CONSTANCIA DE BENEFICIO, expedido por él médico 

veterinario del centro de beneficio (Camal), en cada entrega o 

suministro del bien 

COPIA DEL CERTIFICADO DE FUMIGACION DE LA PLANTA que 

incluya, los servicios de desinfección, desinsectación y limpieza de 

pozo séptico y tanques de agua el cual se presentara en cada entrega 

mensual. 

Copia simple legible del Certificado de Autorización Sanitaria de 

Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos 

agropecuarios otorgado por SENASA (D.S. N°004-2011-AG) a nombre 

del postor. En caso el postor no cuente con dicha autorización, deberá 

presentar una declaración jurada anexando la carta de autorización 

para uso del documento suscrito por el representante legal de la 
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  empresa dueña del documento, el mismo que garantiza que los 

alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar serán 

procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuenta con dicha 

autorización. 
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13. REQUISITOS DE CALIFICACIÓN 

 
A. HABILITACION 

 
ITEM PAQUETE Nº 1: ABARROTES Y AFINES 

 Habilitación: 
 1. Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación Desratización) la 
 misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada ante el Ministerio de Salud 

 o Dirección Regional de su Jurisdicción. 

 2. Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Dirección General 
 de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, según el Reglamento sobre 

 vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, para lo sub ítems que corresponda. 

 Sub ítems (1.01, 1.03, 1.05,1.07, 1.08, 1.10, 1.12, 1.13, 1.14, 1.15, 1.17, 1.23, 1.24, 1.25, 

 1.27, 1.30, 1.31, 1.32, 1.33, 1.36 y 1.37) 

  
3. Certificado de Autorización Sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento 

1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados por el Servicio Nacional de 

1.9, 1.10, 1.11, 1.12, 1.13, 1.14, Sanidad Agraria - SENASA, para los sub ítems que corresponda. 

1.15, 1.16, 1.17, 1.18, 1.19, 1.20, 

1.21, 1.22, 1.23, 1.24, 1.25, 1.26, 
Sub ítems (1.02, 1.04, 1.06, 1.09, 1.11, 1.18, 1.19, 1.21, 1.22, 1.26, 1.28 y 1.34) 

1.27, 1.28, 1.29, 1.30, 1.31, 1.32,  

1.33, 1.34, 1.35,1.36, 1.37. Nota: No corresponderá presentar Registro Sanitario ni Certificado de Autorización 
 Sanitaria para los sub ítem considerados como aditivos alimentarios (Sub ítem 1.16 
 Glutamato Monosódico x 1kg., sub ítem 1.20 Levadura seca para pan, Sub ítem 1.29 

 polvo para hornear, 1.35 esencia de vainilla) 

 
Acreditación: 

 1. Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación 
 Desratización) la misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada ante el 

 Ministerio de Salud o Dirección Regional de su Jurisdicción. 

 2. Copia del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Dirección 
 General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, según el Reglamento 

 sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas. 

 3. Copia de Certificado de Autorización Sanitaria de establecimiento dedicado al 
 procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados por el Servicio 
 Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. 

ITEM PAQUETE Nº 2: VERDURAS Y FRUTAS 

 Habilitación: 
 1. Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación Desratización) la 
 misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada ante el Ministerio de Salud 

 o Dirección Regional de su Jurisdicción. 

 2. Certificado de Autorización Sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento 
 primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados por el Servicio Nacional de 

2.1, 2.2, 2.3, 2.4, 2.5, 2.6, 2.7, 2.8, Sanidad Agraria - SENASA. 

2.9, 2.10, 2.11, 2.12, 2.13, 2.14, 

2.15, 2.16, 2.17, 2.18, 2.19, 2.20, 

2.21, 2.22, 2.23, 2.24, 2.25, 2.26, 

Acreditación: 
1. Copia del Certificado de Autorización Sanitaria de establecimiento dedicado al 
procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados por el Servicio 

2.27, 2.28, 2.29. Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. 

 2. Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación 
 Desratización) la misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada ante el 

 Ministerio de Salud o Dirección Regional de su Jurisdicción. 
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ITEM PAQUETE Nº 3: CONSERVAS, LACTEOS Y OTROS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3.1, 3.2, 3.3, 3.4, 3.5, 3.6, 3.7, 3.8 

 

 
Habilitación: 
1. Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Dirección General 
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, según el Reglamento sobre 
vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas. 

 

2. Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación, Desratización) la 
misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada ante el Ministerio de Salud 
o Dirección Regional de su de su Jurisdicción. 

 

Acreditación: 
1. Copia del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Dirección 
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, según el Reglamento 
sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas. 

 
2. Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación, 
Desratización) la misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada ante el 
Ministerio de Salud o Dirección Regional de su Jurisdicción. 

ITEM PAQUETE N.º 4: CARNES y EMBUTIDOS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4.01, 4.02, 4.03, 4.04, 4.05, 4.06, 

4.07, 4.08, 4.09, 4.10, 4.11, 4.12, 

4.13, 4.14, 4.15, 4.16, 4.17, 4.18, 

4.19 

 
 
 
 
Habilitación: 

Requisitos: 

 
El postor debe contar con: 

 
1. Certificado de Autorización Sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento 
primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados por el Servicio Nacional de 
Sanidad Agraria – SENASA. 

 
 

2. Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación Desratización) la 
misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada ante el Ministerio de Salud 
o Dirección Regional de su Jurisdicción. 

 

Acreditación: 

 
1. Copia del Certificado de Autorización Sanitaria de establecimiento dedicado al 

procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados por el 

Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. 

 

2. Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental (Desinfección, Desinsectación 

Desratización) la misma que deberá ser acreditada por una empresa registrada 

ante el Ministerio de Salud o Dirección Regional de su Jurisdicción. 

Importante 

 
En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera 

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la 

convocatoria debe acreditar este requisito. 
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B. EXPERIENCIA DEL POSTOR 

Requisitos: 

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a: la venta de bienes 

iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) años anteriores a la fecha 

de la presentación de ofertas que se computarán desde la fecha de la conformidad o emisión 

del comprobante de pago, según corresponda. 

 
Ítem paquete N° 01: S/ 50,000.00 

Ítem paquete N° 02: S/ 40,000.00 

Ítem paquete N° 03: S/ 50,000.00 

Ítem paquete N° 04: S/ 100,000.00  

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condición de micro y pequeña empresa, se 
acredita una experiencia de: 
¨ 

Ítem paquete N° 01: S/ 20,000.00 

Ítem paquete N° 02: S/ 12,000.00 

Ítem paquete N° 03: S/ 17,000.00 

Ítem paquete N° 04: S/ 50,000.00  

por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) años anteriores 
a la fecha de la presentación de ofertas que se computarán desde la fecha de la conformidad o emisión del 
comprobante de pago, según corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar 
con la condición de micro y pequeña empresa. 

 

Se consideran bienes similares: 

Ítem paquete N° 01: Abarrotes, víveres secos y afines en general 

Ítem paquete N° 02: Legumbres verdes, tubérculos hortalizas verduras y frutas en general. 

Ítem paquete N° 03: Conservas, lácteos y sus derivados en general 

Ítem paquete N° 04: Carnes, embutidos y aves en general 

Acreditación: 
 

La experiencia del postor en la especialidad se acreditará con copia simple de (i) contratos u órdenes de 

compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestación; o (ii) comprobantes de pago cuya 

cancelación se acredite documental y fehacientemente con voucher de depósito, nota de abono1, reporte 

de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el 

abono o mediante cancelación en el mismo comprobante de pago1, correspondientes a un máximo de 

veinte (20) contrataciones. 

 
1 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolución N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado: 

 
“… el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser 
considerado como una acreditación que produzca fehaciencia en relación a que se encuentra cancelado. Admitir 
ello equivaldría a considerar como válida la sola declaración del postor afirmando que el comprobante de pago ha 
sido cancelado” 
(…) 
“Situación diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” 
o “pagado”] supuesto en el cual sí se contaría con la declaración de un tercero que brinde certeza, ante la cual 
debiera reconocerse la validez de la experiencia”. 
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En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratación, se 

debe acreditar que corresponden a dicha contratación; de lo contrario, se asumirá que los comprobantes 

acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerará, para la evaluación, las veinte 

(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo Nº 8 referido a la Experiencia del Postor en la 

Especialidad. 

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada 

a la fecha de presentación de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a 

tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados. 

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de 

consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las 

obligaciones que se asumió en el contrato presentado; de lo contrario, no se computará la experiencia 

proveniente de dicho contrato. 

 

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de selección convocados antes del 

20.09.2012, la calificación se ceñirá al método descrito en la Directiva “Participación de Proveedores en 

Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones 

equivale al porcentaje de participación de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso 

que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participación se presumirá que las 

obligaciones se ejecutaron en partes iguales. 

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en 

caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganización societaria, debiendo acompañar la 

documentación sustentatoria correspondiente. 


